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Te Sénégal 3 1'instar des pays du Sahel; cornaft une situation
alimentaire et nutritionnelle difficile, od la pénurie protido~éneraéticque

demeure 1'un des aspects les nlus graves.

Par ailleurs, la poussée dfémparaphique,; 1'instabilité de la
nroduction acricole et les revenus aldatoires en milieu rural, posent en
temes pressants, les objectifs fondamentaux de cr&atior d'emplois pro-
ductifs. Car en fait, le pays dont 1'éconamie doit beaucoup a 1'aaricul-
ture Etranglée par les cycles de sécheresse. ne reut compter sur 1'aide
alimentaire internationale transform@e en une arme subtile de domination.
Dés lors,; le SénAgal qui dismose d'une population composée essentiellement
de jeunes, doit comter sur ses propriss forces pour exploiter de facon
Aquilibrée toutes Irs potentialités agricoles locales : 2 ce titre les
efforts doivent &tre investis dans la mobilisation de toute 1'é&nercie et
les protéines nécessaires rour souterir ot dfévelopper 17éconcmis naticonale.
On sait oue la satisfaction des hesoins nutritionnels et alimentaires,
par consécquent 1'émuilibre alimentaire joue un réle primordial dans le
développement et 1l'épanouissement. intellactuel, dans la santé, le rende-
ment ot la rroductivité du travail. Toutefois, il ne faudrait pas perdre
Je vue gue dans un rays insuffisarment nourri come le nétre, la produc-
tion agricole mourrait dans un premier stade grandir plus vite que la nro-
duction industriclle, si le consomrateur améliore sa nourriture avant son
confort. C'est pourcuoi 1l'on doit so hattre dans tous les daraines pour
hissexr 1°'&conamie agricole 3 wn niveau remarquable, surtout, au moment oU
la conjoncturc &conomicuc mondiale entretient 1'asthénie constante des
Aconomics sous dSveloondes. Face 3 cettn situation de d8séquilibre mondiale,
1'Africue en général, lc Sénégal on particulier. doit oproser & 1'arme
industrielle, "1’armement alimentaire”. Ce cui vent dire en dfautres termes
quil faut nécessairement un ordre alimontaire national,; voire sous--régio-
nal pour rieux aborder 1'industrialisation de nos mays. Dans cet ordre
1'avicultstee mérite sa nlacn,
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En effct 1'importance éconarmicue, sociale et nutritionnelle de 1'eaviculture
n‘est plus 3 dAmontrer dans 1as pays développéls, muisque déjA anrés 12
secondc: querys: mondiale, 1favicultur: a connu un développrment spectacu-
laire, Déveloprement qui a &LA étavé par les progres r2alisés on ginAtiox:
ot technioue avicoles, mais aussi mar les rfsultats obtenus dans le damaine

de la rhysiologie et de la nutrition Aanimales.

Aujourd'hui dans cos mémes pays, la vianda de volailles s'ost
hissfe 3 un remarcuable niveau de comftitivité & 1a viande bovine non
seulsmnt par son offre plus ahondante, mais &galowont var son prix meillour
marché... Tout cnla por conclure aquc le A3velopremsnt intonsif de 1'avi-
culture en général du roulet de chair on marticulier doit &ire covmptoer
parml les priorités pour résoudre les mroblémes cui nrfcocupent le pays.

Par =illeurs, 1'aviculture ot passer vlus quo tout autre £levage, comme
uno source de rrofits haut<mont appréciables, camablas d: transformer re-

pidament le niveau de vie de couax qui la pratioment.

Flla n'offre pas 7= tres grosses difficultis; n'cxice mas un sol
particulidrement fortile, confrairemert au oros bAtRil » il est facile de
la carbiner & dfautres spfculations. Flle représente une force majeure
dans la mohilisation de 1'Cnergie et de l'onthousiasy dos jaunes. Ne nlus
c'ost 1'un des rares domainos an nroduction animale ol on a rresque réussi

A mattriser les facteurz 4~ 1 environnament.,

Cerendant si on rout considérer & bien deos Zaards que 1favicul-
ture représente un atout rour lutter contre la faim ot 1o sous-emplei dans
les mays en wie de ddvelomerant, i1 n'en demowre »3s medine cque son ossor

immlioue des charges finercifres, matéraeiles ot humaines.,

Fn effet la majorit® de la volaille est ontr: las mains d'éle
veurs au niveau dc technicité trés faible of dans la plupart de cas anal-
phabétes., Et ce n'east aus vraizerblablement ces vingt dernifres annias,
grécr: au dévelomrment de 1'zviation civile internationale. du cormerce

international et de la moliticue de diversification acricole, que 1'&levace
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avicole moderne s'est implantf progressivement. Tout ceci laisse entrevoir
déja 1'existence de deux secteurs dc production et de circuits de comwry:
cialisation, 1'un A caractdre traditionncl et trés ancien, l'autre de tyme
moderne donc récent. C'est pourcuoi, campte tenu de 1'implantation tardive
des tochnicques avicoles modernes au S5nécal; on ne peut s'attendre * des
meilleurs résultats dans le damaine do la production avicols si on n'accorde

pas une attention toute marticuli®re.

-~ a 1'8&ucation et 3 1ls formation des &leveurs,
A la recherche, aux liaisons entre la science ot la vraticue,

~ & 1'alimentation, 3 la nrotection et A la gesticn du cheptel,
et en wn mot 3 )'amflioration qualitative et quantitative de
la production et yar wnic de conséguence A 1l'organisation de

la nroduction «t dc 1a comercialisation.

Clest dire qu'il v a de sérieux efforts & faire pour priparer
1tavenir. Mais auparavant, il convient de vréciser que la notion do roulet
de chalr ~st warticuliéremert utilis@é: en aviculture pour désignor les
races ou souches de noules amdliordcs wniguement en wue de la production
de viande par oprrosition A la production d'oeufs de consammation. Par
extension nous allons regrourer snus 1le vocable da poulets de chair les
poulets amélior&s du secteur modexre ot les poulets du secteur tradition-
nel,

Ainsi notre &tude corrrendra trois partics :

Dans une premidre martis. ncue allons Atudier l-3 aspects
génfraux de la production avicola au S&néoal avec tout d‘abord los fac-
tours de milicu, puis nous allorns étudicr suacessiverment en restant axé
sur le cbté technique et économicus : 1'E&levage traditionnel . 1°&levage
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Dans une deuxiéme partie, nous traiterons de l'organisa=-

tion de la commercialisation avec notamment :

- les aspects généraux de la commercialisation,
- l'organisation du marché du poulet,

- la commercialisation proprement dite.

Enfin, dans une troisiéme, nous aborderons les perspecti-

ves de développement avec particuliérement :

- les difficultés de l'aviculture sénégalaisc,
- les perspectives pour le développement intégral de

l'aviculture.
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CHAPITRE I.- EACTEURS DE MILIEU

Le- LE__CLINAT

e —— g

»

I1 est dans son ensemble de type sahélo-soudanien, cepen—
dant il existe des spécificités climatiques régionales qui engen—
drent des conditions locales de production. Ainsi on peut distingucr

six régions climatiques au Sénégal.

- 1.~ LA REGION DU FOULADOU

Elle recouvre la Haute Casamance et la Haute Gambie. Elle
est soumise a 1'2lizé contincntal de la fin Novembre a Avril. Les
températures moyennces les plus faibles de l'année, de l'ordre de
24 a 25°C sont alors enregistréas en Décembre=Janvier. Le maximum
thermique annucl, de fin de saison séche, e¢st centré sur Avril a
1'Est et sur Mai a 1'Ouest. Lc¢ minimum thermique secondairc est cen-
tré le mois d'Aout (26-27°C) tandis que le mois d'Octobre enre=-
gistre le second maximum de tempdrature, trés atténué (28°C). Cette
région qui est la premidre a connzltre l'invasion de la mousson et
la derniere & en voir le retrait posséde l'éventail le plus complet
des types de temps ct regoit degprécipitations moyennes annuclles

comprises entre 1100 et 1300 mm,

2.- LA REGION DE BASSE CASAMANCE

Elle représente une nuance littorale de caractére
"subguinéen" de la précédente division zonale. Elle se différencie
de la région du Fouladou par'une saison des pluies légerement plus
courte, unc saison séche qui dure de novembre a mai et marquée par
une humidité encore importante. Les plus basses températures sont
enregistrdes en janvier (24°C) ; le mois de mai est le mois le plus

chaud de..1'année. Le mois d'aout, trés arrosd, comnalt un fléchis-
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sement notable des températures (26°C) tandis que le second maximum
thermique a lieu en octobre-novembre (27.5°C). Cette région enregis=-
tre les totaux pluviométriques les plus élevés du pays @ 1378,5 mm

“

a SEDHIOU ; 1547,0 mm & ZIGUINCHOR et 1734,7 mm & OUSSOUYE.

3.- LA REGICON DU BOUNDOU

Cette région qui, selon P. MORAL, posséde les caracteres
"les plus nettement soudaniens", est soumise a l'alizé continental
de novembre & avril-mai. La sécheresse la plus accentuée intéresse
le mois de février, tandis que janvier enregistre les plus basses
températures de l'année., Avril et mai sont les mois les plus chauds.
A Tambacounda, lcs températures maximales moyennes sont de 40,5°C
en avril et de 39.7°C en mai. Les précipitations, comprises entre
1100 et 1700 mm de moyvenne annuelle, décroissent vers le nord. Le
mois d'aolit est encore au coeur du rafraichissement estival, le se-
cond maximum thermique est, a TAMBACOUNDA, étalé sur octobre et
novembre (27.6°C).

k.- LA REGION DU SALOUM

Cette région se différencie de la région du Boundou par :

- une saison séche plus longue s'dtalant sur sept mois de
novembre & mai. Janvier est encore le mois le plus froid (24.8°C)
a KAOLACK et mai le mois le plus chaud ;

- un retard dans le déclenchement de la saison des pluies
- une saison des pluies écourtée qui dure cing mois.

En dépit de 1l'écourtement de la saison des pluies, on en-—
registre des hauteurs d'ecau parfois supérieures a celles relevées
a l'intérieur de la région du Boundou. Cette région, dont les pluies
annuelles s'échelonnent en moyenne de 800 & 1200 mm de juin & oc=-
tobre enregistre son second maximum thermique en octobre (28.7°C)
3 KAOLACK.
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5.- LA REGION DU FERLO

Elle couvre "prés du tiers du territoire” et elle possé-
de un caractere "nettement contimental, sahélien au nord, soudanien
plus au sud" (P. MORAL).

L'alizé continental régne en maltre pendant sept mois a
l'est et huit mois a l'ouest. Janvier est uniformément le mois le
plus froid (23-24°C) mais l'emprise continentale se manifeste plus
nettement vers l'est sur l1l'écart thermique diurne : a Matam la tem=-
pérature minimale moyenne est de 13.9°C alors gu'elle est de 1l'or-
dre de 15°C a Podor, Linguére et Diourbel. Le mois de mai cst géné-
ralement le mois le plus chaud (Diourbel : 30.0°C, Linguére : 31.1°C,
Matam 3 33.6°C) et devient torride vers 1'Est en cours de journde :
a Metam la températurc maximale moyenme de mai atteint 42.1°C. Danc
le nord de la région cependant le maximum thermique est décalé au
mois de Juin i1 Podor connait au cours de ce mois une tecmpérature

moyenne de 32.1°C.

La diversité régionale qui apparait sur le plan thermique
se retrouve également sur le plan pluviométrique. Au 'fur et a mesu-
re que décroissent vers le nord les quantités de pluie, le rafrai-
chissement estival devient tras relatif (température moyenne du
mois d'aout 27.4°C & Diourbel, 28.1°C a Linguére et 29.6°C i Podor).
Octobre enregistre le second maximum thermique (Diourbel i1 28.5°C,
Linguére : 28.8°C, Matam t 29.3°C et Podor : 30.,0°C).

Les précipitations sont uniquement de type orageux et leur
hauteur annuelle, infdrieure a 350 mm dans 1l'extréme nord, atteint
700 mm dans le sud : Podor 335,7 mm, Louga 473,2 mm, Linguére 534,7
mm, Matam 536,7 mm, Bambey 683,5 mm et Diourbel 700,3 mm).

LA REGION CAP-VERDIENNE

Elle possede un climat de type tropical d'alizé maritime.

Cette région rapidement limitée vers l'intérieur par la "dégrada-

P. MORAL cité par M. LE ROUX (10)
cno/.



tion continentale” connait une humidit? constante qui se manifeste en
saizon séche mor des condensations nocturnes (rosfe, brouillard). Flle
doit en grande partie & 1'alizfé maritive son rdgime thermirme wnimodal
avec minimum on Février (Dakar 20,4°C,; Saint-Louls 21.2°C) ot maximm

en Septembre (Saint-Touis 28.1°C), en Septambre-Octobre (Nakar 27.5°C),
ainsi que ses faiblos Scarts diurmes ot un: faikle armplitude annuells. Tes
valsurs enreqistriics 3 Thigs illustrent 1'affiymation ranide da 17influence
continentale qui se manifeste déi3 par un régime bhimodal (maxima en Juin
et Octobre) et par des Acarts thermiquas plus arands,

Cotte ré&gion cap-verdiennc se subdivise en deux sous régions

- la sous-région Saint-Iouisicnne au nord qui. s’individua-
lise par une saicon s3chin plus lonque ~t seulerent. cquaty mois e
pluic de Juillet & Cctobre. les précimitations annuelles sont comprices
entre 300 et 500 nm ;

~ la sous~région dakaroise au sud cui 3'étend jusmi’aux
awirons dz MPour (cette station connait lo méme riAgire thermicuc
unimodal avec maximum en Octobre 27.7°C ot bénéficie d'une hauteur
amuclle de pluie comprise entre 500 @t 200 mm,

Par ailleurs, il est & noter que lcs principaux vents halayant

le territoire national sont ¢

= I.'alizé maritime de direction W.W. & M.E., cui n'intdressent
viritablement que le littoral. C’est un vent humide dont 1*humidits se
manifeste mar des condensations nocturnes liées an refroidissement noc--

tume. Ce vent souffle Ac mal 3 nowerbrs.
- L'alizé contincntal, de direction N.B., il est chaud et

sec car il a traversé les régions saharo-sahéliennes. Ce vant

subit en cours de journé: une évolution thermique irportante : froid
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ou frais la nuit, chaud a torride le jour, tandis que le milieu mari-

time ne connalt quand & lui que de faibles décarts de température.

- L'harmattan 3 c'est un vent irrégulier continental treés
chaud et scc de secteur E., N.E. Il se manifeste & partir de mars
et dure jusqu'a la saison des pluies. Il provoque de fortes ampli-
tudes thermiques. Quant a l'humidité relative, elle est trés varia=-

ble d'une région a l'autre.

Ainsi donc 1'étude des régions climatiques permet de cons-
tater que d'unc fagon générale, la pluviométrie augmente en allant
du nord vers le sud, les températures augmentent en allant du lit-
toral vers l'intérieur s 22°C au Cap-Vert, 30°C a la longitude de
Kaolack, 33°C & l'extréme Sud Oriental du pays. Les températures les
plus élevées se localisent dans le triangle dont les sommets sont
représentds par Podor-Kaolack et Matam (32-33°C). Ceci est important

a considérer dans l'acclimatement des races importdes..

TABLEAU N° 1.~ Moyennes annuelles des humidités relati=-

ves maximales et minimales enregistrées dans quelques stations mé-
téorologiques du Sénégal (1971-1980).

oo/
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II.- REACTIONS DES VOLAILLES DANS LE MILIEU AMBIANT

===

L'étude du climat nous permet de conclure que maigré la
diversité climatique au Sénégal, on est d'une fag¢on gdénérale en pré-
sence de climats a thermolyse, c'est-a-dire de climats chauds dont
la température moyenne est supérieure a 21°C. Dans ces climats, les
mécanismes régulateurs doivent éliminer les chaleurs d'origine en-
dogene et exogéne. C'est la lutte contre la chaleur. Mais rappelons
briévement les caractéres généraux des volailles avant d'étudier les

mécanismes de lutte contre la chaleur.

1.~ CARACTERES GENERAUX DES VOLAILLES

Les volailles que sont les poulets de chair, appartiennent
a la famille des Gallinacés qui possédent l'organisation géndérale
des oiseaux terrestres capables seulement d'effectuer des vols a
faible distance et caractérisdés par un corps massif, des membres ab-
dominaux solidement musclés, des ailes réduites,; un sternum forte-
ment échancré présentant une créte médiane peu saillante. Le poids
spécifique des os est peu élevd par suite de leur forte aédration.
La téte est garnic d'ornements divers : huppe de plumes, créte, bar-~
billons, etc. Le bec est court et solide, généralement un peu recour-
bé..Le tube digestif est celui des monogastriques particuliers que
sont les granivores : l'oesophage est tres dilatable, le jabot volu-
mineux, le ventricule succenturier glanduleux et le gésier trés muswe
cleux. Faute de dents, les aliments sont saisis par le bec et déglu-
tis sans étre broyés. Cette déglutition est facilitée pair.le rdle
dynamigue qie joue la langue, mais aussi par l1l'dlasticité de 1l'ocso-
phage. Les aliments s'humectent et se ramolissent dans le Jjabot ou
ils s'imbibent de sucs gastriques sous l'action de mouvements de
brassage d'ailleurs treés énergiques. Le broyage et le malaxage des
aliments sont dévolus au gésier qui assure par ges contractions une
action trés puissante qui fait rompre et éclater les enveloppes des
cellules végétales, libérant ainsi leur contenu qui pourra dés lors
dtre attaqué par les ferments des autres portions digestives & savoir

essentiellement 1'intestin gréle. Au niveau de l'intestin gréle, la

ceo/
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digestion se caractérise par la rapidité du transit des aliments, cec
qui est en partie responsable de la faible digestibilité de la cel=-
lulose. Au terme de la digestion, deux types d'excréments sont ex-~
pulsés par les volailles : ceux provenant du cloaque qui sont con=-
sistants recouverts plus ou moins d'une pellicule blanchitre prove-
nant de l'urine ; et ceux provenant des caecums, matiéres brunes et

molles qu'il ne faut pas confondre avec des matieéres diarrhéiques.

Rappelons enfin que les volailles n'ont pas de glandes
sudoripares ; l'appareil respiratoire est trés complexe, composé de
poumons et de diverticules ou sacs aériens qui Jjouent un rdle tres

important dans les mécanismes respiratoires.

Le dimorphisme sexuel est tres accusd, grande prolifici-
té, intelligence réduite, polygamie ; la reproduction se fait par
1'intermédiaire des oeufs lorsque la poule est inséminde naturelle-
ment par le coqg, ou artificiellement. La ponte commence dés 1'age
de 5=-6 mois chez les races améliorédes, ‘elle peut s'effectuer sans
insémination, L'oeuf de poule ne donne un poussin que s'il a été
fécondé et & condition de le maintenir pendant 21 jours 2 une tem-
pérature de 37-39°C. Cette opération qui s'appelle la couvaison
peut s'effectuer naturellement par la poule couveuse, ou artificiel-

lement dans les appareils appelés incubateurs.

2.- LA LUTTE CONTRE LA CHALEUR : LA THERMOREGULATION

Le poulet de “chair" appartient au groupe dec homéothermes
dont la température centrale varie entre 40 et 42°C. Un,systéme
thermorégulateur neurohormonal lesur assure le maintien de l'homéo-
thermie en dépit des variations de la température ambiante. Toute=-
fois, la température centrale subit une variation nycthémérale, avec
un maximum le soir, et un minimum le matin. Cette variation dépend
des influences météorologiques (lumiére, chaleur, humidité, etCees)
et des conditions d'dlevage (alimentation, activité physique ou
physiologique ! individuZ en digestion, é&tats pathologiques...)

La zone de neutralité thermique (thermolyse = thermogenése) se si-

cor/
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tue entre 16 et 25°C, Elle varie en fonction de l'age de 1l'animal,

de son poids et de son environnement.

Les organismes animaux qui se défendent mal oontrec le
chaud éprouvent alors nlus de bien-dtre quand ils se trouvent a une
température inférieure a la zone de neutralité thermique. Lorsque
la température extérieure dépassz 25°C la veolaille met en ocuvre
toute une série de moyens pour diminuer l'effet de la chaleur ; a
Plus de 30°C, la respiration s'acc2lere progressivement de fagon a
activer l'évaporation de l'ecau et a stimuler les déperditions calo-
riques. Au-dela de 35°C, la température rectale augmente de 0,5-1°C
les températures supérieures 2 40°C sont mal supportées par les vo-
lailles surtout si l*'humidité atmosphérique est forte. Ces tempéra-
tures entralnent rapidement une hyperthermie et méme & 45°C une

inhibition du centre respiratoire.

Les processus de thermolyse indirecte vont permettre la

résistance par l'évaporation de 1l'eau.
1g d'eau ====w=== 1g de vapeut + 580 calories.

Ce phénoméne est de faible importance chez le poulet du
fait de 1l'absence de glandes sudoripares. Par contre la polypnde
thermique, en assurant l'évaporation d'eau a la surface des muqueu-
ses respiratoires, est trés efficace pour lutter contre la chaleur.
Cette polypnée thermique débute a 25-30°C ; la fréquence respiratoi-
re peut passer de 15-30 a B0OO mouvements par minute. Cette polypnée
thermique est facilitée par les sacs aériens situés au milieu des
organes traversés var le courant d'air respiratoire, et par consé-

quent facilitant trés fortement les échanges thermiques.

Rappelons que le degré hygrométrique est d'intervention
plus limitée ; toutefois, les excés d'humidité sont néfastes a 1l'é-

conomic animale.
La connaissance de la thermorégulation permet d'apprécier

les possibilités d'adaptation des races de volailles a l'intérieur

du rays et particuliérement de l‘'adaptation des races étrangeres.

ces/
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En effet, dés 21°C, le poulet souffre de la chalecur. Cette inciden-
ce du climat sur les organismes vivants se répercute sur la compo=
sition et la répartition du cheptel a 1l'intérieur du pays d'une ré-
gion ou d'une localité si l'homme n'intervient pas favorablement.

C'est 1la toute l'importance du milieu humain, des hommes chargés de

gérer le cheptel aviaire national en fonction des moyens existants.

I.~ DONNEES_DEMOGRAPHIQUES

e Pt e e e

La population Sénégalaise est trés moyenne : 3 507 €48
habitants en 1979.

Les Jjeunes de 0-25 ans représentent plus de la moitié de
la population, ceux de moins de 15 ans reprdésentent a eux seuls
42 p.100 de la population. Avant 1975, le taux d'analphabétisme
était de 90 ».,100., La population est essentiellement a composante
rurale 68«70 5.100 de ruraux. En outre, si on tient compte decs =secxes,
la population féminine plus nombreuse joue cependant un rdéle moins
important dans le secteur économique. Malgré la diversité ethnique,
la population est caractérisée par une simplicité remarquable a cau=~

se du brassage.

C'est dans ce milieu apparemment simple ou, la Jjeunesse
de la population, le déséquilibre entre villes et campagnes posent
des probldmes d'emplois et de planification, que la production de
poulets s'est développéde et s'est structurde netit a petit et cher-~

che & se moderniser.

II.- SIRUCTURE DE LA PRODUCTION DE POULETS DE CHAIR

R e e e e e e e e o e e i, et ey o ey e e e ) e et S, s e e i s S e i s sy T Vo e ey ey iy, o e . et

La production de poulets de "chair" est répartie en deux
secteurs différents aussi bien par leurs modes d'élevage que var.
leurs objectifs économiques. Il s'agit du secteur traditionnel et

du secteur modernc.

vene/
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i.,- LE SECTEUR TRADITIONNEL

Notons que le secteur traditionnel est essentiellement 2
caractere rural et regroupe de petites unitdés de production disper-
sées en élevage de type familial. L'dlevage est du type extensif en
liberté totale et porte sur les races locales, Ce secteur malgré sa
sous-exploitation joue un rdle non moins important dans 1'approvi-
sionnement des villes en poulets. D'ailleurs la consommation des

villes en est largement dépendante.

Au niveau de l1l'économie familiale, l'élevage traditionnel
joue un rdle secondaire. En effet si on considére chaque éleveur,
le poulet n'est qu'un appoint accessoire 2 ses ressources, et rares
sont les éleveurs qui pratiquent 1'élevage comme seule spéculation.
Cependant les non producteurs gue sont les intermédiaires y trouvent
leur compte. En effet cette spdculation a donné naissance .2 un im-
portant mouvement commercial entre la campagne et les centres ur-
bains de consommation. Cette production considérde pendant tres
longtemps par les éleveurs comme une activité agricole mineure, a
pris une autre ampleur depuis l'avénement des cycles de sécherosse
catastrophiques qui ont secoué le monde rural. Toutefois, cela n'a
rien changé a la structure de la production de ce secteur qui est
resté toujours la méme. En effet, on peut distinguer trois catégo-

ries d'éleveurs !

- Une premiére catégoric répartie dans les villages éloi-
gndés des centres administratifs et commerciaux et dont le souci ma-
jeur est d'obtonir le plus grand nombre de volailles possibles. Ce
qui signifie en d'autres termes que les oecufs pondus servent a la
reproduction d'autant que l'élevage des volailles ne colte pas cher,
Pour cette catégorie, la majeure partie de la volaille est autocon-

sommée (cérémonies rituelles, réception d'hdtes, cadeaux, fétes) :

- La deuxiéme catégoric est composéde d'éleveurs basdés
dans les villes et =zones périurbaines intérieures. Pour cette catd-
gorie, l'élevage de volailles est essentiellement commercial et les

produits avicoles intéressent les oceufs et les poulets.
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Qu'il s'agisse des éleveurs de la premi2re catégoric ou
de la deuxieéme, l'dlevage des volailles est généralement destind a
l*autoconsommation ou 4 la commercialisation pour se procurer des

biens de consommation supplémentaire.

- Enfin, il existe une troisiéme catégorie d'éleveurs pour
qui le scuci majeur est d'obtenir des oeufs et des poulets pour leur
consommation. Ces éleveurs contrairement aux précédents sont treés

peu nombreux ¢t se rencontrent parmi les couches sociales aisdes.

2.- LE SECTEUR MCDERNE

De création récente et mi par les exigences de la renta-
bilité, il regroupe des élevages de type intensif en liberté contrd-
lée. Ce seccteur s'est ddéveloppé rapidement en fonction du marché
potentiel des villes et regroupe aujourd'hui des élevages de type

semi~-industriel et des dlevages dits améliorés.

2¢1e~ Les dlevages semi-industricls
Il convient tout d'abord de dcnner une définition aussi

précise que possible de l'délevage industriel.

Dtaprés LISSOTY “on rdéserve la dénomination d'élevages
industriels & des établissements qui, & la fcis ont des effectifs
importants, utilisent des poussins d'un jour provenant de multipli-
cateurs de souches sélectionndes, nourrissent leurs volailles avecc
des aliments complets ou des complémentaires produits par une indus-
trie - .. spécialisde. On peut ajouter que ces dlevages sont censés
utilicer de plus des techniques perfecticnnédes en ce gui concerne
le logement des volailles, 1l'équipement et les accessoires d'dleva-
ge (abreuvoirs automatiques, chaines d'alimentation, dvacuation des
dédjections, ctc...) ; les opdrations de comditionnement (ndcessitéd
d'un petit abattoir ou d'une tuerie varticuliére, cmballage et ré-

. ’ . L1}
frigération deos carcasses).

LISSOT. G. (55)
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Si on s'en tient seulement a la définition de LISSOT et
surtout a son critére de dimension, nous pouvons affirmer qu'il y
a tres peu d'élevages industriels au Sénégal. Si on se refere aux
criteres technique et commercial, on peut affirmer qu'il n'y a que
des élevages semi-industriels. Ces élevages ont des tailles variant
entre 4000 4 10 000 poulets de chair par mois. Dans ce secteur, les
éleveurs sont généralement des commerg¢ants expatriés, des profes-
sionnels. Ils cherchent, outre a tirer profit de l'’aviculture, a
é¢largir l'éventail de leur clientéle. Ces éleveurs sont trés peu
nombreux et sont essentiellement basdés cdans les centres urbains ou

a leur périphériec..

2.2.- Les élevages améliorés

Ce sont les plus récents et ont ¢omnu une extension consi-
dérable ces dernieres anndes. Ces élevages supposent l'adoption
par les responsables d'un-certain nombre de techniques, d'un matériel

animal plus élaboré qu'en élevage traditionnel qui concernent :

- le matériel génétique (utilisation de poussins d'un

jour issus de reproducteurs sélectionnds) 3

- les objectifs et les modes d'élevage (élevage rationnel

et rentabilité) ;

- la protection sanitaire et médicale (hygitne et soins) i
- 1'alimentation (utilisation d'aliments complets) 3

~ conditionnement et commercialisatior ‘les produits (em=

ballage et réfrigdration).

Ces élevages en dehors de l'utilisation de poussins d'un
jour, peuvent bénéficier suivant les cas de plusieurs ou de la tota-
1ité de ces améliorations t on peut méme dire qu'il n'y a qu'une li-

gne de démarcation théorique entre les élevages semi-industricels

cod/



Slevages amEliorés. Ces &levancs dont la taille vario en gros entra
500 3 4000 poulets de chalr mar mois. sont la plupart du temps entre les
mains d'autochtones salarifs de la Fonction Pdblique ou do la Fonction

Privée, mais on rencontre aussi de petits &levages de 50 & 500 noulets.

ITI - LE CEEPTEL AVINIRE

Le recensement du cheptel aviaire est tres difficile ;
les souls chiffras dont nous disrosois sont des cestimations des services
de 1'Elevage. les difficultés majeuras du recensoment du cheptel intéres
sent surtout 1 secteur traditionnel. Fn effct, hormis les difficultés
éconcmicues dfordre matéricl of financier, il v a les difficultés asociales
(3 savoir, convaincre les éleveurs 3 varticirer franchorent & la rZalisa-

tion de ce rocomsoment) .
2ingi 1'&tude de la rérartition des offectifs aviaires ot lour
évolution serort traitdes en faisant armol aux statistioues nationales

qui solon les services de 1'Elsvage sont assoz proches de la réalit®,

1 - FFPECTIFS BT PEPRRITTION DU “VFPTEL

L chertel aviaire sénéaalais. malagrd les innarbrables
scalamités naturelles, a vu ses effectifs augmenter chague année en

dépit de la consormation nationale. Ceci témoigne encore une fois de nlus
que la volaille, a un rdle trds important 3 jouer dans la lutte contre

la rénurie en viande tant au niwveau local, récicnal que national. D7autant
il est vrai que le poulrt r'Aldve partout au S¥ndcal. Cerendant, il est

3 noter qu'il existe des difffrences et des inéqalitfs dans la répartition
de 1la volaille mais aussi dans la répartition des besoins en viande de
wolailles. Ce qui exrlique une certaine tendance ” la spfcialisation a
1aviculture moderne comme c'est le cas dans la réaion du Cap-Vert et dans
quelques villes ou localités de 1'intérieur du vays. Mais avant que de
passer a 1'#tude de la rémartition du cheptel, nous voulons rappeler que
cette répartition concerne les chiffres de 1978. En effet, nous ne dis-
posons pas au mament. de la védaction ni des effectifs ré&gicnaux de 1979,
ni de ceux de 1580,



Par oontre les effectifs nationaux étaient estimfs respectivement
pour les annfes 1979 et 1920 3 7,647.000 volailles et R.422,600 volailles
sur la base d'un taux de croit annuel de 6 pour 100,

Pour 1978, les donnfées seront risumées dans le tableau suivant
Dans ce tableau, nous avons calcul® la densité aviaire nationale et les

densiths ragionales.

TARLFAU W° 2 .- EFFECTIFS FT DFNSITES AVIATRES PEGIONAUX 1978

P S~ S~ — P~ P I S~ e~ g~~~ o~ o~ g~ v~ p— p—
1

REGIONS : SUPEPFICTRS (k) : FTRCTIFS AVIATRES | [YNSTTRY AVIATRFS
; ‘ , VOTATZIES o
CAD-VFRT ! 0550 s. 1 ORC OO0 _! 1 7
CASAMPRCT ' 28350 ' 1106 00 z ~ o
DIOUPRFT. : 04359 ! 500 000 ' N 135
4 1
FLFUVE ; 44127 , 1 000 000 ! 0 023
SPNFGAL ORTENTAI, ! 59602 ! 1 000 o ' 0 o7
STNE-SALOIM ' 23945 ' 1 051 OO : Ny,
THIES , 06601 , 1 020 000 , 0 155
IOUGA ! 20108 | 766 0O o o2
[ . ,
TOTA, ; 196722 ; 7 497 000 cow 4

lensit?® nationale

T I T T i i N

Fffectifs aviaires : Sources - Rapport annuel 1979 (Direction de la Santd
ot des Productions 2nimales.)




Ce tableau permet de conclure que la région du Cap-Vert
bien que la plus petite du point de vue superficie, possede une den-
sité aviaire treés forte par rapport aux autres wrégions. Dans cette
région, l'élevage moderne tend a supplanter l'élevage traditionnel.
Et c'est surtout a DAKAR, RUFISQUE que s'est développée l'avicultu-
re moderne, et quelques agglomérations importantes & savoir : SANGAL-
KAM, MALICKA, KEUR MASSAR, BAMBILOR, MBAO, etc...)

Dans les autres régions, l'aviculture traditionnelle est
prépondérante. Cependant l'on assiste au développement de l'avicul-
ture moderne, et ce natamment dans les capitales régionales comme
Saint=Luois, Thiés, Ziguinchor, Kaolack, Tambacounda, dans certains
sites touristiques comme MBour, Nianing, dans certaines aggloméra=-
tions comme Pout, Mékhé (région de Thids), Kassack (rdgion du Fleu-
ve), Touba (région de Diourbel), Keur Martin, Kahone (région du
Sine~-Saloum) et enfin A& Kébémer (rdgion de Louga) et le village de
Bamba (Sénégal Oriental). Ces villes ou villages cités ne sont quec
des exemples ; mais dans l'ensemble, si l'aviculture moderne s'est
implantée dans les principales villes du pays, il n'en demeure pas
moins que des disparitds régionales trés accusées existent. Ainsi
les effectifs aviaires du secteur moderne : sont plus importants
dans les régions du Cap-Vert, de Thiés, du Fleuve que dans les au-
tres rézions ou les effectifs sont dans leur majorité écrasante com-
posés de la volaille traditionnelle. En ce qui concerne les densités
aviaires, en dehors de la région du Cap=-Vert, les régions de Diour-
bel et Thiés qui sont les plus petites aprés le Cap=Vert, ont les
densités les plus fortes (plus de 100 volailles au km2). Toutes les
autres régions (Casamance, Fleuve, Sénégal Oriental, Sine=-Saloum,
Louga) ont des densitds aviaires inférieures a 50 volailles au km2.
La densité aviaire pour l'annéde 1978 dtant sensiblement égale a 33
volailles au km2.

eoe/
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2. = EVOLUTION DU CHEPTFL, BVIATFRE

Camte tenu des facteurs de réduction des effectifs

* autoconscrma-

tion, commercialisation, incidenco des maladies (mortalité) . on pout avancer

rertaincment que los volailles ont &8 A un degré moindrc var rapmort aux

autres nsnéces, tributaires des calamités naturelles. Compte tenu &galement

d C¥Cle de revroduction court desvolail! §, e leur rrolificit® de leur rus-

ticité, on veut dire que dans liens~mble la cheptel aviaire s'est reproduit

de facon assnz satisfaisante ces dix dermidres années.

TABLFAJ '1° 3. - REVOLUTION DECENNALE T CFEPTEL AVIAIFE NATIONAL

o e o e

( i )

( ANNFEFR " FFFPCTIFS )

( ! )

2 1671 | 5 300 000 ;

E 1972 ! 5 500 OO0 ;
(]

§ 1972 , 5 #00 000 )

( )

( 1974 ! € 200 0 )

- 1

E 1575 ‘ 6 572 CON ;
t

f 1876 , 6 300 000 ;

Ew 1977 s © 200 oM ;

f 1978 " 7 407 con ;
i

( . i - )

( 1079 ! 7 047 00O )

§ 1950) ¥ % 223 600 ;

Co tableau ndcessite quelquies commentairces. Fn effet on

la volaillc se reproduit ahondamrent. Ft il serait inexact do par-

ler de 1°'&volution du cheptel sans rappelor que cotte derniére dé-



cennie au Sénégal est marquée par des cvcles de sécheresse qul ont atteint leur
point culminant en 1971-1872, 1977-1978 ot 1379-1980. Ceci a eu des conséquences
sur la multiplication du cheptel d'autant que 1'alimentation devenait prcbléma-
tique et la résistance des organismes s'en trouvait diminués. Alnsi les guelques
rares fols ol la pluviométrie a été satisfaigante on a vu le cheptel s’accroltre

rapldement, accroissement tantdt freiné d'une année & 1'autre par 1 éclatement

d'épizooties notamment la peste aviaire, la maladie de Gumboro, la veriole,

Alnsi,donc, s1 la multiplication du cheptel avieire dépend des condi-
tions climatiquas,alimentaires et hygiéniques du milieu ; il n'en demsurc pas
moins que sa survie dépend aussi des moyens pour la sauvegarde
d'un capital animal si important. Cela nous amene & étudier les mcyens de produc-

tion de 1'aviculture.

Iv - LES_MOYENS DE_PRODUCTION_ET _DE_DEVELOPPEMENT DE _L'AVICULTURE

Ils sont partagés entre les secteurs public, parapublic et privé. Les
structures charniéres de la production sont représentées par les Centres Avicaoles
de 1'Etat, le lLaboratoire Natinnal d Elevage et de Recherches Vétérinaires et
1'Industrie de 1'Alimentation du Bétail. Outre ces structures, 11 en existe
d'autrces qui n'en sont pas moins impartantes puisque pouvant jouer un role effec-

tif dans 1’cssor de la production.

1. - LES CENTRES AVICOLES DE L'ETAT

1.1, - Le _Contre National d’Aviculture de MBAQ_(C.N.A.)

C'est un Etablissement spécialisé dépendant de la Direction de= 1a Santé
et des Productions Animales. Il est chargé d'études générales sur les pessibilités
de 1'aviculture, de 1'étudec des différents aliments utilisables, dc la rentabilité
des différents types d'élevage aviaire, de la diffusion et de la vulgarisation

des résultats obtenus, mais aussi d'opérations diverses de production.
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Le C.N.A. est le centre pilote chargé de coordonner l'ac-
tion des centres avicoles régionaux.

Ce sont les antennes du C.N.A. & travers le Sénégal. Ils
ont pour vocation la production, la diffusion, la démonstration et
dans une certaine mesure la recherches appliquée. Ils se distinguent

en centres de diffusion et centres de démonstration.

1.2.1, -~ Les centres de diffusion

Ils existent au niveau de chague capitale ré&gionale sauf

Dakar et Louga, ce qui réduit leur nombre a six.
Ces centres élévent des reproducteurs pour la vulgarisation

d partir de poussins produits par le C.N.,A. ou importés : Ces cen-
tres contrdlemt les centres de démonstration.

1.2.2. - Les centres de démonstration

Ils sont au nombre de 27, mais en principe, ils doivent
exister dans tous les départements, au niveau des secteurs d'éleva-
ge. Ces centres ont pour vocation la vulgarisation, la dimonstration

et la cession des wvolailles en milieu rural.

Notons que si ces centres avicoles ont existés, la plupart

d'entre eux ne sont plus fonctionnnecls.

e/



TABLEAU N° 4, - LES CENTRES AVICOLES DE L°’ETAT

Centre National d'Aviculture de MBao

B N N N N e T e T e T e N e T T e T e T e T N e |

P N e W e T N am T am Tme N an)

)
Centres de diffusion Centres de démonstration )
{ )
: )
Région de Casamance (Ziguinchor) " Bignena - Kolda - Vélingara )
b J
Région de Oiourbel (Dicurbel) ! Bambey - NDoulp - MBacké 1
! )
Région du Fleuve (St-Louis) , Dagans - Podor )
NF H ]
!
Région du Sénégal Oriental (Tambacounda) ° Bakel - Kédougou }
.
, Fatick - Foundiougne - Gossa - Kaffrine 1
Région du Sine-Saloum (Kanlrck) , Koungheul - NDoffane - Nioro du Rip - )
| Sokone 3
! MBour - Mekh& - NGuecokh - Thiadiaye - g
Région de Thiés (Thies) | Tivaoune )
. N P )
I - - - »
Région de Louga (néant) ! Louga - Kébémer - Linguére - NDandé )
- ! )
2, - LES STRUCTURES DE RECHERCHES AGRONOMIQUES ET VETERINAIRES
Elles dépendent de 1'Institut Sénsgalails de Recherches Agriccles
(1.5.R.A.).

Parmi les structures les plus importantes pour le développement de 1l'avi-

culture, citons

- le Labeoratoire National d'Elevage et de Recherches Vétérinaires

(L.N.E.R.V.) de DAKAR ;

- les Centres Nationaux de Recherches Agronomiques (C.N.R.A.).
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2.1.- Le Laboratoire National de d'nlevage et des

- D v S S St D WD B o D R SN GyP Smp GED D s G GER S0 Gub T GER TND GHD GER Sng GLg VR Gmp Gup Y Gd W G W W G WS S

Recherches Vétdérinaires

De par son ancienneté et sa capacitdé de production, il
se trouve étre aujourd'huil parmi les établissements de recherches
vétérinaires et zootechniques les plus importants d'Afrique, Dans
le domaine de la protection du cheptel aviaire, le Laboratoire est
bien équipé en ce sens qu'il posséde une ferme avicole lui fournis-
sant des sujets et des ceufs d'expérience ; ceci lui permet de fa-
briquer des vaccins aviaires non seulement pour le Sénégal, mais
pour bon nombre d'Btats de 1l'Afrique Occidentale. En outre, il pos-
séde un département de recherches en pathclogie aviaire (maladies

virales, bactdriennes, parasitaires et d'ordre nutritionnel).

2.2.- Les uentreu Natlonaux de Rechercheu Agronoml ues

Ce sont les centres de Bambey, Kaolack, Richard=Toll et
Djibélor qui ont un rdle trés important a jouer dans la promotion
de l'agriculture notamment l'amdlioration des cérdales (mil, mais,
sorgho) et l'amélioration des cultures industrielles (manioc, soja,

etc...).

3.~ LES UNITES DE FABRIQUE D'ALIMENTS DU BETAIL

Parmi toutes celles gui existent, seules deux usines se
sont spécialisées dans la fabrication et la commercialisation des
aliments complets de la volaille. Il s'agit de la Société Sénédgalai-
se des Engrais et des Produits Chimiques (S.8.E.P.C.) et des Moulins

Sentenac, toutes deux basdes au Cap-Vert.

En dehors de ces deux usines commerciales, il existe des

unités de fabrigue d'aliments du bétail appartenant
~ soit a des élevages privés ;

- soit & des centres avicoles nationaux ;

“aes/
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*
soit & des sociétés d'intervention ;

. N . . <
- 501t a des i1ndustries H

- s0it a des particuliers”.
% Il faut souligner dans ces trois derniers cas que les aliments

fabriqués sont la plupart du temps des prémélanges destinds a l'ali-

mentation du grcs bétail.

4.~ LES STRUCTURES DE SOUTIEN A L'ALIMENTATION DU BETAIL

C'est particuliérement l'agro-industrie sdénégalaise

avec notamment

- Les guileries

Il s'agit des huileries suivantes 3

- La Socidété Electrique et Industrielle du Baol (85.BE.I.B.)}

a Diourbel

- La Société Electrique et Industrielle de la Casamance

(S.E.I.C.) & Ziguinchor ;

- L'huilerie Lyndiane prés de Kaolack 3

N

~ La Société Lesieur Africue & Dakar.

- Les meuneries

Ce sont les Grands Moulins et les.Moulins Sentenac

a Dakar.

~ Les rigieries

Sont au nombre de quatre et se trouvent

Séfa prés de Sédhiou (Casamance)

hlg

» 2 Kdédougou (Sénégal Oriental)
- & Richard-=Toll et a Ross Bdéthio (Fleuve).

voo/
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Il s'agit de la SIBR.LS (Société Industrielle de Brasse-
ries du Sénégal) et de la SOBOA (Socidtdé des Brasserics de 1'Cuest

Africain}, toutes deux basdes au Cap=Vert.

- Les usines de coton

I1 stagit de

- 1'usine de Kahone prés de Kaolack

-~ 1l'usine de Vélingara et de Kolda (Casamance).

Notons que la SODEC (Socidtdé de Décorticage) a le mono-

pole du traitement des graines.

~ Les fabrigues de forine de noisson

Il y a essentiellement @

- Africazote a Dakar
~ Sen=Protéine a Dakar

~ Sopdcine & Djiffer (Sine-=Saloum),

- La_Compagnic_Sucriere Sénégalaise

L'usine se trouve dans lz région du Fleuve a Richard-Tclil,

- Les abattoirs

e Sy = g =

I1 y a essentiellement les abattoirs de Dakar qui per-
mettent la récupération de sous-produits utilisables a grande échel-
le.

c-o/
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5= LES STRUCTURES D'APPUI AU DEVELOPPEMENT FET A
L'ENCADREMENT AGRICOLES ET AUTRES

I1 y a tout particuliérement les sociétés d'interven-
tions a vocation pastorale et agricole qui évoluent actuellement
vers un processus d'intégration. Ces sociétds ont un rdle important

N

a jouer dans le développement de l'aviculture. Il s'agit de

-~ la Socidtd de Développement et de Vulgarisation fAgricole (SODEVA)

-~ la Société de Mise en Valeur de la Casamance (SOMIVAC)

~ la Société Nationale de Développement et d'Exploitation des Ter-
res du Delta et de la Vallde (SNAED ex SAED)

-~ la Socidté de Développement des Fibres Textiles (SODEFITEX)

- le Projet de Développement de l'Elevage au Séndgal Oriental
(PDESC) et le projet de Bakel

- le Projet de Développement de l'Elevage dans la . z>ne Sylvo~Pas-
torale (SCODESP)

- la Société d'Exploitation des Ressources Animales du Sénégal
(SERAS).

Les autres structures sont représentdées par @

- la Société d'Approvisionnement du Mende Rural (SONAR) qui. succéde

a 1'0ffice National de Coopération et d'Assistance pour le Dévelop-
pement (ex ONCAD)

~ la Banque Nationale de Développement du Sénégal (BNDS)

- les Centres d'BExpansion Rurale (C.E.R.)

- le Groupe Opérationnel Permanent Séndgalais d'Etudes et de Concer-
tation (GOPEC)

CARITAS Sénégal et certaines missions catholigues.

6.~ LES ECOLES D'ENSEIGNEMENT ET DE FORMATION VETERI-
NAIRES

Nous citerons l'Ecole Inter=Etats des Sciences et Mdéde-
cine Vétérinaires (EISMV) qui est une Institution multinationale

qui forme des Docteurs Vétérinaires.

ced/
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Ensuite, il y a 1'Ecole Nationale des Cadres Ruraux de
Bambey, section Elevage, qui forme des Ingénieurs des Travaux de
1'Elevage (I.T.E.) 3 enfin 1'Ecole des Agents Techniques de Sainte
Louis (E.A.T.).

7.~ LES CLINIQUES ET PHARMACIES VETERINAIRES

I1 v a tout d'abord :

~ les cliniques publiques des services de 1l'élevage qui

existent au niveau de toutes les régions ;3

~ les cliniques-pharmacies vétdrinaires privées qui
sont en somma des S89cidtds Privées Commerciales. Elles sont au nom=

bre de deux et sont toutes installdes & Dakar. Il s'agit de :

. la Société pour la Promotion de 1'Elevage en Afrique (SOFELA)

créde en 1974 ;

« la VETAFRIC créde en 1973,

L'étude des facteurs du milieu nous permet de conclure
que sur le plan climatique, la rdgicn cap-verdienne est la région
la plus favorable pour le développement de l'aviculture moderne.
Par ailleurs, sur le plan de la répartition des structures de ddéve-
loppement et du cheptel aviaire du secteur moderne; elle concentre
les structures charniérec de la production avicole et la presque
totalité de la volaille du secteur moderne. Quand aux autres régions,
bien qu'elles se prétent 2 des degrés différents au développement
de 1l'aviculture mcderne, soulignons qu'elles souffrent 4'un manque
de structures de développement leur apportant un soutien effectif.
Le cheptel local lui, du fait de la grande capacité de résistance
et d'adaptation des sujets qui le composent, a ses représentants
solidement implantés dans toutes les régions malgré les conditions
de production trés précaires; C'est 1la une des grandes différences

entre 1'élevage traditionnel et 1l'dlevage moderne.

ces/
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CHLPITRE IX.- LIELEVAGE TRAGDITIONNEL

DEFINITION

L'élevage traditionnel regroupe des exploitations de
type familial dispersées en petites unités de production ou les
motifs économiques, les normes rationnelles de conduite du troupeau
sont pratiquement au second plan, Les caractéristiques essentielles

de ce type d'délevage se trouvent définies par :

- la reproduction naturelle des poules locales avec des
coqs locaux ou quelquefois avec des cogs de race pure sous forme

de croisements améliorateurs 3

- la rusticité des animaux, des techniques et du maté-

riel d'élevage, ce qui traduit une certaine adaptation au miliecu 3

~ une alimentation trés sommaire a partir des aliments

disponibles dans la nature ;
- une vulnérabilité certaine aux épizooties 3

- une production en grande partie autoconsommée ou ven-

due au hasard des rencontres.

f.- LES_BACES EXPLOITZES

Ce sont les races locales, les races améliorcdes telles

que la Rhode Island Red.dans un but améliorateur.

I.- LA_POULE LOCALE

1.~ ORIGINE

On ne peut préciser avec exactitude l'antiquité de la
poule locale, mais depuis les temps les plus reculés, elle a existé

et 1'homme s'y est intdéressde. Les poules actuelles paraissent étre

oo/
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descendants de quatre races sauvages fondamentales @

~ Gallus bankiva ou Gallus ferrugineux (poule sauvage
rcuge répandue dans l'Inde Orientale, la Birmanie, Sumatra et le

Sian) 3

- Gallus la fayette (ou poule sauvage de Ceylan, origi-

naire de Ceylan) 5

- Gallus sonneratii ou Coq de Sonnerat (poule sauvage

grise provenant du Sud et de 1'Ouest de 1'Indc) 3

-~ Gallus varius ou coq tacheté (poule sauvage de Java

originaire de Java).

Tous ces pays citds sont :situés en zone chaude, 1l'Inde
étant la plus favorisde par la prédilection de .la poule ou elle
existe a 1'état domestique depuis environ 5 000 ans.

D'aprés DARVWIN, la poule domestique descendrait de Gal-

lus bankiva.

2.~ CARACTERISTIQUES ZOOTECHNIQUES

La poulc locale est ur animal trés rustique, vigoureux,
de petite taille et de faible poids. "L'adulte femelle d&passe.ra-
rementl kg, le coq I25 kg". Le plumage est trés varié ; on trouve
le ‘rouge, le gris, le noir, le blanc, le Jaune et toutes les autres
combinaisons de plumage possibles. En faits "on peut s'interroger
s'il n'y a pas la une sorte de manifestation mimétique ol: le pluma=-
ge tres varié appartiendrait & des animaux ayant une meilleure va-
leur sélective”. {(X.E.M.V.T. - I.N.R.A. - S.E.D.E.S5.)

La poule locale pond 50 & 60 oeufs par an 3 si l'alimen~
tation est meilleure, elle peut atteindre 90 a 100 oeufs pesant en
moyenne 35 grammes. DROUTRESSOULE souligne que "bonne couveuse, me-
re remarquable, elle éléve ses poussins 4 ou 6 semaines, les aban-

donne et se remet a pondre, puis & couver et ainsi de suite".

I.E.M.V.T. ~ I.§.R.A. - S.E.D.E.5. (11)
DOUTRESSOULE G. (30) e/
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Animal trés rdésistant, a la chair bien appréciéde, la
poule locale est aujourd'hui l'une des cspéces animales quili a subi

le métissage le plus désordonné avec les races étrangerces..

1l.- LES_JACES _INTRODUITES

1.- LA RHODE ISLAND RED

Race américaine de création plus récente, elle est is-
sue pour certains d'un croisement Leghorn Cochin Combattant Indien.
La Rhode s'est propagée surtout dans sa variété primitive au pluma-
ge d'un rouge intense et & créte simple. Les plumes du vol et les
faucilles de la queue du coq sont géndéralement noires a reflaets
bronzés ; le reste du plumage est d'un beau rouge vermillon. Le bec
et les tarses sont jaunes, de méme que la pigmentation de la peau.
Les tarses sont nus, les oecufs a écale colorée,..l1'oreillon rouge.
Race & double fin (chair et oeufs), elle s'acclimate bien, s'engrais-
se facilement mais ne couve pas en saison chaude. La poule adulte
pese 2500 - 3000 grammes, les oeufs 5C grammes. Le cogq pése 3000 a
3800 grammes.,

2.~ AUTRES RACES

En dechors de la Rhode Island Red, beaucocup d'autres ra-
ces ont été introduites en milieu traditionnel., Il s'agit des races

suilvantes :

- la Sussex herminde ! c'est unc race de production mix-
te (oeufs et chair) au plumage blanc, au camail et a la queue noirs 3
elle supporte moyennement les grandes chaleurs. Cette race a été

introduite aux centres de diffusion de Kaolack et Ziguinchor ;

~ la New Hampshire ! elle a un plumage rouge acajou,
vif chez le coq, plus foncé chez la femelle., Elle fait partie des
races qui résistent le mieux au climat. Elle a été introduite dans

les centres de Thiés, Kaolack et Ziguinchor ;
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~ La Wyandotte blanche : poule d'origine américaine, sa
couleur est blanche, le bec et les pattes sont jaunes de méme gue
la peau. Se comporte bien dans le climat humide des régions cdtiéres,

elle a été élevée au Centre Avicole de Thies

-~ la Bleue de Hollande : race trés rustique, résiste
bien aux ccnditions de 1l'élevage familial ; elle a été introduite

au Sénégal.

Toutes ces races citdes ci-dessus sont des races a dou-

ble fin.

- la Leghorn blanche poule pondeuse originaire d'Italie,
elle supporte trés bien les grandes chaleurs ou l'humidité, mais
elle n'y couve pas. En raison de sa petite taille; celle n'a pas pu

gagner la sympathie des éleveurs traditionnels.,

Toutes ces races aprés les premiers essails systématiques
d'adaptation dans les centres avicoles, ont été par la suite intro-
duites en milieu rural ol les méthodes d'élevage restent encore

assez prdécaires.

B.- LES_METHODE

ES D ELEV

—— —— e~ o

£

I.~ LA _CONDUITE DE L'ELEVAGE

1.- LES LOCAUX

Il n'y e pratiquement pas d'habitat -approprié pour la
volaille en délevage traditionnel. Les éleveurs procurent parfois
aux oisceaux des lieux a l'abri des intempéries et des prdédateurs.
On peut trouver une petite caisse en boils ramassée fortuitement.
Un fit coupé en deux, une petite casc. en banco et au tolt de chau-
me, une petite case en paille, un »noulailler grillagdé ou construit

a partir de matériel local disponible. Quelquefois méme les poules
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vivent dans les cases d'habitation, utilisant comme pondoir le sol
non cimenté sous les lits. Les haies et les maisons abandonnées, ou
tout simplement les abris naturels ou occasionnels trouvés dans la
concession familiale peuvent servir de lieu de repos pendant la
nuit, la période de ponte ou lors des grandes chaleurs. Dans la
campagne, quand les paysans se soucient d'avoir un local pour éle-
ver des volailles, l'architecture et le matdériel de construction
sont les mémes que ceux des habitations humaines. Dans ce cas l'in-
suffisance de l'adraticn et 1l'obscurité presque totale qui regnent
dans le local, démontrent qu'il s'agit en rdalité d'un abri utilisé
seulement la nuit pour tous les oiseaux de la famille sans distinc-
tion d'Ages. Parfois il n'est pas rare de constater dans un méme
local la prdésence de volailles de plusieurs familles ou du village
tout entier comme c'est le cas dans certaines localités de la Casa-

mance.

2.~ LE MATERIEL D'ELEVAGE

L'utilisation d'dleveuse en milieu traditionnel, est pra-
tiquament méconnu, le role d'éleveuse dtant dévolu A la mére poule.
Quant aux abreuvoirs et mangeoires, disons qu'ils sont géndéralement
constituds de matériaux trés divers : vieux ustensiles de cuisine
abandonnés (morceaux de calebasse, assiette, pots, etc...). Ils peu-
vent &tre, quelques rares fois, de fabrication artisanale t petite
auge em bois ou en terre cuite, voire en ciment. L'usage de boites
métalliques ramassées occasionnellcment est courante. Toutefois,
les ciseaux regoivent trés rarement l'eau et les aliments dans ces

mangeoires et abreuvoirs.

3.~ L 'ALIMENTATION

Elle est trés sommaire et tres peu suivie, car les vo-
lailles regoivent en fait rarement des aliments de la main de 1'é-
leveur, Vivant en entiére liberté, les oiseaux se promenent .a lon-
gueur de journde a la recherche de nourriture. Au voisinage des ca-
ses, la volaille dispose parfois des restes de cuisine ou des débris

de cérdales autour de la pileuse. Pendant la saison des pluies,
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dans le voisinage proche des habitations, les volailles peuvent com-
pléter leur ration avec de la verdure, des insectes, des vers de
terre, etc... Pendant la moisson, elles parcourent les champs avol-
sinant le village pour picorer les restes de récolte. C'est donc
bien rarement que le paysan consent distribuer d=s aliments a ses
volailles. Et si cela arrive, c'est a la couvée, au stade poussin,
aux adultes préts pour la vente, que revient le privilége de rece-
voir dans un coin ou un local approprié quelques poignées de céréa-
les ou du son imbibé d'eau, ou un mélange son-mil ou son tourteau
d'arachide, ou tout simplement des graines d'arachide. Lors de dis-
tribution d'aliments & la couvée, on soustrait les poussins a la
concurrence des adultes et souvent on assiste a une véritable corvée
pour se débarasser des intrus. La meilleure solution est d'enfermer
le temps d'un repas, la mére poule et sa couvdée dans un endroit ré-

servé a la circonstance.

Les volailles bénéficient trés rarement de récipients
remplis d'eau potable, la nlupart du temps, elles boivent a n'impor-
te quelle source une eau de qualité généralement médiocre, ce qui
n'est pas sans danger pour leur état sanitaire en constante pertur-
bation autant la mauvaise conduite de 1l'élevage, 1'dtat .précaire
des locaux et le manque de suivi de l'alimentation sont des causes

favorisantes.

II.~ PROTZCTION SANITAIRE

N S S T N N S =

Pour tous les animaux, les soins donnés au ddébut de la
vie sont d'une importance primordiale. En dlevage traditionnel, les
poussins, dans la majorité absolue, ne rec¢oivent aucun soin. Ils ne
subissent aucune vaccination et ne se défendent gue par 1l'immunité
maternelle. Ils jouissent tres rarement de la surveillance du pro-
priétaire, la mére poule généralement bonne éleveuse s'occupe de la
protection de ses petits et est en alerte chaque¢: fois que le danger
menace. Ce qui attire souvent l'attention du voisinage. Les guelques
rares soins qui sont prodiguds aux animaux le sont dans des condi-
tions exceptionnelles : période de ponte, premiers Jjours apres 1'dé-

closion ou en cas de maladie. BEn fait ces scins sont tres sommalres ;
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1l s'agit d'aménager un abri pour protéger la poule en période de
ponte contre les intempéries, de protéger les ocufs et les futurs
poussins contre certains prédateurs. Quant aux traitement des mala-
dies aviaires, les méthodes utilisédes sont souvent aléatoires et
font recours a l'usage traditionnel ; la vaccination faisant abso-
lument défaut. Ainsi la volaille du secteur traditionnel paye un
lourd tribut aux affections de toutes sortes. Dans le tableau pathe-
logique les maladies virales, bactériennes, parasitaires et nutriti=-
tionnelles sont toujours présentes ;3 et 1l'on peut parler d'une pa-
thologie traditionnelle qui entraine des pertes éccnomiques considé-
rables. Par conséquent, en l'absence de toute prophylaxie médicale
et sanitaire, la volaille traditionnelle constitue un vdéritable rdé-
servolr de germes qui propage et centretient le mal. De plus, en
dehors de ces pertes inhérentes aux agents infectieux et & la malnu-
trition, il faut rappeler que la volaille doit combattre d'autres
ennemis dangereux, qui cherchent comme elle, leur nourriture. Ce
sont les olscaux de proie, les serpents, les petits carnassicrs,
etc. Ces prddateurs font souvent ravage sur les jeuncs poussins, les
seufs pondus ct parfois méme sur des oiseaux adultes. Il existe
d'autres causes dc mortalité qui sont dues a 1l'action du froid, de
la chaleur sur les poussins, mais aussi le piétement (par les grands
animaux), les novades et l'action des petits enfants sur les jeunes

oiseaux (coup de biton).

Ainsi la prdcarité des méthodes d'dlevage et les nerfor-
mances faibles de la poule locale, mais aussi et surtout les revenus
aldatoires procurés par les cultures justifient pleinement l'amélio-
ration de l'aviculture traditionnelle, Les premieres amorces de so-
lutions visent a préserver le cheptel traditionnel existant et a
augmenter son potentiel de production en lui apportant du sang neuf

ce sont les tentatives d'amélioration.

III.- IENTATIVES D'AMELIORATION

Elles sont connues sous la dénomination d‘opérations
cogs avec tout ce qu'elles ndcessitent en amont et en aval de la

production.
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1.~ LES OPERATIGNS CO0Q@S

1.1.- Principes généraux

La substitution d'un cheptel étranger au cheptel local
traditionnel n'étant ni possible, ni souvhaitable, il convenait de
recourir au métissage pour améliorer la production avicole du sec-
teur traditionnel, A l'époque les premiers essails ont porté sur
plusieurs races étrangéres. Mais en fin de compte; le choix de la
race des males amélioratcurs s'est porté de préférence sur la Rhode
Island Red race dite pure et considérée comme homozygote pour beau-
coup de ses caracteéres. Ce faisant, deux objectifs étaient poursui-
vis

- augmenter la ponte, donc le nombre de desdendants, sa-
chant que les oeufs sont rdservés & l'incubation naturelle plutdt

gu'a la consommation 3

- améliorer le format des poulets locaux afin d'obtenir

une taille et un poids plus importants.

Il revenait donc au C.N.A. de MBAO de produire les pous-
sins pour la bonne marche de l'copédraticn et éviter les aldas posés

par l'importation.

1,2¢= Production_ges -ougsins

Le CuoN.A. dtalit seul habilité & mener une telle opéra-
tion. En fait c'est le seul centre qui posséde un couvoir dont la
capacité d'incubation pouvait répondre &' la demande en poussins. En
effet le couvoir disposait d'un incubateur d'une capacité de 42 000

ceufs, d'un écloscir d'une capacité de 9 000 oeufs -

1.3.~ La caduite de llggézation coq

Du C.N.A. ou ils sont »produits a partir de reproducteurs
Rhode Island, les poussins sont expédiés dans les centres avicoles

régionaux qui en ont fait la commande. Dans ces centres avicoles ré-
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gionaux les poussins futurs reproducteurs males sont élevés jusqu'au
stade coquelet puis réexpédiés dans les centres de démonstration qui
sont chargés de la ventilation des coqs en milieu rural, particulidé-
rement dans les communautés rurales. Au niveau des communautés rura-—
les, l'acquisition des cogs est décidé en principe par le Conseil
Rural qui inscrit sur son budget le crédit nécessaire. Le choix des
villages & couvrir incombe A 1l'équipe de l'arrondissement (Centre
d'Expansion Rurale) sous le contrdle technique du chef du service
départemental de l'Elevage. Las modalités de choix des villages d'im-

plantation sont 1

- importance du cheptel volaille ;

- sensibilisation des villages d'implantaticn par les

Services de 1l'Elevage et les C.E.R. 3

- actions préliminaires ccmprenant
« 1'8limination de tous les cogs locauxy
. la vaccination des volailles du village contre
les principales maladies aviaires,
. 1l'amélioration des conditions de l'habitat ot

de l'alimentation.

Quant au transport ot a la mise en place des coqgs,; ils
sont effectués grace a l'assistance du service départemental de
1'Elevage en liaison avec les déchelons de l'arrondissement. Au dé-
part: des centres avicoles régionaux, les cogs regoivent toutes les
vaccinations qui doivent &tre faites a 1'Age de 4 mois. Les vaccina-
tions nécessaires a 6 ou 12 mois devront étre effectudes par 1l'enca-
drement local. A chaque livraison des indications doivent &tre don~
nées sur les vaccinations ; les coqs placé- ‘oivent &tre rdgulisre-
ment visitds, déparasitds tous les trois mois. A cet effet, un mini-
mum de médicaments doit Gtre mis A la disposition de 1l'encadrement
local. Ces médicaments sont a la charge de la communauté rurale qui
doit vrévoir leur achat dans son budget. Ainsi donc, la rdussite de
l'opération coq ndécessitait l'élimination des cogs locaux et des mé-
tis males, la vaccination ou la revaccination des poules locales et
des métisses femelles car les coqs Rhode Island sont tributaires du

milieu ou ils vivent.,
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2.~ OBSERVATIONS CRITIQUES

Dans toutes les régions que nous avons visitées, la
Rhode Island Red a gagné la confiance des déleveurs. Cependant 1l'in-
suffisance de 1l'offre et de l'encadrement technique ont été les
premiers problémes soulevds par les éleveurs ruraux. Le petit nombre
de reproducteurs améliorés introduits en milieu rural a fait que le
cheptel local a été trés peu marqudé par les opérations cogqs si bien
qu'on risque a la longue de revenir a plus ou moins longue déchdéance
au cheptel primitif, avec peut étre l'inconvénient d'avoir introduit
dans le patrimoine géndétique de ces volailles des geénes qui risquent

de les rendre moins rustiques aux rudes conditions locales de vie.

Par ailleurs, l'insuffisance des encadreurs a conduit a
des difficultds certaines quant 2 la réalisation et au suivi de ces

opérations dispersées et dtendues.

En conclusion de ce chapitre,

Nous retiendrons que 1l'importance socio-déconomigue du
cheptel local traditionnel n'est plus a démentrer., Autant ce cheptel
constitue une richesse insuffisamment exploitée, autant son inter-
vention dans l'approvisionnement des populations en viande de volaili-
les est importante. Mais le manque de rationalisation de cet élevage
a abouti A .des animaux mal nourris, parfois carencds, au développe=-
ment lent et présentant souvent des taress Tout cela fait que le
nombre des sujets 2 commercialiser au niveau de chaque éleveur est
faible., C'est pourquoi tout plan de développement déconomique ct so=
cial visant & amdéliocrer le cheptel traditionnel doit nécessairement
commencer par élever le niveau technique des ¢éleveurs en augmentant
le nombre des encadreurs d'une part, afin que d'autre part, l'amdé-
lioration de l'habitat de l1l'alimentation et du matériel d'élevage

- ~ P d a ’,
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CHAPITRE III.- L1ELEVAGE MODERNE

DEFINITION

Il regroupe essentiellement les élevages améliords et
semi=industriels de type concentrationnaire dont 1l'existence repose
sur

- l'utilisation de poussins d'un jour cn grand ncmbre

et de fagon rdguliére (du moins dans la majorité des cas) :

- l'utilisation d'un aliment complet acheté aupres des

. » . ’, Vd L) "~
usines d'aliments ou fabriqué par 1l'dleveur lui-méme 3

- la protecticn sanitaire et médicale des oiseaux, ce
qui exige une collaboration étroite entre les éleveurs et les servi-

ces vétérinaires

- enfin, l'écoulement des productions en provenance de

ces élevages, ce quli suppose des débouchés garantis.

Dé&s lors, la promotion de l'aviculture moderne exiger.des
éleveurs une technicité de plus en plus élevée. La moindre erreur
dans le choix des souches, le calcul de l'alimentation, la disposi-
tion des locaux d'élevage, l'application des régles d'hygiéne et la
gestion du troupean aura des répercussions catastrophigues sur les
résultats dconomiques de l'dlevage et par consdquent sur les »rix
a la consommation, C'est pourquoi la connaissance des bases de l'é-
levage moderne et le respect des méthodes d'dlevage sont d'une im=

portance capitale dans la réussite en spéculation avicole.

h-- LES_BASES DE L'ELEVACE NODERNE

La rdéussite de toute exploitation animale dépend d‘'un
certain nombre de facteurs dont les plus importants sont outre la
technicité propre de l'éleveur, l'animal lui-mdme, le logement ou

il vit, l'aliment qui lui est distribué, les soins et l'hygiéne qui
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1'entourent, enfin la gestion .de l'élevage.

Ces facteurs sont dtroitement 1lids et 1l'dvelution de
1'un dépend plus ou moins dtroitement de celle d'un ou de plusieurs

autres.

T.- LE_MAIERIEL ANIMAL

L'aviculture moderne sénégalaise est largement tributai-
re de l'importation de poussins d'un jour lesquels sont issus de
souches améliordes., C'est pourquei dans les pays tropicaux et parti-
culiérement au Sénégal ou les conditions d'élevage: sont plus rudes
que dans les d¢levages d'origine des poussins, l'on doit accorder
beaucoup d'importance au test d'adaptation des différentes souches
et par voie de conséquence au choix des poussins. Ce choix, en dépit
des contraintes parfois ddsagrdéables du marchdé mondial, doit étre

Judicieux et large.

1.- CHCIX DES FCUSSINS

Durant ces derniéres annédes, les souches suivantes ont

été introduites dans le pays !

-~ Souches chair :

Jupiter Abor Acres
Hubbard Derco 109
Atlas Hybro

Toutes ces souches sont de couleur blanche, c'est dire

gue le choix est difficile(?t la liste est certainement plus longuép

En effet, tous les poussins sant semblables & la nais-
sance, c'est pourquoi il est trés facile de tromper un client qui
ne serait pas expert, car en outre, le plus souvent ils sont acquis
sans &tre vus et payés d'avance. A défaut de les voir, la connais=-
sance des critéres de leur choix est capitale, autant que les cone-

ditions de leur transport.
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1.1.- Criteres de choix

1.1.1.~ Les qualités. sanitaires

Les poussins doivent étre sains et résistants et prove-
nir d'élevages agréés. Le contrdle portant sur l'état sanitaire et
la conformité des certificats d'origine doit étre rigoureux. En
outre, les poussins doivent provenir d'oeufs d'un poids minimum de
53 g et étre trids de fagon a ce que les poussins destinds a 1'im-
portation jouissent d'une bonne vitalités Les poussins ne doivent
présenter ni déformation, ni malformation des membres, du bec, ni
une mauvaise cicatrisation ombilicale. Ils ne peuvent étre expédiés
au sortir de la couveuse, il faut qu'ils soient séchés. Aprés quoi,
on ne retiendra que les sujets vigoureux capables de supporter les
conditions du transport. Les lots expédids doivent étre homogénes
(poids du poussin supérieur a 35 g) pour pouvoir se déplacer correc-
tement 2u ccurs de l'élevage vers les abreuveirs et mangeoires, mails
aussi vers la source de chaleur afin d'éviter les mortalités au

tout début de 1l'élevage.

1.1.2.- Les qualités zootechniques

Elles sont trés importantes pour obtenir une bonne pro-
duction. Aujourd*hui, la sélection en aviculture tend a faire dis-
paraltre la notion de race au profit de celle de souche. En effet
grace aux croisements industriels entre races pures améliordes, on
est parvenu a obtenir des sujets supérieurs a leurs ascendants du
point de vue des qualités recherchées pour la production de chair.

Les plus importantes de ces qualités sont @

-~ le poids a l'abattage t c'est le facteur premier de
rendement 3} une bande de poulets de chair élevés dans les conditions
normales doit peser au minimum 1 700 g sur pied a douze semaines,

et 1 4OO g sur pied & dix semaines.

- 1'emplumement t doit étre rapide sinon la présenta-

tion du poulet abattu est défectueuse
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= la rusticité : on abandonnera les souches fragiles,

au profit d'autres plus résistantes 3

~ la conformation : on recherchera les individus courts

sur pattes a poitrine large et profonde, sans bréchet saillant ;

- l'homogénéité . : c'est le probléeme du tri des poussins
a la naissance, de leur détat de vigueur et de leur poids & la nais-

sance j

-~ 1'indice de consommation : on évitera les sujets ner-
veux, et l'on recherchera des sujets ayant un faible indice de con-

sommation

- la couleur : certains n'aiment pas les pattes jaunes
et la peau jaune, mais cela ne ' préjuge en rien de la qualité de la
chair. Par contre le plumage blanc et le rouge sont trés appréciés

au Sénégal.

2.~ LES CONDITIONS DU TRANSPORT

Le transport du poussin d'un jour est rendu possible
par la réserve de Jjaune que le jeune oiseau résorbe lentement pen=
dans les Jjours consécutifs a l'éclosion. Aprés le séchage, le tri
et le sexage éventuel, les poussins sont comptés et placds dans des
boites spéciales en fort carton ondulé. La bolte type est carrée et
mesure 29x29x13 em. Deux des cOtds et le couvercle sont percds de
trous. A son intérieur, un cercle de carton mince de 9 cm de haut
et percé de trous délimite 1'enceinte (diamétre = 28,5 cm) ol sont
placés 25 poussins. Il est surmonté d'un plafond qui double ainsi
le couvercle et définit un matelas d'air. Certaines boltes compor-
tent également un double fond. La litiére a l'intérieur de la boite
est souvent constitué par des copeaux de bois. A l'intérieur de ces
boites, les poussins résistent trés bien a d'extraordinaires varia=-
tions de température. Les boltes peuvent étre rdunies par deux ocu
quatre cellules des dimensions précitées (50-100 pcussins). Elles

portent la mention "poussins vivants"; Les boltes en attendant 1l'ex-
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pédition, sont placés dans un local a la température de 15°C en-
viron. La durde du transport doit en moyenne &tre de 24 ou 30 heu-
res, mais on a pu de beaucoup dépasser ce délai, par exemple trois
a quatre ‘jours sans pertes exagérées. En pratique courante, néan-
moins, il ne faut pas excéder 43 heures. Les pertes durant le
trensport sont variables. En général :elles sont de l'ordre de 1

a 2 pour 100%du nombre initial. La perte de poids de chaque pous-
sin étant de l'ordre de 3 g. Mais toujours est-il gu'a l'arrivée
des poussins, on doit dénombrer les morts et envoyer au fournis-
seur une fiche de réception. Les mortalités enregistrées depuis
l'arrivée des poussins a l'aéroport jusqu'a leur acheminement vers
les élevages, dépend du temps de transbordement a 1l'aéroport et
des conditions de stockage des poussins. En fait, le poussin ré-
siste mieux aux températures froides qu'aux atmospheres surchauf-

fées de certaines salles.

II.- LE LOGEMENT

Le logement est non seulement l'expression d'un be-
soin d'abri contre les intempéries, mais également un lieu de
production. A ne vouloir retenir que la fonction matérielle, on
fausse d'emblée la rdalité car les animaux qui y sont élevés par
centaines ou milliers ont été sélectionnés pour se conformer a

certaines normes d'élevage.

1.~ LE BATIMENT

En Afrique et particulierement au Séndégal;la chaleur,
la pluie et les vents sont les trois principauw facteurs dont il
convient de tenir compte pour la construction du batiment. Dés
lors toute sorte de modéles de batiments peuvent étre utilisds
avec succeés si on se conforme aux normes. Le modéle le plus fré=-
guent au Sénégal est la pente unique, bien que celui a pente

double existe.
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1.1.- La construction du bétimenE

1.1.1.~ Réegles de bases

Le batiment doit étre bien isolé pour que 1l'ambiance
interne se mainticecnne dans la zone des tempdératures les plus fa-
vorables. Il est recommandé dans la mesure du possible, de plan-
ter tout autour des arbres, en pays chaud. Il doit étre aussi
suffisamment clos et inerte et avoir des moyens de ventilation
trés nrogressifs pour économiser les calories ou au contralre en

évacuer rapidement l'exceés.

En outre, il faudra éviter les errcecurs d'anprécia-
tion consistant a des investissements excessifs et injustifiés
qui retentissent & coup sur sur le prix de revient de 1'unité de
volaille produite. Par conséquent les matériaux du pays doivent

etre utilisés le plus et le mieux possible.

1.1.2.- Les matériaux de construction

Ils doivent etre adaptés au climat, résistants aux
termites, aux insectes, 2 la rouille, faciles a nettoyer et a
désinfecter, mais aussi facilement démontables et peu ondreux.

Les principaux matériaux sont :

~ le ciment ! c'est le matériau de préférence, mais
il est d'un prix aujourd‘'hui excessif méme s'il permet d'obtenir
des murs et un sol étanches, résistants a l'attaque des parasi-

tes.

- le fibrociment : est d'une commodité incontestable
pour la construction du toit, mais sa frazilité, son faible pou-
voir isolant et son cout élevé sont les principaux obstacles a

son utilisation.
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- le fer : c'est un excellent matériau, trés solide

, . P 3 - - ~ .
et résistant. La tole ondulée neut servir a couvrir le toit, mais
son inconvénient majeur est son faible pouvoir isolant contre la

chaleur.

- le bois : c'est un bon isolant, mais facilement at-
taquable par les termites, les insectes. Il se conserve bien

s'1l est enduit d'une couche de matériau isolante.
- la terre battue, le chaume et les crintins : sont

de bons matériaux, peu couteux et bons isolants. Sont trés utili-

sés en Casamance dans la confection des cases.

1.1.3.- Les normes de construction

Le batiment doit étre orienté perpendiculairement
aux vents. dominants avec’ ouvertures aux vents pour permettre
une ventilation statique, mais aussi pour permettre aux oiseaux
de profiter des premiers rayons de soleil et prendre précocement
le premier repas. Lorsque 1l'on veut construire plusieurs bati-
ments, il faudra prévoir des batiments distants les uns des au-~
tres d'au moins vingt metres et ne contenant chacun qu'une seule
bande d'age. Les batiments destinés a la production de chair
doivent étre nettement sdpardes de ceux qui abritent les pondecu=

SeS .

La surface du batiment sera directement fonction de
l'effectif de la bande a4 y installer. La densitdé & respecter
ddnendra de l'age d'abattaze (une densité de 13 & 20 kg de poids
vif par métre carré de batiment est préfdérable). La largeur du
batiment sera lide aux possibilités de ventilation. Si on dépas-
se 3 métres de largeur, il 'faut un tolt 2 double pente avec lan-
ternaux ou volets d'adration a la partie supérieure. La longueur

du batiment dépendra de l'effectif de la bande & y loger.

Le batiment doit comporter une partie servant de ma-
gasin pour stocker les aliments et déventuellement une chambre

pour le gardien.
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1.2.- L'environnement dans_le batiment d'élevage
L'expression du génotype des poulets de race ne
tient pas seulement a une bonne alimentation et encore moins
d'une bonne couverture sanitaire, mais elle dépend aussi des fac-
teurs d'ambiance dont la température, l'hygrométrie et la venti-
lation qui sont d'une importance capitale sur le confort des ani-

maux.

1.2,1.- La temnérature

"Pour les volailles a l'engraissement, si la tempé-
rature descend au-dessous de 15°C ou s'éleve au-dessus de 25°C,
la prise de »oids des animaux est compromise et la consommation
d'aliments augmente (ERICH KOL3)".

Il est donc extremement important de réaliser une climatisation
optimale des poulaillers dans 1l'élevage intensif des volailles.
Four 1'élevage des Jjeunes poussins, i1l en est autrement ; car
le poussin, bien gu'il soit doté d'un systéme nerveux totalement
myélinisé capable de lul permettre d'assurer sa propre thermoré-
gulation, a guand bien méme besoin d'un apport de chaleur exogl-

ne 7Hour avoir une croissance meilleure.

1.2.2.~ L'hygrométrie

L'hygrométrie est 1'un des facteurs fondamentaux de
1'élevage avicole ;3 quand elle augmente, la thermolvse ne peut
pas se faire convenablement, quand elle est trop basse avec une
température élevée, elle est tout aussi néfaste. Pendant la sai-
son seche lorsque l'air ambiant est tres chaud et sec, il faudra
arroser largement le sol de la salle d'élevage pour humidifier
et rafraichir l'atmosphiére. Le degré hygrométrique doit avoisi=

ner 65-70 p.100.

Besoins : durant les quinze premiers jours de vie 68 p.100
aprés un mois : 55 ».100

apres deux mois: 52 p».100.

KOLB. E. (48) v/
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1.2.3.~ La ventilation

Le renouvellement de l'air est nécessaire pour four-
nir aux poulets l'oxygéne indispensable a leur développement. Il
faudra ¢vacuer le gaz carbonique, l'ammoniac ainsi que les va-
peurs d'eau. Lutter contre les excés de chaleur. Une bonne aé-
ration pour assurer une meilleure circulation de l‘'air est né-
cessaire. On pourra doser la ventilation grace aux ouvertures
(fenétres et lanternaux). Pour des raisons dconomiques, la ven-
tilatiom statique sera préférée a la ventilation dynamique et
doit etre assurée du dehors. On évitera le courant d'air qui est

mauvails pour les volailleas.

Flux d'air recommandé pour la ventilation en fonction

de la température (en litre par minute et par kg de poids vif).

Température Litres d'air par minute & par kg vif
21°C 65
29°C 30
35°cC 100

1.2.4.- L'éclairement

L'éclairage doit étre suffisant pour permettre 1‘'ap-
proche des mangeoires et des abreuvoirs par les oiseaux. Une
lumiere trop intense favorise le picage, les batailles et la
panique. Un éclairage modéré est donc nécessaire a la tranquili-
té des sujets. La lumiére a également la propridté d'éloigner
rats et souris. On a remarqué que les poussins Jjusqu'a l'age de
ouinze jours détaient attirds par la lumidre, méme la nuit ; ils
sont affamés et mangent presque sans arrét. Au~dela de deux sew=

maines, ils ne pensent A manger qu'au lever du jour.

1.2,5.- Le matériel d'élevage

. -~ ” ” ”
Il doit etre peu onéreux et répondre aux normes d'é-~

levage. En ce qui concerne les mangeoires et les abreuvoirs, les
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normes seront aborddées dans l1l'dtude consacrée a l'alimentation.

Ce matériel d'élevage comprend donc :

. La litiere : suivant les disponibilités locales,

on utilisera .par ordre de préférence la coque d'arachide, la
sciure ou les copeaux de bois, la paille hachée, le sable a dé-

faut d'autre chose.
La litiere sera installée avant l'arrivée des pous-
sins, on peut respecter une épaisseur de 10 & 15 em. Enfin, no-

tons qu'il faut une litiére pour chaque bande.

+ Les mangcoires : leur nombre doit étre suffisant.

I1 faudra déviter le gaspillage des aliments qui est la conséquen-
ce d'une mauvaise  forme des rdécipients. La section .des mangeoires
lindaires devrait &tre de forme ovale ou rétrécié vers le haut.
La dimension des mangeoires doit correspondre a la taille et a
1'age des animaux. L'usage des chalnes automatiques d'alimenta~
tion devient économique a partir de 3 a 4 000 poulets de chair.
Zn atteignant 6 000 poulets, le cout d'une chaine automatique

devient inférieur & celui des nourisseurs.

. Les abreuvoirs : comme les mangeoires, ils doivent

etre en nombre suffisant et adaptés a la taille et a 1'age des

animaux.

« Les éleveuses : l1l'élevecuse remplace la mére poule

et permet de réchauffer les poussins pendant les premieéres semai-
nes de la vie. Il existe différents types d'éleveuses, mais en
général elles sont de forme conique, ce qui interdit aux pous-

sins de se percher et de souiller le pavillon.

+ les ¢éleveuses au fuel : remplacent avantageusement
les éleveurs au charbon. Elles sont constituées par une lampe
tempéte dont on régle la flamme et qu'on entoure d'une boite de
carton. Cette lampe est suspendue 2 quelques centimétres du sol,
Mails ces éleveuses dégagent suffisamment de fumée pour susciter

quelques inquidtudes (accidents d'asphyxie).
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+ les éleveuses au gaz ¢ elles fonctionnent a faible
pression et la flamme doit étre entiérement protdégée. Ce sont
des éleveuses a radiation et & récupdration de .chaleur. Les
poussins dlevés sous ces ¢leveuses sont moins sensibles au froid
que ceux élevés au fuel ou au charbon, et en plus on y enregistre

moins de mortalité,

+ les élevcuses électriques : sont tres couteuses,
ne sont donc pas recommandées aux éleveurs moyens. Sceules de
grandes unités de productions Jjustifieraient lecur emploi. A noter
qu'on ne placera jamais les lampes a une distance du sol infdé=
rieure a 30 cm, pour les lampes de 100 W et 250 W, 40 et 60 cm

sont de bonnes distances.

IIT.~ LA_GESTION DU _TRQUPEAU

Etant donné que l'objectif de 1l'aviculture moderne
est avant tout dconomique, l'attention des éleveurs doit etre
attirde sur le capital et le nombre de tétes ndécessaires pour
commencer l'élevage, mais aussi sur la comptabilité et le béné-

fice en aviculture.

1.~ LE CAPITAL NECESSAIRE

Doit étre largement calculé par rapport a 1'impor-
tance de 1'élevage prévu. Le capital indispensable doit suffire
pour les constructions, les accessoires des poulaillers, l'acqui-
sition des volailles et pour l'achat des aliments nécessaires au
moins pour un mois. C'est pourquoi, on doit éviter a tout prix
les difficultés déconomiques qui obligent a acheter les aliments
au plus mauvais moment et, ce qui est pire, a changer le régime
des poulets et en méme’ temps & dévaloriser leur nourriture, ce

qui a toujours des effets néfastes.
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2.- LE NOMBRE DE TETES

Les pertes dans l'apprentissage de n'importe quel
commerce sont indvitables et dans le commerce avicole, étant don-
né qu'il est treés délicat, elles sont encore »lus: importantes.
C'est pourquoi on doit commencer l'élevage toujours trés modeste-
ment, sinon on doit s'efforcer de trouver des ddébouchés surs,
garantis, mais aussi étre toujours informé de la situation sur
les marchés de la volaille et de l'évolution des techniques avi=-

coles modernes.

3.~ LA COMPTABILITE

C'est la clé du commerce avicole, en effet une bonne
comptabilité avertit non seulement sur le champ, de la plus peti-
te défaillance dans la marche des opérations mais encore, elle

signalera l'origine de la faute.

4.~ LE BENEFICE EN AVICULTURE

L'élevage des poulets parailt aux yeux de beaucoup de
Sénégalais comme une spéculation facilement rédalisable et tres
rénumératrice tellement le calcul théorique du bénéfice en avi-
culture est facile. Tout le monde peut connaitre le prix du
poussin, le prix de l'alimentation quoique déja moins bien ce
que mange un poulet. Et rien qu'en transformant ces faits en
chiffres, il en résulte toujours un fort joli bénéfice. Cepen~
dant, arrive la réalité, c'est que dans 1l'élaboration des affai-
res surtout dans les temps actuels, 11 faut exagérer les frais
et diminuer les entrées en caisse et surtout compter avec des
impondérables qui indvitablement surgissent toujours. Par la,
bien entendu, nous ne voulons en aucune manidre décourager,
mais précisément,prévenir les optimistes excessifs afin que
lorsqu'ils rencontreront le premicr obstacle, ils ne se découra-

geront pas.
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5.~ LA CONDUITE D'UN BCON ELEVEUR

En aviculture, l'attention du propriétaire est abso-
lument ndcessaire, voir indispensable, et 1'éleveur qui ne vit
pas a la ferme méme, ou ne visite pas tous les jours les poulail-
lers pour avoir une impression directe et personnelle de l'état
des volailles, . n'en n'obtiendra pas le rendement voulu et le
plus probable sera qu'il finisse par perdre de l'argent et du

temps.

IV.~ L!HYGIENE ET_LES_SOINS

Etant donné la concentration d'un nombre important
d'animaux a l1l'intérieur d'un méme batiment, le respect des régles
d'hygicne et les soins nécessalres aux animaux sont un facteur
primordial de rdéussite. Le principe de base est la "bande unique".
Dans un batiment et méme dans un élevage comportant plusieurs
batiments il est nécessaire de n'avoir que des animaux du méme
age pour éviter tout contact ou tout portage des plus Jjeunes a
partir de troupecaux plus agds nécessairement porteurs de germes
sauvages. Une ddésinfection efficace doit &tre effectude avant
et aprés la période d'élevage. Ensuite, il faudra éviter 1'in-
troduction d'autres agents pathogtnes a 1l'intérieur du batiment.
Pour se faire, toutes les ouvertures seront grillagdes pour
empécher les oiseaux intrus de rentrer. Les visites de personnes
étrangéres ou extdrieures seront interdites. L'élevage doit étre
fermé. Dans chaque poulailler, l'éleveur disposera d'une paire
de bottes et d'une blouse affectdes a ce batiment et qui n'en
sortent jamais. L'éleveur mettra ces vétements lorsqu'il entre
dans le poulailler. Un pédiluve contenant un antiseptique doit
etre installé i l'entrée de chaque batiment. En plus de ces pré-
cautions générales des programmes de prophylaxie seront détablis
pour éviter l'apparition de certaines maladies. Ces plans doi=-
vent tenir compte des conditions régionales et locales de cha-

que élevage.
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Si toutes les prescriptions avancées au cours de
1'&tude des bases de l'aviculture moderne sont respectées, le
principal probléme qui se pose & l'éEleveur demeure celui du
choix d'une méthode d4'élevage.

B.- LES_METHODES D'ELEVAGE

- e e e e e e e =T -®

Elles sont au nombre de deux. Il s'agit de 1l'&levage
au sol et de l'élevage en batterie. Mais en pratique, on en dis-

tingue quatre :

- 1'élevage au sol avec parcours extérieur

1'Eélevage au sol en claustration
1'élevage en batterie simple
- 1'élevage sol-batterie.

I.- CARACTERISTIQUES GENERALES_DES DIFFERENTES METHODES

1.- L'ELEVAGE AU SOL AVEC PARCOURS EXTERIEUR

Il s'agit d'un élevage au sol comportant un bitiment
d'élevage et un parc destiné & accueillir de temps en temps les
animaux au cours de la période d'élevage. Cette technique 4d'éle-
vage permet d'utiliser de fagon bénéfigue les aliments de la na-
ture et les aliments complets. Si on dispose suffisamment de
terrain, le b&timent doit é&tre placé 3 cheval sur deux parcs
pour faciliter la rotation. Dans tous les cas, les animaux doi-
vent cisposer d'aliments complets et d'eau dans des mangeoires
et abreuvoirs qui seront sous abri. Il faut des arches mobiles
disposés le long d'un parcours avec paturage de préférence. Le
parcours avec pdturage a l'avantage d'offrir aux animaux la pos-
sibilité d'équilibrer leur ration protéique et vitaminique en
dévorant vers, insectes et herbes, On veillera donc sur la com-
position de la flore. Rappelons qu'il est tr&s important de dis-
poser d'une poussiniére pour le démarrage des poussins.
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Cette méthode présente des avantages pour des &leveurs
moyens car les investissements pour les locaux sont moins impor-
tants et l'alimentation moins exigeante. En outre, il y a moins
de picage, de cannibalisme et la chair des animaux &levés dans
ces conditions est plus ferme. Cependant, il y a quelques incon-
vénients constitués par le parasitime intense.

2.- L'ELEVAGE AU SOL EN CLAUSTRATION

Les animaux sont &levé&s enfermés dans un b8timent le ;
temps de leur vie d la ferme. On doit alors disposer d'une salle
d'élevage, d'une surface suffisante, d'éleveuses et d'une pous- :
sinidre pour le démarrage des poussins. Dés la quatriéme semaine,
les oiseaux occuperont des locaux adégquats, plus grands, jusqu'a
la vente ou si possible jusqu'a huit semaines seulement et "fini-
tion en parc pour gque les poulets aient la chair ferme, au goiit
du consommateur”.

Cette technique offre de nombreux avantages : simpli-
cité des installations, colit peu &levé, alimentation facile, main
d'oeuvre réduite, nettoyage et surveillance des installations o
faciles. Les animaux ont une bonne croissance et un emplumement
assez rapide.

Les inconvénients sont : la nécessité d'une grande
surface, une croissance moins rapide que dans l'élevage au sol
avec parcours, l'augmentation de l'indice de consommation, les
lots sont moins homogénes ( les sujets les plus ché&tifs souffrant
de la concurrence des plus vigoureux). Il y a des risques de pa-
rasitime accru par le contact permanent et direct avec les dé-
jections.

3.- L'ELEVAGE EN BATTERIE

La batterie est une cage grillag&e de taille varia-
ble avec 1'8ge des poussins jusgu'a la vente. Les animaux y sont
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8levés seuls, soit en nombre réduit. Les dimensions et la dispo
sition des cages différent selon les constructeurs. Les cages
sont généralement superposé&es et leur nombre, leur hauteur et
leur volume varient avec la qualité des batteries. Les mangeoi-
res et les abreuvoirs sont mobiles et placés & l'extérieur de
la batterie ; ils sont soutenus par des crochets. Les poussins
y ont accés 3 travers les barreaux dont 1l'écartement est fonc-
tion de l'ége.

Cette technique d'élevage posséde des avantages cer-
tains par rapport a 1'élevage au sol : alimentation trés surveil-
lée, croissance meilleure, place ré&duite, possibilités de mé&ca--
nisation, risques de maladies amoindris, main d'oeuvre ré&duite,
indice de consommation faible, roulement pour la vente hebdoma-
daire facile. Cette m&thode a &t& expérimentée au C.N.A., sur
des pondeuses.,

Cependant les inconvénients sont nombreux et impor-
tants : le matériel doit étre entiérement importé et monté sur
place, les frais d'investissements sont &levés, la technique est
délicate (ventilation, maintien d'un degré hygrométrique conve-
nable a cause de la trés forte densité d'animaux). Les accidents
de picage, de griffage sont fr&quents. Les ampoules du bré&chet,
les déformations des pattes, les risques de maladies nutrition-
nelles sont accrus. La chair des poulets est généralement flas-
que. A en juger par les investissements &élevés et la délicatesse
de la technique, on ne saurait & l'heure actuelle la recommander
d nos éleveurs.

4.- L'ELEVAGE SOL-BATTERIE

C'est une technique qui combine 1l'emploi de batte-
ries et 1'élevage au sol. Les poussins restent en batterie jus-
qu'd 1'8ge de huit & dix jours, ils sont ensuite &levés au sol.
De cette fagon les poussins prennent un bon départ. En fait, en
batterie, ils sont soustraits aux infections du premier A&ge par
les coccidies, ce qui se produit trés souvant dans les &levages
au sol, ils peuvent sortir dans les parcours, s'ébattre libre-
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ment, ce qui a une influence heureuse sur leur croissance, leur
emplumement et leur résistance aux changements de température.
Enfin, ils trouvent dans les parcours des insectes, des herbes
et des graviers pour compléter leur ration. Cette m&thode est
plus avantageuse que l'élevage en batterie simple, mais les in-
vestissements n'en sont pas moins &levés.

Etant donné la jeunesse de l'aviculture sénégalailse,
la conjoncture socio-économique difficile, il serait plus recom-
mander a notre avis de ré&duire les charges financiéres en se
tournant vers les techniques d'élevage les moins cnéreuses et 3
la portée de nos aviculteurs. A ce titre, l'élevage au sol doit
étre recommandé.

C.- L!'ELEVAGE DU POULET_DE_CHAIR PROPREMENT_DIT

- T = T Py ek P e e P Mt Tt T T

I.- APPROQVISIONNEMENT EN_POUSSINS_D'UN_JQUR

L'approvisionnement en poussins est assuré& par des
Elevages &trangers (importations) et par la production locale
(pendant un certain temps).

1.- LES IMPORTATIONS

L'aviculture sénégalaise moderne n¢ vit que par les
importations de poussins d'un jour & partir des pays développés
comme la France, les Etats-Unis, l'Allcmagune, la Belgique,
1'Italie, etc. Mais la majeure partie des poussins importés jus-
que 13 provient de la France et particuliérement de deux &leva-
ges. Il s'agit de AVICOPE (fusion de Jourdain International et
le Centre Avicole du Bourget) et de 1'Elevage DE RYCKE.

2.- LA PRODUCTION LOCALE

Elle est insignifiante ; commencée en 1976, elle a
cessé en 1977. La production s'est surtout heurtée 3 des probla-
mes techniques. matériels et financiers. Mais malgré tout, le
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C.N.A. qui disposait d'un couvoir d'une capacité d'incubation de
42 000 oecufs et d'un éclosoir de 9 000 poussins, pouvait 2 rai-
son d'un taux d'éclosion de 80 p,100 satisfaire la demande des
éleveurs. Mais finalement, l'importation devait se substituer 2
la production locale 3 cause des difficultés que nous avons évo-
quées ci-haut.

II.- L'ELEVAGE_DES_PQUSSINS
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1.- TECHNIQUE D'ELEVAGE

On doit disposer d'une poussiniére (ou salle d'éle-
vage pour poussins) d'une surface suffisante. Cette poussiniére
doit &tre nettoyée, désinfectée et &quipée avant l'arrivée des
poussins. L'équipement sera constitué& d'une &leveuse, de man-
geoires et d'abreuvoirs pour poussins démarrage, sans oublier
la litiére. |

D'aprés Z. DERBAL, il faut 0,50 m2 d'€leveuse pour
100 poussins. Dans les petits €levages, une simple lampe tempé-
te pour 30 poussins suffit. Le sol doit &tre cimenté& de pr&fé-
rence et recouvert d'une épaisse litiére qui doit &tre mainte-
nue toujours séche. Pour des raisons &conomiques, on peut mettre
une litiére grossiére ou du sable jusqu'ad 3 3 4 cm, puis on com-
pléte avec une litieére de qualité (coque d'arachide, copeaux de
bois) jusqu'a 10 ou 15 cn.

Les manjeoires et abreuvoirs remplis respectivement
d'aliments et d'eau seront disposé&s ré&guliérement. Les mangeoi-
res doivent &tre remplis jusqu'd la moitié seulement. On pren-
dra garde & entourer l'é€leveuse d'un cercle de grillage fin
doublé si possible de carton pour &viter les courants d'air au
ras du sol. Cette garde doit avolr un diamétre de 1,5 m pour
100 poussins, et sera enlevée le 8&me jour, puisqu'd cette date
il ne sera plus nécessaire de cantonner les poussins autour de
1l'&leveuse. Ces derniers d'ailleurs é&prouveront le besoin de
s'exercer et de prendre plus d'air, ce qui favorise leur crois-
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sance. Cependant, il est absolument nécessaire de laisser aux
poussins qui le désirent, la possibilité d'accéder 3 1'Eleveuse
jusgqu'ad 1'Age de trois semaines.

La température sous l'éleveuse 3 5 cm du sol doit
répondre aux normes suivantes :

ler jour 35°C
lére semaine 34°C
28me semaine 32°C

3&8me semaine 30°C
4éme semaine 28°C
5&me semaine 25°C

Au Sénégal, la température diurne est souvent suffi-
samment &levée pour assurer le chauffage des poussins si bien
qu'on n'a pas toujours besoin d'allumer le chauffage des é&leveu-
ses, d'ol la nécessité de disposer d'un thermométre. Par contre
la nuit, i1 faut protéger les poussins du froid. On mettra 1'&-
leveuse en marche sans oublier de fermer les ouvertures (fené&-
tres, lanternaux). La température de la piéce doit &tre compri-
se entre 20 et 25°C, si elle atteint une température supérieure
3 celle de 1l'éleveuse, il faut vite aérer la salle.

Durant la premiére semaine d'&levage, on surveille-
ra attentivement le comportement des pcussins. On réglera la
température de 1l'€leveuse, de la salle par la ventilation si
possible, sans oublier de nettoyer fréquemment les mangeoires
et les abreuvoirs. Il faut &vacuer rapidement 1'aliment souillé
humide et chaud qui peut devenir rapidement dangereux.

A chaque é&tape de 1'élevage, on se conformera aux
normes de densité suivante :
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TABLEAU N” 5.- NORMES DE_DENSITE

! !
f . Nombre de .
, Age en semaines . Sujets au )
! ! m2
! . ! !
i 2 a 3 semaines ' 20 )
e R et !
! ! !
y 4 & 8 semaines X 10 1
! ! !
e !
! 8 & 12 semaines !
! !
! !

(e o]

Les poussins seront vaccinés réquliérement contre
les maladies réputées légalement contagieuses, ils recevront en
outre soit dans l'eau de boisson, soit mélangé& 3 la nourriture
des anti stress pour un bon démarrage.

En 8levage au sol avec parcours extérieur, 1ls peu-
vent &tre sortis dans les parcs dés 1'8ge de quatre semaines.
On prendra toujours la précaution de ne pas les mélanger avec
des animaux d'Age différents ou d'espéces différentes comme
c'est le cas dans certains &levages. En claustration, ils pour-
ront &tre sortis en période de finition 8é&me semaine, si on dis-
pose d'un parc, cela a l'avantage de rendre la chair plus ferme.
Si tout se passe bien, la mortalité des premiers jours est seu-
lement due au manque de vitalité des poussins, 3 la fragilité de
la souche (hé&rédité), aux maladies transmises par les parents
(hérédité naturelle ou acquise). Par contre les autres causes
de mortalité sont la conséquence d'une mauvaise conduite de
1'élevage : mauvaise alimentation, mort par asphyxie (rpeumonie),
par brQlure (température trop &levée de l'Eleveuse) mais aussi
par défaut de chauffage.

Plus tard, on incriminera les maladies parasitaires

ou d'ordre nutritionnel, les maladies infectieuses. C'est dire
gu'il y a 13, la responsabilité des &leveurs.
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2.~ PRINCIPES GENERAUX DE CONDUITE DU TROUPEAU

Il faut pour conduire un troupeau de l'ordre et de la
méthode. Pour réussir, il faut &tablir un emploi du temps susceptible
de variatimshebdomadaires et saisonniéres. Toute modification doit
s'opérer par transition progressive et jamais brusquement.

L'ouverture du poulailler se fait en principe, immédia-
tement au lever du jour, mais elle varie avec les saisons ainsi qu'a-
vec les conditions climatiques du moment. En temps de brouillard, on
attend que celui-ci soit dissipé& ; le poulailler reste ferm& en temps
de pluie. Si 1l'on ne l'ouvre pas ou si l'ouverture est retardée, les
repas sont distribués dans le poulailler.

La fermeture a lieu 3 la tombée de la nuit, plus t8t par
temps froid, plus tard par temps chaud.

L'aération tout en devant &tre parfaite doit &tre dosée
en ce sens qu'elle sera réglée progressivement en &vitant les courants
d'air. On raffraichira le poulailler et ses abords lorsque la tempéra-
ture extérieure atteint 30°C, on peut 3 cet effet planter des arbres.

Quand & l'aspect alimentaire, il doit &tre confronté a
tous les aspects de 1l'élevage et en particulier au point de vue &cono-
mique lorsque l'on sait que l'aliment représente 65 &8 70 p.100 du
cofit de production.

Les repas seront distribué&s 3@ heures fixes, les mangeoi-
res remplis 3 moitié pour éviter le gaspillage.
A chaque changement d'alimentation, on fera une transition &talée sur
quelques jours en mélangeant les deux aliments.

Les abreuvoirs seront remplis d'eau fralche au moins une

fois par jour. On ménagera de la verdure pour les mois d‘'hivernage.
La planche d crottes sera nettoy&e tous les jours, '
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Il ne faut introduire aucun sujet nouveau sans examen
préalable du sang (pullorose) et des matidres f&cales (helminthiases).

Il faut se faire présenter tous les cadavres et en faire pratiquer
l'autopsie.

Il convient d'isoler tout sujet malade ou anormal.
Lorsque le diagnostic est posé&, tous les morts seront détruits par le
feu et de fagon systématique. Le poulailler sera dé&sinfecté v:i.goureu-
sement et repeuplé aprés vide sanitaire.
Le b&timent 4d'élevage sera blanchi trois fols par an si possible.

D.~ L'ALIMENTATION

En dehors de 1'animal lui-m@&me, 1l'alimentation est sans
contexte le facteur le plus important en production animale. Si un
animal perfectionné est capable de transmettre une conformation et
des aptitudes meilleures, il apporte aussi des besoins nouveaux, des
exigences particuliéres qu'il faut satisfaire. Dans les races ou sou-
ches de volailles perfectionnées, la rusticité, la rigueur et la ré-
sistance aux maladies sont d&ja amoindries et l'alimentation excessive
ne saurait y remédier ; sans compter qu'une ration alimentaire exagé-
rée n'est pas sans danger pour la santé de l'organisme, mais par ail-
leurs elle est anti-économique.

Tout excés constitue donc une perte d'argent, toute in-
suffisance entraline un manque 3 gagner.

C'est pourquoi l'alimentation rationnelle des volailles
doit &tre fondé&e sur la connaissance des besoins nutritionnels de
chaque catégorie d'oiseau et de chaque tranche d‘'8ge. Pour se faire,
les &leveurs sont donc constamment en présence de deux obligations
essentielles

- celle de satisfaire & tous les besoins vitaux des
animaux et

celle d'arriver i une telle ré&alisation de la maniére
la plus économique.
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Deux possibilités s'offrent donc aux &leveurs pour
alimenter leurs oiseaux :

- celle de faire appel 3 1'industrie d'aiiments com-
plets (c'est le cas le plus fréquent au Sén&gal) ;

- celle de nourrir les animaux 3 partir de sa propre
production d’aliments.

Dans tous les cas, les besoins des volailles se distin-
guent en besoins en eau, en besoins nutritionnels (é&nergie, glucides,
lipides, protéines, substances minérales, vitamines, oligo-&l&ments).

I.~- LES BESOINS DU_PQULET DE_"CHAIR"

1.- LES BESOINS EN EAU

L'eau est le facteur limitant principal de toute produc-
tion animale et la production avicole particuliérement n'’échappe pas
d cette régle. Le sous abreuvemént affecte la croissance, l1l'état géné-
ral en un mot la production. Il est donc important dans un &levage
de poulets d'inciter les oiseaux 3 boire en assurant un &clairage
suffisant qui mettra en &vidence les abreuvoirs remplis d'eau et en
nombre suffisant. L'ingestion d'eau et la consommation d'aliments
sont &troitement licées. En effet la sous consommation d'eau résultant
d'un manque d'abreuvoirs ou d'abreuvoirs mal disposés provoque un ra-
lentissement de la croissance, une augmentation de l'indice de con-
scmmation. La gquantité et la qualité de l'eau pré&sentée vont influer
donc 1'abreuvement des oiseaux. Pour assurer un abreuvement correct,
i1 faut une eau potable, fraiche, en quantité suffisante ; la meil-
leure eau est d& 15°C. Dans les pays tropicaux, les oiseaux absorbent
d peu prés trois fois plus d'eau que d’aliments.

En régle générale, l'ingestion d'eau varie suivant le
poids, l'8ge des animaux, mais aussi suivant la température ambiante,
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la température de l'eau, la qualité de l'ecau et des aliments. L'cau
chaude perturbe 1l'abreuvement, les aliments trop concentrés incitent
les animaux & boire beaucoup, il en est de m@&me lorsque la tempéra-
ture extérieure s'&€léve trop. En effet quand la température extérieu-
re passe de 21 & 41°C, la consommation d'eau par heure s'éléve de

10 & 50 ml environ. Les volailles consomment 2 & 2,5 g d'eau/g d'ali-
ment au démarrage et en croissance, 1,5 3 2 g d'eau/g 4d'aliment A&

1'4ge adulte.

TABLEAU N° 6.- BESOINS EN ABREUVOIRS PQUR_100_ POULETS

-
o
[T

CAPACITE DES ABREUVOIRS
! AGE EN SEMAINES ! NOMBRE D'ABREUVOIRS !

EN LITRES
! A !
! ; !
0 - 2 4 2
{ 1 !
' 2 -8 ! g ! 2
! ) '
-8 4 3

TABLEAU N° 7.~ BESOINS EN _EAU POUR_100 POULETS (MERCK SHAPE & DOHME)

[
s

R i ] i ]

Veemarnes ! 1 ! o2 b o3 b g4 b g b g b5 Lg by

! ! ! ! ' ! ! ! ! )

! guantits | ' ' : ! ! ) 1 :

! greau en ! 170411 5,71 7,51 9,11 10,21 12,1115,5115,9

! ' : ! ) ! v ! ! '
litres * : * *

-
—
-
L
S
L
L

MERCKSHARP et DOHME (14)

N4



_71—

2.~ LES BESOINS NUTRITIONNELS

Le bescin d4'un animal pour un nutriment donné est la
quantité optimale de ce nutriment qui assure, lorsque tous les autres
nutriments sont fournis en quantit&s convenables, une croissance et
une production normale et emp@che en m&me temps l'apparition de tout
symptlme de carence alimentaire.

Toutefois lorsqu'on traite de l'alimentation des veolail-
les, 11 faut toujours considérer les besoins quotidiens par sujets
mais il va de soi qu'il ne peut &tre question d'une alimentation in-
dividuelle comme dans le cas d'un cheval de course ou d'une vache lai-
tiére. Il n'en demeure pas moins important de connalitre ce que doit
manger un poulet par jour.

Le poulet doit donc trouver dans cette consommation
quotidienne tous les Eléments nutritifs nZcessaires 3 son développe-
ment.,

2.1.~ L'énergie

Elle est contenue dans les aliments. Les glucides, les
lipides et les protides concourent ensemble & la ccuverture du be-
soin énergétigue des volailles.

Chez les volailles, l'expression du besoin énergétique
par l'énergie métabolique est celle qui convient le mieux en pratique.

La ration doit donc fournir & la volaille 1l'énergie suf-
fisante pour la ccuverture des besoins de production ; la consomma-
tion d'aliment dépendant beaucoup du niveau &nergétique de la ration
et de sa teneur en protéines. Aujourd'hui en plus de la relation
niveau énergétique-indice de consommation, on parle de rapport é&éner-
gie/protéine.
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- Influence de la valeur énergétique de la ration du poulet de "chair”
sur 1l'indice de consommation (Roche).

Niveau 4'é&nergie méta- Indice de consommation
bolisable Kcal/kg théorique

2 700 2,26

2 800 2,17

2 900 2,10

3 000 2,03

3 100 1,96

3 200 1,90

3 300 1,84

- Rapport Energie/Protéine (E/P)

Le rapport Energie/Protéine doit conserver une valeur
optimum dans les rations des volailles. En dehors de cette valeur,
l'indice de consommation augmente.

La valeur de ce rapport E/P est fcnction du sujet, de
son 8ge, du type de producticn, du mode d'é&levage (exercice). Aujour-
d'hui des études r&centes effectuées dans plusieurs laboratoires mcn-
trent qu'il existe une relation entre non seulement 1l'énergie et les
protéines, mais entre l'énergie, les protéines (acides aminé&s), cer-
taines substances minérales (calcium et phosphore). Dans cette rela-
tion, on constate qu'un accroissement de 1'énergie doit s'accompagner
d'une augmentation des taux de protéines (acides aminés), de calcium
et de phosphore de la ration,

Le niveau é&€nergétique de 1l'aliment détermine donc 1l'in-
gestion et le rendement du poulet de chair, c'est-3-dire le taux de
croissance et 1'indice de consommation. Les besoins en protéines (a-
cides aminés), calcium, phosphore et additifs peuvent donc se fonder
sur la valeur énergétique de la ration.

ROCHE (67,b)
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2.2.- Les_protéines

Les prctéines brutes ou matiéres azotées totales c'une
ration alimentaire ne valent que par les acides aminés qui les compo-
sent. Ces acides aminés sont au nombre de 20, et il y a lieu lors de
l'établissement d'une formule alimentaire de tenir compte d'un certain
nombre d'entre eux qui sont indispensables.

La quantité et la qualité de ces acides amin&és néces-
saires dans la ration dépend de 1'8ge du poulet et du niveau énergé-
tique de la ration.

TABLEAU N° 8.~ BESOINS DU POULET DE CHAIR : NORMES NATIONAL

- .- - - - —— - —— ——— —— " — — — — — — — — - - - — - -——

i Nature des besoins ; 0 - 6 semaines i 6 - 9 semaines
i Energie métabolisable aﬂJkgz 3 200 i 3 200
émhtﬁhxs protéiques brutes % i 23 i 20
i Arginine i 1,4 i 1,2

! Glycine ou sérine ! 1,15 ! 1,0

| Histidine : 0,16 : 0,4

! Iscleucine i 0,26 i 0,75
i Leucine f 1,6 f 1,4

! Lysine i 1,25 I 1,1

| Méthionine ' 0,85 , 0,75
| M&thicnine®Y ! 0,46 ! 0,4

i Cystine i 0,40 i 0,35
f PhélylalanineOu f 1,5 f 1,3

i Phénylalanine i 0,8 E 0,7

! Tyrosine ! 0,7 ! 0,6

! Thréonine P 0,8 i 0,7

! Tryptophane ! 0,23 ! 0,2

i Valine i 1,0 i 0,85
! ! !
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La plupart de ces acides aminés sont contenus dans les
aliments d'crigine animale et végétale ; il est donc important d'en
tenir compte dans 1l'é&laboration du régime alimentaire des volailles.

Un apport protéique suffisant permet d'obtenir une bonne
croissance, un indice de consommation satisfaisant et un bcn état d'em-
pPlumement ; en cutre, il diminue le risque du picage et du cannibalis-

me.

Par ailleurs, un taux proté&ique trop &élevE& augmente la
conscmmation d'eau, ce quli se traduit par des f&cés plus liquides,
une litiére humide et un plus grand risque de coccidiose. L'apport
decit donc étre optimum.

2.3.- Les_glucides

C'est la cellulose et l'extractif non azoté& (fraction
soluble). Ils apportent une bonne part de l'&nergie contenue dans la
ration. Les cfréales  peuvent constituer 50 3 70 p.100 de la ration
des volailles (mais, mil, sorgho, manioc, etc...). Le taux de cellu-
lose de la ration peut varier entre 5 et 8 p.100, l'optimum Ztant de
5 p.100 car en dessous de ce taux, on risgue un ralentissement du
transit intestinal, et au-dessus de 8 p.100 on risque des accicents
diarrhéiques.

2.4.- Les_lipides

Dans 1l'alimentation des volallles, les lipides sont gé&-
néralement meilleurs que les glucides mais réclament un taux proté&i-
gue plus €levé. En plus, on se heurte & un probléme de conservation et
de prix.

Les rations pour poulets de chair peuvent contenir 2 3

6 p.100 de lipides. Ces lipides peuvent &tre d'corigine animale ou vé-
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gétale. Toutefois il importe cde souligner que les graisses animales A
point de fusion supérieur & 35°C sont mal utilis&es par le poulet de
chair et particuliérement chez les animaux 8g&s de mcins de 3 & 4 se-
maines (ROCHE). Par contre les graisses végé&tales sont trés bien digé-
rées. Elles sont riches en acides gras saturés et sont dans tous les
cas meilleures que les graisses animales. L'usage de ces graisses dcit
se failre avec une précaution en raison de leur difficult® 4e conserva-
tion (rancissement) et des risques de contamination (champignons ou
bactéries) ; c'est pourquoi toutes les grailsses utilisées en alimenta-~
tion animale doivent avoir &t& stabilisées 3 1'état frais par l'emplodl
d'un antioxydant approprié.

2.5.~ Les substances minérales

e - N AP W R AR - - - -

En aviculture, la surveillance de l1l'apport dans la ra-
tion de substances minérales est d'une importance capitale. Cette im-
portance est d'autant plus grande que l'on utilise des rations haute-
ment énergétiques. En effet 3 propos des minéraux, le besoin en un
élément gquelconque varie non seulement en fonction de 1l'équilibre des
divers autres constituants de la ration, mais encore sous l'effet des
inter actions des matiéres minérales entre elles.

2.6.- Les vitamines

Les vitamines, méme si elles représentent en poids,
une trés faible proportion de la ration, remplissent des fonctions
hautement spécifiques et importantes.

Dans la pratique, on se trouve rarement en présence
d'une carence unique et totale ; le plus souvent il y a des carences
associées et plus ou moins partielles, se manifestant par un ensemble
de symptbmes traduisant en fin de compte le désé&quilibre alimentaire
de la ration. Les difficultés rencontrées pour établir exactement la
grandeur du besoin thé&éorique obligent 3 examiner les facteurs internes
et externes susceptibles de modifier ce fait. Ainsi le refroidissement

4



- 76 -

augmente les besoins en vitamines A & C, ila chaleur éléve le besoin
en vitamine K et les lipides augmentent lc besoin en vitamine A chez
le poulet. L'usage des additifs é&leéve parfois les besoins en vitamines,
par contre les antibiotiques ont une action positive sur les teneurs
en vitamines du complexe B. (ROCHE)

La formulation des besoins vitaminiques a fait 1'objet
de nombreuses contreverses. Et beaucoup d'auteurs soulignent aujour-
d'hul que les besoins vitaminiques doivent &tre liés davantage & la
teneur énergétique de la ration plutdt qu'd sa composition pondérale.
Quoiqu'il en soit, l'importance des vitamines 3 la fois pour la santé
et pour la performance des poulets, est telle que l'apport de ces subs-
tances absolument essentielles ne peut &tre laiss& au hasard. Dans la
pratique, une "dose choc" de vitamines est indiquée dans les cas sui-
vants :

- pendant la période d'élevage entre le 3éme et le 6éme
jour, et de la 4éme 3 la 6éme semalne de vie ;

- comme support thérapeutigue au cours des manifestations
de coccidiose (attention ! la vitamine By a dose ¢&levée peut annuler
l'action de certains coccidiostatiques) ;

- comme mesure supplémentaire simultanée toutes les fois
que des vacclnations, des traitements aux fermifuges ou contre des ma-
ladies infectieuses sont entrepris et chaque fois qu'il y a changement
de local. L'emploil de doses massives de vitamines est indiqué& dans tou-
tes les situations de stress.

ROCHE (67,C)



TABLEAU N° 9.- BESQINS VITAMINIQUES DE_LA VOLAILLE (Normes ROCHE, 1976)

! T ! ! !
1 1

i Vitamine par kg s Poussins f Poulettes, Pou- |, Poules (Ponte
: } - y lets de chair : . "

i de ration ; Démarrage i (croissance et f et reproductlon);
| " X finition) ’ |
! i ! ! !
! {15 000 [ 10 000 I 12 000 !
!

LA, U.I. 1 20 000 % ' 15 000 L 15 000 ;
e s e !
! I 1500 ! 1 000 ! 1 200 !
| |

D, UL b 2 000 ; 2000x | 3000 %
1 Y R !
! ! 30 ! 25 ! 30 |
| |

Lk o1 60 = { 0x 60x |
| TToTTTTTTTTTTTTTTTTTTT TTTTTTTTTTTTTTTTT TTTTTTTTTTTTTT TTeTTTTTTT !
! ! ! 2 ! !
|

bk, g ; 8 x 5 8 x 5 x ;
e i A | S !
| By, mg ! 3 ! 3 1 3 !
S R R R — !
! ! ! ! |
1 By meo 8 ! 6 ! 6 !
| "Acide T TTTTT TTTTTTTTTTTTTTTTTTT TUTTTTTTTTTTTTTTTTT T !
! nicotinique, ™ | 50 ! 40 ! 40 !
e At A 1
} Acide pan- ? 20 i 12 ! 15 !
i thoténique, mg | i i I
R TTTTTTTTTT.UTTTTTTT TTTTTTTTTTTLTTTTTT !
i _Bes mg 7 ! 5 : 5 :
1 ey Tt 1
L Byy, mg 0,030 : 0,020 ; 0,010 i
! TAcide™ JE e R A !
| foligue, mg____] 1.5 ! 0.7 ! 2> !
I e e B u

| Biotine, mg 0,15 : 0,15 ; 0,20 ;
R Jm-mmmmmsmmmmmee- prommmesmmmmmme- |

| Choline, mg . 1500 : 1300 ; 1100 ;
---------- - -— ________-___-_-_____________..__..__]_________________ )
f | 60 : 60 , 50 ;
r G mgo 150 ! 60 ' 200 !
! ! ! ! !

Les valeurs indiquées représentent les besoins totaux et peu-
vent servir de guide pour la supplémentation des aliments.

- Les chiffres sans astérique correspondent i des conditions
favorables du milieu, 3 une croissance correcte et (ou) 3 un niveau nommal de
production.

- Les chiffres avec astérique correspondent & des conditions
défavorables du milieu, 3 un niveau de production é€levé et (ou) 3 une composition
tout juste satisfaisante de 1'aliment.



II.- FABRICATION D'ALIMENTS COMPLETS_ET_EVOLUTION_DE_LA_PRODUCTION

1.~ LA FABRICATION D'ALIMENTS COMPLETS

Le terme "aliment complet" est employé dans 1l'indus-
trie des aliments du bétail pour désigner le mélange préparé au
moyen de diverses matidres premitres (céréales, farine de poisson,
tourteaux, matiéres minérales, vitamines, oligo-éléments, etc...).
On peut y ajouter que ce mélange doit étre homogeéne et donner un
aliment capable de couvrir les besoins en éléments nutritifs né-
cessaires pour les volailles. C'est dire que les difficultés ren-
contrées par tout fabriquant d‘'aliments concentrés se situent es-
sentiellement a deux niveaux, d'une part celui de la formulation,
et d'autre part, celui des matiéres premiléres entrant dans la

composition de la formule retenue.

1.1.- Les _matiéres gremiéres_giggggibles pour la

Il faut souligner tout de suite que la plupart des
produits entrant dans la fabrication des aliments de la volaille
sont aussi directement consommables par l'homme, Et quoique le
Sénégal ait la réputation d'étre un pays déficitaire en produits
agricoles vivriers, il n'en demeure pas moins qu'il existe des
produits ou sous-produits agricoles ou de la mer, utilisables
dans 1'alimentation de la volaille et rarement usités par 1'hom-

me.

1.1.1.- Les aliments de base produits au Sénézal

1.1.1.1.- Les_aliments énergétigue§

- Céréales : il s'agit du mil, du sorgho, du mais
blanc et du riz. Les disponibilités en ces céréales quand elles

existent, c'est immédiatement aprés la récolte.

Le mil et le sorgho sont cultivés un peu partout

dans le pays. Le riz et le malis sont cultivés dans le sud du
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pays et dans la région du Fleuve. Le mil, le mais et le sorgho
sont les principales cérédales entrant dans la fabrication des
aliments complets pour la volaille. Quant au °'riz, il est essen-

tiellement réservé a la consommation humaine.

On signale que certaines variétés de sorgho ont une
haute teneur en tanins localisés dans le péricarpe. Ces tanins
donnent lieu a une réduction du poids vif du poulet par rapport

aux varidétés de sorgho a faible teneur en tanins.

- Le manioc : excellente source d'énergie, ce n'est
prs une denrée de grande production au Sénégal, elle est presque

entidérement réservée a la consommation humaine.

- La patate douce : elle est également une excellen-
te source d'énergie et en plus des tiges, les feuilles et les
tubercules séchées ou a 1'état frais sont appréciés des volail-
les. La production est faible et d'ordre maraicher et surtout

réservée a la consommation humaine.

- Les sous-produits des riziéries : parmi ces sous-
produits, citons la faripe de cdne a blanchir et les fines bri-

sures de riz.

1.1.1.2.~ Les aliments riches_en protéines

Cc sont des sous=-nroduits ou résidus de cultures in-
dustrielles ou vivricres et de produits de la mer aprés traite-
ment industriel ou artisanal. Les principaux sous-produits exis-

tant au Séndgal sont :

- Le tourteau d'arachide : issu du traitement de 1'a-
rachide par la méthode industrielle ou artisanale. La production
nationale est suffisante pour couvrir les besoins animaux. Mais

son utilisation se heurte souvent aux problémes épineux de la
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contamination par les aflatoxines de Aspergillus flavus. Le tour-
teau d'arachide est riche en protéines (plus de 40 p.100 de ma=

tiéres protéiques brutes).

- Le tourteau de coton : c'est un résidu du coton
et particulic¢rement de la graine de coton aprés traitement indus-
triel. Ce tourteau de coton est trts mal connu des aviculteurs,
mais aussi trés peu utilisé dans l'alimentation animale en géné-
ral. Le facteur limitant de son utilisation si cela est, est la

présence de zossy pol qui est toxique.

- Les tourteaux de palmiste et de coprah : moins
riches en protéines que les précédents ; ils peuvent etre utili-
sés dans les aliments de la volaille, mais sont particulierement

réservés aux vaches laitidres.

- Le tourteau de Beref (melon sénégalais) : la cul~
ture du reref est tréds prisda au Sénégal et les quantités pro--
duites sont souvent trés importantes. Par conséquent, 1l'exploi-
tation du tourteau souvent méconnu est indispensable d'autant
que les essais conduits au Laboratoire National de Recherches
Vétérinaires sur des volailles pour étudier la croissance et la
ponte ont donné des résultats favorables a l'exploitation de

cette source protéique presque inutilisée. (FABRE,CALVET,FRIOT) .

- La farine de poisson : le S‘négal pays ouvert sur
la mer est bien parti pour en produire des quantités considéra-
bles lorsque l'on sait que les secteurs de la péche et la Jjeune
industrie de fabrique de farine de poisson sont en pleine exten=
sion. Les facteurs limitants de cette farine sont la teneur en
sel et en maticéres grasses qui, lorsqu'elles sont élevées in-
fluent sur la qualité avec notamment les risques de rancissement

des graisses et l'intoxication par ‘le chlorure de sodium.

- La farine de viande et de sang : seuls les ibat-
toirs de Dakar qui traitent de grande quantité d'animaux par

Jjour permettent d'en produire des quantités assez appréciables

FAVRE.B ; CALVET. H ; FRIOT. D ; et collaborateurs (37)
cc./



- 81 -

d'autant qu'ils posseédent un complexe installé pour la circons-
tance. Mais malheureusement les installatioas n'omnt jamais fonc-
tionné dans ce but. Elles ont surtout produits de la farine de
viande osseuse et de la poudre d'os réservées surtout aux projets

embouche.

1.1.1.3.,- Les_produits riches_en matiérgs minérales

—— G - — - . - S DG WD Y R G - Sy B wn S -

- La poudre d'os et de viande osseuse : produites en

faible quantité dans 1l'enceinte des Abattoirs de Dakar.

- La poudre de coquillage, la farine d'os calciné :
constituent des sources de supplémentation minédrale importantes
dans les rations des volailles a raison de 1' a 2 p.100 pour les

poulets,

-~ Le sel marin : produit en grande quantité, son uti-

lisation ne doit pas dépasser 0,5 a 1 p. 100/kg d'aliment.

- Le phosphate tricalcique : le Sénégal en produit
en~quantité suffisante, mais 1l'utilisation par les "monogastri-
ques" que sont les volailles se heurte a des problémes de diges-
tibilité. Mais malgré tout ce phosphate tricalcique riche en cal-

cium et phosphore n'a été exploité a fond..

1.1.2.~ Les aliments importés

1.1.2.1.- Les géréales

- Le blé, le mais, le sorgho.

Le blé importé c¢st destiné a l'alimentation humaine,
Ce sont les résidus de son traitement industriel notamment les

sons qui sont réservés a l'alimentation animale.

Pour le mais, une partie est réservée a l‘'alimenta-

tion humaine, l'autre a l'alimentation animale (il s'agit de mais

veos/



entier et de sons de mais d'origine industrielle). Te mals impor-
té est du mals jaune, il serblerait que les industriels nré&férent

mals jaune au mais blanc rroduit localement.

Ie sorgho est Aqalement importé dans des proportions
relativement faibles.

Notons cque 1'orge est irport2 par les hrasseries pour
le traitement de la bidre. Cet orges donne d'important résidus qui
sont. les dréches utilisables en alimentation animale,

1.1.2.2. - Te_soia_

le

fon irmportation est surtout accrue lors des années pluvieuses

lorscnie 1o tourteau d'arachide devient difficilement conservable
avec notamment de hauts rismues de contamination par Aspergillus
flavus. Rapmelons que les résultats des essais sur le soija dans

le Sud du mays se sont avérfs concluants.

1.1.2.3, - Le_vhosphate hicalcique

fon importation semhle--il serait justifiée par la
teneur &levée en fluor des phosphates tricalciques de Thiés ot
Talba (2,7 , 1,3 p.100) alors cue la teneur maximale admise: dans
les camposés vhosphorfds distribufs en compléments aux animanx do-
mestiouss est de 0,2 n. 100 Par ailleurs, ¢n incrimine la diffi-
culté d'assimilatiorn de ces rhosphates phytiques par les volaily.
ler  (MONGODIN B., TACHER. G).

1.1.2.4, - Les vitamines

Flles sont importées mar liindustric de 1'alimenta-
tion animale soit A 1'état pur, soit sous forme de concentrész ou
de prémélance. les concentrés vitaminiques sont des mélanges dn

diverses vitamines avec la cuantit? minimale nfcessaire d'ur suo-

MONGODIN B. ; TACHER. G. ; (63)
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port en poudre pour obtenir un produit homogene.

Les prémélanges sont les dilutions de concentrés vi-
- - . ~ ” . ’
taminiques dans.un support afin d'empecher les phénoménes de sé-

grégation et en vue d'obtenir un aliment homogeéne.

1.2.2,5.~ Les additifs g}imentaires

-—ah e A G an e ey oo - e oo . - .-

Ce sont les anti-oxydants, lescoccidiostatiques et

les antibiotiques.

1.2.,- La formu{ggion des aliggnts complets

1.2.1.- Principaux probleéemes

L'objectif visé par la formulation est la fabrication
d'un aliment équilibré sur le plan nutritionnel, le moins cher
possible dans une conjoncture socio-économique donnée. Ce qui
signifie que le probleme & résoudre est complexe, car or se heur-

te a plusieurs contraintes dont les principales sont :

- lt'approvisionnement en matiéres premiéres avec
tout particulierement les problémes :

+..du prix de revient des aliments de base

« la qualité et la disponibilité des matieéres premie-
res sur le marché

+ le choix des matieres premieéres devant entrer daas
la fabrication de l'aliment

« la prévision d'un stock de matiéres premiéres de

sécurité.

~ la conservation et le maintien de la qualité des
aliments :
. risque de contamination et dégradation de la qua-
lité
. controle de la ventilation, de 1l'humidité et de la

température des salles de stockage.

ees/



Enfin, il y a le probléme de :

- l'équilibre de la ration avec notamment :

. 1'énergie métabolisable

. 1'équilibre protéique et la relation Energie/Pro-
téines (acides amindés)

« 1'équilibre minéral et vitaminé

. la détermination des besoins des différentes caté-

gories d'animaux et des différentes tranches d'age.

1,2.2,~ .. La fabrication des aliments proprement

dite

Lors de la formulation de la ration, il convient de
veiller & ce que tous les éléments nutritifs soient fournis en
quantités correspondant aux besoins des oiseaux. Etant donné tous
les facteurs entrant en ligne de compte, ce probleme ne peut etre
résolu valablement qu'a l'aide d'un calculateur électronique qui
établira A coup sur la formule dquilibrée aux couts énergétiques

et azotés les plus bas.

1.3.- La fabrication des aliments complets

Flle pose des problémes d'ordre technique et hygiéni-
que, car le but est d'obtenir des aliments sains. Pour cela il
faut disposer d'un matériel suffisant et opérer'.avec la plus
grande précaution en observant les régles d'hygiéne et en respec-
tant les types d'aliments pour chaque tranche d'age et chaque ca-

tégorie d'animaux.

1.3.1.- Choix du matériel

L'éleveur ou le fabricant d'aliment choisira parmi
les nombreux matériels disponibles sur le marché ; l'équipement
répondant 4 ses besoins de production {(nombre de tonnes a fabrie
quer). Le choix portera sur un matériel solide, fiable, d'une
mise en place et d'un entretien facile, d'une technologie moder-

ne assurant une production de qualité.

4



1.3.2.- Le_programme_alimentaire

Il comprend trois types d'aliments :

-~ Un aliment prédémarrage ou aliment du premier &ge

Il sera distribué durant les premiers jours 4'élevage.
Cet aliment fortement supplémenté en vitamines, antibiotiques et
anticoccidiens est destiné a assurer un bon départ des poussins.
Cet aliment peut comporter 60 & 70 p.100 des céréales, avec un pour-
centage de matiére prot&ique brute variant entre 20 et 25 p.100.
La densité énergétique de l'aliment pouvant varier entre 2 800 et
3 200 cal/kg, mais en milieu tropical, il serait illusoire de tra-
vailler avec une concentration énergétique supérieure & 3 000 cal/kg
pPuisque la température ambiante et l'efficacité énergétique de l'ali-
ment affecte la consommation.

Le complément minéral et vitaminé peut représenter jus-~
gqu'ad 5 p.100 de la ration. Dans tous les cas on surveillera les aci-

des aminés indispensables et le rapport Energie/Acides aminés.

- Un aliment démarrage ou aliment du deuxiéme 8ge

Il doit correspondre aux besoins &nergétique et azoté
de cette période. On peut retenir le taux de matiéres protéiques
brute de 20 § 23 p.100. Toutefois; si le niveau énergétique de 1'ali-
ment démarrage passe de 2 800 & 3 200 kcal EM/kg, il faut augmenter
le taux de protéines de 20,7 & 23,7 p.100 ; il convient également
d'accroltre les.quantités de méthionine et d'acides aminés ainsi
que la lysine.

Avec un niveau énergétique de 3 000 kcal/kg pour 1l'ali-
ment démarrage, il ne faut pas plus de 22,2 p.100 de proté&ines.

- Un aliment de finition ou aliment troisiéme &ge

La composition de cet aliment dépendra du délai d'abat-
tage. Pour les abattages précoces (7 8 9 semaines), l'aliment fini-



tion sera moins riche en protéines que l'aliment démarrage (18,5

34 20 p.100 de matiéres protéigues brutes) mais sera en revanche plus
énergétique. Cependant si on veut &lever des gros poulets jusqu'a
dix semaines ou au-deld, on peut diminuer le taux protéique jusque
vers 17,5 a 18 p.100.

Ces trois types d'aliments sont fabriqués au Séné&gal.
Toutefois en aviculture moderne, les abattages sont de plus en plus

précoces et 1l'on a tendance & retenir deux types d'aliments :

- aliment démarrage (préd&marrage + démarrage)
- aliment finition (période de croissance et finition).

2.- EVOLUTION DE LA PRODUCTION D'ALIMENTS COMPLETS

Cette production dépend en grande partie de deux usines
commerciales que sont les moulins SENTENAC et la SociétZ Sénégalaise
des Engrais et Produits Chimiques (§.S.E.P.C.)

2.1.- La_production_d‘aliments_complets

2.1.1.- Les Moulins Sentenac

L'usine de¢ fabrique d'aliments créée depuis 1957 a au-
jourd'hui une capacité de production de 55 tonnes/jour et travaille
aux 2/3. Les aliments volailles représentent 75 p.100 de la produc-
tion totale de l'usine, les aliments poulets de chair 18 & 20 p.100
des aliments-volailles.

- Evolution de_la_production d'aliments-volailles
$1276-1980)
1976 6 200 tonnes
1977 7 600 tonnes
1978 7 600 tonnes
1979 7 650 tonnes
1980 6 950 tonnes.
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2.1.,2. T2 S.8.F.P.C,

Ta fabricuc d’aliments crééc en 1968 a une capacité de produc-
tion de 5 tonnes/heure. Tas aliments volailles représentent 75 pour cent
de la production. Les =liments poulets de chair ayant suivi 1'évolution
suivante de 1976 3 1280 :

1276 1 D4G tonnes
1977 1 660 ¢
1978 1 96¢ ¢
1979 1600 "
1280 1180 "

2insi donc on constate: que la production ¢&'zliments a Aauomenté

un vAaximur en 1978, ouis ~1lc 2 1ég@rement baissé en 1979, rour enfin
décroitre de facon sensible en 1380,

V4
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Le soucil majeur des aviculteurs Sénégalais est de pro-
duire et de produire encore plus ; mals faut-il que les productions
parviennent aux consommateurs. En effet, il y a 13 une relation étroi-
te entre la production, les voies de communication et la consommation.

- e e e S s S SR e e S S e e S S e e i e e Y S . -
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1.- LE_RESEAU_ROUTIER

Le Sénégal posséde l'un des meilleurs réseaux routiers
de 1'Afrique de 1l'Ouest avec 13 850 kms dont 2 800 kms de routes
bitumées et 690 kms de routes en terre (latérite) accessibles en
toutes saisons, en outre 10 410 kms de plstes diverses & viabilité
non permanente. Les routes principales longent le chemin de fer.
I1 y a donc une concurrence de fait entre la route et le rail, con-
zurrence qui tourne a l'avantage de la route. Les routes trés indé-
pendantes des axes ferroviaires offrent de bonnes conditions pour des
transports rentables. Elles aboutissent aux ports secondaires que
sont Xaolack ou Ziguinchor et desservent leur arriére pays. Les rou-
tes dans leur ensemble forment un réseau cohérent et hiérarchisé no-
tamment 8 1'Ouest d'une ligne joignant Louga-Kaffrine-Kolda.

Les principaux axes routiers sont :

Ziguinchor-Kaolack-Dakar : 245 + 192 = 437 kms
Saint-Louis - Thiés - Dakar : 189 + 69 = 258 kms
Tambacounda-Kaolack-Dakar : 266 + 192 = 458 kms
Touba - Thiés - Dakar : 129 + 69 = 198 kms

A l'axe Saint-Louis - Thiés - Dakar, s'ajoute l'axe
Saint~Louis - Bakel - Kidira bitumé& jusqu'a Bakel.

4
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A 1'axe Tambacounda - Kaolack - Dakar, s'ajoute l'axe
Tambacounda - V&lingara - Kolda - Ziguinchor bitumé& jusqua Ziguinchor.

A l'axe Touba - Thiés - Dakar, on peut ajouter le tron-
¢on Touba - Dahra - Linguére.

Ainsi donc on constate que Dakar est le pdle de conver-
gence des voies de communication, que les ré&gions du Fleuve et du
Sénégal Oriental ne disposent que d'un réseau trés lache de pistes.

II.- LE_RESEAU FERROVIAIRE

La régie des chemins de fer du Sénégal exploite un réseau
de 1186 kms : 1034 kms de voies principales dont 70 2n double voie et
152 kms de vnies secondaires. Le Dakar-Niger : 1286 kms relie Dakar
a Bamako et Koulikoro. Il y a deux embranchements sur Kaolack (21 kms)
et sur Touba 47 kms).

Le Dakar-Saint-louis 265 kms assure la liaison avec le
Fleuve Sénégal (193 kms de vole a partir de Thiés). Il y a un embran-
chement sur Linguére (128 kms).

Au total il y a trois embranchements : Diourbel-Touba,
Kaolack-Guinguinéo, Louga-Linguére ; deux raccordements réservés au
trafic marchandises : Thiaroye - MBao et Kaolack - Lyndiane.

Notons que la région de Casamance est démunie de w-ies

ferrées.

III.- LES_VOIES D'EAU

Il vy a quatre fleuves qui arrosent le Sénégal et qui sont
navigables dans la partie inférieure de leurs cours, mais la présence

4
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de la barre rend parfois l'accés de leur embouchure difficile. Les
principales voies d'eau sont outre la voie maritime, le Fleuve Sénégal,
le Saloum, la Casamance et la Gambie.

- Le Fleuve Sénégal

Il est navigable jusqu'a Kayes pendant trois mois, jusqu’a
Kaedi pendant six mois, jusqu'd@ Rosso ou Podor durant toute l'année ;
un service assuré par les Messageries du Sénégal.

- Le Fleuve Saloum

En fait, c¢'est un bras de mer. Il est navigable jusqu'a
Kaolack, port situé a8 83 kms de l'embouchure. La présence de bancs de
sable de Sangomar & Foundiougne, les seuils et les hauts fonds fré-
quents en amont de cette escale font que la navigation est difficile.
Il n'en demeure pas moins que le port de Kaolack est le deuxiéme port

aprés celui de Dakar.

- Le Fleuve Casamance

Navigable jusqu'd Diannah Malary, dessert pratiquement
toute la région méridionale qui, on le sait, ne dispose pas de chemin
de fer.

- Le Fleuve Gambie

Seul son cours supérieur intéresse le Séné&gal. Il est re-
monté&é par des cargos sur prés de 300 kms.

IV.- LES_COMMUNICATIONS_ AERIENNES_INTERNES

La derni@re des communications internes, la wvoie aérienne,
ne pése pas lourd encore dans l'espace Sénégalais car elle fait figure
de voie "de luxe" dans un pays d'étendue mesurée, ol le pouvoir dfa-
chat du plus grand nombre reste par ailleurs modeste.
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Les liaisons intérieures sont encore rares.

Cependant la plupart des capitales régionales possédent des
aérodromes, dont trois, Saint-Louis, Ziguinchor et Tambacounda sont
desservis par des liaisons réguliéres avec Dakar-Yoff, aéroport de
classe internationale, recevant tous les types d'appareil actuelle~

ment en service.

Notons qu'il existe des aérodromes secondaires accessibles

aux avions & hélice tels gque les Dakotas.

Etudions maintenant l'évolution de la production.

B. - EVOLUTION DE_LA_PRODUCTION

e R T e S e o e T e e e e e e S ST SR S
S S Y -

Cette évolution de la production concerne surtout le secteur
moderne dont la production est plus facile 3 suivre puisque la majeurc
partie des produits avicoles importés peuvent &tre contrdlés.

Toutefois compte tenu du niveau de consommation et des para-
métres de production du secteur moderne, on pourrait estimer la pro-
duction de ce secteur. Mais en raison de nos moyens limit&s pour don-
ner un taux de mortalité, nous nous limiterons 3 donner quelques
paramétres de production.

Ces paramétres de production sont :

- un age moyen d'abattage de 56 jours
soit 8 semaines

- un 3ge de réforme des pondeuses de 18 mois

- un poids moyen carcasse de 1,25 kg.

e/
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En outre on peut considérer qu'une partie des pondeuses
réformées et entrant dans la production de 1980 est issue des impor-
tations du dernier semestre de l'année 1978 soit théoriquement la
moitié des effectifs de 1978, l'autre moitié é&tant issue des impor-
tations du premier semcstre de 1979. Concernant l'estimation des pro-
ductions de poulets de chair, on peut partir du principe gue les 56
derniers jours de production de l'année 1979 appartiennent a la produ-
ction de 1980, il en sera de m&me pour les 56 derniers jours de pro-
duction de 1980 qui feront partie de la production de 1981.

Aprés ces prévisions suivont maintenant 1'évolution de la

production du secteur moderna.

L'aviculture mod2rne sénégala’ ‘c est largement tributaire
des importations de poussins d'un jcur provenant essentiellement de
deux élcecvages frangais :

- L& centre Avicope et 1'Elevage de RYCKE.

Ces importations sont en relation &troite avec le niveau de
la demande en viande de toutes catégories mais aussi avec la propen-
sion des consommateurs a3 consommer la viande de poulet.

Toutefois il importe de souligner que la sécheresse qui a
sévérement éprouvé le gros bétail, a eu un impact considérable sur

1'évolution de la production moderne de poulet.

Cette production s'est surtout développée a& la périphérie
des villes psrticuli€rement. des grands centres de consommation ol la

pénurie en viandes bovine, ovine et caprine &tait notable.

4
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Ainsi pour pallier aux insuffisances de la production de
viande traditionnelle, ces importations ont vu leur rythme s'accrol-
tre d'année en année. Et en 1976, la production locale de poussins de
chair allait encore augmenter les effectifs, mais malheureusement
cette production a pris fin en 1977. Par ailleurs parallélement &
l'extension du secteur moderne, il y a eu des importations de viandes
de volailles domestiques, dont la plus grosse partie est consommée dans
l'agglomération Dakaroise.

g;— Les importations de poussins d'un jour

Il s'agit d'importations contrd®dlées de poussins types
"chair et ponte" comme l'indique le tableau ci-dessous. En effet nous
avons jugé indispensable que dans la production de poulets de chair,
il fallait tenir compte du niveau d'importation des poussins "ponte" ;
car en fait, les poules pondeuses, au terme de leur délai de produc-
tion deviennent des poulets de chair. Ce fait est important 3 consi-~

dérer dans les statistiques de la consommation.

TABLEAU N°10 : EVOLUTION DES IMPORTATIONS DE POUSSINS D'UN JOQUR

(1970-1980) - (IMPORTATIONS CONTROLEES )

E ANNEES ; Paussins Chair ; Poussins Ponte : TOTAUX ;
E : : ; )
(1970 : 88 833 : 41 734 : 130 567 )
E 1971 167 876 59 307 167 183 ;
(1972 : 135 235 : 81 372 : 216 607 )
E 1973 160 725 58 402 foa917 ;
(1874 : 234 103 : 45 844 : 283 947 )
E 1975 171 292 107 832 279 124 ;
(1976 : 419 410 : 142 740 : 562 150 )
E 1977 704 776 244 196 948 972 ;
(1978 : 630 366 : 258 853 : 939 219 )
E 1979 703 757 233 120 : 936 8§77 ;
E 1980 : €52 355 : 245 529 897 884 ;
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Source : Services de l'Elevage (secteurs vétérinaires du Port et
de l1'Aéroport - DAKAR).

Ce tableau permet de faire certaines remarques 3 savoir

- 1'évolution des importations de poussins d'un jour
est marquée par deux périodes :

. une période allant de 1970 3 1975 et caractéri-
sée par des importations oscillant entre 130 et 285 000 poussins

d'un jour avec des variations annuelles ;

. une deuxiéme période allant de 1976 a 1980 et
marquée par une augmentation des effectifs importés qui ont varié

dans les limites 560 & 950 00O poussins suivant les années.

Au cours de cette période; on constate que l'annéc
1976 est une année de transition marquant une é&étape décisive dans
1'évolution des importations. On peut aussi noter une certaine
tendance 3 la baisse des importations de poussins chair au profit

des poussins ponte.

- un accroissement moyen décennal de 0,25 (poussins
chair et ponte confondus)

Notons par ailleurs que de 1976 & 1977 le C.N.A. a
produit respectivement 210 000 et 115 Q70 poussins chair.

Ce qui rapporte les effectifs poussins chair pour les
années 1976 et 1977 a

772.150 poussins chair (1976)
1 064 042 poussins chair (1977)

Ainsi on constate que l'année 1977 est celle qui, durant

cette derniére décennie a le plus margqué 1'évolution de l'aviculture

moderne sénégalaise.

eer/



Dans l'ensarblc si on ticent comptoe du rythme des importations durznt cette
derniére décennic on constatac qu'il @ &t# sujet d des accélArations ¢t A
des décélérations tantSt & la faveur Jdes poussins chaiyr, tantdt a4 la faveur
des poussins ponte, Toutefois les effectifs de poussins chair importés sont
plus importants que les poussins montc.

in effet de 1971 3 1920 : 3 569,900 poussins chair ont &t€ importss
contre 1 431.300 pour 1S poussins ponte. Co qui “quivaut 3 une moyenne an-

nuclle de -

396.990 poussing chair durant ortte dormidre décennie, ot 147,130

poussins ponta.

Joit une: moyenne annuslle de 545 120 poussins d'un jour.

En outre lc calcul des taux dfaccroisscment moyen Ecennal nous

33,50 p. 100 vour les poussing chair

25;756 p. 100 nour las poussins nonto

o)

5,14 p. 100 pour 1lfenscnkle (poussins chair + ponte)

Si on tient cormte des moyennes annuelles dos effectifs importés
durant ces 10 dernidras années on peut conclure cuie pour 1 poussin wonte impor-
té il y » 2,67 poussins chair imporifs soit sensiblement 1 poussin porte
contre 3 poussins chair,

voo/
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II. - Importations de viande de volaillcs domestiques

Parallélement aux importations de poussins d'un jour, il y
a eu des importations de viandes de volailles domestiques dont la plus
grosse partie des tonnages importés ost représentée par du poulet con-
gelé en provenance de France, une partie de ces viandes arrivant par
b3teau, le reste paﬁ avion.

Tableau n° 11. - Importaticns de viandes de volailles
domestiques

( : )
(s ANNEES ______________:___POIDS__EN__TONNES_ ________ )
§ ; )
( 1971 3 14,037 )
E 1972 : 8,737 ;
( 1973 : 10,927 )
g 1974 Z 6,284 ;
( 1975 : 23,281 )
g 1976 : 16, 659 )
( 1977 5 10,757 )
g 1978 : 24,265 ;
( 1979 : 19,847 )
E 1980 : 35,300 ;
( )

Source : Inspection régionale du Cap-Vert

(Secteurs VE&térinaires du Port et de 1'Aéroport)

Voyons maintemant la consommation.

C. - LA_CONSOMMATION

I. - Rappels :

Consommation naticnale de viande de volaille

1874 : 1,3 kg par té&te d'habitant
1978 : 1,32 kg par téte d'habitant

En 1980/81 le cinquiéme plan de développement économique et
social prévoyait une consommation de 1,51 kg par té&te d'habi-
tant, ce qui correspond & une demande de 2.782.000 kg de vian-
de de volaille.
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Apr&g ces rappels, voyons maintenant, quels sont les
consommateurs de poulets au Sénégal ?

ITI.- Les Consommateurs

Si la consommation par t&te d'habitant peut 28tre estimée
théoriquement, il en est autrement dans les faits puisqu'il existe &
ce niveau un déséquilibre entre les individus, les groupes, les
régions. Concernant le d&séquilibre régional de la consommation,
notons que les facteurs &conomiques démographiqueset géographiquesy
jouent un r8le important. Sans 8tre discriminatoire, il existe des
petits et des grands consommateurs de viande de volailles, ces der-
niers se rencontrant parmi les populations urbaines aisées. C'est dire
que la ré&gion du Cap-Vert qui est incontestablement la région la plus
développée du pays occupe la premiére place dans la consommation de
viande de volailles, d'autant que, & en juger par les critéres géogra-
phiques et démographiques, le Cap-Vert, malgré sa petite superficie,
est encore la région la plus puissante &conomiquement.

TABLEAU n® 12 - REPARTITION REGIONALE DE LA POPULATION
SENEGALAISE
f Superficies f Porulations f Densité fAccroissements
REGIONS X Km2 X humaines | hbts/Km2 | amnuels P.1000

[ 13
.
O
.

( )
( )
( )
( : 3
f CAP-VERT : 550 1119119 : 2035 : 50 ;
t CASAMANCE ‘o »30 779 168 27 P 2,0 ;
( DIOURBEL : 4359 450 810 : 103 i 1,7 )
g FLEUVE : 44 127 ] 574 424 | 13 1,7 ;
{ SENEGAL ORIENTALE : 59 602 : 300 980 : 5 : 2,8 )
g SINE-SALOUM ' Bos ¢ 108660 45 P 2,8 ;
( THIES : 6 601 752 200 114 : 2,8 )
§ LOUGA 29 188 144 383 15 2,0 ;
E TOTAL : 196722 ¢ 5507 684 : B+ : 2,0 ;

+ = Densité nationale - Source : Situation économique du Sé&négal 1979.
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Ce tableau donne une idée assez vague de ce que pourrait
&tre & 1'échelle microscopique, la consommation au niveau régional,
et ne permet pas de savoir quels sont les consommateurs de poulets.

C'est ce que nous allons essayer de voir.

Ces consommateurs peuvent &tre &tudiés sur deux plans :

- sur le plan macroscopique
- sur le plan microscopique,

On distingue les consommateurs africains et les consomma-

teurs non africains.
1.1 - Les consommateurs non africains

Ils sont constitués par les assistants techniques, le per-
sonnel des ambassades, des hommes d'affaires &trnagers, des industri-
els, des touristes. Ce groupe est cavactérisé par le fait qufil a un
niveau de vie &levé pour consommer des poulets réguliérement et en
quantité importante.

1.2 - Les consommateurs africains

On y trouve des autochtones et des é&trangers résidant au
Sénégal. C'est un groupe trés hétéroclyte avec toutes les stratifica-
tions socio-économiques possibles, depuis les revenus les plus bas
aux revenus les plus élevés. Ce groupe est celui oll 1'on rencontre
le plus grand déséquilibre au niveau de la consommation individuelle
ou m&me collective.

Du point de vue microscopique, on peut classer les consom-

mateurs dans trois sous-groupes :

4
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- la famille
- les hdtels et les restaurants

- les collectivités.

2.1- la famille

I'individu mis 3 part, la famille est la plus petite uni-
té de consommation, puisque c'est la structure socio-économique la
plus petite mais la plus représentative. Au Sénégal, les consomma-~
tions individuelles de viande de poulets sont des cas assez peu fré-
quents. Le plus souvent le poulet est consommé en famille. Et la
famille sénégalaise du fait de sa compositon généralement nombreuse
consomme encore treés peu de poulets si on considére la consommation
de chagque membre de la famille pris isolément. Ceci laisse sous en-
tendre qu'au niveau de la famille sénégalaise, il y a encore une po-

tentialité 3@ la consommation jusque 1la sous exploitée.

2.2- les hdtels et les restaurants

Constituent un groupe économique et un client important

pour l'aviculture.

En 1980, le Sé&négal comptait 82 établissement tcuristiques
dont :

- 37 au Cap-Vert
- 19 en Casamance
- 2 & Diourbel
au Fleuve

[
(&)}

- 3 au Sénégal-Oriental
- 9 au Sine-Saloum
- 6 a Thies

- 1 & Louga.

Sources statistiques du Tourisme (1980)
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Quant aux restaurants, ils poussent comme des champignons.

Ces restaurants sont bien connus des traivailleurs de la jour
née continue, de ceux dont le domicile est &loigné du lieu de travail,
les personnes & la recherche de travail, les voyageurs. En effet le
lieu d'implantation &lective de ces restaurants est le voisinage des
centres administratifs et commerciaux,des entreprises industrielles
et commerciales, des gares ferroviaires et routiéres, des marchés,
des ports et aéroports, des établissements scolaires. Mais il faut
préciser que si bon nombre de restaurants ouvrent leurs portes toute
la journée, certains d'entre eux suivent le mouvement des travailleurs
et ne tournent qu'une demi journé€e. Concernant la viande de poulet,
la consommation est surtout développée la nuit, ce qui semble &tre
une tradition sénégalaise. Enfin a en juger par la liste limitée des
mets & base de p-ulet par rapport aux potentialités du marché ct le
niveau de consommation actuelle, on peut affirmer que l'aviculture

sénégalaise a encore des débouchés 3 exploiter.

2.3 - les collectivités

C'est ce qu'on pourrait appelar le groupe des consommatcurs
fidéles puisqu'elles comprernent essentiellement des adultes et des
adolescents en pleine croissance dont les bescins en protéines sont

€levés. Les principales collectivités rencontrées au Sénégal sont

- 1l'armée nationale : c'est certainement la collectivité
la plus importante du pays. Il comporte environ une quinzaine de

garnisons disséminés dans le territoire national.

~ les établissements d'enseignement et de formation : ce
sont l'Université&, les "Lycées" et colléges, les centres de formation

professionnelle et autres.

- les centres hospitaliers : les principaux sont basés a
Dakar.
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Enfin, pour terminer cette é€tude sur les consommateurs,
rappelons avec bien des regrets que les dibiteries (maisons ol 1l'on
vend de la viande grillée de mouton et de chévre) aujourd'hui a la
mode, ne se sont pas intéressées jusqu'a présent d& la commercialisa-
tion de viande de pculets.

III.- Les facteurs de variaticn de la consommation

Ces facteurs exercent une influence sur la consommation.

1. - le revenu

Le revenu joue un rdle important dans la consommation de
viande de poulet. En effet, toute &lévation du revenu peut provoquer
une augmentation sensible de la consommation de poulet a conditiomn
aqu'il n'y ait pas de modifications importantes du rapport niveau du
revenu/prix du poulet.

L'accroissement régulier du revenu entraine l'amélioration
du niveau de vie, mais il est évident que l'am&lioration du niveau de
vie ne s'opére pas au méme rythme suivant les catégories socio-pro-
fessionnelles. Ainsi on verra les revenus des cadres supérieurs aug-
menter plus vite, et lorsque les prix du poulet augmentent les con-
sommateurs a revenus modestes vont se tourner par conséquence vers

les viandes ou autres sources de protéines animales moins chéres.

2. - Les_habitudes_alimentaires_et_religieuses

Le Sénégal est un pays lalique 3 cohabitation religieuse
pacifique et a prédominance islamique. Par ailleurs, les populations
sont attachées 3 leurs viecilles traditions alimentaires et religieu-

ses avec toutefois un accent plus marqué chez les musulmans.

Du point de vue alimentaire, la viande de poulets rentre

dans trés peu de mets -
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Au Sénégal, les principales spé&cialités que nous avons
retenues sont :

- le yassa au poulet
- le mafé au poulet
- le riz au poulet

- le couscous au poulet
~ la soupe de poulet
- le poulet rdti simple
- le poulet rdti avec garniture.

Ainsi donc comme on peut s'en rendre compte, l'éventail
des mets n'est pas large. C'est dire que des efforts doivent &tre
faits dans le domaine de la recherche culinaire en vue de la vulgari-

sation dans tout programme de développsment de la consommation.

En effet la plupart des spécialités culinaires, si elles
sont connues dans les hdtels et certains restaurants modernes, sont
généralement méconnues du grand public c'est-a-dire de la masse des

consommateurs sénégalais.

Enfin signalons gu'au Sénégal, des tabous et interdits
persistent encore dans certains milieux. Ceci explique que certaines
personnes ou certaines familles ne consomment pas le poulet, celui-ci
étant réservé a des sacrifices. Par ailleurs dans les milieux musul-
mans le poulet doit &tre égorgé selon le rituel musulman ; le fait
que le Sénégal ne disposc pas d'abattolirs de volailles contrSlés, pourrait
donc gé&ner la consommation surtout lorsque le poulet est présenté
abattu. Et les désistements souvent enregistrés et qui sont en faveur
de la consommation d'autres viandes, expliquent les doutes de cer-
tains clients musulmans sur l'observation par les tueurs, des régles
islamiques. Par contre, chez les chrétiens, le probléme est moins

épineux.
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3. - Certaines circonstances événementielles de 1l'année

C'est le cas des fétes nationales, des cérémonies reli-
gieuses, des fétes ou cérémonies, mais aussi c'est le cas des varia-
tions de la consommation suivant les saisons. En effet pendant la
saison des pluies, le cheptel aviaire se reproduit difficilement, ce
qui fait que le nombre de sujets & vendre est faible. En outre, cette
période coincide avec le départ, de la client2le europé&enne, en congé
et la fermeture de certains établissements. Par contre apréds la saison-
des pluies, la volaille se multiplie abondamment et le trafic commer-
cial ‘s'en trouve plus intense.

Mais en dehors de cette saisonnalité de la consommation,
on peut enregistrer de temps en temps, et ceci tout au long de l'an-~
née, des moments ol la consommation peut &tre trés forte. C'est
paticuliérement au cours des f&tes religicuses (Korité, Magal, Gamou,
Tamkhayit, No&€l, Paques, etc...) des cérémonies familiales ou collec-

tives (bapt@&mes, anniversaires, chants religicux, etc...)

Il s'agit en fait de critéres qualitatifs et quantitatifs
a savoir le gofit du poulect, sa présentation, son poids-3 1'abattage,
sa couleur. Concernant le gofit, le poulet local a &té toujours mieux
apprécié que le poulct amélioré accusé souvent d'avoir une chair fadae.
La pré&sentation jouc également un rdle trés important car nous avons
vu que le Sénégal est un pays fortement islamisé, a ce titre les
consommateurs préfércnt le plus souvent le poulet vivant que celui
abattu. Quant au poids du poulet, 8'll ne pose pas de probléme & la
consommation familiale par contre au niveau des collectivités, des
hdtels et restaurants, il y a des poids préférentiels.

4
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Concernant les critéres sanitaires 1liés a la qualité,
notons que méme en l'absence d'un contrdle sanitaire, les ménagéres
qul achétent le plus souvent avec leurs yeux pré&tent attention &
l‘état de santé du poulet notamment du poulet vivant et dicernent sou-~

vent les sujets malades de ceux qui sont sains.

Le plumage aussi joue un rdle important dans la commercia-~-
lisation, certains préférent le blanc (tandis que d'autres le répri-
ment) , d'autres préférent le rouge ou le noir, ceci serait lié& aux
tabous ou 3 certains interdits ou m&me 8&u cimple gofit du consomma-

teur.

C'est donc en fonctiom de la quantité de poulets disponibles
sur le marché, de la propension 3 consommer du poulet que le marché
du poulet va 2tre organisé suivant le cadre géographique et &conomi-
que par les agents de commercialisation.
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Selon qu'on se treuve en milieu rural ou en milieu ur-
bain, l'organisation du marché du poulet de chair varie car en fait
plus les lieux de production sont éloignés des lieux de consommation,
plus il faut une organisation commerciale pour que la volaille par-
vienne aux consommateurs a l'endroit voulu et au moment opportun.
Cette organisation du marché est restécl'affaire des agents de com-

mercialisation.

A.~- LES_AGENIS DE COMMERCIALISAIION

e T T T N T N s e Y —

En plus des producteurs dont on connalt la dépendance
structurelle qu'il sont nécessainement du systeme de commercialisa-
tion pour approvisionner. les consommateurs, 1l y a une multitude
d'agents parasites appelés vulgairement les intermédiaires que 1l'on

retrouve dans tous les circuits commerciauxX..

I.- LES_INTERMEDIAIRES

Rentrent dans cette catégorie toutes les personnes qui
n'élévent pas de volaslles ou du moins ne sont pas reconnus comme
des aviculteurs mais qui cependant en commercialisent. Ils consti-
tuent un monde hétéroclyte et bigaré ou 1l'on rencontre toutes les
catégories socio-profegsionnelles depuislle petit commerg¢ant de
brousse aux propriétaires de grands magasins avec tous les intermé-

diaires possibles.

Ces intermédiaires sont soit des ruraux, soit des

non ' ruraux.
Les intermédiaires ruraux sont généralement des agri-

culteurs qui sont venus chercher dans lc commerce de la veolaille

un moyen pour étendr:. lLeur champ d'activité économique. Certains

eoo/
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d'entre eux sont restés dans cette forme d'intégration, tandis que
d'autres en ont trouvé le moycm pour se spécialiser dans lc¢ commer-
ce avicole, si ce dernier s'avere rentable . D'autres parmi les non
ruraux, cherchent a élargir l'éventail dr leur clientéle et a coup

o~ . P -
sur le profit économique.

Les principaux intermédiaires que l'on rencontre au

Sénégal sont 1

1 .~ Les commercants de¢ brousse

On les appelle communément en ouolof Baye Ganaar, c'est-
a-dire des personnes qui s'occupent du commerce d¢ la volaille 3
leurs caractéristiques générales, c'est d'étre des campagnards,
mais aussi c'est le fait que pour ces agents, le commerce de la
volaille représente une source d'appoints pour faire face aux  dif-
ficultés économiques de la saison seche. Ainsi leur nombre augmentc
surtout apres les récoltes ; et l'on voit souvent qu'unc-partie des
revenus agricoles est investi pour l'achat de volailles dans l'es-
poir d'en tirer de maigres profits. Cette forme de rotation écono-
mique revét un caractére saisonnier dan:c la majeure partie des cas,
puisque, dés la saison des pluies, certains commergants se retirent
dans les champs. Par contre, d'autres, dont la famille peut se char-
ger d'assurer la bonne conduite des cultures agricoles, continuent

leurs activités.

2 .~ Les rabatteurs

Ce sont des commergants de volailles qu'on désigne sous
lt'appellation de "Bana Bana", terme ouolof consacré. Ils peuvent
&tre soit des campagnards, soit des citadins. Ces rabatteurs se
différencient des marchands de brousse par le fait qu'ils travail-
lent sur des effectifs plus importants, mais aussi par le fait que
ce sont les principaux agents qui approvisionnent les centres ur-

bains en poulets. En effet, i1ls s'occupent du groupage et de 1l'ex-
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pédition de la volaille vers les grands centres de consommation.

3 .~ Les grossistes

Au Sénégal, les grossistes que nous connaissons sont
également des ruraux, mais des ruraux installés en ville. Ces gros-
sistes travaillent sur des effectifs trés importants de volailles
par jour. Ils sont généralement ravitaillés par les commergants
de brousse, les rabatteurs et ont pour principaux clients les dé-
taillants, les collectivitéds, les restaurants, les hotels. La prin-
cipale fonction des grossistes consiste a équilibrer les disponibi-
lités du marché en fonction de la demande, et de faire venir 1la '
volaille des lieux ou elle est abondante et bon marché vers ceux .-

~ . A
ou elle est relativement rare et couteuse,

4.~ Les détaillants

C'est le groupe le plus important sur. le plan des
effectifs, le plus divers dc nar sa composition. On y rencontre
des gens de tous les sexes et des diffdrentes tranches d'age et
des différentes catégories socio-professionnelles depuis le petit

agriculteur de brousse au grand commergant des villes,
Dans les centres urbains fiefs des détaillants (parti-
culiérement & DAKAR), on rencontre ordinairement :

- les commerces de boucherie vendant des viandes de

toutes les catégories dont la viande de volaille ;

~ les commerces spécialisés vendant uniquement des

produits avicoles 3

- les magasins d'alimentation générale vendant des

denrées alimentaires et des produits ménagers de toutes sortes ;

o-c/
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-

- les commerces d'alimentation spécialisés dans les pro-
duits de luxe et vendant des produits avicoles.

En plus de ces magasins vendant au dé&tail, il y a la
masse des détaillants, avec notamment les sédentaires, les ambulants.
On y rencontre de petites entreprises, & caractére souvent familial
qui s'attachent & l'établissement de rapports personnels avec la
clientéle, mais on y trouve aussi le détaillant solitaire vendant au
nasard des rencontres et les sédantaires installés sur les marchés

et propriétaires de petites tables d'étalage.

II.- LES_PRODUCTEURS

Ils sont responsables de la production des secteurs tra-
ditionnel et moderne.

l1.- Les producteurs du secteur traditionnel

Ce sont plus des producteurs fournissant la matiére pre-
miére que des commergants, puisque la majoritZ &crasante de leurs
productions passent entre les mains des intermédiaires. Ces produc-
teurs qui ne sont soumis & aucune contrainte du marché se déclarent
facilement indépendants, mais en fait il n'en ait rien puisqu'ils
sont intégrés dans un circuit commercial permanent ol les intermédi-
aires assurent l'essentiel de la commercialisation. C'est dire que

pour cette catégorie l'élevage ne revédt pas un caractére spéculatif.

2.—- Les producteurs du secteur moderne

Ils ne sont pas nombreux. Pour ces prodi.cteurs, l'avicul-
ture est avant tout une activité rentable, c'est dire gque 1l'économie
l'emporte sur le social contrairement aux aviculteurs du secteur tra-
ditionnel. En derniére analyse, ces producteurs modernes prennent eux-
mémes la charge de commercialiser leurs producticns.
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Parmi ces E&leveurs on distingue les é&leveurs indépdants

et les &leveurs organisés autour des coopérative.

3. - Les_organisations_coopératives_avicoles

Au Sénégal le premier mouvement coopératif regroupant
des aviculteurs est né& en 1965 sous l'appellation de Groupement des
Aviculteurs du Sénégal (G.A.S.). En 1975 le G.A.S. devait céder 1la
place & la coopérative des Aviculteurs du Séné&gal (Coopavis). Cette

coopérative regroupe essentiellement des éleveurs du secteur modernc.

Aprés cette 2tude sur les agents de cummercialisation
voyons maintenant comment se déroulent la collecte et le transport
de la volaille.

B. - C;DLU.'Z.'I.I*.. ET 'TPANSPORT DR IA VOLAILLF

™

La collecte initiale de la volaille destinée & la commer-
cialisation peut &tre l'affaire de tous les agents de commercialisa-
tion bien que ce soit un r6le dévolu depuis des années aux vetits

commergants de brousse, aux rabatteurs et aux petits détaillants.

En effet le ramassage de la volaille dans les villages,
les campements,; les fermes avicoles modernes peut Ztre assuré selon
la 3ol de 1l'offre et de la demande par les producteurs eux mémes,
les intermédiaries ocu par des agents opérant pour le compte de ces
derniers. Dans tous les cas les modalités de la collecte et du tran-
port varient beaucoup suivant les moyens de chaque agent de commer-
cialisation.
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Certains de ces agents de commercialisation travaillent & la commiz~
sion tandis que d'autres signent des contrats de vente avec les Gle-
veurs, d'autres cncore avancent de petites sommes d'argent pour
s'assurer leur clientéle. Dans tous les cas, la collecte se fait
suivant les moyens de chaque agent commercial ou groupement d'féleveurs.
Ainsi on verra les commergants de brousse sillonner les villages soit
a piled, soit a dos d'a&ne, a bicyclette ou en caléche. Les grossistos
ou les rabatteurs utiliseront soit le tr2ain, soit l'automobilo.
Quoiqu'il en soit, les ramasseurs peuvent mnarcourir des distances plus
ou moins longuesscloii leur situation gécgraphique et la densité de
volailles du lieu. D'aillc¢urs ces ramasseurs connaissent trés bicen les

licux oQ l'on peut "p&cher" abondamment la volaille.

Si le porte 3 porte, les accords tacites avec les &levaurs,
sont les modalités courantes d'approvisionnement en volailles utili-
sées par les intermédiaires, l'auto-approvisionnement ast de régle pour
la coopérative et les €leveurs intégrds. Ln tout cas, ces intermédi-
aires, meme s'ils sont g&nants, déchargent certains producteurs de

toutes les tdches ultéricures de la commcercialisation.

Le matériel utilisé& pour le¢ transport de la volaille est
généralement trés sommaire et répond assez bien au contexte économni-

gue du milieu de collacte. Dans ce matériel, on trouve des ficelles,

W

des cordes de fabrication artisanale ou industrielle, des paniers, do
filets, des sacs, dcs batons porte-bagages, mais aussi la grande

caisse de carton ou la cage en bois grillagée.

Lorsque la collecte est terminée, les ramasseurs pauvaent
revendre parfois sur place une partie de la marchandise, mais ils
s'arrangent généralement pour acheminer la quasi totalité& de leurs
produits vers un centre de groupage et d'expédition approprié&. Au
cours du transport. les pertes par mortalit®s varient en fonction
des effectifs transportés mais aussi en fonction des conditions du

transport.
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Dans les centres de groupage et d'expédition, on enregistre souvent
des pertes de poids puisque dans ces lieux la volaille y est rare-
ment nourrie ou l'est trés mal. Elle peut attendre, immobile parfois
des heures en plein soleil sans akrcuvement suffisant avant d'8tre
réexpédiée soit par auto ou le train vers les grands coentres de con-
sommation. Au cours de cette derniére &tape, les volailles sont pla-
cées dans des paniers géants, des filets ou des cages grillagés, ou
parfois méme attachéesaux pattes par des ficelles et placéessur le
toit des automobiles ; elles peuvent ainsi 2tre embarquées dans des
wagons si le transport se fait par le train. D'aprés les commergants
de volailles, les pertes cnregistrées lors du vovage par auto sont
plus &levées que lors du voyage par le train. Les transporteurs

appliquant généralemcnt un tarif au contenant =t non au contenu.

C'est dans ces conditions que la volaille va parvenir aux
consommateurs selon deux circuits commerciaux, 1l'un trés ancien,

1'autre récent.

o o e e o e s e o o e e e i e s e e e Tt — e = S
=== e e

Il s'agit du circuit traditionnel et du circuit moderne.

I.- Le circuit traditionnel

Il est né d'une part par suitec de la pénurie ¢n viandes
traditionnelles dans les centres urbains et d'autre part parce gue les
consommateurs des villes voulaient diversifier la gamme de leurs mets.
Ce circuit trés ancien draine la plus grosse partie de la production
avicole nationalc, c'est dire qu'il est prépondérant dans l'approvi-
sionnemcnt en vianda dc poulets des grancas agglomérations. Cat
approvisonnement sc¢ faisant d'ordinaire par le circuit suivant :

4
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Producteurs ruraux

.

Commergants de brousse

o

[“ Rabbateurs

Md
Grossistes

.

Détaillants

F.

T

Consommateurs

.

En reégle gé&nérale, ce circuit est caractérisé par trois
étapes fondamentales :

- la collecte primaire de la volaille

- le groupage et l'expé&dition de la volaille vers les
centres de consommation

- la distribution de la volaille une fois arrivée & des-
tination. Cette distribution pouvant se faire par n'importe quel

agent de commercialisation, mais tourne d l'avantage des intermédiaires.

Il importe de pré&ciser que si le circuit décrit précédem-
ment est dominant, il n'en est pas moins qu'il est sc.wauis & des va-
riations et des modifications suivant que les &levages avicoles sont
plus ou moins importants et plus ou moins proches ou £loignés des
centres de consommation.
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Dans tous les cas, il faut rappeler que le chemin de fer
a joué un rdle capital dans le développement du circuit traditicnncl.
A ce titre, certaines gares localisées essentiellement dans le Baol,
le Ndiambour, le Cayor et le¢ Saloum ont contribué de¢ fagon non né-
gligeable a l'expédition des volailles dans les centres de consom-
mation. Ces centres sont essenticllement Dakar, Rufisque, Diocurbel,

Touba, Thiés, Tivaouane, Kaolack et Saint-Louis.

Parmi les principales gares expeditrices de volailles,

on peut citer :

1°/ Ré&gion du Baol :
- Diourbel, Ndoulo, Bambey, Mbacké ;
2°/ Ré&gion du Cayor :
- Pout, Khompole, Kelle, Meckhé, Pire, Tivaouance ;
3°/ Région du NDiambour:
- Thiaméne, Sakal, Louga, Kébémcr, Ndande ;
4°/ Région du Saloum :

- Kaolack, Gossas, Guinguinéo.

On »eut signaler la gare de Mpal dans la région du fleuve.
Mais avec le développement rapide du réseau routier, le transport de
la volaille par 1l¢ chemin de fer a perdu un peu de son ampleur.

Cependant la voie ferrée reste toujours prépondérante.

II.- Le circuit moderne

Ap Sénégal, on peut l'appelzr circuit périurbain puisque
en fait les aviculteurs du sectcecur avicole modcrne qui lui ont donné

naissance se sont implanté particuliérement 38 la périphérie des villes.

oo/
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Ils trouvent 1la une justification pour pellier aux insuffisances du
circuit traditionnel qui met beucoup de temps pour que la volaille
parvienne aux consommateurs, o¢n temps voulu, mais ils trouvent 13
l'occasion de servir leurs clients & domicile. Cc circuit donc, com-
me on peut le deviner, est un circuit court puisque ce sont 1les pro-
ducteurs eux~mémes qui se chargent généralement de la commercialisa-
tion de leurs productions. Toutefois, il peut, rappelons le, passer
entre les mains d'intermédiaires. Ce circuit peut se schématiser

ainsi :

Productcurs de fermes nériurbaines

b4

r Intermédiaires possibles

i

v

Consommataurs \

Ainsi donc si les intermédiaires régnent en maltres abso-
lus au niveau du circuit traditionnel, par contre au niveau du circuit
moderne, ils se heurtent 3 la volonté des aviculteurs de prendre eux-
mémes en charge toutes les opérations commecrciales. Mais cette szitua-
tion peut &tre précaire lorsque l'on sait que la cituation dans les
marchés peut faire reculer les producteurs devant les engagements
qu'ils ont pris de vendre eux mémes leurs productions.
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CHAPITRE _III

*
B L3 Tt = TR T e e e -2

Selon qu'on se trouve en milieu rwral ou en milieu urbain,
l'organisation de la commercialisation varie tant en ce qui concerne
les infrastructures commerciales, la préparation de la volaille pour

la vente, que concernant méme les cours de la volaille.

-4 3t 3 1

I. - Les infrastructures commerciales en milieu rural

Notons tout de suite gu'en milieu rural, nous n'avons ren-
contré aucune infrastructure commerciale permettant le conditionne-
ment, la transformation de la volaille destinée & la vente. Par con-
tre nous avons recensé les structures que l'on connait et qui carac-
térisent le commerce dans les zones rurales. Il s'agit de petits
centres8de vente installés au niveau des campements et des marchés

villageois.

. La cré&ation de ces centres est une initiative bien villa-
\
geoise qui se propose par 13, d'agrandir ses débouché&s, et par gqgnsé-
quent de développer les é&changes commerciaux de la zone.

Le liceu d'implantation de ces centres de vente est le voi-

sinage des carrefours, ou a proximité des grandes voies de circulations

aux abords des villages. L3, de petites constructions confectionnées
en la circonstance avec du métériel local, mettent les vendeurs a
l'abri du soleil. Parfolis mé&me,ils se contentent de 1l'ombre des ar-
bres bordant la route. C'est 13 que les volaillers chevronnés ou les
voyageurs occasionnels peuvent voir d@ méme le sol ou dans des cages
grillagés au milieu de la gamme de marchandises exposées, la volaille

locale qu'ils pourront se procurer.

4
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Ils existent généralement dans les villages importants par-
ticuliérement dans les chefs~lieux d'arrondissement. Il s'agit de mar-
chés périodiques qui ont lieu une fois dans la semaine. Dans le lan-
gage courant, on parle de marchés hebdomadaires. Ces marchés jouent
un rdle important dans le développement de 1'économie rurale, car ils
permettent non seulement les échanges commerciaux entre deux zones
rurales avoisinantes, mais aussi les échanges entre la ville et la
campagne. Dans ces marchés, la volaille comme tant d'autres produc-

tions agricoles fait 1'objet d'un important commerce.

II. - Les infrastructures commerciales en milieu urbain

La ville contraircement & la campagne, est mieux cdtée dans
ce domaine, méme s'il existe un déséquilibre parfois important entre
villes. Et c'est généralement dans les grendes agglomérations carac-
térisées par la grande capacité de consommation de viande de volaille
que 1'»o>n rencontre les infrastructures les plus modernes. Concernant
les installations pour la préparation de la volaille & vendre, notons
qu'il n'existe pas d'abattoirs publics de volailles dans aucune ville
du Sénégal. Cependant on peut signaler des tueries particuliéres qui

sont dans la majeure partie des cas entre les mains de Lybanosyriens.

En dehors de ces lieux de préparation de la volaille, il
existe une multitude de centres de vente trés divers notamment les
marchés publics, dont certains sont 3 la fois des licux de préparation
et de vente de la viande de volaille ; c'est le cas des marchés Sandaga,

Tiléne 3 Dakar et du grand marché de Kaolack par exemple.

Notons tout d'abord que la plupart des marchés gque nous
avons visité sont exiqus et ne répondent pas & 1l'é&volution démogra-

phique.
0.&/
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Dans ces marchés, les vendeurs de volaille disposent d'un
petit périmétre fourni par la municipalité. Selon l'importance du
conmerce avicole de la ville intéressée, on peut voir soit des boxes
de vente,'soit des tables d'étalage, des cages grillagées contenant
la volaille et un petit coin servant 3 l'abattage des volailles.
L'organisation et la disposition des installations dépendent surtout
du prestige du marché.

En géncral ce sont des marchés improvisés ; on les rencon-
tre 3 proximité des centres d'embarcation comme les gares, lés gares
routiéres. Ces marché&s sont bien connus des grossistes et des rabat-
teurs ; les plus importants sont les marché&s de.gnaupage et 4'expédi-
tion, au volsinage des gares. En effet c'est généralement 13 que les

marchands de volailles se donnent rendez~vous.

Ce sont soit des magasins dfalimentation générale, soit des
magasins d'alimenation spécialisée, soit des magasins de luxe vendant
des produits ménagers dont la viande de volaille. Ce sont les super-
marchés, les boucheries modernes, les épiceries. Les plus importants

se trouvent a Dakar.

Voyons maintenant comment se prépare la volaille destinée

d la vente.

B. - PREPARATION DE LA _VOLAILLE POUR_LA VENTE

Nous avons €voqué dans le chapitre précédent que la volaille
se vend soit sous la forme vivante, soit sous la forme abattue. lLa
vente de la volaille sous la forme vivante étant de trés loin la
forme de pré&sentation la plus fréqueante : cependant elle ne nécessite
pas de préparation particuliére contra>rement 2 la volaille vendue

N4
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abattus Ce dernier cas fera l'objet d'une &étude approfondie ulérieure-
ment. Mais auparavant voyons quelques caractéristiques commerciales

de la volaille.

I. - Quelgues caractéristiques commerciales

de la volaille

-

l.- Le_poids_3d_1labattage
Ce poids varie bcaucoup suivant qu'on s'adresse a la vo-
laille locale ou 3 la volaille améliorée. En effet dans l'é€levage
traditionnel, les conditions d'élevage sont précaires, les délais
d'élevage longs 6 3 8 mois pour obtenir des sujets pouvant peser vif
1 31,5 kg. Par contre au niveau de l'élevage modernc les sujets
peuvent peser 1 kg dés l'Age de 6 semaines, et 1,4 4 1,7 kg 3 8 se-

maines suivant les conditions d4'élevage.

La composition corporelle d'un poulet de chair varie beau-
coup suivant la race, la lignée ou le croisement dont il est issu.
La proportion du poids total que représente chaque partie du corps
varie en fonction de 1l'Age, du sexe, de l1'hér&dité& et des conditions
de croissance. Les mdles grandissent en général beaucoup plus vite que
les femelles et atteignent un poids supérieur 3 1l'8ge adulte ; mais
sur le plan commercial les femelles sont toujours plus avantageuses
que les miles, aussi bien du point de vue rendement de la carcasse
éviscerée que de celui de la proportion de viande. En cffet chez les
méles les membres inférieurs repré€sentent. une plus forte proportion
du poids total, par contre chez les femelles plus de 50 pour 100 du

poids des muscles est concentré dans la poitrine.

4
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- Composition de la carcasse &viscerée

{Poulet de chair a

Eau 63,3
Protéines 19,4
Minéraux 3,7
Lipides 13,6

Concernant le rendement en viande,

8 semaines)

pour
pour
pour

pour

100
100
100
100

la conformation <t l'etat

de chair ne paraissent un critére important 3 retenir gque pour une

faible proportion de volailles quand celles-ci sont saimes. Seul le

poids vif ou de carcasse présente une corrélation &levéce ..vec la

quantité de chair, la proportion de muscles n'est pas uns indication

suffisante, leur composition change avec l1l'&ge.

- Répartition corporelle d'un poulet de chair a3 8 semaines

(Souche Jupiter)

Sang

Plumes

Téte

Cou

Pattes

Foie

Gésier

Coeur

Graisse abdominale
Intestin-Poumons
Rates-Glandes-Divers
Carcasse Eviscerée
Prét & cuire

)

6

5,00
6,50
3,00
4,10
4,00
1,90
1,15
0,43
2,00

8,00

3,92

gP Of dP OO0 d¢ de oJP Jd¢ oP

10

o)
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L'age et le sexe sont les principaux caractéres gue l1l'on
retient comme causes de variation de la tendret&, de la succulence ct

de la saveur de la chair.

Les poulets des deux sexes dgés de moins de douze semaines
ont la peau douce, souple et fine et une chair qui reste trés tendre.
lorsqu'on les fait griller ou frire. Les poulets des deux sexes 8gés
de 12 38 16 semaines ont aussi la peau douce, souple et fine et une
chair assez tendre ; ils sont bons 3 r8tir. Les sujets castrés chirur-
gicalement (chapons) ont la peau tendre, souple et fine, et des dépdts
adipeux plus importants que les poulets de chair & r8tir. Jusqu’'a
1'8ge de 20 semaines, 1ils sont bons 3 r&tir.

La chair des poules adultes Agées de plus de dix mois est
moins tendre que celle des poulets a rdtir et il vaut mieux les faire
bouillir. Les cogs adultes ont g&néralecment une peau dure et une chair
foncée et coriace que seuls peuvent attendrir la cuisson & l'eau ou le
mijotage 3 feux doux. La dureté de la chair des sujets 3gés s'expliquc
par 1l'augmentation des taux de collagéne et d'élastine, protéines

formant les tissus conjonctifs musculaires.

Cette présentation constitue un critére commercial important.
D'aprés la conformation, l'achetecur estime le rendement en viande
(poulet vivant) d'aprés la conformation et 1l'état de chair il estime
le randement en viande et 1'état d'engraissement (poulets abattu).
Puisque le client achéte avec ses yeux il peut se faire une idZe sur
l'état de santé (poulet vivant), sur les blessures et Beurtrissures

(poulets abattu) .

Cette présentation peut &tre influencée par plusieurs

facteurs :

oo/
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- la méthode d'é&levage

Les animaux €levés en plein air sont souvent plus difficiles
a déparasiter que ceux élevés en claunstration. Par conséquent les
attaques par les parasites retentissent sur la coloration de la peau.
En revanche il semble que l'espace ainsi mis 3 leur disposition
entrainerait un développement plus important de la musculature du

membre postérieur.
- 1'dge d'abattage

L'8ge d'abattage qui est 1lié en général a la méthode d'éle-
vage intervient, puisque les combats sont de plus en plus fréquents

que les animaux vieillissent.
- les techniques d'abattage

Peuvent influencer le choix du client suivant qu'elles
respectent ou non les habitudes religieuses. Par ailleurs une
mauvaise conduite des opérations d'abattage (saignée mal faite ; chair
gorgée de sang ; déchirures de la peau, fractures d'ailes, plumage
incomplet) est souvent une des causes de dépréciation de la qualité
de la carcasse. Notons aussi que de nombrcuses t8ches colorées peu-
vent apparaltre lorsque la tfempérature d'éch: mlage et la durée du
trempage augmentent trop. Par ailleurs la production de poulets agés
oblige d& prendre plus de soin, tout au long des opérations de transfor-

mation.
= le conditionnement et 1l'emballage

Ils méritent plus d'attention gqu‘on ne leur en accorde.
En effet ils peuvent présenter un pouvoir attractif supplémentaire,
comme pour tous les produits industriels. De plus 1l'emballage protége

contre certaines contaminations exogénes.

e/
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ITI. - Considérations générales sur l'abattage du

poulet au Sénégal

Les consommateurs de poulet au Sénégal, dans leur é&crasante
majorité, se sont habitués 8 acheter de la volaille vivante qu'ils
abattent eux mémes et ce, depuis tréslﬂnﬁ&nps; Ce n'est que ces
derniércs années avec l'introduction de l'aviculture moderne, que les
professionnels de la volaille, dans le souci de satisfaire & la de-
mande en poulets abattus d'une clientéle privilégiée, ont trouvé
l'occasion de s'initier & la production de ce type de marchandises.
Le S¢énégal ne disposant pas d'abattoirs municipaux de volailles, le
besoin n'en &tait pas senti, ces professionnels ont donc trouvé, pour
les besoins de la circonstance, les moyens qui leur convenaient, pour
répondre & la demande en poulets abattus dans les grands centres de
consommation.

D'un c8té les volaillers c¢hevronnés et les petits aviculteurs
du secteur moderne aux moyens trés .imités, ont trouvé la formule qui
répondait le mieux aux exigences du march& en s'associant intégrale-
ment & la main-d'oeuvre bon marché des willes (particuliérement Dakar
dans les marchés Sandaga, Tiléne et Colobane, mais aussi au marche de
Kaolack. )

De l'autre c6té quelques aviculteurs puissants du secteur
amélioré et les aviculteurs du secteur semi industriel, dans le but
d'intégrer avantageusement leur production, se sont dotés de petites

chaines d'abattage ou tueries particuliéres.

Ainsi 1l'abattage du poulet pour la vente s'effectue de deux

maniéres :

- De fagon artisanale par les volaillers et les petits
aviculteurs
~ De fagon moderne par les grands aviculteurs du secteur
amélioré et ceux du secteur semi industriel. Ces derniers ayant &

traiter plusieurs centaines de poulets par jour.

N4
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Dans le cas de l'abattage artisanale, une véritable profes-
sion est née, celle de tueur. A Dakar on les rencontre e&n permanence
dans les marchés de colobane, Tild#ne ¢t Sandaga, mais aussi & Rokhou
Djine (coin du diable). La quasi permanence de ces tueurs sur les
lieux de vente et d'abattage se justifie par _e fait que les marchanéds
de volaille ne font abattre que le nombre de volailles gu'ils espérent,
pouvoir vendre dans la journée ; s'il arrive que ce nombre s'épuise,
ils procédent & de nouveaux abattages. Mais aussi c'est que certains
clients préférent acheter de la volaille vivante et les faire abattre
sur place. Ces tueurs effectuent parfois des déplacements dans les
fermes des aviculteurs gqui en ont fait la demande. Dans tous ces cas
il faut inclure dans le prix de vente du poulet, les frais d'abattage
et , ou du transport qui reviennent aux tueurs. Ces derniers sont
généralement payZs a4 la piéce par poulet préparé, le montant pouvant
varier de 35 & 50 F.C.F.A. selon que les tueurs restent sur place cu

effectuent des déplacements.

Les grands aviculteurs du secteur amé€liorés et les semi-
industriels, disposent eux d'une main d'oeuvre gqui en général est
réguliérement employlie et cffectue les principales opérations d'abat-
tages. Dans aucun cas il n'y a d'inspection sanitaire de la volaille,
et rares sont les aviculteurs qui disposent de matériel réfrigérateur.
Le plus souvent on fait appel en cas de mévente a la location demd- -
tériel de conservation par le froid. C'est dire entre autres, gue la
transformation de la volaille destinée 3 la vente n'est pas encore au

point.

IITI. - Les techniques d'abattage modernes

Elles doivent respecter les rcalités religicuses tcut en

se conformant aux normes techniques et sanitaires internationalcs.

La diete de douze heures destinfes & la vidange de l'intestin

afin d'éviter une moindre pollution des carcasses a l'effilage ou &

4
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l'éviscération doit commencer & l1l'élevage m&me avant la mise en
cage des volailles pour le transport. Le repos de trois heures aux
lieux d'abattage avant la saignée permettra ultérieurement aux
muscles de la carcasse de subir une acidification favorable a unc
bonne tendreté de la viande.

Le sacrifice ou la saignée doit se ddérouler suivant les
réalités religieuses. Au Sénégal la saignée suivant le rituel
musulman ne géne en définitve personne. Cette saignée se fait en
maintenant le bec du poulet et tout en pronongant la phrase ri-
tuelle “"Bismil'lah", o sectionne les carotides extérieurement a
la base de la gorge, en signe d'égorgement et ce pour convaincre
les plus sceptiques.

La saignée doit &tre abondante et rapide et produire une

réaction qui facilite le plumage.

3. - Le_plumage

I1 doit intervenir immédiatement aprés la saignée, il peut
étre mécanique ou manuel, sec ou humide.

Le plumage commence par l'opération pr&alable d'échaudag«

3.1. L'échaudage
Deux types d'échaudage :

~ 1'échaudage 2 haute température 58 - 62°c

Les poulets saignés sont plongés alors dans un bac aux
températures indiquées, lorsque le thermostat est bien réglég,
pendant 1 8 1 mn 30 C'est gén&éralement aprés cet échaudage a
haute température que les poulets sont congelés.

ceo/
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- l'échaudage 3 basse température 52 - 54°c

Les poulets saignés sont plongés dans un bac pendant 1 &
3 mns. Dans les deux cas d'éch:wlage, 1l'immersion en eau chaudec et lc
temps de trempage ont une influence certaine 34 la fois sur la pré-
sentation ultérieure de la carcasse, sur la tendreté de la chair et
sur la charge microbienne que le corps dc la volaille emporte 3a la

sortie de 1'eau.

Selon H. DRIEUX "il existe malheureusement ici une compéti-
tion entre l'eau trop chaude qui rend le muscle plus ferme mais diminue

la contamination et l'eau trop tiéde qui a un effet inverse"”.

3.2 - le plumage proprement dit :

Deux types de plumage :
= le plumage humide
Il est soit mécanique soit manuel.

Dans le cas du plumage mécanique, dés la sortie de 1l'é&chau-
doir, le poulet cst déposé sur le tambour de la plumeuse & dents de
caoutchouc qui tourne d'avant en arriére. I1 faut présenter un flanc
du poulet, puis l'autre, on baisse la main pour plumer entre les
cuisses. Retourner la téte; plumer le croupion et le dos. Lorsgu'un
poulet ne se plume pas bien, il ne faut pas insister, une erreur a £té&
commise avant le plumage. Quant 3 la plumaiscn manuelle, elle consiste
d tenir la volaille dans l'une des mains et &8 arracher les plumes
avec l'autre main libre en commengant par les longues plumes des ailesg
et de la queue, puis on passe aux grandes plumcs de la carcasse. Pour
l'arrachage des petites plumes, il suffit généralement de frotter 1la

carcasse avec la paume et les doigts de la main.

- le plumage & sec

Aprés la saignée, les poulets sont plumés soit a la main,

soit 3 la machine. Le plumage mécanique & sec utilise une plumeuse

ved/
Drieux H. (31)
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séche & disque.

3.3. L'essicotage

NEcessaire dans tous les cas de compldter le plumage. Il
censiste 3 enlever soit manuellement les sicots demeurés sur la peau
du poulet, soit, en procédant & un rapide grillage des régions restées
partiellement emplumées. La finition 3 la paraffine est déconseillsc
en railson de la crainte parfois exprimée de la présence de traces de
carbures cancérigénes.

4, - L'é&viscération

Elle peut étre partielle ou totale

4.1 -~ 1l'¢éviscération totale

On ouvre largement la cavité abdominale par une incision
sur la ligne médiane de 4 &8 8 cm, immé&diatement au dessus du cloaguc.
En tenant le dos du poulet de la main gauche au voisinage des ailes,
on introduit doucement 1l'index dans l'ouverture crééé le long ~a
stermum jusqu'au deld du gésier. En tirant légérement sur ce dernier
organe, on peut enfoncer l'index et saisir aprés une l&gére torsicn
les viscéres et retirer : l'oesophage, le jabot, la trachée, les
viscéres thoraciques (coeur et poumons) ¢t abdominaux (pruventricule,
gésiers, intestins, foie). Le foie et le coeur peuvent &tre trés
facilement d&tachés des viscéres ; on séparc ensuite la vésicule
biliaire du foie, en la coupant ou en l'arrachant. Le foie et le
coeur sont lavés 3 l'eau courante propre, le gésier est détaché, lave

et fendu en deux, puis relavé a fond.

Les intestins seront enlevés avec soins de fagon qu'ils n#
contaminent pas la carcasse.

4
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Le cou est sectionné 3 la naissance thoracigque, un mor-
ceau de peau du cou suffisamment grand, mais non excessif, est ra-
battu de telle sorte que lfouverture-soit masquée :jigs pattes sont
coupées au maximum 3 un centimé@tre au-dessous de l'articulation du
jarret.

Les volailles é&viscé&rées peuvent 2tre présentées soit
csans abats; soit avec abats comprenant le gésier dépourvu de son reva-
tement corné, le foie dé&pourvu de sa vésicule biliaire, et le coeur
débarassé de sa membrane péricardique. Au Sénégal-ni le cou, ni les
pattes ne sont sectionnées.

4.2 - L'éviscération partielle ou effilace

Cette opération consiste, non pas a vider le poulet, mais 4
lui enlever son tube digestif sans pratiquer d‘'ouverture. On intro-
duit 1l'index, ou un crochet (si on est expérimenté) dans le cleaque,
puis aprés une légére torsion, on saisit les intestins et on les re-
tire, sans a-coups pour ne pas causer leur rupture. On finit en enle-

vant la glande uropygienne.

Un énergique ringage de la carcasse, sous un jet d'eau
potable est en tous les cas conseill-r apreés l'effilage ou l'évisca-

ration totale.

5. - Le_troussaqge

C'est la maniére de présenter les poulets saignés, plumés
et éviscérés. On y procéde aprés gue le poulet soit sec et suffisam-
ment refroidi. Cette phase du conditionnement est, comme l°'éviscéra-
tion soumise & des coutumes locales auxquelles il convient d'adhérer

pour répondre aux exigences du marché.

Ainsi au Sénégal on rencontre deux types de présentation
- la présentation dorsale

- la présentation ventrale

oo/
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Dans le premier cas le poulet abattu est présenté face dor-
sale en haut, les pattes sont ramassées et ployées sous le ventre ;
la t&te rentrée sous une aile et une patte du m&me c8té.

Dans le second cas, la carcasse est présentée face ventrale
en l'air ; les ailes sont sous les pattes, lesquelles sont rabattues
sur le dos ; la té&te est rentrée sous une aile et une patte du méme
cOté comme dans la présentation dorsale.

L'emballage n'a pas seulement pour but de protéger la
volaille plumée éviscérée, mais il doit permettre d'en identifier la
nature et la qualité, et en améliorer la présentation.

L'emballage est individuel et peut se faire a l'aide de
pellicule cellulosique, de matidre plastique etc...

7. - La_conservation_par_le_froid

Dans les pays chauds comme le ndtre, la viande de volaille
s'altére si rapidement qu'il ne saurait &tre question, en l'absence
de refroidissement, de la conserver plus de quelques heures aprés
l'abattage. C'est une des raisons qui expliquent que les consommateurs
n'achétent généralement que la volaille vivante ou plus rarement la
volaille fraichement sacrifiée. C'est dire qu'il y a avantage a re-
froidir les carcasses pour répondre aux exigences du marché.

7.1 la réfrigération

Elle doit intervenir immédiatement aprés le conditionnement
des carcasses. Elle est précédée par le ressuage : opération qui con-
site @ placer les poulets dans un endroit frais et aéré en attendant
1'emballage qui ne doit avoir lieu avant le refrcidissement complet

de la volallle.
o.o/
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Une chambre (de + 2 + 4°c) est conseillée. La durée du

ressuage est de 3 3 5 heures suivant la puissance du groupe de froic.

Il existe différents procédés de réfrigération ; mais quel-
qu'en soit le type utilisé, une température de + 4°c 3 coeur et de
bonnes conditions d'hygiéne sont recommandées. Les poulets 3 réfri-

gérer peuvent &tre mis :

- scit dans une chambre froide ol ils sont soumis 3 une
température de O°c maintenue constante au moins 12 heures (un dégré
hygrométrique de 95 pour 100 étant indispensable pour éviter leur
déssication) ;

- soit au contact de 1l'eau mélangée de 1 3 2 tiers de glace
(par trempage ou par aspersion). La méthode amé&ricaine consiste 3 im-
merger le poulet dans un bac d'eau glacée a8 O°c pendant une durée
variant avec le poids et de l'ordre d'une heure par livre (&quivaut
sensiblement & 0,5 kg).

Dans ce dernier procé&dé la volaille au lieu de perdre du
poids par évaporation de son eau de constitution, accuse au contraire

-

un gain de 3 & 6 pour 100 dfi & 1l'absorption de l'cau de ré&frigération.

7.2 la congé&lation

I1 est évident que le Sénégal ne connait pas de surproduc-
tion de viande de poulet pour se permettre cette pratique, mais &
1'avenir la congélation pourrait permettre de conserver la volailla

pzndant des mois et méme des années.

Les poulets destinés & la congélation peuvent &tre congelcs
avant ou aprés emballage. Cette congélation doit &étre ce¢ffectuée aus-
$itdt que possible aprés 1l'abattage et dans un ddlai maximum de 24

heures avec attente en réfrigération.

coe/
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A la fin dc ces opérations, la température a coeur des
carcassas doit &tre égale ou inférieure 3 -~12°c. Lorsque la congé-
lation est totale, la volaille ne se conserve bien qu'a la températu-
re:de -18°c et méme de -29°c si 1l'entroposage doit durer plus de 9
a 12 mois.

Qu'il s'agisse de la réfrigération,de la congélation, le
froid ne rend que ce qu'on lui 3 confier.

7.3 - les altérations
- Poulets saignés, plumés et non é&éviscérés

En 1’'absence de refroidissement, il se déclenche un proces-
sus de décomposition qui part de l'intestin pour gagner peu & peu
1l'extérieur, et de la pea; pour gagner l'intérieur. En régle générale,
coeur, foie et gésier se décomposent les premiers et les muscles pec~
toraux internes les dernicers. Des secrétions mugueuses superficielles
et une odeur aigre en sont les symptdmes visibles ; & l'intérieur, les
tissus se ramollissent et s'assombrissent. A plus de 7°c, 1l'abdomen
peut prendre une teinte verddtre. Le développement des bactéries 3
la surface de la peau est influencé par 1l'humidité dez 1'atmosphére.
€i le degré hygrométrique est inférieur a 75 pour 100, ces bactériecs
sont inhib&es aux valeurs supérieures, elles proliférent d'autant
plus rapidement que 1l'air est plus humide. La peau protége la carcas-~
se contre la déshydratation, sauf si la couche épidermique a &t& di-~

truite par un &chaudage & plus de 59 °c.

- Poulets saignés, plumés et éviscérés.

La principale source de contamination est constituée par les
fientes qui ne doivent sous aucun prétéxte entrer en contact avec la
carcasse. !

4
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La vie marchande de la volaille éviscérée se réduit géncé-
ralement a quelques jours lorsque la conservation s'effectue a
plus de 7°c. Parfois, les surfaces externes s'avarient moins vite
gue les parties internes, surtout si la volaille n'a pas &été pla-
cée sous emballage &tanche. Ordinairement la surface des muscles
et de la peau devient visqueuse et la carcasse dé€gage une odeur
particuliérement rance qui finit par devenir franchement fé&tide.
Par conséquent prépa—ati~n hygiénique, entroposage a basse tempé&-
rature et conditionnement dans des emballages &tanches a la vapeur
et & 1'humidité sont les conditions essentielles d'une bonne conser
vation.

Aprés cette &tude sur la préparation ¢ la volaille pour la

vente, voyons maintenant les cours de la volaille.

C. - LES_GOURS DE_LA_VOLAILLE

Le marché du poulet au Sénégal est trés complexe et il est
difficile de donner un prix du poulet tellement les facteurs en-
trant en jeu dans la détermination de ce prix sont multiples selon
qu'on se situe au niveau du secteur traditionnel ou du secteur mo-
derne. Toutefois on peut affirmer que d'une fagon générale, la
pénurie en viande dans les villes, la présence des intermédiaires
dans les circuits commerciaux, la conjoncture &conomigque avec no-
tamment la colit de production du poulet (particuliérsment du poulet
du secteur moderne)  ont influencer ce prix. Sans compter gque les
nombreuses modalités de vente inhérentes & la situation sur les
marchés constituent un facteur non moins important pour expliquer
la dispersion des prix et l'inconstance des débouchés. Tout ceci
n'est pas sans créer une anarchie au niveau de la commercialisation
et a désorganiser mé&me les aviculteurs néophytes qui, se sont
efforcés & établir un programme de production en fonction de 1l'idce
qu'ils se faisaient de 1l'élevage du poulet.

4
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Ainsi nouscallons dans un premier temps aborder les moda-
lités de vente du poulet pour ensuite examiner les prix qui consti-
tuent des données f£rés complexes dés lors qu'on les considére pour

un marché étendu.

I. -~ LES MODALITES DE VENTE

g ———— . S o s

Elles peuvent donner des indications sur la situation et
le degré d'organisation du marché puisgu'elles se modifient générale-~
ment en fonction de l'importance des d&bouchés et des prix, d'une

-

région 3 l'autre ou au sein d'une méme région.

1. - La_vente directe dans_les_ lieux_de_production

Elle peut se faire au village, 3 la ferme (ville). De
toute fagon, ces pratiques déchargent l'aviculture puisque cela lui
évite des déplacements et des frais de transport inutiles. Certains
consommateurs pensent que les poulets ainsi obtenus sont plus frais,
meilleur marché et de bonne qualité. Les ramasseurs y trouvent éga-
lement leur compte méme s'il y a une augmentation de leurs charges
et des risques de mortalité au cours du transport, car apras tout;
cela constitue pour eux un monopole, ce qui leur permet de spéculer,

aprés sur les prix.

Dans les milieux urbains, cette vente directe 3 la ferme
-gannalt une recrudescence lorsque la demande en volailles est supé-

rieure a3 l'offre.

2. - La livraison sur contrat

— . e - S — - - - - o

C'est la modalité de vente qui lie soit rabatteurs-grossis-
tes, soit grossistes-collectivités ou grossistes-dé&taillants, mais
aussi celle qgui lie gros producteurs-collectivités- ou grands détail-

lants. Cette modalité de vente est un privilége. /
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La livraison peut porter selon les clauses, soit sur des
poulets vivants, soit sur des poulets abattus ; dans ce dernier cas,
le contractant surveille la plupart du temps les conditions d'hygié-
ne et de préparatj n des poulets. Pour certains petits aviculteurs,
la livraison pouvant se faire 3 la client&le qu'ils se sont créée
par leurs relations personnelles.

C'est la pratique courante lorsque le poulet trouve diffi-
cilement preneur. Cette modalité de vente est effectuée par des dé-
taillants travaillant soit pour leur propre compte soit pour le
compte de grossistes ou d'aviculteurs qui en ont sollicité leur ser-
vice. En tout cas, cette modalité de vente présente des avantages
pour le consommateur, ce dernier &tant en rapport direct avec 1l'agent
commercial, peut plus facilement faire camaftre ses préférences et
indiquer le prix qu'il est disposé a payer.

Par contre cette pratique prend trop de temps aux vendeurs,
ot la volaille n'en est pas moins épargnéc des conséguences du stress

avec risques de maladie et mortalite,

D —— - ——— T T D T . D S . D o T S a1 D S S T e St . - — - o = =

Elle met les marchands de volaillass en contact avec un
grand nombre de consommateurs qui ne sont pas servis 3 domicile, ou
qul n'ont pas les moyens et le temps de venir & la ferme ou au vil-
lage. Dans ce cas, certains marchands de volailles se contentent gé-
néralement d'installer un &talage sur un marché public ou une grande
artére de circulation et d'y exposer leurs produits 3 la vue des
consommateurs (marchés Sandaga, Tiléne, Colobane a Dakar). Dans 1les
marchés de prestige et les grands magasins, les prix sont généralement
fixes et le poulet se vend au poids.
Mais dans l'ensemble le poulet est fréguemment venéu ad la piéce.

4
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II. - LES PRIX DU POULET

Les prix du poulet sont certainement un des &léments les
plus difficiles a8 déterminer avec précision dans la production avi-
cole, tellsment les rapports de prix entre les divers stades de 1la
chaine de production et de commercialisation du poulet sont complexes.
Les déclarations des producteurs et des intermédiaires sur ce point
de vue,font apparaitre l'existence d'écarts de prix dans des propor-

tions relativement importante d‘un marché& & l'autre.

Si nous envisageons le cas du marché de Dakar, il com-
porte des transactions trés importantes effectuées par un grand
nombre de vendeurs, les produits eux m@mes &tant de gqualité treés
variable. En outre, il est fréquent que pour des denrées de méme
valeur nutritive, on enredistre des écarts de nrix importants. La
tendance ainsi dégagée se manifeste au cours d'une longue période.
Mais, les prix du poulet ne varient pas uniquement dans le temps.
A un instant donné&, ce n'est pas seulement un prix du poulet que
l'on peut observer, mais toute une gamme de prix trés étendue, sur
le mé&me marché&. Cette dispersion des prix pourrait trouver son

explication dans le mé&canisme de formation des prix.

1. - Le_prix_de_revient du_poulet :

Ce prix de revient s'il faut le déterminer, ne peut con-
cerner l'aviculture traditionnel;, du moins & l'heure actuelle ol
l1'&levage du poulet ne cofite presgue rien d l'éleveur. Par contrc,
au niveau du secteur moderne ol le bénéfice dépend étroitement du
rapport prix de revient prix de vente, on ne peut ignorer le méca-
nisme de formation de ce prix de rovient. Mais il serait plus exact
de parler des prix de revient, car, au Sénégal, il est trés difficile
de définir les conditions moyennes de productions d'un &levage de
poulets de chair.

4



- 140 -

En effct les frais de production et los performances sont a vrai
dire trés variables d'un élevage & l'autre, et il est assez délicat

de donner des chiffres incontestables.

Toutefolis, nous nous contenterons de faire 1l'inventaire

des principaux postes de dépense.

On peut distinguer les charges réelles, at charges calcu-

lées ou estimés.

1.1. - Les Charges ré&elles :

Elles permettent de calculer rapidement, pour une bande,
le colit apparent du Kg vif produit qui caractérise les performances

de la bande en question. Elles comprennent

- les poussins,

- 1l'aliment,

- le chauffage,

~ les frais vétérinaires,

- la désinfection.

. Les poussing

Les prix sont assez variables selon qu'on sfadresse &
tel ou tel fournisseur , mais variables €galement avec le temps.
Ainsi de 1977 a 1981 les prix sont passés de 102 - 145 FCFA.

. L'aliment

C'est sans doute le posta sur lequel il est le plus dif-
ficile de donner une moyenne, car la consommation totale d'une bande
dépend & la fois de la vitesse de croissance, de l'indicc de consom-
mation, eux m&mes liés étroitement 3 la souche, aux conditions cli-

matiques, sans parler, bien sir, du prix du Kg d'aliment.

oo/



- 141 -

EVOLUTION DU PRIX DE L'ALIMENT 1977-1981

Tableau n° 13 : Aliments. - Moulins Sentenac

ANNEES :ET PRIX

1977 ¢ 1978 1979 © 1980 1981
(Aliment poussin : ; : : :
( chair : 65,56 s 74,35 : 74,35 : 74,35 :85,18
( : : : : :
( : : : : s
(Aliment poussin : : : : :
( élevage : 55,71 : 60,85 : 60,85 : 61,79 :72,25
( : : 3 z :
( : s
(Aliment poulet : : : : :
( chair s 57,43 : €9,60 : 69,60 : 69,60 :80,66

( : : :
( : : :

et e Nt el el N N el el N N N et N sl N il el

Tableau n° 14 : Aliments. S.S.E.P.C.

ANNEES ET PRIX

— N

Finition haute : . : X :
énergie (HE) . 6560 = 74 ° 74 77 82,50 . %O

(

(

2 Types d'Allments : 1499 ! 1978 * 1979 ¢ 1980 : 1981

( . X ‘Janvier = Aott ° -
z Rrédémarrage ‘ 80,20 f ga | 89 f 90 f 93,50 | 94 ;
( Démarrage fermier © 68 P67 o6 (oess5ise Cos )
( Démarrage 7,60 P g0 8 80578 ¢ 92,50)
g Finition femier @ 59,20 : 68 ' 68 ° 68 (78 ° 84,50 i
( )
( )
( )
( )
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Mais rappelons tout de m@&me gqgu'au Sénégal on prévoit

environ 4 kg d'aliment pour faire un poulet en 8 semaines.

Ainsi si nous prenons par exemple le programme alimentaire
pour poulets de chair de la S.S.E.P.C., qui s'établit comme suit dans
le tableau suivant (&tant bien entendu qu'il s'agit du cas ol 1'éle-

veur respecterait ce programme) .

Tableau n°® 15 : Programme alimentaire S.S.E.P.C.

( : : )
( : Période de : Quantité 3 pré- )
( Aliments : distribution : voir par poulet )
(= (e m— e e —————— mm—— e —— )
% Poussins prédémar- f ;
( rage cc (suppléments lére semaine : 100 grammes )
tre la coccidio-’ :
( son : )
s
(5 )
(rmmmmmm e e e et (mm s —m s me )
( : : )
( Poussins démarrage : : )
( cc : 2c 3 4¢ semaline: 100 grammes )
G 2 e e e )
( T ” : )
g(ggziZtE§;?l§;$n HE f 5¢ semaine a f 3000 grammes ;
( g . 1l'abattage : environ )
( : )

On peut alors en considérant que l'abattage en général a
lieu & 8 semaines dans la plupart de nos élevages, calculer le coilt
de l'alimentation.

Ainsi en raisonnant sur les prix enregistrés au début de

1'année 1981, on obtient le cofit alimentaire suivant :

(94 x 0,100) + (92,5 x 1) + (90 x3) = 372 FC.F.A. par poulet

N4
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En tenant compte du prix du poussin (145 FCFA) et du cofit
de 1'aliment (372 FCFA) on atteint un prix de revient déjad trés éle-

vé (517 FCFA) auquel il faut ajouter les charges estimées.

1.2. Les charges calculées ou estimées

Elles comprennent :

- les amortissements

- les frais financieir 3
- la main-d'oeuvre

- l'eau, l'électricité
- l'entretien

- les assurances

- divers

Ces charges calculées caractérisent l'édlevage et permet-

tent de calculer le prix de revient total en fin d'exercice.

- les amortissements et les frais financiers :.

I1 faut évaluer les investissements nécessaires en bati-

ments et matériel d'élevage

D'habitude le bAtiment est amorti en 10 ans et le maté-

riel d'élevage en 5 ans.

- la main. d'oseuvre
un seul individu peut s'occuper d'un élevage de poulet de

chair dans le contexte sénégalais.

- eau, &électricité, entretien, assurances, divers
sont des charges trés variables dans les conditions d'élevage au

Sénégal.

Ainsi en récapitulant on distingue des charges fixes et

des charges variables :

4
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. charges fixes

- poussin

- aliment

- chauffage

- désinfection

- frais vé&térinaires

. charges variables

- amortissements et frais financiers
- entretien, assurances, eau, électricité

- main d'oeuvre

Le calcul. du prix de revient peut &tre faussé si on
s'Ecarte des normes d'élevage. C'est 13 toute l'importance de la dé-

finition des conditions optimales de production d'un é&élevage.

Selon Dromigny (J.C.) le prix de revient du poulet de
chair passe par un minimum. Celui-ci se situe aux environs de 55
jours. Pour des poulets abattus plus jeunes, l'incidence des frais
fixes est relativement importante, alors que pour des animaux plus
8gés 1'élevation de l'indice de consommation vient augmenter le prix

de revient.

2. - Le_prix_de _vente du _poulet

Le prix de vente du poulet est certainement 1'é&lément le
plus difficile 3 donner dés lors que les facteurs & l'origine d&e ses
fluctuations sont nombreux et vari&s. Cependant une étude de 1l'évo-
lution de ces prix permet d'avoir une valeur indicative.
Mais quels sont les facteurs de variation du prix de vente ?

Dromigny J.C. (32) /
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2.1. - Les facteurs de variation du prix de vente

2.1.1, Le colit de production

Plus il est &levé, plus les é&leveurs ont tendance natu-
rellement & augmenter le prix du poulet fini.

2.1.2. Demande, offre et revenu

Le niveau de la demande dépend du nombre de consommateurs
éventuels, de leur pouvoir d'achat et de leur propension 3 acheter
du poulet de préférence 3 d'autres denrées alimentaires. Du point de
vue de l'offre, le prix de vente doit &tre assez élevé pour couvrir
le colit de precduction et de commercialisation. Par aillcurs on sait
que lorsque le prix du poulet augmente fortement, les cconsommateurs

sont tentés de lui substituer d'autres produits meilleur - marché.

Ce qui signifie que les cours de la veolaille doivent étre
a la fois assez has pour que les consommateurs absorbent les guanti-
tés disponibles, et assez &levés pour que les aviculteurs continuent
de produire. Il ne s'ensuit pas forcément que le poulet puissec
atteindre un cofit tel gue tous les S&négalais aient les moyens d'en

acheter de grande quantité,

2.1.3. La présence des intermédiaires

La présence des intermédiaires fait augmenter les charges
camerciales et par conséquent les prix. Ceci est d'autant plus mar-
gué que le nombre des intermédiaires intervenant dans le circuit
commercial aux différents stades de la commercialisation, est plus
important. Mais c¢n fait le facteur principal est moins 1l'existence
méme de ces intermédiaires que les circonstances gui les ont rsndéus
indispensablecs.

e/
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2.1.4. - La gualité du poulet

La qualité du poulet intervient dans la fixation des prix
et c'est certainement 1'un des facteurs responsables de la disper-
sion des prix. Cette dispersion peut provenir des différences entre
les formes de commerces gui n'appliquent pas toutes la m&me marge ;
l'explication principale réside sans doute dans la diversité des
qualités de poulets présentés aux consommateurs. Mais 1'absence
d'étude sur les marges commerciales rend difficile la connaissarce
sfire de 1'évolution récente des rapports de prix en aval de la pro-
duction. Quoigu'il en soit les écarts de prix les plus importants que
nous avons enregistrés se situent au niveau de la vente dans les
commerces modernes (jusqu‘a 1.000 F.C.F.A. le kg de poulet), la va-
leur la plus faible enregistrée en Avril 1981 é&tant de 720 F.C.F.A.
le kg. Alors que dans les mar«hés publics les prix oscillaient entre
625 et 700 F. C.F.A. le kg.

2.2, - Les écarts de prix entre les marchés

Il est normal que les prix soient plus bas dans les ré&gions
de production éloignées que dans les centres de consommation défi-
citaires. Cependant il est impensable gque dans une mé&me rigion,
pour des viandes de mé&me valeur que l'on puisse enregistrer des
écarts de prix allant de 14 3 39 pour 100.

2,3. - Evolution des prix 1970 - 1980

L'étude de 1'évolution des prix permet de se renscigner
soit sur la tendance & la hausse soit sur la tendance & la baisse,
par conséquent, permet d'orienter la production et de réajuster les

cours.

e/
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Dans 1'étude de la préparation du poulet pour la vente,
nous avons vu que le poulet sc vendait sous deux formes :

- la forme vivante

- la forme abattue.

La vente de la volaille vivante se faisant presque exclu-
sivement & la piéce, la volaille abattue se vendant soit au kilo,

soit & la piéce c'est 3 dire sur marchandage.

Pour la volaille vendue au kilo, nous nous sommes fiés aux
déclarations des commergants et aux tarifs, et en aucun moment nous
n'avons effectué des opérations de pesée. Et les prix fixés dans les
commerces modernes ( vendant au kilo) sont d'emblée acceptés par
les clients habituels, sans compter les pertes de poids au cours du
stockage. En effet il est clair que pour avoir des prix précis il
faudrait pouvoir peser la volaille, ce quil est actuellement hors de
pratique du moins dans les lieux de vente faute de matériel et de

temps.

C'est pourquoi les prix que nous allons wous livrer n'auront

qu'une valeur indicative.

cod/
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Tableau n® 16 - Evolution des prix 1970 - 1980

(Source direction de la statistique)

( : 3 )
E Années : Poglet ViyanF local ; Pgulet pluTé et vidé ;
( Indice africain kg FCFA . Indice européen kg FCFA )
(=== § o —————— e et P DL LD
{1970 : 259 : 369 )
E 1971 ) 277 ; 372 ;
( 1972 : 332 : 391 )
{1973 : 356 ; 401 )
( 1974 s 326 : 485 )
5 1975 ) 630 : 633 ;
( 1976 : 929 H 750 )
{1977 : 948 ) 785 )
( 1978 : 8509 5 757 )
L 1979 ; 942 ; 749 )
( 1980 : g20 : 786 )
( : : )
( )
(

o
~—

Ces valeurs représentent la moyenne annuclle de relevés/
mensuels sur différents marchés de Dakar. Entre autres, c¢llespermet-
tent de constater que le kilo de poviet vivant a triplé durant cette
derniére décennie, alors que celui du poulet abattu a doublé.
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Tableau n° 17 - Evolution des prix de quelgues denraées

d'origine animale : 1370-1980 (kg en FCFA)

‘ Viande deriande dé Abets def Thiof en f

(

(

(

E Années f boeuf ar-'Mouton boeuf . Yaboye

( . riére +os ragout | . tranches

( '+ poitris i :

( . nhe . .
(T Ty Ty Ty Ty Ty
E 1970 173 % 237 % 99} 172 51

(—-‘4 _______________________________ e —————— S e ———— e ¢ e e e
( : : :

( 1971 154 250 : 109 : 169 : 57
SNV S VLY NN SRRy SV S
( : :

{1972 218} 286 127 245 75

( ------------------------ : ----------------------------- : -----------
( : :

( 1973 210 267 135 271 : 66

| GO YU SN SRS S S
( ; :

E 1974 273 345 ° 139 256 : 51
(------—--—---'—-—-——-a——:---—--——: --------------------------------
E 1975 409 ‘ 545 ' 229 260 51
Y SV ST S SN S
( : :

( 1976 499 : 701 : 347 318 77
SRV SV SUSVY SN YRS S
( : :

( 1977 512 : 706 : 361 413 113
SRV SN SN SV U S
( : :

E 1978 504 ' 645 1 334 500 156
G et el et B e P
1979 524 ¢ 671 ¢ 352 % 693 ' 96

( ______________________________________________________ e wm————————
E 1980 * 587 710 342 713 : 61

(

N e e et st N o e it il s N i o S s St S o St s i S i st S Sk S s s i st o gl s nh it S Sk N S

Source : Direction de la Statistique. 4
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Dans l°'&tude de la production et de la commercialisation,
nous n'avons pas pu &étudicr les difficultés majeures de l'aviculturc
sénégalaise. Cet aspect ne peut &tre négligé dans tout programme de

développement de lfaviculture nationale.

En effet 1'économie avicole retentit sur 1'é&conomie natio-
nale non seulement par les pertes qu'elle enregistre en mortalité et
baisse de productivité, mais aussi par les frais qu'elle occasionne
en alimentation, en personnels vétérinaires, en médicaments et vac-
cins, en matériels d'élevage et installations de batiments.

en recherches, en vulgarisation.
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La liste des maladies aviaires s'allonge chaque jour dans
le monde entier. Leur diagnostic devient de plus en plus difficile et
coliteux, et on assiste de plus en plus 3 l'apparition de complexes patho-
logigues plutdt qu'd de simples maladies.

Le fait que les animaux soient élevés par centaines ou
milliers dans un méme local, a favorisé l'installation du microbisme.
Le Sénégal ne fait pas exception, car en plus de sa pathologie tradi-
tionnelle, il y a une pathologie que l'cn pourrait qualifier de pathclo-
gie importée. Nous voulons parler du probléme de la contamination inter-
nationale par le biais des échanges commerciaux. Cette pathologie
importée frappe essentiellement la volaille du secteur avicole moderne
largement tributaire des importations de poussins d'un jour. Mais le
danger réside dans le fait que la volaille locale malgré sa grande capa-
cité de résistance, en souffre et constitue en méme temps un résecervoir
de germes qui entretient, dissémine et renouvelle constamment le mal.
Cela est d'autant plus grave que les efforts déployé&s par le Laboratoire
national de Recherche vétérinaires, en collaboration avec la Direction
de la Santé et des Productions Animales se heurtent 3 l'indifférence
innocente d'éleveurs gui nc¢ sont pas généralement avertis du danger

permanent que constitue la pathologie pour 1l'économie avicole.

En effet, la mortalité et les pertes de poids par maladies
augmentent, alors que le nombre de sujets pré&sentés pour diagnostic ou
autopsies est faible. C'est pourquoi 1l'optimisme sur 1'état sanitaire
doit &tre mesuré méme si ces derniéres années, la liste des maladies
infectieuses hautement contagieuses diagnostiquées au Laboratoire n'est
pas si longue.

e/
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Nous nous limiterons & donner ici la liste des princi-
pales maladies observées au Laboratoire en 1979.

+ Maladies bactériennes

-~ Choléra avialre (Pasteurella multocida)
- Celibacillose (E. coli et autres colibacilles)

-~ Pullorose (Salmonella pullorum)

Typhose aviaire (Salmonella gallinarum)

Salmonellose (Salmonella typhimurium et autres)

+ Maladies virales

Variole aviaire (Pox virus)

- Leucoses aviaires (virus humoraux & ARN)

- Maladie de Newcastle (Paramyxovirus)

- Maladie de Gumboro (Infections Bursal Agent : I.B.A.)

+ Maladies parasitaires

- Ascaridiose (Ascaridia, Capillaria. Hétarakis)

-~ Coccidiose (Eimeria : tenella, nécatrix, maxima,
brunetti, praecox, mitis,
acervilina, mivati)

- Taeniasis (Railletina, Hymenolopis, Choanotoenia)

+ Maladies nutritionnelles

Carences associées

Avitaminose A

Avitaminose

B
-~ Avitaminose K
E

Avitaminose

+ Divers

- Maladie respiratoire chronique (Mycoplasma galli-
septicum)

4



- 155 -

- Coryza contagieux (Hemophilus gallinarum)

- Hépatite virale

- Cannibalisme - Picage (carences en vitamines diver-
ses, en sels : phosphore et
calcium, en matiéres protéi-
gques animales)

- Emphyséne sous cutané

- Goutte viscérale

- Stress.

Cette liste n'est pas limitative ; car les maladies aviaires
sont extr2mement nombreuses et il y a lieu de tenir compte de certains
cas isolés comme le botulisme (zoonose), d'autres non signalés et d'au-
tres encore moins recherchées ou susceptibles d'apparalitre d’un moment
4 l'autre (maladie de Mareck, Bronchite infectieuse qui sévissent en
France) . Quoique les pertes par mortalités soient les plus visibles, il
faut noter que les pertes par baisse de performances sont plus importantes
pour l'é&conomie avicole. Les maladies ne meurent jamais, elles apparais-
sent, évoluent, disparaissent et réapparaissent sous des formes plus
insidieuses, graves, ou qui rongent.

On distingue :
+ Les maladies responsables d'une forte mortalité :

- Maladie de Newcastle
- Maladie de Mareck

- Leucoses aviaires
+ Les maladies responsables d'une baisse de production ou de déclassement
des produits

- Colibacilloses
- Bronchite infectieuse

+ Les maladies responsables de frais continus pour lutte permanente

- Coccidiose
- Colibacillose

ces/



- Helminthiases

+ Les maladies nuisibles & la Santé publique ou 3 la valeur marchande

- Salmonelloses
- Affections a E. coli

+ Les maladies qui s‘éternisent a bas bruit et deviennent graves
si la prophylaxie se relache:

- Laryngotracheite infectieuse
- Typhose
- Variole

+ Les maladies dont on ignore l1l'étiologie ou dont on sait trop peu

de choses pour qu'on puisse prédire leur importance

- Syndrome de d&génerescence hépato-rénale
- Syndrome hémoragique
- Aflatoxicose.

C'est dire que la sauvegarde du cheptel aviaire ne pourra
étre réalisé que par la mise en oeuvre de rigoureuses méthodes de
défense hygiénique et sanitaire.

C'est au niveau du cheptel traditionnel que la sauvegarde de
la santé pose le plus de problémes. En effet, il n'y a pratiquement
pas de prophylaxic sanitaire des maladies aviaires. Les actions rares
effectuées dans ce domaine sont entreprises par un petit nombre d'éle-

veurs consclencieux grdce a l'appui des services vétérinaires.

Par ailleurs, peu nombreux sont nos éléeveurs modernes qui
respectent les principes prophylactiques. En effet, l1l'hygiéne fait
défaut dans beaucoup d'exploitations avicoles ; cc qui est 3 1l'origine
du microbisme persistant dans certaines fermes. De plus, rares sont les
oiseaux dont on fait l'auptopsie aprés la mort.

eeo/e
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Certaines &épizooties n'ont jamais fait 1l'objet de déclaration
aux services compétents, ou lorsque ceci arrive, la catastrophe n'est
signalée que si la maladie a décimé la presque totalité des animaux.

Et peu nombreux sont les €leveurs qui fournissent sans réticence des
données précises sur la situation de leur E€levage. Et le drame c'est
que les cadavres trainent souvent dans la nature sans &tre enfouis ou
brulés. Or si les prescriptions hygiéniques sont respectées, les seculcs
difficultés concernent la prophylaxie mé&dicale et la chimioprévention.
Mais malheureusement on a trop souvent considéré la prophylaxie m&di-
cale et la chimioprévention comme les seules mesures de prévention
valables. En fait il s'agit 1a de solutions de paresse qui alourdissaent

les frais et sont souvent suivies de déboires.

La prophylaxie médicale ne fera que complé&ter la prophylaxie

sanitaire.

II. - Les contraintes technico-&conomico-sociales

Le Sé&négal est un pays déficitaire en cZréales vivridres.
Les volailles en étant de grandes consommatrices, on voit déja le
probléme de leur alimentation ; d'autant plus qu'il existe une séri-
euse concurrence homme-animal. C'est dire entre autres, gue la jeune
industrie de l'alimentation animale est confrontle en permanence &
un probléme d'approvisionnement en céréales. En effet, une proportion
importante des matieres premi€res entrant dans la fabrication des
aliments de la volaille est importée notamment les céréales (mails,
sorgho) . Ceci constitue a coup sir une entrave au développement de

l'aviculture qui ne peut vivre 3 partir du dechors, sauf dans le cas
d'une intégration économique sous-régionale forte.

En effet, i1l ne peut y avoir d'aviculture intense sans agri-
culture intense qui permettrait de briser l1'économie de subsistance.
Cecl permettrait certainement au paysan sénégalais de mieux s'occuper
de l'alimentation de sa volaille et d'en fournir suffisamment & 1'in-
dustrie animale. Cette derniére, basé&e exclusivement dans la région
du Cap-Vert et autour de laquelle s'est organisée l'aviculture moderne,

N4
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pose de part sa situation géographique, un certain nombre de problé-

mes aux élevages lointains.

L.a concentration de cette industrie dans la : :ion dQu
Cap-Vert limite considérablement l'expansion et 1l'implantation de
l'aviculture moderne dans les régions #loignées. Et si elle a pu
soutenir, jusque 13 quelques Elevages lointains, elle a, en revanche
alourdi leurs colits de production en créant des frais de transport
supplémentaires., Cela risque de durer longtemps, puisque rares sont
nos &leveurs qui fabriquent eux-m&mes leurs propres aliments. Non
seulement la nlupart des éleveurs se heurtent & des problémes d'ap-
provisionnement et de conservation des céréales, mais en plus, 1ils

se heurtent z2u probléme de la formulation.

Quelques éleveurs qui s’étaient lancés dans la fabrica-
tion des aliments dans leur exploitation parce que le ccoflit de 1l'ali-
mentation &tait “evenu excessif (60 38 75 % du prix de revient) ont
trés vite désisté& aprés avoir compromis la performance des poulets
de chair . Cette initiative raisonnée a été& freinée non seulement par
les causes évcquées plus haut, mais aussi par le défaut de¢ connaissan-
ces en matiére d'alimentation. Ceci nous améne 3 poser le probléme

de la vulgarisation.

—— e ) — — ) . —— e T - —— - = - - - -G e

Nous n'avons pas la prétention de réjeter les programmes
établis dans le cadre de l'amélioration de 1l'avicultur¢, néanmoins,
11l nous épparait nécessaire de souligner les problémes de la vulga-
risation et surtout des vulgarisateurs dont le nombre est trés insuf-
fisant et les moyens de travail restreints.

Ceci se répercute sur le niveau de technicité des éle-
veurs, en d'autres termes sur la conduite de 1l'élevage par conséquent

sur la performance des poulets.
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3. -~ Les contraintes technico-financiéres

C'est le probléme de l'implantation de 1l'aviculture moder-—
ne au niveau local et régional, de la limitation de la taille des
exploitations du choix des spéculations (production ponte ou chair)
en fonction des structures avicoles régionales ou locales d'acceuil,

mais aussi du dé&sir des populations de se lancer dans 1l'aviculture.

Le souci majeur de beucoup de Sé&négalais est de devenir de
grands éleveurs. Mais il ne servirait 3 rien de multiplier les pe-
tits et moyens élevages si l'on n'est pas par la suilte capable de les
contrdler de leur assurer l'encadrement dont ils ont besoin, dfau-
tant qu'a 1l'heure actuelle il existe un grand déséquilibre dans la
répartition des structures de développement de l'aviculture, désé-

quilibre 1ié & des facteurs &conomiques, g&ographiques et alimentaircs.

La ré&gion du Cap-vert concentre a elle scule 1l'essentiel des
structures de production avec notamment son aéroport, ses industries
d'aliments du bé&tail, le centre nationel d'aviculture, le Laboratoire

de Recherche vétérinaires et les pharmacies vétérinaires.

A en juger ainsi, l'implantation de 1l'aviculture dans les
régions éloignées de Dakar pose un probléme de cofit de production.
En tout cas, cn devrait faire appcl aux spécificités régionales,
l'économie avicole pour &tre rentaple, implique que les frais soient

les plus faibles que possible.

Et i1 faudrait avertir les optimistes excessifs que rien
que l'achat de 500 poussins chair & Dakar, sans compter tous les
autres frais (construction, équipement, alimentation, prophylaxie,
transport) fait une somme de 72500 F avec tous les risques patholo-
giques quc l'on peut encourir. En effet le défaut des éleveurs néo-
phytes c'est de voir trop grand.

4
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Nous ne voulons par 13 décourager personne mais éviter la volatili-
sation de capitaux au grand détriment de 1'économie nationale.

4. - Les contraintes a la production de poussins

d'un jour

La production de pouvssins d'un jour pose un certain nombre de
problémes qui sont, outre le choix des reproducteurs eux mémes, la
conduite de 1l'élevage; la production de poussins proprement dite et la

gestion du convoir.

4-1. Le_choix_des_reproducteurs

En effet, c'est 13 que se mesure l'honnéteté& des fournisseurs,
car en fait il est parfois difficile de faire la différence entre les
reproducteurs de race pure et certains croisements industriels. De
toutes les maniéres, le choix doit porter sur des reproducteurs sains
issus d'élevages sains indemnes de maladies réputées lé&galement conta-
gieuses et sous contrdle d'un vétérinaire agréé. De plus, ces reprcduc-
teurs doivent avoir des performances garanties et &tre assez rustiques
pcur pouvoir s'adapter au climat tropical et convaincre les &leveurs.

4-2. L'Elevage_des_reproducteurs

Il pose un certain nombre de difficultés d'ordre technique et

sanitaire dont

- 1l'alimentation
- l'hyciéne et les soins procurés aux animaux.
La conduite de 1'élevage pouvant se faire de deux maniéres :

- s0it les miles scont élevés en mélange avec les femelles,

- soit ils en sont séparés.

Dans tous les cas, la surveillance doit &tre &troite. car 3 la
mise en production, on ne devra retenir que les cogs présentant le

meilleur développement.
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Si les ma2les sont élevés séparément des femelles, on leur appliquera
un programme de rationnement alimentaire spé&cificue ; c'est 1la, le
difficile probléme du rationnement des reproducteurs, surtout en

milieu tropical.

4-3 La_production_des_poussins_proprement dite

s b e s e S e P s cp Cn Sk dn s G WP M G A D S o P P G D e e e . o .-

4,3.1 Le choix des incubateurs :

De nombreux incubateurs sont en vente dans le commerce. Pour
la production industrielle, on choisira de préférence des incubateurs
électriques perfectionnés et au moindre cofit possible. Les piéces de
rechange devront &tre faciles 3 se procurer et l'incubateur lui-méme
facile a manipuler. On évitera les appareils trop scphistiqués au pro-
fit d'autres plus simples, difficilement attaquables par la rouille ou
les insectes. Le choix des incubateurs doit tenir compte de la capaci-
té de production que l'on veut. Enfin il faut avoir 3 l'esprit que
1l'incubation en vue de la production industrielle de poussins nécessitc
des techniciens supérieurs et un personnel qualifié. Car en plus des
problémes pathologiques (salmonelloses), des défa'.llances peuvent sur-
venir a tout moment (panne d'électricité, &levation anormale de la
température d'incubation). C'est pourquoi, le contrdle de l'incubaticn
doit préoccuper au maximum les personnes qui en scnt responsables.

En fait les ré&sultats d'éclosion cbtenus sont étroitement 1li&s aux
réglages et & l'utilisation des machines, au suivi des différentes
opérations avant, au cours et aprés l'incubation.

-

4.3.2. Le choix des oeufs 3 incuber

C'est la clé pour avoir des poussins vigoureux et viables.
Certains facteurs vont déterminer le choix des oeufs & incuber comme :

- la race ou la souche :

Les races ou souches & forte production d'oeuf sont
généralement celles qui ont un fort taux de fécondité. Mais il est trés
difficile de déterminer le taux de fé&condité avant 1l'incubation.

De toutes les fagons la fertilité est un facteur génétique auquel l'cn
doit accorder une attention toute particuliére.

4
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- La taille de l'oeuf

Les oeufs 3 incuber ne doivent 2@tre ni trop petits ni trop
grands ; un calibre entre 50, 60 g est acceptable.

- La nature de la coquille

Les oceufs 3 coquille mince et poreuse seront &cartés. On
évitera les microf&lures, la contamination et la souillure par les

fientes.

- L'état de 1l'oceuf

Les oeufsvieillis résultant d'un mauvais stockage, les débuts
de couvaison, la présence de tadches de viande détectés au mirage, doi-

vent &tre retirés de l'incubation.

4.3.3.Le stcckage des oeufs 3a incuber

Les oeufs seront stockés le moins longtemps possible (8-10
jours maximum) et de toute manidre 3 une température entre ( 7 -
15° ) et une hygrométrie avoisinant 75 % si le stockage dure au moins
une semaine. Pour un stockage qui doit d&passer 7 jours, il est pré-
férable de stocker les oeufs 3 une température comprise entre 14 - 15°
sous une hygrométrie relative de 75 % 3 80 %.

En effet, lorsque la température de la salle de stockage dépas-
se 21°, le développement embryonnaire s'amorce ; en cutre, lorsque la
temp@rature de stockage est trés basse, l'&closion se fait mal, il y a
risque de mortalité embryonnaire. La ventilation est indispensable pour
éviter le développement des moisissures. Les ozufs seront stockés de
préférence gros bout en l'air, petit bout en bas.

4.3.4. L'incubation proprement dite

Il convient de rappeler que, si les oeufs sont transportés sur
plusieurs kilométres, il faudra attendre 24 heures avant de les mettre

en incubation. Dans tous les cas, il faut procéder au calibrage et au
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tri des oceufs afin d’obtenir des lots de poussins homogé&nes. Pour
obtenir un bon &quilibre thermique des incubateurs, il est absolument
nécessaire de procéder & des chargements é&gaux & intervalles réguliers
et fréquents. Pour des raisons pratiques on adopte généralement le
chargement au sixi&me (1/6: de la capacité de l'incubateur tous les
trois jours) ou au tiers (1/3 de la capacité de 1l'incubateur tous les
trois jours). Il est indispensable de ré&partir les casiers dans 1'in-
cubateur, pour cela on numérote verticalement les tiroirs et on adopte
un ordre de chargement 1/6 ou 1/3.

La température de l'incubateur doit &tre comprise entre
37°- 75°= 39°. L'embryon est trés sensible les trois premiers jcurs
de l'incubaticn 3 la température. Il existe dans le commerce des incu-
bateurs qui possédent des systémes de sécurité et des avertisseurs qui
s'enclenchent lorsque la température s'éloigne trop ou s'abaisse

anormalement.

L'humidité par contre peut supporter des variations importantes.
Cependant il existe une constante relative entre 1la température et
1'humidité. Ces deux facteurs peuvent dSterminer & eux seuls des taux
de mortalités trés variables durant l'incubation. En fonction des condi-

tions extérieures, le taux d'humidité peut varier entre 75 et 90 %.

L'environnement gazeux particuliérement la concentration en
oxygéne et en gaz carbonique a 1l'intérieur de l'incubateur est impor-
tante.

Une concentration de 21 % d'oxygéne est une condition opti-
male pour une bonne éclosiabilité. Le d&éfaut et l'excéds d'cxygéne scont
nuisibles. La concentration optimale de gaz carbonique est de 0,5 %
au deld, 1l'éclosion se fait mal ; certains auteurs am&éricains sont
admis jusqu'a une concentration de 2 § a4 l1l'intérieur de l'incubateur.

Il existe des machines qui comportent des systémes automatiques

ou seml automatiques d'aération et de retournement des oeufs.
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Tout au long de l'incubation cn proc&édera au retournement
et au mirage des oeufs. Les oeufs seront retournés au minimum 4 fois
en 24 heures. Le mirage s'effectue en chambre obscure et aura pour
but d'éliminer les ceufs non fécondés et les embryons morts. Le
premier mirage aura lieu le 58me jour de l1l'incubation, le 2&me mirage
s'effectuera les 142mes et 16 émes jours de l'incubation.

4.3.5. L'écloesion

Le 18éme jour, ou au plus tard au matin du 19&me jour, cu
transférera les ceufs dans les é&closoirs. Les casiers 3 mettre en
éclosion sont sortis de l'incubateur et les oeufs sont placés dans les
tircirs d'éclosion par retournement, puis rangés dans 1l'éclosoir.

La température moyenne dans les é&éclosoirs est de 37,4°c, le maintien
d'une humidité réguliére y est plus importante que dans les incubateurs.

Au 2l1éme jour,; on sortira les poussins et on les triera dans
une salle dont la température est maintenue a4 25°c au moins. Aprés un
s€jour de 12 a 24 heures dans l'éclosoir, les poussins seront sexés
c'est a4 dire qu'on va procéder & la séparation des méles et des femelles.

Il existe des souches autosexables.

On peut aussi sexer manuellement (spécialité des japonais).

4-4. La gestion du couvoir

La production de poussins d'un jour doit é&tre entourée de tous
les soins nécessaires tant sur le plan hygi2nique, financier, technique
que nutritionnel. Mais elle doit &tre en mé&me temps & 1'écoute des
€leveurs en ce qui concerne la qualité des poussins, et procéder a des
statistiques et une comptabilité rigoureuses de toute la chaine de pro-

duction.

Car la production de poussins d'un jour comme d'ailleurs leur
8levage sont des activités qui doivent &tre rentables. C'est dire que la
production de poussins d'un jour doit &tre confrontée & tous les aspects.
en particulier du point de vue éccnomique, technique, financier et hygie-

nique.
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B.- LES__DIFFICULTES AU _NIVEAU DE LA _COMMERCIALISATIQN

St P+ S e A

Elles découlent de problémes Sconomiques et sociaux a8 la
fois préoccupants et contraignants qui constituent une entrave a
l'organisaticn de la commercialisation. Ces problémes touchent & la
structure du marché&, a l'hygiéne et & la santé.

I.- Structure et Situation du marché
du poulet

L'aviculture sénégalaise a été dominée exclusivement par

1'élevage traditionnel jusqu'@ l'avénement de l1l'indépendance. Peu am-
bitieuse , elle travaillait sur des races définies par leur aspect
extérieur. ! ‘flevage ne rev&tait pas un caractére spéculatif, et ne
cofitait presgue rien 3 1l'éleveur. Les éleveurs ne connaissaient pas les
méthodes d'élevage aux conditions contrdl&es qui assurent le confort
des animaux. Et le poulet a &té trop souvent offert en cadeaux ou
réservé 3 des hdtes de marque. L'ensemble de ces raisons faisait que
le nombre des sujets 3§ vendre était faible. Mais avec le développement
des voies de communication, 1'évolution démographigque et l'urbanisa-
tion intense, le commerce de la volaille a pris une dimension plus
importante d'autant que la demande en protéines animales dans les
villes était sans cesse croissante. Le probléme de l'acheminement de
la volaille vers les centres urbains de consommation posait des pro-
blémes. Car rares sont les éleveurs qui effectuaient de grands dépla-
cements pour vendre leurs volailles dans les centres ol les prix
étaient plus rénumérateurs. I1 fallait donc des gens pour assurer ces
transactions, le métier d'intermé&diaire &tait né. Il en estré&sulté que
la volaille mettait souvent beaucoup de temps pour parvenir aux con-
sommateurs intéressés, car les circuits commerciaux étaient généralement
longs. L'absence presque totale de centres de conditionnement et
d'abattage de la volaille, mais aussi le fait que la population séné-
galaise était attaché 3 ses vieilles traditions culinaires et religi-
euses, faisaient que le poulet était généralement vendu vivant sans
aucun critére de qualité.
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Il faut dire 3 cette &poque que le poulet &tait consommé dans
des circonstances particuliéres ou dans certains milieux aisés. Ainsi
de longues années durant, la population sé&négalaise s'est habituée &
ce gerre de produit.

La viande de volaille n'ayant pas intéressé les sociétés com-
merciales, les intermédiaires que sont les rabatteurs, les grossistes,
y ont trouvé leur compte en contrdlant la gquasi totalité& de la produc-
tion locale commercialisable ; mais aussi, en intervenant librement,
sur la fixation des prix. En outre, l'utilisation du crédit a tous les
stades de la commercialisation était possible entre producteurs et
intermédiaires, ou intermédiaires consommateurs. Dans tous les cas celd
ne se faisait pas au détriment des intermédiaires. Et nous avons vu les
prix du poulet local augmenter tous les ans 3 cette époque de séche-

resse et d'inflation.

Cette augmentation des prix enrégistrée au niveau des inter-
termédiaires devenait intolérable pour le consommatecur moyen, on assis-
tait fr&quemment & des fluctuations saisonniéres trés importantes du
fait de la pénurie des produits de substititution tels que poissons,
viande de boeuf, viande de petits ruminants en saison des pluies,; mais
aussi parce que l'on assistait 3 une irrégularité de l'approvisonnement
en volailles pendant certaines épogques de l'année. C'est alors que
survient l'aviculture moderne qui se proposait de pallier auxx insuffi-
sances du secteur traditionnel. En effet, la production "industrielle”
de poulets de chair est née au moment ol il existait une anarchie
quasi totale dans le marché de la volaille ou des ncon producteurs, pour
des raisons économiques ou sociales ou les deux & la fois, se réser-
vaient la t&che d'assurer les transactions commerciales notamment dans
la ville de Dakar.

Il fallait donc organiser la production et la commercialisa-

tion dés lors que 1l'on présentait un nouveau produit a8 une clientéle

gui n'était pas avertie.
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Ainsi les aviculteurs se sont organisés autour des moulins
Sentenac, la seule fabrique d'aliments "volaille® qui existait &
1l'épogque (1965).

Le¢ groupement des aviculteurs du Sénégal était né. I1 plon-
gea dans la léthargie. En 1975 naissait la Coopérative des aviculteurs
du Sénégal (Coopavis) .Elle a connu des déboires en 1978 pour &tre
restructurée en 1979/1980.

Des coopératives régionales devraient voir le jour.

Parallélement aux aviculteurs de la Coopavis qui n'étaient
pas doté d'une grande expérience commerciale, du moins dans la ma-
jeure partie des cas, il y a ce que nous appellerons lcs grands éle-

veurs indépendants qui sont généralement des commergants.

Ces derniers, qui détenaient les &levages semi~industriels
misaient sur la fidé&lité& de leurs clients ; ils €taient généralcment
des aviculteurs dotés d'une assez grande expérience commerciale, ca-
pables de suivre, pour leur propre compte, l'&volution des cours sur
le marché ct de recueillir les informations dont ils ont besoin.
D'ailleurs, ces semi-industriels se@ sont créé& une clientéle importantc

parmi la population non africaine et les magasins vendant au détail.

En outre quelques petits et moyens é&leveurs indépendants,
qui se sont cré& de par leurs relations personnelles des débouchés,
ont voulu rester dans cette forme d'intégration. C'est dire que les
grosses difficulté&s se rencontraient au niveau de la coopérative qui
voulait vendre au nom du plus grand nombre tout en veillant a ce qu'‘-
une certaine discipline soit observé&e tant au niveau de la produc-

tion, que de la commercialisation.
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Et dans ce domaine, la coopérative a connu bien des déboires. Elle a
souvent souffert d'un manque d'esprit cocpératif, de matériels 1lui

permettant d'assurer le conditionnement et la transformation des pro-
ductions de ses adhérents. Mais ces derniéres annfes, la coopérative

s'est resaisie pour se réorganiser a 1l'&chelon r3gional.

Quant aux intermédiaires du secteur tranditionnel qui consti-
tuent le groupe le plus important, mé&me s'ils sont génants, il faut
tenir compte des circonstances qui les ont rendu nécessaires. En effet
ces intermédiaires ont jou& un grand rdle dans l'approvisionnement des
grands centres de consommation en viande de volailles. Mais aussi, il
faut souligner gque beaucoup de consommateurs ont trouvé des avantages
dans leurs modalités de vente (porte 3 perte, iivraison sur contrat
avec possibilité de crédit etc...). Ce point est important 2 considérer
dans toute tentative d’organisation du marché.

Cela signifie que les difficultés rencontrées sont plutdt
liées 3 une mauvaise organisation du march& que par la présence méme
des intermédiaires. Ces difficultés peuvent avoir plusieurs explica-
tions :

- Les aviculteurs du secteur moderne et les intermé-
diaires du secteur traditionnel se partagent les débouchés ; 1la il faut
dire que le poulet de chair amélioré est moins appré&cié& que le poulet
local & plus forte raison que les prix sont &gaux ou sensiblement.

- La qualité du poulet abattu nctamment sa présenta-
tion, fait hésiter certains clients 3 prendre la marchandisec (absence
d'emballage, doute sur l'observation par les tucurs des régles islami-
ques), d'autres trouvent que le poulet produit est assez gros pour
répondre aux critéres de leur choix (restaurants, hdtels, autres col-
lectivités) ; 13 aussi il faut souligner que les intermédiaires cu les
aviculteurs les mieux organisés et les plus puissants sont les premiers

d se tirer d'affaires.

~ Une inadéquation du rythme de producticn du sec-
teur moderne aux besoins éprouvés au cours d‘une période donnée de 1l'an-

née.
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- les importations de viands de volailles domestiques.

- le poulet est gindralement d'win prix flevd, vendu 3 1la pi3ce et
non au kilo au dftrirment du consammateur, cecl peut &tr: 3 l'origine du &6~
sistanent en faveur d°autres viandes.

- L'absence d'\m programme de A%veloprement de la consamation du
poulet amélior® parmi la population africaine laquelle a vort? jusque 13 sa
préférence au poulet lecal, constitue un facteur limitant pour les perspectives
de Addbouchés.,

Tout ceci fait qu'on A tendance 3 assister 3 1a disparition des pe-
tits Zlevages au profit dos grands.

Cette situation qui est: 1li“e méme 38 la structure du march®é et & la

qualit® de la production, nous améne 3 roscr le probléme de 1'hygiéne et de
la sant&,

IT. - Hygiéne ot Sant®

'est un probléme crucial; car il faut protéiger non sevliement la
santf animale mais aussi celle de 1’home. Les mesures de protection doivent
partir de 1'Zlevage mmz par le biais @ la rrophylaxic sanitaire et médieale
appuy©es par un contrdle sanitaire des fermes et 1'inspection sonitaire de
la volaille saignée, plunde, Avischiric ou non. Au S&négal, 1'cnsemble de ces

mesures n'est pas totalament couvert.

Par aillours le Sénégalais n'avait pas senti la nfcessit? de la
construction d’'abattoirs de volailles. la majeure partie des consormateurs
se chargeant eux-mémes de 1‘abattage das poulets. le 208me sigcle est devenu,
celui de la vitesse, les gens disposent de moins en moins de temps. La misc
sur le marché d'un poulet prét & cuire permettrait donc de libfrer la ménagére
séndgalaise qui pourra ainsi s'occuper d'autres tAches qui dScoulent de son
&mancipation.
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Ceci a été& compris par certains éleveurs chevronnés écono-
miguement puissants pour se payer de petites chaines d'abattage. Il
s'agit 1a d'une innovation heureuse qul peut poser des problémes si
les pouvoirs publics n'accordent pas toute la rigueur nécessaire pour
le contrdle général de l'hvgiéne et du fonctionnement de ces &tablis-
sements. Mais il y a lieu aussi de se pencher sur l'abattage artisa-

nal effectué dans certains marché&s publics.

Dans tous les cas, les mesures de sauvegarde soulignées sont
d'une importance capitale, car la volaille est généralement infectée
par les samonelles. Ceci peut mettre en cause la santé humaine et
compromettre l'équilibre économique des €levages ou le commerce de

détail, méme ceux réputés les mieux tenus du point de vue de 1'hygiénc.

Si la pratique qui consiste & consommer la volaille qu'a-
prés cuisson compldte apparait comme une bonne protection contre la
sévérité des accidents chez le consommateur, il ne faut pas perdre
de vue que la volaille ou les produits & base de volaille, mémc faible-
ment contaminés peuvent 2tre une source d'infection des autres aliments
et de l'cnvironnement dans les cuisines, sans compter qu'ils peuvent
subir un enrichissement redoutable si leur consommation est <ifférée
aprés leur préparation culinaire, surtout en cas de rupture de la

chaine du froid.

Nous tenterons d'apporter notre contribution-a la'recherche
de solution a8 tous ces probldmes.soulevés.
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CHAPITFE_I7. - PERSPECITVFE POUR_LE DFVFLOPPEMENT, INTEGPAL DF_T AVT

CULTURE
B

Cee dernidres ann®es, la crize alimentaire s'est agoravée
dans les pays du Sahel comme en tfmoigrnent les mltiples formes 1'ai-
des alimentaires intermatiocnales. Cfest dire que dans ces nays, 1'au-
tosuffisance alimentaire est loin A°3tre atteinte. Seules la maitri-
se de l'eau, la nrévision agrom®téorologicue et la lutte dans tous
les domaines agricoles peuvent aider les agriculteurs ot les Zlevevrs
3 mieux s'craaniser nour reconstituer les stocks alimentaires indis-
rensabhles 3 1falimentation animale et hwmaine. Ceci est une é&tape
fondamentale dans la lutte contr= 12 sous alimentation et les bas

revenmis en milieu rural.

Toutefois, si on recamnait aux volallles la caracité de
transformer rapidement les alimerts en protfines nables : viande et
ocufs ; en revanche, leur devenir Scovanioe dépend essentiellenernt
de la technicit® des &leveurs, de la Jdisponibilité en alirments, /e la
stahilisation du march® Zes nroduits adricoles et bien entendu de
1'irportance du cheptel avialre. Ceci est vital ot d'intfr&t national

et doit. étre considfré dans les fins moursuivies.

2, ~ IFE CRIFCTIFS SOCTO-T OVOMTIONIES

Fn rrésence de la nfnuric nrotidofneraéticue, des has ro-
venus en milieu rural et de la lenteur des nroductions du gros b=
tail ; le chentel aviaire est de nlus en nlus avrelé & fournir 1o
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gros effort de la soudure jusqu'd ce que soient reconstitués les

cheptels bovins, ovins et caprins.

Par conségucnt, une volaille importante et bien conduite,
des aliments volailles en quantité suffisantc et bon marché, doivent
fournir non seulement 1l'argent nécessaire mais aussi les protéines

indispensables 38 l1'amélioration du niveau de vie des populations.

On ne peut y parvenir que par la vulganisation sans rela-
che des techniques avicocles modernes dans tout le territoire national,
ce qui permettrait de compléter les insuffisances de l'aviculture
traditionnelle sous forme d'idées générales d'ailleurs tré&s simples
et pratiques, qui consistent 3 1l'amélioration du logement, de 1l'ali-
mentation et de l1l'@tat sanitaire des volailles.

Ainsi le sectecur avicole moderne pourra jouer au maximum
son rdle de stabilisateur du marché de la viande en adaptant son
rythme de production & 1'é&volution de la consommation nationale.

Le secteur moderne et le secteur traditionnel ne doivent
pas se concurrencer mais ils doivent se compléter afin que le visage
avicole du pays se transforme harmonieusemunt. L'on assistera alors
d l'extension des fermes avicoles modernes dans la campagne au fur
et & mesure gue le nombre des encadreurs augmentera, la vulganisation
et l'industrie de l'alimentation animale se cdéveloppent.

Mais la promotion de l'aviculture sénégalaise necessite
que les éleveurs soicnt motivés. Cette motivation il faut la chercher
dans les réalités &conomiques, sociales, géographiques et tradition-

nelles locales ou ré&gionales.
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Pour s¢ faire il est absolument nécessaire de susciter
1l'esprit coopératif chez les éleveurs, de¢ les organiser autour de
structures de développemcent souples et viables, et de les convaincre
d participer eux aussi au développement de l'aviculture. A ce titre
le regroupement en fermes collcctives villageoises ou périurbaines

et le systéme de cOtisation peuvent &tre retenus.

Au niveau de l'exploitation paysanne, ces fermes avicoles
collectives peuvent &tre int&grées 3 des projets agricoles comme le
maraichage, la culture de mals ou de manioc pouvr we citer que ces
exemples. Ces ensembles seront congus (salon les spécificités régio-
nales) de telle sorte que les cultures apportent aux animaux la ration
indispensakle et les animaux aux cultures la fumure nécessaire. Les
jeuncs et les femmes du monde rural le plus souvent sans travail
pendant la saison sé&che y trouveront une motivation pour se fixer.
Dans tous les cas pour la bonne marche des opérations, il faut allou=-
er 3 ces groupements non seulement les crédits né&cessairespour l'a-
chat de facteurs de production, mais aussi l'assistance technique
nécessaire tout au long de la chaine de production et de commerciali-
sation. L'implantation ou la cr&ation de telles associations peut
se faire suilvant un programme spécifigque de développement régional ;
unc bonne gestion de ces unités agricoles doit permettre aux raespon-
sables de conduire eux mémes leurs propres affaires et de s'autofi-~

nancer.

Pour atteindre ses objectifs nous estimons gque lfaviculturc
doit 8tre organiséc¢ tant au niveau de la production que de la com-
mercialisation. , autour de structures souples et motivantes. Par con~
séquent dans le cadre de l’amélioration qualitative et gquantitative
de la production, il y a un certain nombre d'actions 3 mener.

B. - ACTIONS _A__MENER

4
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I. - AU NIVEAU DE LA PRODUCTION

1.1. Action é&ducative

L'é&ducation doit partir mé&me 3 la base en instituant dans
les &coles, les lycées ou autres un programme portant aur
l'aviculture ; ceci faciliterait les tdches ultérieures de dévelop-
pement et sortirait l'aviculture de sa situation de domaine réservé.
Par conséquent on pourra créer parall&lement une €cole ou un institut
d'aviculture susceptible de recevoir des cadres. Ainsi l'aviculture
y trouverait plus de poids pour accomplir sa mission, 3 savoir 1'ex-
tension et le développement d'une aviculture nationale rationnelle

et rentable au prcfit de tous.

1.2. Action d'assistance aux éleveurs

Il s'agit d'une part d'assurer aux éleveurs la formation
et l'encadrement nécessaires et d'autre part de leur faciliter 1l'ac-
cés aux crédits agricoles en suscitant l'esprit coopératif. A ce

titre des concours de performances du poulet peuvent &tre organisés.

1.3. Action de contrdle

1.3.1. Contrdle des aliments de la volaille

Le Sénégal 3 l'heure actuelle, ne dispose pas de toutes
les infrastructures nécessaires et suffisantes pour assurer le con-
trdle qui est actuellement l'affaire du laboratoire de la repression

des fraudes (ministére du commerce).
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Toute fois le Laboratoire National d'Flevage et de Recherches Veté-
rinaires, 1’Institut de Technologie Alimentaire, 1'Fcole Inter Etats des Sciaen-
cos et MBdocine Vétérinaires sont Jotsis d'un Aquipement capabls d'assurer 1o
ocontrdle dos macroéliments. Teurs actions peuvent &tre soutonues par des ex-
rAriencaes tests sur les diffArontes scuches de volailles dlewios an SZndgal.

Il suffirzit maintenant d'un matériel pour assurer le contrdlc dns cligoflé&ments,
des vitamines, des antibiotiques ot dos anticoccidiens. Car si la pays a fait
1'effort d'installer des fabriquos dfalinents pour Aanimauax, 15 sfagit do ros-
pecter les nommes intermationalas, de faire en sorte que 12 cheptel aviaire

(ou autre) , trouveant non seulemcnt tous les £l8ments nécessaires 2 lour nutri-
tion, mais oussi 1l°équilibre: parfait oentre ces Aldments pour permettre de meil-
leurs rendements. De plus les litiges entre industricls et &leveurs. les ris-
ques de toxicit?® de relais, sont de ceux qu'il appartiennent aux pouvoirs
publics de prévenir.

1.3.2. Ie contrdle sanitaire s Alavages.

A wlaille, pAarticuwiidrament 1a volaille amslioréc qui et Alavie
par centaines ou millicrs dans v wime local ne saurait &tre Abandonr®e dans
n'importe quelles conditions d'Zlevage. Clest dire que les cfforts deployés
au nivean de la fomation =t de 1'encadrcment doivent &tre sancticnn?®s par un
contrdle de 1l'hygiéne gén?rale dns exploitations avicoles. I1 y a lisu donc
de rocenscr tous leos &levages (fermes.modernes, fermes collectives villageoises
ou péri-urbaines du secteur traditionnel) et de procgder A des visitos do
contrblae. Ce contrdle offre plﬁé‘ieum avantadges. Il pormat de se ronseigner
sur la localisation géographicque Acs fermes, la densit? avicole du lieu, les
foyers d'€pizooties; le planning & production. Fntre autres il permet de con-
naltre certains paramétres de production, d» dresser des cartes avicoles, de
procéder 3 des statistiques de production. En un mot il permet de sc reasei-
gner sur la gestion des exploitations avicoles.
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1.4. La décentralisation des fabriques d'aliments

Toutes8 les usines commerciales spécialisées dans la fabri-
cation des aliments volailles sont au Cap-Vert. Si cela a favorisé
le développement de l'aviculture moderne dans les régions du Cap-
Vert et de Thiés, par contre il a ralenti le développement de l'avi-
culture dans les ré&gions &loignées ol rares sont les &leveurs qui
fabriquent eux m@mes leurs propres aliments. C'est dire gque toute
tentative de développement de l'aviculture moderne dans les régions
retardataires doit tenir compte de cet aspect du probléme. En ef-—-
fet la promotion de 1l'aviculture moderne dans ces régions est liée 3
la décentralisation de 1l'industrie de l'alimentation de la volaille ;

mais aussi aux possibilités agricoles régionales.

1.5. Mesures de protectionnisme de 1'économie avicole

Ces mesures visent ad dépister d'une part toutes les importa-
tions frauduleuses qui oompromsttent 1'économie nationale particuliére-
ment 1'écoulement des vaccins, de la production locale de poulets, de
sous produits agroindustriels, et d'autre part 3 les interdire
Il s'agit des importations de poulets congelés, de certaines prati-

ques quil consistent 3 vendre les poussins vaccinés ou a importer dcs

vaccins dont le pays dispose en quantité suffisante.

l1.6. Redynamisation des centres avicoles régionaux

Il existe actuellement 6 centre avicoles de diffusion et
27 centres de démonstration dont plusieurs sont en mauvais état.
Dans le cadre d'un développement intégral de l'aviculture le nombrc
de ces centres s'avérerait insuffisant pour promouvoir la production
sur tout le territoire. C'est dire que la réparation des centres cn

mauvais état et la construction d'autres sont indispensables.
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1.7. Production irdustriclle dc poussins d'un jour

Ia production loczle d2 poussine d'un jour est possible. Le Centre
Mational d'aviculturc en a tenté 1'expérience. Mais la profuction industrielle
de poussins d'un jour est une activit® qui Aoit &tre rentable, «lle nécessite
entre autres dos techniciens supéricurs. Les principales difficultés que 1'on
peut. rencontrer se situent au niveau de 17élevage des reproducteurs; ¢o la ges-
tion du couvoir, enfin au niveau de la cqualit® et du rrix des roussins. Il y
a en fait 13 un important probléry: dc gestion car l'autofinancrmont % la pro-
ductior dfpendra des bénEfices r2alisds tout au long de la chaire de nroduc—
tion et de commercialisation. Dans tous les cas, il ne servirait 3 rien 9o faire
des efforts pour produire des poussins =t de voir ces efforts vains par manque
d'achetours. Ia gestion du cowwvoir, la qualité &1 poussin et son prix sont les
facteurs déterminants pour la survie de cette nroduction tant 3 1'intérieur du
pays qu'au niveau des clients extérieurs Sventuels.,

2. —~ A cout, moyen ot long tormes

2.1. Armement alimentaire

Nous avons souvent ripété qu'il ne peut y avolr d'aviculturs inten-
sive sans agriculture intensive ; une aviculture alimentde du dehors serait
difficilament viable sauf si ce n'est dans lo cadrn d'une intégration sous ré-
gionale forte.

De toutes facons, la maitrise do 1l'ecau, le développament des cultures
a3 ocontre saiscn telles que las culturcs du mafs, du manioc, de la matate ctc...
sont dfune importancc capitale pendant la saison sAche. Fn outre 1'intensifi-
cation des cultures cArZaliéres par irrijation ou pendant Jos amndes de bonne
pluviométrie, voire mfme la swrmroduction de chrfales constituent une &tape
fondamentale rdans 1'am2lioration Acs conditions d'alimentation animale et humaino.
Ccla permottrait au paysan sfnégalais de mieux s'ocouper de 1'alimentation de
sa volaill:, et de fournir A 1l'industri~ de 1l°alimentation animale ia ouantité
de céréalcs nécessaire et suffisantc. Par ailleurs la prévision de stocks cé-
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réalisrs ot de sou$ produits agro-industricls sont indispensables pour le
dsvelopperment de 1'élevege an général de 1l'aviculture on particulicr. C'est
vourgquoi du fait de la sfricusc concurrence homme-animal (en c= qui concerne
les céréales), l'utilisation des scus produits agro-industriels en &lavaca
mérite une attention toute particnliér-. Mais au S$%ndgal il y a wne cfrfale
trés pou usité&par 1'hamme ; ¢'ost 1e mafe qui peut dtre l'chiet 1'una grande
production dans le Sud et le Nord du pays. Caci contribuerait davartage 3
aider les sénfgalais 3 consammer moine de riz, mais aussi a mottre fin aux
importations de cfréales dont le pAvs mwuut se passer si tous los «fforts maté-

ricls, humains et financiers sont invostis.

Toutefois la surproduction &z cérfales, la prévision de stocks cé~
réaliers ¢t do sous produits agro-industricls doivent &tre &tayars tout au
long de l'~mnée par la prévision agremé+Sorologique suivant les spécificités

climatiques régionales
2.2, Promotion Ade la recrorche avicole

Ia poulc locale a rarement réficid des progrés sciontificmng
réalists on aviculturc, Depuis &= gichlns elle a &8 BlevEe Tms ia nlus grande
liberté, les roces étaient alors définics par leur aspect extéricur; les por-
formances #trdent faibles. Et pourtant celd a fait pendant des siécles la
fierté des éleveurs du monde rural qui ignoraient les conditions d'élevages
ocontrdlé. Les méthodes de sélection des races exploitées étaient alors enpiriques ;
c'est dire qu'elles ne reposaient sur aucun crité@re scientifique malgré 1'atten-
tion et la grande expérience des éleveurs qui distinguaient la bonne pondeuse de
la mauvaise. C’est dire que les dannées rrientifiques doivent &tre intégrés dans

les pratiques anciennes.
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C'est ainsi que la création d'un centre de recherches avi-
coles particuliérement dans le domaine de la génétigue, la nutrition,
la physiologie et la pathologie aviaire serait un grand pas dans 1l'é-
volution de l'aviculture sénégalaise particulirement de l'aviculture
traditionnelle avec ses nombreux problémes et ses nombreuses poten-
tialités, la substitution du cheptel local par un cheptel étranger
n'étant ni possible ni souhaitable.

2.3. Programme de prophylaxie généralisée

La seule loi économique valable en production avicole est
l'amélioration qualitative et quantitative de la production. En
dehors de l1l'animal lui méme, de l'alimentation, seules les maladies
constituent les principales cbstacles i la survie de l'éconouic
avicole. C'’est pourquoi dans le souci de préserver et de perpétuer le
cheptel aviaire national un programme zonal dc¢ vaccination généraliséc
serait une initiative heureuse. Ces vaccinations peuvent porter
essentiellement sur les principales maladies traditionnclles comme
la peste, la wviariole, les salmonelloses. La bonne marche de cette
opération nécessitera la participation des éleveurs. Ce programme

zonal pourra par la suite &tre étendu au niveau ré&gional.

2.4. L'implantation d'une fabrique de concentr& minéral et

vitamniné

Cela constituerait un pas dc¢ géant dans le processus d'in-
tégration avicole; car aujourd'hui, l'industrie de l'alimentation
animale ne vit que des importations. Enfin la cré&ation de cette usinc
libérerait les &leveurs qui veulent fabriquer eux mé&mes leurs propres
aliments, des contraintes 3 l'importation de concentr& minéral et

vitaminé.
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2.5. Programme de rechaerche avicoles

Dans le souci de sauvegarder et d'exploiter rationnellement
les ressources avicoles traditionnelles, l'on doit se lancer 3 1l'a-
méliorer génétique de la poule locale dent les performances sont mal

connues. Cela suppose la cr2ation d'un centre de recherches avicoles.

2.5.1. Etudes préliminaires a l'amélioration génétiquc

de la poule locale

Ellesvisent dans un cpremier temps & recenser les différentec
races ou souches de volailles locales qui existent dans le pays.
Ces races ou souches feront l'objet d'Gtude comparfée entre elles, puis
avec les races ¢&trangéres. On &tudiera lcurs comportements (aptitude
& la production d'oeufs ou 3 la production chair). On procidera par

la suite 4 la sclection des meillcecures races gui scront retenues pour
travaux ultérieures.

2.5.2. Création d'une station de recherches an

nutrition et en physiologie

Cette station permettrait de soutenir la recherciaoc généti-
gque. En outre elle permet de faire l’inventaire de toutes les pos-
sibilités de formulation des aliments au cofit le plus faible possiblec
d partir de la gamme de produits de base existant dans le pays ou

méme dans la sous région par des expériences tests 3 partir du
cheptel de recherche.

Ces structures de recherches pourront &tre appuyées par le
L.N.E.R.V., et seront en étroite collaboration avec les centres avi-
coles ré&gionaux.
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2.5.3. Création de souches africaines standardisdes.

La création de ces souches sera l'aboutissement du program-
me de recherche précédent. Cette initiative de développement auto-
centré ré&pond mieux aux conditions de l'aviculture africaine tant au
niveau climatique qu'économique. Cela nécessitera du temps, de la
volont&, une collaboration &troite entre les chercheurs nationaux ct
étrangers. La recherche est illimitée.

II. - AU NIVEAU DE LA COMMERCIALISATION

1.1. Construction d'abattolrs de volailles

La commercialisation pour &tre organisée nécessite la cons-
truction d'abattoirs sur lesquels sera centré le planning de produc-
tion. Ces abattoirs permettront en outre de récupérer les plumes qui
pourrcnt servir & la confection de matiriels ménagers ou d la fabri-
cation d'aliments du bétail. Ils joueront au maximum leur rd&le d4d'in-

-~

formateurs sanitaires en reportant facilement & 1l'élevage diorigine
le8 comstatations . cliniques et mécropsiques faites 3 l'inspection.
Enfin ces abattoirs pourront permettre l'intégration des intermédi-
aires. Quant aux considérations sur leg haiitudes alimentaires ou

religieuses, €lles ne constituent pas des okstacles insurmontables.

1.2. Installation de points de vente dans les

marchés publics

L'installation de points de vente destinés a la commercia-
lisation de la viandc de volailles feut se faire dans les marchés
publics urbains de fagon progressive suivant le développement et
l'importance de¢ l'aviculture.
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La création de ces points de vente constitue une forme
de developpement de la consommation ; puisque les ménagéres achétent
avec leurs yeux, elles seront certainement attirées par la présence
de ces boxes de vente. Ainsi la viande de wolailles comme les autres
viandes pourra &tre vendue au kilo et se présenter plus fré&guemment
aux heures des repas familiaux.

1.3. Inspection sanitaires des volailles et hygiéne

générale de la vente

La creation d'abattoirs de volailles implique 1l'inspec
tion sanitaire des carcasses. Car les risques de provoquer chez lon
consommateurs des toxiinfections salmonelligques ou autres par les
carcasses de volaillss, sont un de ceux qu'il appartient aux pouvoirs
publics de prévenir. Cette inspecticn des carcasses au niveau des
abattoirs pourra 2trc complétée par un contrdle de l'hygiéne générale
de la vente particuliérement du poulet abattu. Ceci permet non secule-~
ment de lutter contre certaines fraudes mais de promouvoir la
qualiteé.

l.4. L'organisation de la vente

Ellc n&cessite l'intégration des aviculteurs (qui n'ont
pas le moyen de se payer des chaines d'abattage) et des intermédi-
aires du secteur traditionnel dans des abattoirs publics en mettant
l'accent sur la chaine & froid en vue de la conservation des carcas-
ses. Par ailleurs il est absolument ndécessaire que les agents de corm-
mercialisation solent organisés autour de boxes de vente ou de points
de vente. A ce niveau la volaille abattue pourra &tre vendue au kilo.

ceo/
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2.1. La stabilisation du marché des produits

avicoles

Cette stabilisation du marché& des produits avicoles passe
avant tout par la stabilisation du marché des produits agricoles en
général, particuliérement des produits entrant dans l'alimentation
des volailles. Depuis des années on assiste a une hausse du prix du
poulet. Ce qui a pour inconvénient majeur de faire reculer la consom-
mation, puisque le consommateur mange d'autant moins de poulet que
les prix du poulet augmentent plus vite que son revenv D'autre part
les producteurs eux mé&mes dans la majeure partie des © cas,ne ti-
rent que de faibles avantages de cette augmentation, qui, enfin de
compte, ne leur est pratiquement pas répercutée. Cette situation pé-
nalise la grande masse des consommateurs et des producteurs. C'est
dire qu'il y a urgence & envisager la normalisation des produits
avicoles et une politique de prix. Cette politique de prix devrait,
dans tous les cas tenir compte du cofit de production actuel et & venir
du poulct industriel et des spécificités régionales de production.
Dans tous les cas il y aurait avantage a favoriser ou encourager les

circuits commerciaux courts.

2.2, Programme de développement de la consommation

Ce programme visera par tous les mcyens possibles 3 inciter
la population 4 consommer plus de poulets gqu'ils ne le fait actuallement..
Cette stimulation & la consommation peut se faire par la radio, la

télévision, les affiches ou par un journal d'information etc...

La publicité & la radio ou & la télévision pourra &tre
intensifiée pendant les périodes de fe2tes, de cérémonies religiecuses
(Korité&, Tamkharit, Noé&l, Paques, Gamou, Magal etc...)
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On pourra adjoindre 3 cette forme de publicité d'autres :
par exemple la création de dibiteries test ot 1'on vendra de la vian-
de de poulets grillés 3 des prix intéressants. La ville de Dakar peut
étre choisie pour démarrer les essais. La foire internationale de
Dakar peut 2tre aussi utilisée périodiquement comme support publici-
taire par des expositions de la viande de volaille de toutes sortes

(poulets, canards, dindons, pintades «t éventuellement du lapin).

2.3. L'organisation coopérative

Dans nos pays le développement agricele implique le regrou-
pement coopératif ; mais la coopérative ne peut 2tre viable que si
elle peut améliorer les conditions de production et de commercialisa-
tion des &leveurs. Dans le domaine avicole, les &leveurs scront plus
puissants s'ils constituent une coopérative qui pourra parler au
nom d'un grand nombre d'entre cux. Dans tous les cas, le bon fonction-
nement de la coopérative dépendra de l°égquipement on matériel nécces-
saire pour la distribution de certains facteurs de production, pour
le ramassage des prcduits destinés & la commercialisation. De plus il
est absolument nécessaire que la gestion du matériel et des opérations
financiéres soit saine. La coopérative doit veiller & ce que les
adhérents se disciplinent et ne vendent pas leurs produits en dehors
du circuit de la coopérative. C'est dire que la coopérative doit
disposer de tous lcs fonds nécessaires pour couvrir ses dépenses ; pour
se faire, il faudrait pré&voir des recettes communes pendant une pério-
de d'au moins 4 & 5 mois. Ces recettes peuvent 8tre obtenues scit par
des cdtisations soit par des prélévements sur les bénéfices réalisés
d la commercialisation, soit par l'allocation de crédits. Aingi la
coopérative bien armée financié@rement pourrait signer des contrats
auprés des fabricants d'aliments, des producteurs de poussins d'un
jour pour assurer l'approvisionnement de ses adhé&€rents. De mEme c¢lle
peut signer des contrats de vente avec des sociétés commerciales ou

autres et subvenir & tamps au payement de ses adhérents.
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Par ailleurs, il est nécessaire que les coopératives bé&né-
ficient de conseils éclairés sur le pian technique pour que les é&le-
veurs puissent orienter leurs ressources vers les productions les
plus rémunératricec lorsque les marges bénéficiaires seront trop
étroites. D'autre part les coopératives doivent s'informer régulidre-
ment et prévoir la situation de l'offre et de la demands pour indi-
quer a ses adhérents 1l'époque ol il sera plus avantageux de tenir les
volailles pr#tes wour la vente, dé&s lors que certaines caractéristicgues
des produits ne peuvent &tre obtenus gu'au stade de la production.

2.4. Elargissement des débouchés a l'extérieur.

La production avicole sénégalaise, apré@s avoir stabilisé le
marché de la viande, pourrait chercher des débouchés & l'extérieur
particuliérement dans les pays de la C.E.A.0. ct de la C.D.E.A.O.

Le gros effort de la couverture des besoins en produits carnés étant

dévolu aux productions bovine ovine et caprine.
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/ _ ONCLUSIONS GENERALES

Le Sénégal est un prays dont l‘&conomie est essentiellement
agricole. Depuis des années il est confronté 3 une pénurie protido-
énergétique ; ce qui le contraint d'importer du bétail sur pied et
des céréales. Ainsi dans le but de pallier particuliérement & la
pénurie en viande bovine, ovine et caprine aggravée par la séche-
resse, le Sénégal avait choisi de développer son aviculture et plus
précisément la production de poulet de chair. Cette production s'est
organisée autour de deux secteurs différents ausel bisn par leurs
modes de production que par leurs objectifs &conomiques. Il s5'agit

des secteurs traditionnel et modernc.

Le secteur traditionnel est essentiellement rural et ras-
semble de petites unités de production @ caractére familial.
L'élevage est essentiellement basé¢ sur l'exploitation de races
locales sans aucune norme technique, ni &conomique malgré 1l'intro-
duction de races é&trangéres dans un but = améliorateur. Au niveau
du secteur moderne l'élevage est largement tributaire des importa-
tions de poussins d'un jour issus de races sé&lectionndes en dépit
des années de production locale. L'élevage repose sur des normes
techniques et économiques. Ce secteur mll par les exigences de la

rentabilité né&cessite des débovchis garantis.

D'une fagon générale on peut dire que secteur tradition-
nel et secteur moderne trouvent essentiellement leurs débouchés
dans les centres urbains en raison de la demande importante en vian-
de, de la pénurie en viandes bovine, cvine et caprine, et de la
poussée démographique importante dans les villes ; le premier par
un circuit généralement long avec la présence de nombreux intermé-
diaires, le second par un circuit court puilsgue 1l'&levage moderne
de poulet s'est surtout développé dans les villes ou & leur volisi-

nage immédiat.
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Dans les deux cas une partie de la volaille est vendue
abattue, l'autre partie étant vendue vivante. Et les transactions
effectuées par les vendeurs et les acheteurs ne se déroulent pas
sans créer une anarchie certaine au niveau de la commercialisation
en raison de la pénurie en viandes bovine ovine et caprine, mais aussi
enn raison d'un manque de rationnalisation de la commercialisation
par l'insuffisance d'infrastructures permettant la transformation et
le conditionnement de la volaille. Ceci a &t& une des causes de la
dispersion des prix. En effet il est trés fréquent d'enregistrer sur
le méme marché particuliérement dans les grands centres de consomma-
tion des écarts de prix dans des proportions relativement importante:s.
De plus, 1l'étude sur l'évolution des prix de la viande montre gque
durant cette derniére décennie la viande de volaille a &té d'un prix
plus élevée gue les viandes bovine, ovine ¢t caprine. Ce gui signific
que la production de poulet de chair n'a pas €té un substitut effi-
cace 3 la viande bovine, ovine et caprine, puisque par ailleurs le
colit des facteurs de production a subi une hausse importante qui est
venue grever le prix de revient du poulet particuliérement celui du
secteur modernce. C'est dire en premiére analyse que malgré les struc-
tures de production mis en place et les possibilités réelles de l'a-~
viculture, il ne peut y avoir d'aviculture intensive bon marché sans
agriculture intensive qui permettrait de briser l'économie de subsis-
tance. Une aviculture alimentée du dehors serait trés coliteuse et
difficilement viable en raison des contraintes parfois désagréables

du marché mondial.

C'est dire en derniérce analyse que devant le déficit pro-
ti. oinergétique, les cycles de sécheresse, la séricuse concurrence
homme-animal en ce Qui concerne les céréales, devant les bas revenus
en milieu rural et le faible niveau de technicité des éleveurs en gé-
néral et le prix é€levé du poulet, on ne pourrait s'attendre & de
meilleurs résultats si on accorde pas une attention toute particulié-

re :

oo/



a

- 1(£7 -

la malitrise de l'eau.

- aux liaisons entre la recherche et la production aaricole,

- a

l1'intensification des cultures cér3aliéres et des cul~

tures 3 contre saison,

~ 2

la prévision de stocks céréaliers et de sous-—produits

agro-incustriels,

- &

LR ¢V B S 4

fev'

- 3

la stabilisation du marché des prodults agricoles,

la reconstitution du gros bétail,

la décentralisation des fabriques d’aliments,
1'éducation et 3 la formation de techniciens avicoles,
l'organisation et & lfencadrement des &levaurs,

la mise en oeuvre de vigoureuses méthodes de protection

sanitaire et mécicale du cheptel aviaire,

- d

la création d'abattoirs de volailles, au prix du poulet

l'intégration des données de la science biclogique dans

les »~ratigues anciennes et ce par 1'amé&lioration genétique de la nu

poule locale. Dans ce domaine, notre rays ne s'est pas distingué

jusqu'alors.

C'est dire entre autres l'anrlication d‘un programme de

recherches avicoles capable de défier d plus ou moins long terme les

imnportattons de poussins d'un jour et de produits avicoles de toutes

sortes.

C'est .dire enfin qu’'il y & de sérieux efforts &

fournir pour résoudre les nombreux problémes de l'aviculture nationa-

le porteuse de nombreuses potentialités tout comme d'autres secteurs

agricoles.
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4.3 - la production des poussins proprement dite

4.3.1 le choix des incubateurs
4.3.2 le choix des oceufs & incuber
4.3.3 le stockage des oeufs & incuber
4.3.4 1'incubation proprement dite
4.,3,5 1'éclasion
4.4 - ia gestion du couvoir
B) Les difficultés au niveau de la commercialisation

I - STRUCTURE ET SITUATION DU MARCHE DU POULET

IT - HYGIENE ET SANTE
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CHAPITRE II : PERSPECTIVES POUR LE DEVELOPPEMENT INTEGRAL DE L'AVICULTURE
A) Les objectifs soclio-economiques
B) Actions & mener

I - Au niveau de la production

1 - A court ou moyen termes

1.1 - action ¢éducu.ive
1.2 - actlon d'assistance aux éleveurs

1.3 - action de contrdle

1.3.1 contrdle des aliments de la volaille

1.3.2 le contrdle sanitaire des élevages

1.4 la décentralisatinn des fabriques d’aliments
1.5 mesures de protectiornisme de 1'économie avicole
4.6 redynamisation des centres avicoles régionaux

1.7 production industriclle dz poussins d'un jour

2 - A court, moyen et long terme

armement alimentaire

1
.2 promotion de la recherche avicole

3 pragramme de nprophylaxle généralisée
4

NN

1'implantation d'une Ffabrique de concentré minzral
et vitaminé

2.5 programme de recherchss avicoles

2.5.1 etudes préliminaires a 1'amélicration géns-
tique-de la poule locale

2.5.2 création d’'uns station de recherche en nutri-
tion et physinlogle

2.5.3 créaticn de sauches africaines standardiséas
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IIT - AU NIVEAU DE LA COMMERCIALISATION

1 - A court ou moyen terme

1.1 - construction d’abattoirs de volailles

1.2 - installetion de pbints de vente dans les marchés
publics

1.3 - inspection sanitaire des volailles et hygiéne géné-
rale de la vente

1.4

- 1'organisation de la vente

2 - A court, moyen et long termes

2.1 - stabilisation du march® drs produits avicoles

2.2 - programme de développement de la consommation

2,3 - l'organisation coopérative

2.4 - élarqgissement des débouchés A |‘'extérieur,

CONCLUSION
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