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Comme dans dfautres pays, les hulitres peuvent cons-
tituer une ressource nationale importante. Malheureusement ce
n'est pas le cas au Sénégal : les sénégalais sont souvent mal
informés sur les possibilités de consommer les hultres et sur
leur valeur nutritive c¢tcommerciale ce qui entraine un manque
de débouchés dans le pays. L'exportation qui se fait par quelques
particuliers est trés faible. Beaucoup d'étrangers qui ont cons-
titué jusqu'a maintenant la majorité de la clientéle n'ont plus
confiance en la salubrité de nos produits, sans doute parce

qu'ils sont mal informés des soins dont ils sont l'objet.

Pourtant beaucoup de travaux ont été effectués
en vue d'améliorer notre huitre qui, actuellement, n'a plus
rien a envier aux autres huitres. De méme rien ne s'oppose du
point de vue religieux et social a la consommation des huitres
par les sénégalais. Ils peuvent se les procurer chez les ostré-
iculteurs qui n'exploitent qu'une treés faible partie de cette
immense richesse. Une extension pour répondre & une augmentation
éventuelle de la clientéle est possible & partir de Joal-Fadiouth

ou l'ostréiculture est bien implantée.

Originaire de ce milieu, nous avons grandi au
contact des pécheurs qui nous ont communiqué le golt de tout
ce qui touche a la mer. C'est en plus dans 1l'espoir de résoudre
les difficultés actuelles de notre ostréiculture et pour que
les progrés réalisés jusqu'a maintenant ne soient pas vains que
nous avons entrepris ce travail qui, nous l'espérons, permettra

au Sénégal de profiter pleinement de ses huitres.

Notre travail consistera a montrer la place de no-

tre huitre dans la zoologie, a rappeler quelques aspects de son

anatomie ce qui nous aménera a lfétude de sa biologie. Dans un

o 000 o0



deuxiéme chapitre, aprés un bref apergu sur la situation des
gisements naturels, nous parlerons de la culture depuis le
captage du naissain jusqu'au dégorgement précédant la commer-
cialisation. Le dernier chapitre sera consacré a 1l'étude de

la valeur alimentaire et thérapeutique de 1'huitre, a son ex-
ploitation traditionnelle et moderne soulignant aingi ges dif-

ficultés et analysant ses perspectives./-



CHAPITRE I

L'HUITRE DES PALETUVIERS DU SENEGAL
( CRASSOSTREA GASAR ADANSON )

I - TAXONOMIE

A)~ LA TAXONOMIE DES OSTREIDES

Les huitres ont été classées suivant leur morpho-

logie; leur écologie puis la forme de leur coquille larvaire

(prodissoconque)-Galtsoff 1964.£69).

Cependant, du point de vue écologique et géographi-
que, on peut rencontrer des huitres de la méme espéce en des lieux
différents et des huitres d'espéces différentes au méme endroit .
Ranson 1951 (171)-

La classe des Bivalves de 1l'embranchement des Mollus-
ques du régne apnimal comprend quatre ordres définis par la mor-

phologie de leurs branchies.

Les huitres sont dans 1l'ordre des Filibranchia, le
sous-ordre desAnisomyaria et la famille des Ostréides (76-151-~
171).

B)- L'IDENTIFICATION DES GENRES

La morphologie de la coquille adulte bien que trés
variable permet, avec les caractéres anatomiques, les caractéres
sexuels, les notions écologiques et les caracteres de la coquille
larvaire dont la connaissance est récente, de grouper les especes
vivant actuellement en trois genres (Pycnodonta ~ Ostrea et

Crassostrea) (69) (lSl)(voir tableau n°® 1 Page 10 )

Chez certaines huitres le lobe droit du manteau n'est

fusionné avec la masse viscérale que sur un trés court espace

© & 0 6 o
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\
O TABLEAU N° 1
‘T LES ELEMENTS DE CLASSIFICATION DES TROIS GENRES D'HUITRES
‘q::========::—'—“—:::::F::::'—:::::::::::==::==:=====:::::::::;=;.=—=:::::::::=::::::::::::}::::::::::::::::::::::::::::::F

i GENRES 1 | SENRE PACHIOPONTA | GENRE CRASSOSTREA S ! inné '
H | Fisher de Waldheim 1835 ; acco 1897 ; GENRE OSTREA Linné 1758 :
S ——— S e e e |
[ Chez 1'adulte ; ; ‘, |
t Chambre promyaire orésente ! présente ! absente !
oo s S e e |
: ; ! i Incubatrice (la femelle con- ;
1 tnon incubatrice (rejette ses ! !serve ses larves quelques f
i Caractére sexuel }oeufs non fécondés dans 1l'eau) | non incubatrice i jours entre ses valves puis |
; ! } !les rejette dans la mer) |
S e e e e e e {
| Structure de la .,.vacuolaire (aspect de mie | | I
| chambre crayeuse | de pain) ! feuilletée { feuilletée |
b e B it bt e !
'Urintestin termi-—j | : !
nal traverse le } oui ; non E non E
Lo___coeur ______ S — e S — !
2 i Grande et solide {trés variable,le plus souvent !bicirculaire !
; lvalve inférieure avec une légé- | allongée lvalve inférieure peu profonde|
l coquille ire cavité sous la charniére t valve inférieure sous forme lsans cavité sous la charniére]
} :— charniére large i de coupe, cavité profonde sousi-valve supérieure plate }
§ :— intérieur des valves blanc %la charniére : operculaire parfois en dome |
: ' ou verdatre ! valve supérieure plate opercu-! !
I {— impression musculaire blanche | laire ! Impression musculaire ;
} lsur une petite protubérance | Impression musculaire déplacée} subcentrale non colorée |
{ : l en direction dorso-latérale ! :
[ ! ! normalement pigmentée ! }
e e e e e !
iChez la larve ! ! : !
| Prodissoconque ; équivalve i inéquivalve { inéquivalve g
L {coguille) ____ e RS e i
: :— cing crenelures sur toute } { deux crenelgres,é chacune }
 Provinculium ou I sa longueur { it de ses extrémiteées 1
:(charniére em-- !— antérieurement au ligament, :deux crenelures a chacune de :— les crenelures,antérieures }
:bryonnaire) mu- I dix petites crenelures sur i ses extrémités | sont souvent réduites !
;ni de : le. bord de chaque valve i : :
I i i i I
!

!

i


numerisation
Texte tapé à la machine
-10-
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prés du capuchon céphalique. Entre cette zone et le muscle ad-
ducteur, le bord droit du manteau est libre formant une chambre

promyaire qui communique avec 1l'extérieur.

Certains caractéres ne sont pas constants pour

un genre donné.. Moré (151).

C)- L'IDENTIFICATION DES ESPECES

Les caractéres sur lesquels on pourrait se baser
varient considérablement avec le milieu. Par l'examen d'un
trés grand nombre d'individus de toutes formes et par l'associa-
tion de caractéres variés embryonnaires ct adultes, on arrive

plus ou moins a préciser 1l'espéce.

Ainsi, Crassostrea angulata d'Europe, Crassostrea
virginica d'Amérique et Crassostrea gasar d'Afrique different
si peu l'une de l'autre qu'on serait tenté de les considérer
comme de simples variétés d'une méme espéce. Cependant, leurs
coquilles larvalres sont bien distinctes et’sans aucun doute
il s'agit de trois vraies espéces_Ranson 1951 (171) La forme
générale de la prodissoconque définitive est constante pour une

espece donnée méme lorsque la taille varie ( 69-151 )

Les espéces du genre Crassostrea les plus cocninues
sont

- Crassostrea angulata Lamarck (huitre portugaise)

- Crassostrea virginica Gmelin (huitre américaine) et

- Crassostrea gigas Thumberg du Japon.

Le nom ‘Crassostrea" Sacco a été adopté par la
commission internationale de nomenclature zoologique en 1955.
Il remplace celui de "Grypheae"-Galtsoff 1964 (69).

Crassostrea gasar Adanson 1757 (1) est lthuitre

des palétuviers de l'Afrique de 1'Ouest. Au Sénégal on l'ap-
pelle " Yoros-Cadenet 1947 (37).A 1l'état naturel, sa forme est

o 6 0 ¢



extrémement irrégulieéres.

D'autres huitres qui a l'état naturel sont fixées
sur les racines des palétuviers portent aussi le nom "d'hulitres

des palétuviers" ce sont entre autres

- Crassostrea madrasensis de 1'Inde et de 1'Indochine.
- Crassostrea guilding des Antilles et du Brésil.

- Crassostrea cuculata ou forscali d'Australie (171)

D)- LES VARIETES

Une espéce d'huitre comprend un certain nombre de
variétés ( 1, 54, 59) mais les variations individuelles prennent
une trés grande ampleur. On peut signaler que telle forme de la
coquille correspond a tel type de terrain ou de milieu marin
mais il serait exagéré de donner un nom a chacunyde ces formes.
Ranson 1951 (171).

Quelques huitresi décrites comme espéces a part ont
été rattachées a Crassostrea gasar. C'est le cas d'Ostrea para-
sitica Gmelin.Dautzenlberg 1910 (54) et d'Ostrea bicolor Hanley._.
Dautzenberg 1921 (55).

Ranson 1967 (172) signale la présence au Séncégal
d'autres espéces d'huitres alors que Marche Marchad 1969 (131)
affirme que Crassostrea gasar est l'espéce exclusive de la man-

grove.

Ce qui montre la complexité d'une bonne classi--
p

fication des huitres.

o o 6 6
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II - RAPPELS ANATOMIQUES ET BIOLOGIE

A - RAPPELS ANATOMIQUES

a) - LA COQUILLE

1 ~ Description
l -1 - Les valves.
l -1 -1 - La forme

La coquille de l'huitre est externe, bivalve, treés
inéquivalve. '

La valve concave loge 1l'animal, l'autggﬁést plus
ou moins plate le recouvre. L'extrémité antérieure de la valve
gauche est plus au moins redressée en forme de crochet d'ou le
nom de Grypheat¢qui désignait ce genre. Au sommet de la coquille
se trouve le plateau antérieur des valves plus développé a la
valve gauche qu'a la valve droite. Sa surface porte les traces
des ligaments successifs; on l'appelle} "aire ligamentaire".
L'ensemble du crochet et du plateau antérieur est appelé talon

de la coquille.

La valve gauche porte souvent 1l'empreinte du sup-
port de l'huitre (171).

l1 -1 -2 -~ L'Orientation

La bouche étant en avant et 1'anus en arriére, les
branchies sont ventrales et le epeur dorsal, Lz valve concave
est a gauche, la valve plate & droite. On parle de valve infé-
rieure et de valve supérieure parce que dans la nature, la

premiére repose sur le sol.

L'extrémité antérieure de la coquille est gonc
la portion olu les valves sont réunies par le ligament, 1l'ex-
trémité postérieure est la bordure opposée des valves. A droite
est la bordure ventraltet & gauche la bordure dorsale. La lon-

gueur de la coquille est sa grande dimension dans le sens an-

© o o0 o0



- 14

téro-postérieur, La hauteur, sa plus grande dimension dans le
sens vertical et 1'épaisseur sa plus grande dimension trans-

versale (171).

l] -1 - 3 - La couleur

La couleur de la coquille varie d'une espéce a

l'autre et au sein de la méme espeéce. Elle dépend du milieu.

Nous pouvons constater comme Adanson (1) que celle
de Crassostrea gasar est généralement grise a l'extérieur.
L'intérieur peut é&tre teinté par le chambrage surtout. L'emprein-
te du muscle adducteur de couleur bleudtre, tranche nettement

sur le blanc nacré de l'ensemble.

1 - 2 - Le ligament

Il est situé le long d'une charniére sans dents
entre les deux valves; mais ne s'étend pas en profondeur dans
la coquille et n'est pas visible de l'extérieur; il est dit
interne. Il laisse un petit vide vers l'avant afin que les

valves puissent s'ouvrir librement (1).

Sa secrétion est assurée par le manteau au niveau
du capuchon cephalique-Grassé 1961 (77). Il se compose de con-
chyoline, substance analogue a la chitine. Son renouvellement
steffectue aux différents stades de la croissance de l'huitre
et laisse des empreintes sur l'aire ligamentaire. Le ligament
comprend deux portions latérales minces et une centrale plus
épaisse appelée cartilage. Cette partie centrale assure 1l'ou-
verture de 1a coquille sans que l'hultre fasse un effort. Etant
élastique, elle se trouve comprimée lors de la fermeture des
valves par le muscle adducteur. Par son jeu naturel, elle tend

toujours a les ouvrir. (131).

2 - Structure :

En coupe transversale, la coquille montre de l'ex-

térieur vers l'intérieur

- Le périostracum : mince membrane protectrice de



conchyoline (substance protéiforme). Elle est toujours la méme;

les couches s'additionnent par l'intérieur.

- L'estracum ou couche prismatique dans laquelle,

le calcaire cristallise au sein d'une matrice protéique.

- L'hypostracum, couche interne au contact du
manteau, fréquemment feuilletée (nacre), elle porte la trace de
ltinsertion musculaire d'aprés Creac{HX50) et Grasse (76 et
78) ;

Plus une huitre reste longtemps hors de 1l'eau,
plus 1'hypostracum est important : on dit que la coquille se
corse. C'est le cas de Crassostrea gasar dans le marigot de
Joal-Fadiouth. Ce qui est recherché et provoqué la ou les hufi-
tres restent longtemps dans l'eau et ont une coquille fragile —
Creac'h 1957 (50).

3 - Formation :

La larve libre de 1l'hultre est une trochophore.
Elle porte dorsalement une coquille impaire, membrane cuticu-
laire de nature chitineuse secrétée par la glande préconchy-
lienne. Par défaut de calcification le long de sa ligne médio-
dorsale, elle se fend et devient bivalve : valve droite et
valve gauche. Elle tend a envelopper tout le corps. Entre les
valves apparait la charniére provisoire (provinguwlumy la co-

quille est alors devenue la prodissoconque-Grasse 1961 (77).

Sur le provinculum figurent des crenelures em-
bryonnaires

Aprés la fixation, une nouvelle coquille cst se-
crétée, elle élargit 1l'ancienne. Le naissain tire directement
de 1l'eau les éléments constitutifs de sa coquille. L'élément
principal est la carbonate de chaux qui entre pour 95 a 98 %

(pour 100) dans sa composition_Borde et Borde 1938 (23).
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Pour 1'édification de sa coquille, l'huitre dispose de
son mucus,de sa conchyoline : matiére organique qu'il secrete
et du calcaire en suspension dans l'eau. Parcouru d'un minuscule
réseau de filaments, le manteau excréte les particules de calcium
qul s'agglutinent les unes aux autres formant des couches sucCe
cessives extrémement fines dont la superposition donne a la

coquille sa dureté et son épaisseur.Grasse 1961 (78).

4 -~ Croissance

La croissance de la coquille de 1l'huitr®se fait en
épaisseur et en longueur (174).Chaque couche secrétée par le
manteau dépassera le bord de la coquille déja formée et cette
partie débordant§ou "dentelle' trés mince au début, s'épaissit
progressivement. Cet accroissement constitue la pousse de 1'hui-
tre. A la surface externe des deux valves on observe des
stries concentriques autour d'une zone située prés de la charni-
eére, correspondant aux couches successives de calcaire déposées

par l'animal : ce sont les stries d'accroissement (131).

5 -« Fonction :

Lorsque des changements surviennent dans le milieu
température trop basse ou trop élevée, salinité anormale,
pollutions importantes, l'huitre ferme les valves de sa coquille
de méme qu'en présence de prédateurs. Elle reste ainsi jusqu'a
ce que tout danger soit écarté si l'aggression ne dure pas trop
longtemps. Cette réaction de défense devant une pollution est
dtautant plus prolongée que les conditions sont plus défavora-
bles (45)

B - LES ORGANES REPOSANT SOUS LA COQUILLE

1l - Le manteau

Le manteau comme son nom l'indique (voir schéma n° 1
page 37 ) recouvre tout le corps de 1l'huitre. Il est formé de

deux lobes trés élargis qui délimitent la cavité palléale.
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l1 - 1 - Les logig N

Ils sont appliqués contre la face interne des valves.
A l'avant les deux lobes ggont réunis formant le capuchon cé-
phalique qui couvre la boauche. Le reste des bords du manteau
est libre sauf a un point de l'extrémité ventrale ou les deux
lobes opposés ont fusionné, . Le bord des lobes du manteau
consiste en trois franges cernées de tentacules hautement sen-

sitives.

Le m&nteau contrdle le débit d'eau pour la respira-
tion et la nutrition, joue un grand rdle dans le fral des
huitres femelles, recoit et transmet les stimulations sensi-

tives.

1 - 2 -- La cavité palléale

Elle tient le rdle de vestibule en avant d'organes
fragiles (68 - 77). C'est par elle que l'huitre expulse les dé-
chets de sa nutrition et sa ponte. Elle constitue un entonoir
par lequel les aliments arrivent vers la bouche. Toujours rem-
plie d'eau chez une huitre vivante, elle permet a 1l'animal de
survivre plusieurs jours aux conditions défavorables du milieu
ou a 1l'air libre. Elle contient une réserve d'oxygéne qui
assure la respiration lors des périodes de rétractionaGaltsoff
1964 (69).

2 - Les branchies

Ce sont des organes folliacés en arcs de cercle qui
flottent dans la cavité palléale. Il y a deux branchies compre-
nant chacune deux doubles feuillets. Leurs bords externes sont
soudés au manteau, leurs bords internes soudés entre eux et a
la masse viscéralee. Les branchies sont recouvertes d'un épi-

thélium plissé, cilié et de glandes a mucus. ( 171 ).
L'activité de leurs cils vibratiles permet & 1'huil-

tre immobile de satisfaire ses besoins fondamentaux : ravi-

taillement en oxygéne et en nourriture (159). Les cils agissent
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comme une pompe aspirante et sous leur action, un courant d'eau
est créé. Cette circulation de l'eau 3 travers 1l'huitre est gér

néralement désignée sous le nom de filtration (23).
L'hématose se fait par toute la surface de la

peau et en particulier par les organes respiratoires : les
branchies. ( 68 - 122 -~ 162 ).

3 - Le muscle adducteur

C'est un organe contractiledestiné a produire
le rapprochement plus ou moins durable des valves de l'hultre
(151).

Chez la larve d'huitre il existe deux muscles
adducteurs : l'un antérieur, l'autre postérieur. Des qu'elle se
fixe, le premier s'atrophie et disparalt. Le muscle postérieur
subsiste seul. A la face interne des valves, il lalisse une
marque particuliére : 1'impression musculaire gui occupe une
position de plus en plus éloignée du ligament au fur et a mesu-

re que l'huitre se développe-

Il est formé de deux parties distinctes. Une partie
antérieure d'aspect transparent, encore appelée hyaline ou
sombre. Excitée, elle entraine une fermeture des valves rapide
mais fugace. C'est un muscle de type phasique. Elle permet

1'évacuation des pseudoféces, des sédiments et du frai.

La partie postérieure, dure,g;g&ﬁﬁﬁﬁ%%&éite
blanche ou opaline. Elle répond & une excitation par une con-
traction lente mais durable, des heures et méme des jours.Elle
joue un grand rdle dans la défense de 1l'huitre en présence de

conditions défavorables. (76 - 151).
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4 - L'appareil digestif

Situé dans la masse viscérale, il commence par la
bouche, simple ouverture a l'extrémité antérieure, sous le ca-
puchon céphalique. Elle est dépourvue d'organes masticateurs.
Deux paires de palpes labiaux lfentourent et y conduisent les
aliments (124). Elle est suivie d'un ocesophage qui débouche
directement dans 1l'estomac et dont le revétement secréte un

mucus qui enrobe les aliments.

L'estomac est une poche piriforme, sa portion
antérieure est appelée estomac utriculaire. C'est 1'estomac di-
gestif : il renferme des culs de sac courts (diverticules
digestifs) ou débouchent les canaux de la glande digestive ou
foie. Il se prolonge jusqu'au bord ventral du muscle adducteur

par une portion appelée estomac tubulaire.

La cavité utriculaire présente un coecum pylorique
contenant une production cuticulaire de forme cylindrique
le stylet cristallin dont 1l'extrémité fait saillie dans l'es-

tomac.

Animé d'un mouvement de rotation, le stylet sert
a la trituration des aliments, a leur malaxage et aussi grdace
aux diastases que libére sa dissolution, a leur digestion. Il
est aidé dans son action de trituration par les grains de sa-

ble qui se trouvent mélés aux parcelles alimentaires.

L'intestin débute & la partie sub--terminale de
l'estomac tubulaire, il contourne le foie et vient se termi-
ner par l'anus au niveau de la base postérieure du muscle
adducteur. Il est cylindrique. Les cellules épithéliales y
jouent un rdle dtabsorption et de conduction des aliments
(76 - 124 - 171).

5 - L'appareil circulatoire et la circulation

A la partie antérieure du muscle adducteur, le

coeur est suspendu dans la cavité péricardique, elle-méme
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couverte d'une membrane semi-transparente. Il comprend deux

oreillettes latérales et un ventricule.

Le sang est chagadédans les deux aortes - 1l'une
antérieure, l'autre postérieure. Par des artéres et des arté-
rioles,elles le distribuent aux différentes parties du corps.
Ce systeme artériel aboutit a des lacunes : espaces libres qui
existent dans le tissu conjontif de sorte que le sang n'est
plus endigué dans un systéme de vaisseaux individualisés mais
circule assez librement avant de gagner quelques grands espaces
ou sinus.

L'huitre posséde des vaisseaux pulsatiles : une
paire de coeurs accessoires et de trés nombreux vaisseaux ra-
diaires_.Grasse 1960 (76).

Le sang ou hémolymphe est fabrigué par tous les
tissus de l'organisme et versé dans les cavités du corps (68):
il est relativement abondant. C'est d'aprés Bierry et Gouzon
1939 (10) un liguide bleudtre renfermant de 1'hémocyanine
pigment respiratoire ob le cuivre joue le r6le du fer dans
1'hémoglobine. Il est riche en leucocytes. Ceux-ci transpor-
tent dans tout l'organisme 1l'oxygéne et les produits de la

digestion.

Dans les sinus, le sang se charge de produits a
rejeter (COy, déchets protéiques) puis il traverse le rein,
entre dans les veines, traverse les branchies ou il acquiert de
l'oxygéne et par d'autres veines gui se renflent en oreillettes
contractiles, rejoint le ventricule qui assure (68) sa mise en

mouvement.

L'ensemble de 1l'appareil circulatoire rappelle

le systéme lymphatique des vertébres.Roule 1886 (177).

6 - L'appareil reproducteur

I1 comprend la glande génitale proprement dite

et le canal excréteur . Ranson 1961 (171).
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La glande génitale se compose de deux parties qui
fusionnent dorsalement et enveloppent la masse viscérale comme
une selle. La gonade n'est pas visible a 1l'oeil nu apres le
frai (69)mais bien développée elle occupe toute la place du
tissu conjonctif : on dit que 1'huitreest laiteuse. Le canal
génital principal donne naissance a d'innombrables branches
latérales se terminant en cul de sac qui se subdivisent en
petites poches secondaires. Dans 1l'épithélium de ces dernieéres

se développent les produits génitaux oeufs ou spermatozoides.
Leur décharge se fait par les gonoductes qui dé-

bouchent dans deux cloaques génito-urinaires. Les caracteres

sexuels secondaires sont absents His 1970 (91).

7 -~ L'appareil excréteur

Toujours dans le tissu conjonctif, les glandes
excrétrices ou "organes de Bojanus® sont situées de chaque
cbté du corps entre les glandes génitales et la peau. L'urine
est collectée dans un large réservoir de la partie ventrale
du rein avant d‘'étre déchargée a travers le vestibule urogé-
nital de chaque cd6té de la partie auriculaire du péricarde,

dans un cloaque commun avec l'appareil génital. (69-171).

8 _ Le systeme nerveux

Les deux él1éments essentiels du systéme nerveux
de l'huitre sont le ganglion viscéral et le nerf circum
palléal. Le ganglion viscéral est localisé dans une petite
dépression sur la face antérieure du muscle adducteur. Il don-
ne naissance a beaucoup de nerfs dont le nerf circum palléal
des bords du manteau qui fait de cette partie un véritable

organe sensoriel.Ranson 1961 (171).
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B - BIOLOGIE

a)- La répartition géographique

Les diverses espéces de la famille des ostréidés
vivent dans les eaux littorales entre les latitudes 64° Nord
et 44° Sude. Galtsoff 1964 (69).

Crassostrea gasar n'existe qu'en milieu salé-

saumdtre il n'y a pas de vraies huitres en eau douce (44).

1 - Dans 1o monde -

- -——

Elle se rencontre uniquement a l'ouest de 1'Afri-
que «Sa limite nord est constituée par le Sénégal au niveau du
marigot de la Somone:{14° 30 de latitude Nord et 17° 05 de
longitude Ouest. Vers le sud, elle se rencontre jusqu'en
Angola (9~ 14- 168).

Entre le Sénégal et 1'Angola s'étend une cdte
longue de plusieurs milliers de kilométres, coupée de lagunes,
de bras de mer et de fleuves pénétrant plus ou moins profondé-
ment 3 l'intérieur des terreéqéans lesquels on trouve des amas
considérables d'huitres agglutinées aux racines des palétuviers

qui les bordent (14).

2 - Au Sénégal

Jusqu'en 1740 Crassostrea gasar existait au niveau
du fleuve Sénégal d'ou elle a disparu & la suite de modifica-

tions dans le cours de ce dernier (99) (157).

On peut rencontrer Crassostrea gasar au Sud de la
Somone | Les localisations les plus importantes sont : les
marigots de la Somone et de la Fasna, les bras de mer de

Joal-Fadiouth, le delta du Saloumecet le delta de la Casamance,

La limite nord de Crassostrea gasar risque de

descendre au niveau de Joal-Fadiouth olu la communication avec
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la mer est permanente, contrairement a la Somone et a la Fasna

qui perdent leur faune d'une année a l'autre (14).

b)- Les conditions de 1l'habitat

l - Le mode de vie

Crassostrea gasar vit a l'état naturel en colonies
sur les racines adventives des mangroves littorales. Cette vie
grégaire ne lui permet pas de bien grandir quand le naissain
est fixé en abondance. Les huitres forment des couches corres-
pondant aux différentes époques du frai. Celles des couches su-
périeures grandissent plus vite et génent le développement de
celles des couches profondes. Quand la fixation est plus claire,
la ou les courants sont plus faibles, les huitres peuvent gran-

dir.

Elle est fixée par la y,]ye gauche, la valve droi-

te peut s'ouvrir et se refermer librement.(yoir schema N°2 nage
26)

On trouve aussi des huitres libres sur le sol. Un
examen attentif de la partie antérieure permet de découvrir 1la
petite pierre ou la coquille qul leur avait servi de point
d'appui. Elle peut avoir disparu chez les vieux exemplaires.
Les huitres se développent sur un bon terrain si elles ne sont

pas trop serrées elles acquiérent une forme plus réguliére.

2 - L'Etude du milieu

2 - 1 - La faune et la flore
2 -3 -1 - La faune

Elle est répartie en paliers au niveau de 1la
mangrove.

Au niveau de la zone littorale,on trouve

- Les Littorina anguliféra une sorte de bigorneau, le

plus souvent au-dessus du niveau de la mer.
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- Les balanes (Chthamalus rhizophorae) caracté-

ristiques du niveau moyen supérieur des marées.

- Les hultres (Crassostrea gasar) couvrent la
base des palétuviers. Elles sont trés abondan-
tes constituant une réserve d'aliments pour

les populations locales.

Dans la zone infralittorale, vivent beaucoup d'or-
ganismes. A marée basse, les bancs d'Arca senilis (ou pagne)

sont en partie découverts. Ils sont trés exploités.

La mangrove est riche en animaux de toutes sortes
(131),

2 -1~ 2 ~ La flore :

Elle est principalement constituée de Rhizophoreae
mangle Linné et d'Avicennia nitida. Le premier est trés abon-
dant dans les bras de mer, il croit dans 1'eau saumldtre. Ses
racines adventives servent de support aux colonies de Crassos-
trea gasar. Les Avicennia nitida sont trés nombreux, aussi
denses que les Rhizophores mais ne possédent pas de racines
aériennes; ils ne portent pas d'huitres. Les palétuviers de
taille moyenne dans les marigots de la Somone a Joal-Fadiouth
deviennent de véritables arbres au fur et a mesure de la pro-

gression vers le Sud.Berhaut 1954 (8).

“h

2 - 2 - Le milieu aquatique :

Aucun étre n'échappe a l'influence du milieu dans
lequel il vit.(155).

Les huitres vue leur abondance, ont donc trouvé
un milieu favorable au Sénégal. Dans ce travail, nous nous
cantonnons & 1'étude du fond, de la marée dans ses caractéris-
tiques normales : mouvements de l'eau, salinité et température,

dans les bras de mer de Joal-Fadiouth.

o @ 0 00000



- 28

2 -~ 2 -~ 1 - Les caractéres du fond

A Joal-Fadiouth le terrain est solide, sablo-coquiller.
La vase l'envahit peu a peu du fait de la présence des huitres
qui y accumulent des sédiments organiques déchargés avec leurs
féces. Il faudra l'enlever chaque fois qu'elle menacera la vie

des huitres.

A certains endroits surtout le long des palétuviers,
la vase est molle et les huitres qui y tombent meurent envasées.
Les endroits toujours immergés sont constitués d'un sol ferme

mais vide d'huitres.

La matiére organique décomposée libére les éléments
nutritifs dans le sédiment. Le sol ne doit pas étre considéré
comme un substrat inerte mails succeptible d'influencer par ses

propriétés la productivité des parcs.Deltreil 1969 (58).

2 - 2 - 2 - Les mouvements de 1'eau

Le libre changement d'eau est essentiel pour la vie des

huiltres

A Joal~Fadiouth le courant d'eau est constant. Il draine
la nourriture et éloigne les déchets éliminés par les hultres.

Il est plus fort au milieu des bras de mer.

Ce mouvement de 1l'eau dans les bras de mer suit celui de
l'océan dont ils sont protégés par des bancs de sable. La pré-
sence d'eaux douces en saison des pluies entraline des varia-

tions de la salinité.

2 - 2 -3 - La salinité

Chaque espéce d'huitre réclame une proportion donnée
du mélange eau de mer, eau douce. Le développement de son oeuf
et de sa larve a lieu entre des limites assez étroites de sa-
linitée~ Ranson 1951 (171).
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Les variations mensuelles moyennes de la sali-
nité dans les bras de mer de Joal-Fadiouth au cours d'une année
et suivant 1'état de la marée sont résumées dans le tableau n°®2
de la page 30 _Blanc 1970 (17).

Crassostrea gasar prospére selon Marche-Marchad
1969 (131) dans des eaux ou la salinité est tempérée par 1'ap-
port d'eau douce mais peut vivre dans les eaux trés saumdtres.
La présence de 1l'huitre des palétuviers -Crassostrea rhizopho-
read Guilding - dans un milieu a caractéres marins prononcés et
stables est bénéfique a son développement et donc favorable a

sa culture,il peut en &tre de méme pour Crassostrea gasar.

La salinité varie avec l'insolation, les vents
dominants et les précipitations. D'aprés Blanc 1970 (17);au
cours d'une méme journée en saison des pluies, elle peut passer

de 0,93°%/c0a marée basse a 25,65 %o a mi-marée et a 32,04 %o

a marée haute.

Avec la marée haute, la salinité et la tempéra-

ture se rapprochent de celles de 1'Océan-Cremoux et Diarra (52).

2 -2 - 4 - La température

La température est un facteur de premiére im-
portance dans la biologie marine. Elle agit directement sur
le métabolisme des animaux,sur la reproduction et le dévelop-

pement embryonnaire -Joubin et Prévost 1951 (101).

Les variations mensuelles moyennes de la tem=-
pérature de 1l'eau au niveau des bras de mer de Joal-Fadiouth

sont rapportées dans le tablea?? de la pagesgp .Blanc (14).

SelonGaltsoff 1964 (69Y. les hultres peuvent
vivre entre des températures de 1° C a 36° C. Chez nous elle
est toujours supérieure a 19° C. Ce qui fait qu'en dehors des
périodes d'exondation;l'huitre peut mener une vie active qui

requiert une températurc supérieure a 8° c.
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o TABLEAU N° 2
o - VARIATIONS DES TEMPERATURES ET DES SALINITES MENSUELLES MOYENNES
\ DU MILIEU EMBIANT AVEC LA MAREE ET AU COURS D'UNE ANNEE
-~ PLUVIOMETRIE TOTALE
::::::::::::,.—_=::::=====:::::.::::=:::==:=:=[:::====:=:::::::=:=::::::=::::::_-_-=====:=====:::==============:===:=====:
! | MAREE--BASSE . DEMI-MAREE ! MAREE-HAUTE ! PLUVIOMETRIE |
; MOIS L e e e e e e e e e 1 HAUTEUR EN |
! :TEMPERATURE {  SALINITE :TEMPERATURE | 1 SALINITE | TEMPERATURE | SALINITE \  MILLIMETRES |
o e e e e }- —————————————— o ot e e e o v e e o e i e e s e O PP —I—-———-——--—-——_—-{ —————————————— P e e -
I JANVIER | 24°7 I 38,12 %° | 23°7 ! 36,67°/°° | 20°5 | 36,37%o ; ~ !
oo b e I T SR — b . S .
° %o ° i % | i !

: FEVRIER : 24 E 39 OS/ i 22 2 : 38 24 o i 2704 i 36769 o/oo : - :
s P R A A A T o [ I
| . | /oo | 26°5 | 37,23 °/., | 26°5 D 36,49 °/.. | - l
S S fom e e S frorm e m e O R e -
| AVRIL | 26°6 40,17 °/., | 25° 1 39,01 °/.0 i 27°5 i 36,18 °/,0 ! ;
B b e e oo e e b e b b e . S JE S O —
| MAI , 27°3 i 40,25 °/.. i  26°8 38,34 °/,, ! 25° I 36,22 °/o0 | - }
D A N SRS L% SO e e . Ao e A
i JUIN g 27°5 g 39,01 °/oo | 27°2 P 38,16 °/.0 | 28°2 136,13 °/00 | 95,7 mm |
R S R S R b e b m R R :
! JUILLET ! 27°5 l 33,24 °/,, | 27° b 36,95 °/.. | 26°8 35,78 °/o0 | 116,7 v 1
Oy R !_ ______________ 1.._.__”,“. _________ .:_ _____________ % __________________ i..,..__‘ __________ ..:. _______________ _i _____________________ |
I AouT : 33°5 i 2,20 °/o0o I 25°5 I 25,65 °/o0 | 20°8 ! 30,59 °/oo | 538,7 |
T —— S — AU S L | S — o S —— :
| SEPTEMBRE |  28° | 8,08 °/., |  28°S l 25,35 °/,, 1 30°5 1 28,35 °/o0 | 224,1 " |
lr __________________ oo e e e e o s 2 e e o o .!- _______________ e s e e e i o e 22 e i e : _____________ -} ________________ -—{ —————————————————— i
! OBRE | 26°5 1 15,09 °/,, | 27°5 ! 31,65 °/., 1  28° 1 27,70 °/oo 64,3 »
o b S bl A R LIl R ——
| NOVEMBRE | 25° | 32,90 °/o, 1 26°3 | 30,45 °/,, |  28°7 ! 34,40 °/,, | - :
oo prmemomneee joomlooolllo fommmmme e droclomen il oo e |
| DECEMBRE | 19°1 l 38,85 °/4o | 24° b 36,65 °/o0 | 20°2 : 35,29 °/oo - |
e e b e Ao N 1 I ! i l


numerisation
Texte tapé à la machine
-30-



Les écarts extrémes s'observent a marée basse quand

les hultres sont découvertes.

L'étude du milieu sera complétée plus loin par
celle des ennemis et des maladies. D'autre part la sédimenta-
tion des matiéres en suspensions dans l'eau si elle est abon-
dante constitue avec les pollutions les principaux facteurs

défavorables 3 la production des huitres.

C - L'ALIMENTATION ET LA CROISSANCE :

1 - L'alimentation :

L'étude du contenu de son estomac prouve que 1'hui-
tre se nourrit de tout ce qui est en suspension ou dissous dans
1'eau (Diatomées pélagiques, microalgues, détritus, larves,
bactéries}. (31 - 174).

Cependant,elle n'absorbe pas tout ce qu'elle filtre,
un premier triage des particules suivant leurs dimensions et

leur nature a lieu au niveau des branchies.

Les particules destinées 3 é&tre ingérées sont ache-
minées vers les palpes ou s'effectue un second triage. Les par-
ticules indésirables soit en raison de leurs ornementations
épineuses soit en raison de leur taille sont éliminées.Grasse’
1960 (76).

Les matériaux éliminés, enrobés de mucus, sont
rejetés par les palpes labiaux et forment de petites accumu-
lations @ les pscudoféces, que les contractions brusques de

l'animal expulsent périodiquement.

Dans les oonditions normales, la surface des bran-
chies est le siege de la sécrétion d'une fine lame de mucus
guil extrait les bactéries et autres menues parcelles alimentai-
res de l'eau et les déplace vers les palpes sous l'action des

cils frontaux.
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L'huitre ingére a l'occasion ses propres larves et
les rejette vivantes dans une certaine proportion. Cependant, a
1'état actuel des connaissances, on ne peut pas faire la part
des éléments animaux et végétaux dans l'alimentation des hui-

tres,

La quantité d'aliments ingérés dépend de la riches-
se de l'eau en plancton et de la quantité d'eau filtrée qui,
elle, varie surtout avec la salinité, la température et la tur-

bidité.

- Une trés faible salinité peut entrainer un arrét

de la nutrition par exemple a 1l'embouchure des fleuves.

- Le pompage est insignifiant & 3°, il croit

rapidement de 8° a 16° et atteint un maximum a 28° - 32°.

- Pour la turbidité, des substances en suspension
méme en faible quantité réduisent la vitesse de pompage
Reverdy 1973 (174) Grasse 1960 (76).

L'huitre des palétuviers vivant dans des endroits
qui découvrent a marée basse,; la quantité d'eau qu'elle filtre
est plus faible que si elle était constamment immergée.Raimbault

(178).

Les matériaux alimentaires parcourent le tube di-
gestif en un temps relativement court de 80 a 150 minutes »
Grasse” 1960 (76)

Les hultres absorbent directement par la surface
extérieure de leur corps (manteau, branchies et palpes)
autant que par voie intestinale, les matiéres organiques en
solution dans l'eau. Ces substances passent dans le sang ou
elles sont transformées et utilisées par l'animal. D'autres
substances : métaux (fer, cuivre) et colorants vitaux,sont

absorbéggde la méme maniére d'apres Ranson (163-164).
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La larve se nourrit aussi ~sendant son évolution,
au dépend de ses réserves vitellines et & partir du moment ol 1o

tube digestif est entiérement constitué, de l'ultrananoplancton
(68-159).

o

t

2 - La Croissance : .°

L'étude de la croissance de Crassostrea gasar
Adanson a été faite sur les huitres d'élevage. A 1l'état natu-

rel, la grégarité de l'huitre géne son développement normal.

Cette étude a commencé par la récolte du naissain
d'huitre sur tuiles chaulées en aclt- geptembre, le détroquage
a huit mois puis 1‘'élevage en casiers grillagés jusqu'a un an
ensuite au sol en saison chaude et des pluies puis en casier en
saison fraiche. Les chiffres du tableau p°3 page 34représentent
la valeur moyenne des mensurations et pesées mensuelles sur
trente huitres prélevées chaque mois d'un lot témoin suivi par

Blanc 1962 (14) pendant quatre ans.

A sept mois, Crassostrea gasar a déja atteint la
moitié de la taille qu'elle aura a quatre ans (environ dix
b RS TS N
centimetres). Cependant)au-dela d'un an, elle est encore plate

et fragile,

Entre un et deux ans, la croissance»?élentit,
l'huitre se transforme, la valve inférieure se creuse en méme
temps que la coquille commence & s'épaissir, a s'élargir. La
largeur est de 36 centimétres & un an et de 6,3 centimétres a

quatre ans.

La pousse est continue toute 1l'année dans les eaux
chaudes du Sénégal car l'huitre y trouve a s'alimenter en toute
saison. Quand la pousse est discontinue,on peut connaitre ap-
proximativement 1'4ge de 1l'huitre en comptant le nombre de stries
d'accroissement de la coquille divisé par le nombre de pousses
par an.

Quant au poids, il est de 28,70 grammes a un an,

il double & deux ans, triple a trois ans et a plus gque qua-

druplé a quatre ans.
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T“ TABLEAU N° 3

L'EVOLUTION DE LA TAILLE ET DU POIDS DE CRASSOSTREA GASAR ADANSON
A PARTIR DE HUIT MOIS

I ' Longueur Totale moyen—{Poxds Total moyen (Poids moyen des co-iPoids moyen du mollusquel
? AGE ! ne en millimétres i en grammes !t quilles vides en ! nu en grammes :
; | : : grammes ! }
e I Py e P g frommmn e
i 8 mois '| 52,23 .'L 13,13 .i 9,95 { 1,22 :
e e G v e e e e e e e —————————— - P e e e e e e e e +
! 11 ! 57,36 ! 24,10 : 16,13 ' 3,25 !
i il | | { H
T T T T P T s e B A 1 it Fommm T ¥
i 12 g 64,46 ; 28,70 , 20,60 ; 3,69 3
o A Lo drmmmme Do o S :r
] 13 s ; 67,73 ; 32,63 ! 22,73 j 3,86 |
b el o e e e +
z 15 5 69,36 ; 36,05 ; 25,70 ! 3,88 §
b e e e e e e e e — e e e S it B +
i 16 ! 69,50 : 40,26 ! 29,70 | 3,88 i
O S S - & i — S !
: 17 : 70,43 i 41,10 . 29,86 i 3,90 |
A i e A e S 4
: 18 i 71,47 , 41,76 ; 30, 46 ! 4,10 !
frommmm oo e e oot e e Aol .
g 22 ¢ | 75,70 ; 54,07 | 40,60 i 4,62 |
b e e W b el e 1
! 24 w i 78,41 ; 57,36 : 41,65 ; 4,91 ;
ey A e B B ittty ittt B e 4
i 36 ! 92,70 ; 83,18 ; 60,00 ! 7,40 i
e T A A S AN R — 1
g 48 ¥ ; 99,50 : 103,50 | 79,09 ! 9,90 !
L e R S


numerisation
Texte tapé à la machine
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La croissance de Crassostrea gasar des eaux du
Sénégal est plus rapide que celle de Crassostrea angulata des
eaux européennes qui, elle, est plus robuste et croit plus
vite qu'Ostrea édulis (huitre francaise). Ceci serait dd a la
différence de leur pouvoir filtrant.Blanc 1948 (13) - Lambert

1932 (109).
A 1'4ge de deux ans, l'huitre du pays a déja

atteint sa valeur marchande. Le poids du poisson est environ
le dixiéme du poids total de 1'hQitre - Blanc 1962 (14).

2 - 1 - Les facteurs de croissance :

Plus l'huitre se nourrit et plus sa croissance
est active.

L'alimentation peut é&tre influencée par la tempé-
rature, la salinité, la richesse des eaux en sels nutritifs,
1'abondance des organismes planctoniques, la densité des huil-

tres et la durée d'immersion - Marin 1971 (133).

d) La Reproduction :

Actuellement dans le monde, ;1 Yy a deux groupes
d'hultres quant a leur mode de reproduction. Celles du genre
Ostrea chez lesquelles la fécondation a lieu dans jes canaux
des glandes génitales. Elles retiennent leurs embryons ou
larves quelques jours dans la cavité palléale avant de les
expulser au dehors. On les qualifie de larvipares, d'embryo-

phores.,

Les autres (genres Crassostrea et Pycnodonta),
rejettent dans l'eau leurs produits génitaux arrivés a matu-~
rité. L'oeuf y est fécondé et la vie larvaire s'y déroule en-

tiérement. Elles sont dites ovipares - Ranson 1951 (171).

De 1948 3 1955, Blanc 1962 (14) a étudié a Joal,

l'action du milieu sur la reproduction et il est arrivé a la
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conclusion que les conditions hydrologiques favorisant la pon-
te, 1'éjaculation, le développement des larves et la fixation
du naissain avoisinent une températurc d'environ 27°C, une den-
sité de 1016 & 1019 et une salinité de 24 a 29 %o .

1 - La Gamétogénése et 1'émission des gametes

1 - 1 - La Gamétogénése

Le développement des ovocytes et des spermatozoldes
débute en avril - nai et peut se poursuivre jusqu'en z.00t -
geptembre. Les gonades sont bien gonflées en pai. En juin elles
sont pleines seulement il semble qu'elles n'arrivent a maturité
qu'en juillet - Blanc 1962 (14).

Marteil 1957 (137) a établi une échelle de classi-

fication de 1'évolution des produits génitaux

Stade 1

Gonade peu développée et recouvrant au plus la

moitié de la Miasse viscérale. Il est difficile d'obtenir des

éléments méme par forte pression de cette gonade.

Stade II :
La glande est bien développée et recouvre entiére-
ment la masse viscérale. De nombreux gamétes peuvent étre ob-

tenus par pression modérée mais ils se dissocient encore mal.

Stade III

La gonade est trés développéde souvent hypertrophiée,
entourant la masse viscérale d'une épaisse couche blanc-créme.
Les gamétes sont abondants et se dissocient aisément. Les ovo-

cytes mesurent de 70 & 140 microns et parfois plus.

Stade IV -
Le volume de la gonade est inférieur a celui qu'elle

avait au stade III,Elle est moins ferme, sa couleur est Jaune
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et non plus blanc-créme. La glande digestive est visible notam-
ment dans la partie antérieure. Les gamétes sont moins abon-

dants et se dissocient toujours tres aisément.

Stade V
La gonade est presque entiérement vide. Il peut

y avoir des éléments résiduels : l'huitre parait maigre.

La maturité sexuelle serait atteinte au stade
ITII, la ponte aurait lieu entre III et IV elle serait terminée

au stade V.

La motilité des spermatozolIdes est généralement
retenue comme signe de maturité. Elle peut se manifester apres

quelques minutes ou un réchauffement.

Toujours, selon Marteil 1957 (137),une salini-
té égale ou inférieure & 34 %o a favorisé partout le développe-
ment des gonades, la ponte et 1'évolution des larves tandis
qu'une salinité trop élevée pourrait soit contrarier le déve-
loppement des oeufs, soit provoquer une déficience de 1'ali-
mentation préjudiciable a la formation des produits génitaux

ou a la survie des larves.

Crassostrea gasar a déja des produits génitaux
a un an _Blanc (14 et 17), Marchis (132). Selon Grasse 1960
(76),les huitres peuvent étre sexuellement mlres a un &ge trés

précoce dans les eaux chaudes.

Les huitres ovipares ont des ovocytes de mémes
dimensions : 0,05 mm de large et 0,1 & 0,2 mm de long (171).
Ils sont trés souvent piriformes chez Crassostrea gasar quel-
ques fois ovales. Le spermatozoide quant a lui présente une

téte globuleuse prolongée par un mince flagellum (14).

1l - 2 - L'Emission des gameétes

La date du frai est fonction de la précocité et

de 1'abondance des pluies-Blanc (14 et 17). Bien que la repro-
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duction soit annuelle, 1l'émission des gamétes s'échelonne sur
toute une saison. Crasssostrea gasar n'émet ses gamétes que
pendant la saison des pluies a partir de la deuxieme quinzaine

de Juillet jusqu'en Septembre.

Les premiéretﬁaux du flot,; surchauffées par le
soleil et par le lavage des fonds exposés a ce dernier, peuvent
provoquer 1l'émission des produits génitaux dés quielles arri-
vent au contact des huiltres dont les gonades sont mlres. Un
temps orageux avec basse pression atmosphérique favorise égale-

ment cette expulsion (171).

Les oeufs;sous l'action d'une hormone; peuvent
stimuler 1'éjaculation des miles. La diantline extraite des
spermatozoides peut favoriser 1l'évacuation des oeufs. (23 -

69 - 78 - 108 -~ 122). Une bonne température et une alimentation
suffisante persistant,les glandes génitales poursuivent leur
activité et de nouveaux produits génitaux se forment rapide-
ment. De nouvelles émissions ont lieu et ainsi de suite soit

deux, trois ou quatre au total (14--169).

L'émission des ovules qui peut avoir lieu a
n'importe quel moment du cycle de la marde est accompagnée de
contractions rythmiques des valves qui favorisent la dissé-
mination des oeufs augmentant ainsi les chances de fécondation
tandis que les individus mdles baillent au passage et laissent
échapper un courant continu de sperme - Grassé 1960 (76) His
1970 (91).

L'évaluation du nombre d'oeufs libérés est dif-
ficile et les appréciations varient suivant les auteurs et les
espéces d'huitres concernées. Les oeufs se comptent par
milliers ou par millions et les spermatozolIdes sont dix fois
plus nombreux (69~ 74 - 171). Les gamétes non libérés dégéné-

rent peu a peu dans la glande (137).
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2 - La Fécondation et le développement larvaire

2 - 1 - La Fécondation

Blanc 1962 (14) a suivi la fécondation de Crassos-
trea gasar au microscope. Il mélange des ovocytes et des sper-
matpzoIdes a quelques gouttes d'eau remplissant les conditions
optimales pour le frai et il observe le processus habituel de
la fécondation : mouvements frénétiques des spermatozoldes qui
viennent ensuite s'agglutiner autour des ovocytes ; pénétration
d'un spermatozolide par le micropyle de 1l'ovocyte; contraction
de l'ovocyte qui devient sphérique; expulsion des globules

polaires et début de la segmentation.

2 - 2 - Le développement larvaire

L'oeuf fécondé atteint les stades morula puis
gastrula (131) et au bout de quelques heures, forme une larve
proche de la trochophore des annelides_Raimbault 1966 (160).
Durant quinze a vingt jours, dans des conditions favorables, la
larve va se développer et subir de nombreuses transformations
(10- 109).

Au bout de quelques jours, le manteau a produit
une prolifération particuliere, un disque cilié : le Vélum.
Il est a la fois nourricier et moteur. Le mouvement de ses
cils détermine un courant qui fournit l'alimentation tout en

permettant a la larve de se tenir en suspension et de nager (23).

A un moment donné, la larve est dite du deuxieéme
stade. Pour le genre Ostrea, elle présente un bourrelet au ni-
veau de la charniére mais pour le genre Crassostrea, elle a
simplement grandi:elle peut doubler ou méme quadrupler sa taille-
Voisin 1931 (199).

Quand elle atteint une certaine taille, 2 a 3/10
de mm (22), l'appareil ciliaire n'ayant pas suivi 1'évolution
générale,n'est plus suffisant, elle tombe facilement sur le fond

(10). C'est a ce moment gu'elle a tendance a entrer en contact
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avec un support. Cole et Knight Jones ont fait de cette fixa-

tion une description rapportée par Raimbault 1966 (160).

' Ayant retracté son vélum et s'étant posée, la
larve explore le terrain comme si elle cherchait le point qui
lui convienne. Tres souvent, elle ne le trouve pas du premier
coup; elle déploie alors a nouveau son vélum et se remet a
nager. Si elle se pose sur un corps dur et non recouvert de
vase, elle vide sa glande byssogéne et applique sa valve gau-
che sur la gouttelette émise ; elle fait de légers mouvements
comme pour bien adhérer; la prise se fait en une a deux minu-
tes ". Si elle ne trouve pas un support convenable, elle est

perdue. C'est le bon moment pour la pose des collecteurs (10-23).

La proportion des larves capables d'achever nor-
malement leur vie pélagique augmenterait avec 1l'échauffement

de 1l'eau- Boury 1928 (25). Elle est toujours inférieure a 50 % .

La fixation est suivie par de profondes métamor-
phoses.Extension du manteau dés le deuxiéme jour : il secrete

la coquille définitive(la dissoconque). (10-160).

Les branchies se développent rapidement, D nom-
breux organes larvaires se résorbent : le vélum en deux jours,
le pied et le muscle adducteur antérieur en trois jours. En
méme temps, la larve a subi une rotation qui aligne la bouche

et 1l'anus.
L'ensemble de ces mollusques trop petits et
encore trop fragiles pour étre détachés forme ce qu'on appelle

le "naissain® ou la ‘'graine".

3 - Les Cycles sexuels

Un examen macroscopique des gonades d'un certailn
nombre de sujets peut suffire pour indiquer ou en est l'activi-
té sexuelle de la population : phase de repos(gonades videsde
gametes), phase de gamétogénése (stades I et II), phase de
maturité (stade III).
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Une deuxiéeme méthode consiste a contrdler 1'appa-
rition, l'augmentation de nombre puis la disparition des lar-
ves dans l'eau. La troisiéme méthode repose sur la surveillance
de fagon suivie de l‘'apparition des plus petites formes iden-
tifiables. Ces deux dernieres méthodes sont moins précises

gue la premieére.

3 -« 1 - La détermination du sexe

Il est possible macroscopiquement de savoir si on
a d3faire & une huitre mile ou femelle (23). Le flux des
spermatozoldes s'écoule homogéne et visqueux tandis que le
flux des oeufs para®t plus granuleux et plus fluide quand on
exerce une faible pression sur la gonade mire (3). La liqueur
obtenue peut étre portée sous le microscope ce qui permet de

voir nettement les ovocytes ou les spermatozoIdes (137).

3 - 2 - Le changement de sexe

Chez les huitres du genre Crassostrea, chaque indi-
vidu fonctionne au cours d'une saison comme médle ou comme
femelle mais peut changer de sexe l'année suivante. Les huitres

du genre Ostrea sont midles et femelles a la fois (171).

Les causes de l'instabilité du sexe et des facteurs
qul peuvent influencer le changement de la gonade dans un sens
ou dans lt'autre restent inconnues (122). Les oeufs se forme-
raient en présence d'une nourriture abondante et les produits

médles dans de mauvaises conditions de nutrition.
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3 - 3 - La répartition des sexes

Le pourcentage des deux sexes dans une population
d'huitres varie avec 1'age des sujets, les régions et les années.
¢hez Crassostrea gasar on compte plus de femelles que de méles
contrairement aux hultres des eaux froides (171).Blanc (17 )

donne les chiffres suivants

TABLEAU N° 4
REPARTITION DES SEXES CHEZ CRASSOSTREA GASAR

§ ! I ! II !t IITI ! IV 1 Y i
i CLASSES 'tun an)’ (deux ! (trois!(quatre! (cing 1}
§ ] ! ans) ! ans) ! ans) ! ans) }
B et T R L R et R i
i ! ! ! ! ! §
] MALES vt 15 % 114 % % 12 % ! 12,25%! 18 % |
R T — P R R e R e i
§ ! ! ! ! ! i
i FEMELLES ! 67 % ' 86 % ! 82 % ! 75,25%!) 82 % |
R —————— e | S | SRR e L R i
i ! ! ! ! ! i
§ INDETERMINEES 118% ' O% ' 6% ' 12,50%! O % |
§ ! ! ! ! ! $

L'indétermination concerne les huitres immatures
pour la classe I et les huitres qui ont frayé pour les autres

classes.

E - LES ENNEMIS ET LES MALADIES

1 - Les ennemis

A 1'état larvaire, l'huitre fait partie du plancton.
Celles qui arrivent a 1'age adulte dajvent faire face & divers

ennemis.

l - 1 - Les parasites

Blanc (14) a signalé la présence chez Crassostrea
gasar de deux copépodes qui se fixent sur les branchies mais

il ne les a pasgéterninés.
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1 - 2 - Les prédateurs

Ils sont nombreux et variés. On peut avoir

l1 -2 -1 - des crustacés

Il semble que dans certaines conditions, calli-
nectes et certains autres crabes de la mangrove arrivent a broyer
la coquille des jeunes huitres ou a réper le bord des valves
pour atteindre la chair de lthuitre (131). La crevette la ou elle
se trouve pourrait percer la coquille des hultres sur collec-

teurs a l'aide de son rostre (120).

1l - & - 2 -des mollusqgues

Nous rencontrons des Thais forbesi dans les
parcs a huitres. D'aprés Marche-Marchad 1969 (131), ils auraient
été observés pergant les coquilles d'huitres. Leur action doit
étre trés faible parce que les femmes les utilisent dans l'ali-

mentation.

1 ~2 - 3 - des poissons

Les données concernant les poissons ne sont pas
précises.Les mulets, les daurades, les teres, les pagres et
surtout les raies peuvent détruire les huitres (119 - 156 - 174).
Cependant a Joal ~ Fadiouthinougagouvons que supposer leur action

qui sera quand méme négligeable,

1 -2 - 4 — L'homme

Selon Galtsoff 1964° £9),c'est le plus grand
prédateur du moins qugnd on considére le pillard, le maraudeur
(156). Les amas de coquilles qu'on rencontre presque partout en

font foi.

Cependant, la surexploitation a commencé avec
la possibilité de vendre des huitres en coquille : 1'homme ne
laissant plus aux huiltres des bancs le temps de se renouveler.
Elle est avec la pollution et la destruction du milieu naturel

une des principales actions néfastes de l'homme sur les huiltres.
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D'autres ennemis absents de chez nous causent de gros

dommages a l'ostréiculture : ce sont entre autres : les astéries
ou étoiles de mer, les bigorneaux perceurs (132 - 174) et
dtautres et par concurrence vitale : l'arénicole (32) qui enva-

se les huitres dans les parcs et les moules qui en filtrant
plus que les huitres peuvent les affamer dans un milieu appau-

vri et les faire disparaitre (109).

1 - 3 - Les ennemis par concurrence vitale

Le Gall 1953 £126) fait la distinction entre
ceux qui empéchent la fixation du naissain d'huitres en prenant
sa place sur les cpllecteurs ou qui 1l'envasent dans les parcs
et ceux qui ont une croissance telle qu'ils étouffent le naissain

d'huitres avec lequel ils sont fixés.

Les balanes qui se reproduisent quelques jours avant
les huitres, se fixent au niveau moyen supérieur des marées,’

elles ne peuvent pas gé&ner la fixation du naissain d'huitres.

Le Thais forbesi, l1'Arca senilis ou pagne et 1l'Uca
tangueri ou crabe violoniste peuvent enfouir les hultres des
parcs. Ces deux derniers épars au niveau des parcs sont treés

nombreux dés qu'on s'éloigne un peu.
Nous pouvons constater que Crassostrea gasar a peu

d'ennemis comparativement aux autres huitres; il en est de méme

des maladies.

2 - Les maladies :

2 - 1 - Les maladies de Crassostrea gasar :

2 -1 -1 - Le chambrage :

C'est la formation de cloisons dans la coquille,

© o b oo



- 45 o

a)- Etiologie :

Le chambrage des huiltres est rapporté a des cau-
ses multiples. Certains pensent qu'il résulte du mode d'élevage
(14-70-174). L*'huitre enfoncée dans la boue n'est plus protégée
contre la pénétration de celle-ci dans ses valves ouvertes.Cette
boue va jouer le rdle d'un corps étranger que l'huitre isole par
une couche de nacre. 5Si elle est trop importante, l'huitre peut

en mourir.

Pour d'autres, le chambrage est dd a un annelide
polychete (Polydora ciliata) qui perfore la coquille par 1'inté-
rieur entre le manteau et la nacre (69 -- 70 - 119 - 157). Il
accumule de la boue autour de lui et se faisant irrite 1'huitre
qui se défend en l'isolant.

L'insolation (température prolongée de 28 a 30°C)
peut provoquer divers troubles dont ltaffaiblissement du muscle
adducteur qui ne peut plus rapprocher violamment les valves
pour expulser la vase (10 - 171). Une température trop basse

aurait aussi le méme effet.

D'autres enfin trouvent que la maladie est due
a une rupture de 1'équilibre qui doit exister entre la croissan-~
ce de la coquille et celle de la chair ou pocisson. Dans un
milieu appauvri en nourriture, surpeuplé ou aprés l'émission
des produits génitaux (94 - 95 - 171), la masse viscérale deve-
nant moins volumineuse, le manteau se décolle sur une certaine
étendue, une mince cloison de nacre est alors secrétée: elle
isole la chambre et raméne 1l'intérieur aux dimensions convenables
pour l'huitre. A 1'appui de cette thése,on remarque que les
huitres vagabondes sont rarement chambrées et en plus certaines

chambres sont vides ou contiennent un liquide inodore.

L'anémie peut provoquer des troubles du gan-
glion nerveux viscéral ce qui entraine une g&ne dans le fonc-
tionnement du muscle adducteur et une accumulation de vase dans

la coquille (157).
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b)- Les différentes formes

D'apreés Ranson (171) rapportant Dolffus, "une
huitre est clambrée lorsque 1l'intérieur de sa coquille présente
une ou plusieurs poches ou chambres isolées chacune par une
cloison de la cavité de la coquille ol se tient 1l'animal®. Il

distingue cing formes de chambrage.

- Premiére forme : La chambre ne renferme ni vase

ni détritus,. Elle est parfaitement close, vide ou contenant un
liquide limpide peu différent de 1l'cau de mer. En percant la co-

quille on ne pergoit pas d'odeur désagréable,

- Deuxiéme forme : Elle ne différe de la premieére

que par la présence dans la chambre d'un liquide nauséabond.

~ Troisiéme forme : La chambre renferme de la vase

ou des détritus.

~ Quatriéme forme : La chambre contient de la vase

et un ver dans un tube mais 11 n'y a pas d'odeur.

- Cinqguiéme forme : La vase de la cheambre dégage

une odeur nauséabonde d'oeuf pourri. Le ver est absent mais il

persiste une communication avec l'extérieur par un fin canal.

c)- Les conséguences

- d'ordre biologigue : Le plus souvent, l'huitre

vit normalement (70). Pour le Dantec (119), Polydora ciliata

ne saurait étre tenu pour responsable d'une mortalité ou d'un
manque de pousse générale. Houlbert et Galaine (94) par contre
soutiennent qu'une huitre chambrée est un animal amaigri ayant’
perdu 25 % au moins de sa valeur nutritive. Galtsoff est aussi-
de cet avis puisqu'il rapporte que l'intérieur de la coquille
est bosselé, ce qui perturbe la filtration. Cependant si on ne
brise pas les chambres infectées en ouvrant 1l'hulitre, la consom-

mation sera hygiéniquement sans inconvénient.
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v d'ordre économigue

Une huitre chambrée serait sans saveur d'aprés cer-
tains auteurs:; de plus si en 1l'ouvrant on créve la chambre,
elle peut dégager une odeur nauséabonde ce qui slrement va
restreindre la consommation des huitres (95 - 157) d'ou la

nécessité de trouver un reméde a cette maladie.

d)- Les remédes

Dans le cas ou le chambrage serait di a Polydora
ciliata, on peut plonger 1'huitre dans une eau douce pendant
quelques 16 heures. Le ver est tué aussi dans un bain de dini-

tro~orthocrésol en trois heures.

Si le chaﬁbrage est di & l'anémie des huitres, on
peut diminuer périodiquement la population des bancs et des
parcs par une exploitation rationnelle. On peut en plus draguer
le sol et du fait des vases remuées, l'eau de mer apporte aux

huitres un supplément d'alimentation azotée.

Pour le cas ou la cause serait 1l'impossibilité
pour le muscle adducteur d'expulser la vase, on pourrait éviter
l'anémie en ne surpeuplant pas les parcs et en laissant les
huitres en casiers a l'ombre afin d'éviter l'action directe du

soleil.

Pour la cause que nous pensons &tre la plus fré-
quente au niveau de Joal-Fadiouth & savoir 1l'envasement, on
peut nettoyer les fonds (70-132) ou mettre les hultres en sta-
bulation dans une eau profonde et claire pendant environ trois

semaines (14).

Cette maladie est la seule connue jusgu'a mainte-
nant pour l'huitre des palétuviers et elle tient au mode d'éle-
vage dans la vase.Les autres maladies ne s'y rencontrent pas
a cause du site défavorable. La profondeur n'est pas suffisante
pour le développement de certaines algues (Cliona celata par

exemple) et la température toujours supérieure a 20°C ne permet
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pas celui de certains parasites tel celui qu'on suppose étre
l'agent de la maladie des branchies - Galtsoff 1964 £{69).

Cependant,; nous pensons que la chaleur et les al-

gues pourraient avoir une certaine action.

2 -1 -2 - L'insolation

Sur les casiers situés haut, au moment ol les hui-
tres sont hors de l'eau, l'action directe du soleil pourrait
se faire sentir. Les huitres longtemps exposées présentent une
dégénérescence du muscle adducteur suivie d'une forte mortali-
té (14). La cause de cette mortalité se manifeste comme une
véritablehémorragie (10 - 23) : dans une atmosphére chaude, des
multitudes de leucocytes sortent du corps de lthuitre et se
réunissent dans la cavité palléale. Lorsque l'huitre est remise

dans l'eau, tous ces leucocytes sont expulsés.

Pour éviter l'insolation des huitres dans les ca-
siers, il suffira de les laisser a l'ombre. Dans les parcs, les
huitres sont protégées du soleil par la vase et sur collecteur,
elles sont le plus souvent a l'ombre si bien que dans 1l'ensem-

ble)l‘incidence de l'insolation est faible.

2 - 1 -3 - Les huitres glaireuses

Elles sont maigres, transparentes et laissent échap-
per un mucus blanchitre. Blanc (14) en avait trouvé a la Fasna

a la suite d'un dépdt d'algues qui ont pourri sur les parcs.

Reparquées a Joal-Fadiouth, les huitres ont repris
leur aspect normal en un mois : c'est dire qu'au niveau de
Joal-Fadiouth méme on ne rencontre pas d'huitres glaireuses ;

v/

méme s'il y g“dépét d'algues ces derniéres n'y restent pas le

temps de pourrir.

Nos enquétes ainsi que nos recherches bibliogra-

phiques ont montré 1'absence des maladies suivantes
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2 - 2 - Les autres maladies des huitres

2 -2 -1 - La maladie du pain d'épice

Elle se manifeste sur la coquille par la présence
de canaux et de téches vertes sur la nacre. La coquille devient
fragile . elle casse pendant le transport ou sous le couteau
de l'ouvreur. L'huitre réagit aux perforations de la coquille
par une hypersécrétion de nacre. Il en résulte un dépérissement
(157 -~ 174), Pour lutter contre la maladie, on peut immerger
les huitres dans une eau douce pendant environ 16 heures, dans
de la saumure pendant cing minutes, dans du permanganate ou

dans une eau a une profondeur inférieure a quatre metres.

2 - 2 — 2 - La maladie du sable

Elle consiste en la pénétration accidentelle de
grains de sable entre l'huitre et sa coquille. Ces grains sont
isolés dans la coquille par une gouche de nacre (132). L'hultre

perd plus facilement son eau intervalvaire et peut mourir (174).

2 - 2 - 3 - La maladie des branchies

Son origine est inconnue (38 - 72 - 74). Elle se
traduit par des boursoufflures puis une nécrose des tissus, un
délabrement et enfin une rupture des filaments des branchies
(47 - 117). Simultanément les hultres dépérissent a cause de
la réduction de 1l'appareil ciliaire (90-139). La maladie est

sans gravité chez les hultres du genre.Crassostrea.

Les branchies peuvent cicatriser et les huitres
guérissent si on les met dans de bonnes conditions d‘'élevage
aprés avoir €liminé celles qul sont trés malades autrement les
pertes peuvent aller de 13 & 38 pour 100 (57). La maladie ne

peut pas se propager si la température dépasse 25°C (70).
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2 - 2 - 4 - La maladie du pied

Prudhomme (157) rapporte qu'elle est due a un
champignon (Myotomus ostrearum) mais d'aprés Ranson (171) elle
surviendrait chez les sujets anémiés, ayant un trouble du méta-

bolisme du cuivre qui finit par s'accumuler.

Le muscle adducteur subit une désorganisation
scléreuse.Il se forme des aspérités a la surface intérieure de
la valve. Celles-ci compriment le muscle adducteur qui s'atro--
phie et peut méme se détacher de la coquille, entrainant la mort
de l'huitre. Les bords de la coguille sont tordus par un dé-

veloppement dysharmonieux qui empéche la fermeture des valves.

I1 faut éviter de contaminer les secteurs sains
(70 - 174).

2 - 2 - 5 ~ Les huiltres boudeuses

A la suite d'une température trop basse des eaux
ou de la déficience en matiéres nutritives, les hultres ne
croissent plus . on dit qu'elles sont boudeuses. On a pensé
qu'un élevage en casiers surélevés pourrait permettre la re-
prise de la croissance quand aucun terrain ne convient plus.
Les huitres sont dépréciées quoique leur consommation soit sans
danger (157 -~ 174 - 187).

Les huitres atteintes de la maladie de la glande

digestive sont boudeuse aussi; elles finissent par mourir

parce que ne pouvant plus assimiler les aliments (70).

2 ~ 2 - 6 ~ Le typhus des hultres :

Il est dd a la vase dans les parcs trop chargés,
La coquille devient molle, des compartiments s'y formeng (175),

Les hulitres maigrissent et ont un golit fétide (157).
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2 - 2 ~ 7 ~ La peste des hultres

Elle a pour origine la souillure des huitres par
des produits en putréfaction. Les hulitres atteintes rejettent

beaucoup de mucus et se putréfient, (174 - 175).

2 -~ 2 - 8 - Le Doucain

a

Dans une eau dont la densité varie de 1000 a
1005, la masse viscérale de 1'huitre gonfle exagérément, la
vase se colle aux branchies qui finissent par présenter une
dégénérescence glaireuse. Il semble que l'huitre meurt as-
phyxiée (157 - 171). Pour 1l‘'éviter il convient de régulariser

les apports d'eau douce (119).

2 - 2 - 9 ~ Les maladies a étiologie inconnue

On peut remarquer que l'hultre meurt plus faci-
lement, que le muscle adducteur peut se détacher des valves
(191). Dfautres maladies ont des manifestations différentes

(20 - 48 ~ 82).

Nous ne pouvons passer en revue toutes les ma-
ladies de 1l'huitre. Elles ont pour origine . des bactéries, des
algues, des é¢ponges, des protozoaires, des helminthes, des
crustacés, des inclusions, des facteurs physiques ou chimiques

et méme une étiologie inconnue.

F -~ LA MORTALITE DE CRASSOSTREA GASAR

La mortalité du naissain ainsi que celle des
hultres adultes est surtout le fait des facteurs physico-

chimiques du milieu.

1 - Le naissain

I1 peut étre une proiefacile pour les crabes.
L'envasement des collecteurs et l'action directe du soleil en

aolt - septembre peuvent entralner sa perte mais les collec-
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teurs, que se soient les racines des palétuviers ou les chape-
lets de coquilles d'huitres sont souvent a 1l'ombre. La mortalité

du naissain nfa pas été chiffrée a Joal-Fadiouth.

2 — Les huitres adultes :

2 - 1 - En parcs et en casiers :

Dans les parcs, les huiltres peuvent subir une cer-
taine mortalité mais elle n'a pas été évaluée quantitativement a

cause de sa falblesse.

Dans les casiers qui ne sont pas a l'apri, l'inso--
lation pourrait provoquer une certaine perte et les prédateurs
aussi. C'était le cas de la Somone en aclit 1963 ou cing casiers
contenant chacun 15 douzaines d'huitres ont subi dans 1l'ensemble
des mortalités de 34 & 61 huitres en un mois soit un total de
23 % .Dans les huitres mortes on avait trouvé des crabes et
dans les casiers des Thais forbesi (15). Le manque d'alimenta-
tion et le changement des facteurs physico-chimiques du milieu
peuvent entralner une mortalité des hultres. C'est ce qui arrive
de temps a autre a la Somone ou a la Fasna quand la communication
avec la mer est coupée; dans c cns, toutes les huitres meurent
(26 - 68). Dans certains pays, les grands froids sont aussi une

cause de mortalité (119).

La mortalité des huitres est surtout due aux mani-
pulations. Le détroquage qui consiste a séparer les huitres du
collecteur et les unes des autres,entraine beaucoup de pertes.
Des huitres blessées peuvent ne pas survivre. Le nettoyage des
huitres avant l'expédition se fait dans des paniers ou elles
sont vigoureusement remuées. Les détériorations qui en résultent
peuvent conduire a la mort qui sera détectée plus ouv moins ra-

pidement suivant les lésions.

2 - 2 - En bassin de dégorgement :

C'est 1la que le taux de mortalité des hultres a

été apprécié quantitativement. Les ostréiculteurs ont remarqué
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que les hultres qui ont eu des 1lésions au cours des manipula-
tions constituent prés de 80 pour 100 des pertes. La mortalité
augmente quand les huitres ont été expédides au bassin de dé-
gorgement sans rester quelques jours dans les parcs apres le
détroquage et surtout si l'expédition s'est faite dans une at-
mosphére séche : les huitres blessées devant perdre ainsi leur
eau intervalvaire et mourir plus rapidement. Pour le mois de
hovembre 1969 par exemple,une premiére expédition de 8.380 dou-
zaines d'huitres le 4 du mois a subi une mortalité de 4,20 pour
100 aux Almadies alors que celle du 24 du méme mois de 8.620
douzaines a subi une mortalité de 12,76 pour 100 ° les huiltres
du premier envoi ont été préparées bien avant la date de 1l'ex-
pédition et celles du 24 qui ont été blessées n'ont pu étre

détectées sur place.

En 1970, pour le méme mois, nous avons enregistré
une mortalité de 5,79 pour 100 pour 1l'envoi du 16 (6.900 dou-
RY3
zaines) et 11,27 pour 100 pour celui du 26 (8.870 douzaines).

D'autres causes peuvent intervenir pour la morta-
1ité en bassin insubmersible : le dougain, la sursalure, la
désoxygénation qui provoque 1'asphyxie des huitres et la pro-
duction de substances toxiques, la chaleur qui favorise la
pallulation des microorganismes, et le froid : au dessous de
5°C 1l'huitre ne s‘'alimente plus et peut mourir par dégénéres-

cence organique (143).

Cependant le bassin des Almadies est submersible

ce qui présente quand méme des inconvénients.

Blanc 1962 (14) a étudié la mortalité en bassins
insubmersibles a Joal. Un des bassins est couvert avec des
claies (crintings); il a un volume de 90 métres cubes. L'autre,
découvert, 5 un volume de 120 m3 .Dans chaque bassin il immerge
deux casiers de 20 douzaines d'hultres et deux casiers de 40
douzaines. Il note le taux de mortalité en 8 jours puis en

20 jours dans le tableau N° 5 page 54,
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TABLEAU N° 5

MORTALITE DE CRASSOSTREA GASAR EN BASSIN INSUBMERSIBLE

! DATE ! i  TAUX DE MORTALITE |
BASSIN ! ! CASIERS e }
ID'IMMERSION! tau 18/12/52tau 2/1/531%

e | e b e e e i
!

lcasiers de 40

§
§
§
Q [
] 9 ] ]
} . i ! douzaines 1 0,41 % 1 17,41 % g
PoDASSIn o 11/12/82 4o oo oo i
§ - i 'casiers de 20 ¢ ! {
§ ! ! douzaines 1 1,25 % 1 23,54 % §
R L it R e e R R §
§ ! !casiers de 40 ! ! §
i ; ! ! douzaines ! 2,28 % 1 28,64 % §
| oaSSAn 4 11/12/52  femmemommeemmee R e e i
] ! !casiers de 20 ! ’ ! )]
§ 1 ! douzaines ! 1,45 % 1 39,37 % §
| S N S I S S
TABLEAU N° 6

TAUX DE MORTALITE EN BASSIN SUBMERSIBLE

§ANNEE 1969 !NOVEMBRE {DECEMBRE!JANVIER!FEVRIER! MARS AVRIL 1§

P P R — P —— —— !
§{ Taux de

!

]

: g ! ] !
g mortalité ! 8,33 % ! 7,16 % ! 9,24 %! 8,88 %110,38 %! 9,06 %}
——————————— e e e e e L ]
{Nbre de dou+ 1 ! ! ! ! §
§ zaines ! 17.000 & 39,070 ! 17.850¢ 13.500!11.560 ! 8.000 |
___________ | PSS ISR [ IS SN NG SR,
% : : : : . : ;
JANNEE 1970 ! N ! D ! J ! F ! M ! A Q
.  —  J— QR ——— R —— P 3
] Taux de ! ! i ! ! ! i
! mortalité ! 8,83 % ! 8,17 % { 5,71 %! 8,18 %! 8,26 %! 8,59 %}
___________ | R [N R [N IV LR
2 : : ; : z : ;
{Nombre de ! ! ! ! ! ! ]
fdouzaines ! 15.770 ! 34.845 ! 12.240! 11.590!12,100 ! 5.820 g
RS WNSRN VSN SN U S SR |
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La mortalité est fonction de la durée du séjour
en bassin. Le rayonnement solaire entrainant une désoxygénation
plus rapidgﬁ? l'eau se SeraiEF%ius sentir si les deux bassins
avaient la méme capacité. ;}{'empéche qu'on voit une, nette
différence du taux de mortalité entre les deux bassins, soit:
156 hultres mortes sur 1.440 en bassin couvert et 464 sur
1.440 en bassin découvert. Les écarts de température entre 8 heu-
res et 15 heures sont de 1°C en bassin couvert et de 3 a
5°C en bassin découvert. Les hultres survivantes ont accusé un

amaigrissement considérable.

Au bassin submersible des Almadies les taux men-
suels de mortalité pour 1969 et 1970 sont résumés dans le

tableau n® 6. page 54.

Les expéditions peuvent présenter des écarts de 4
a plus de 27 jours ainsi les hultres resteront plus ou moins

longtemps au bassin.

Il est difficile d'évaluer le taux normal de mor-
talité d'une espéce d'huitre. Il varie pour différentes raisons
d'un mois a lfautre et d'une année a l'autre (140 - 173). Nous
avons noté qu'il varie surtout suivant que les expéditions

sont rapprochées ou non.

La connaissance de la biologie de l'huitre a per-

mis son élevage rationnel appelé : ostréiculture (131).
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CHAPITRE II © LA CULTURE DE CRASSOSTREA GASAR ADANSON

A Joal-Fadiouth, les populations ont dépassé le
stade de la cueillette dans l'exploitation des huitres. Ils pra-
tiquent la culture qui permet de présenter aux consommateurs de
meilleurs produits et en quantité suffisante tout en préservant
une de nos richesses nationales que sont les gisements naturels

d'hultres.

Il - HISTORIQUE

C'est avec les premiers européens que s'est posé le
probléme de la consommation d'huitres fraiches au Sénégal. Les
huitres importées périssaient dans une forte proportion a cause
de la durée du voyage, les survivantes étaient & peine consom-
mables. C'est alors que les amateurs ont fait appel aux huitres

autochtones.

De 1909 a 1911, Scordel (179) réalisait des essais
d'élevage a la Fasna puigays F3ie de Hann (Dakar). Les résul-
tats furent concluants, mais i1l aura fallu attendre Crémoux en
1935 pour les poursuivre dans les bras de mer de Joal-Fadiouth,
C'est a la méme époque que Crémoux a suggéré aux vendeurs
d'hultres de cueillette chez les européens de ne plus jeter
les jeunes hultres mais de les semer sur des terrains appros
priés.

La gtation gstréicole de Joal fut créée en 1940,
Elle était placée sous la direction de lﬂﬁnspectioncpénérale
de 1l'glevage et confiée au service vétérinaire et au directeur
du service ostréicole (Crémoux). Son programme consistait : a
1'étude de la biologie de Crassostrea gasar, a la prospection

des gisements naturels et a la réglementation du commerce.

Trés vite la demande d'huitres sur le marché
avait augmenté entrainant une sur-exploitation de certains
bancs naturels, leur appauvrissement et par suite la naissance

de l'ostréiculture.
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Blanc avait continué le travail de Crémoux.Le Cen-
tre d'Etudes des Péches avec son laboratoire fut construit en
1946. Il intégrait la gtation Ostréicole et visait la mise en
valeur et 1l'exploitation rationnelle des ressources de la mer
dans le secteur de la Petite Cbte (de Bargny a la pointe de

Sangomar) .

Plus tard, une coopérative de vente fut mise sur
pied et afin d'avoir des produits toujours frais et sains un
bassin de dégorgement fut construit aux Almadies. Le contrdle

sanitaire devient obligatojre de la production a la vente. (14).

Depuis, l'ostréiculture a évolué : elle peut faire

face aux besoins du pays et méme exporter.

ITI - LES GISEMENTS NATURELS

Les bancs naturels ou ""Crassats' se développent
dans des zones ou lg salinité optimale est assez stable.C'est
en ces endroits seulement qu'on trouve des conditions favora--

bles a la pérénité de l'espece (171).

A -~ SITUATION ACTUELLE

a -~ Le gisement de la Somone

Le bras de mer de la Somone a une communication
étroite, peu profonde et hérissée de roches affleurantes,avec
la mer. Aux périodes de vives eaux, il est a sec a marée
basse. Le reste du bassin large et plat, immédiatement apres
1'embouchure, est bordé de palétuviers. Il se continue a 1'Est
sur plusieurs kilométres . c'est la riviére de Somone qui
est & sec sauf en saison des pluies. Ses hultres sont treés
grasses. A l'heure actuelle, le gisement se reconstitue peu

a peu a la suite de disparitions périodiques de la faune.
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b - Le gisement de la Fasna.

La Fasna située entre les pointes Saréene au Nord et
Senti au Sud, se réduit en un simple bras de mer d'aspect fili-
forme : sa largeur moyenne est inférieure a 100 métres et sa
longueur supérieure & 10 kilométres. Son parcours est paralléle a
la mer dont il n'est séparé que par un mince cordon littoral.

Peu profond, il est bordé de palétuviers sur chaque rive.

Le gisement de la Fasna comme celui de la Somone était
tres riche mais 1'ensablement périodique de son embouchure en-

traine la disparition temporaire des huitres.
La perte de ces deux gisements n'aura pas de repercus-

sion notable sur l'ostréiculture sénégalaise qui dispose par

ailleurs de réserves immenses.

c - Les gisements de Joal - Fadiouth

Joal-Fadiouth est le principal centre de production
d'huitres pour 1l'ensemble du Sénégal. Son gisement situé au
Sud de la pointe Scnti est constitué par un réseau compliqué de
bras de mer bordés de palétuviers dont les rhizophores sont
riches en huitres. Son exploitation rationnelle remonte a 1941
avec la création de la gtation Ostréicole. Sa pérénité est

assurée.

d - Les gisements du Sine--Saloum.

Lc Saloum, le Diombos et le Bandiala communiquent
entre eux par de nombreux bras de mer. Leurs eauxXx sont salées.
Ils n'ont pas de courant propre et ne regoivent de 1l'eau douce

qu'en saison des pluies.

Les rives de leur cours inférieur sont bordées de
palétuviers aux rhizophores garnis de grappes d'huiltres telle-
ment serrées par endroits qu'elles se nuisent réciproquement.
Elles constituent un gisement naturel d'hultres extrémement

riche et de ce fait une réserve quasi inépuisable pour notre
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ostréiculture. Ce gisement est & peine exploité par les autoch-
tones pour leur consommation familiale en produits cuits ou
séchés-fumés a proximité de centres habités. Deux de ceux-ci

sont assez importants

NDANGANE [/ qui fournit des huitres de cueillette aux
européens de passage et quelques fois aux ostréiculteurs de
Joal pour leur élevage.

SOKONE - qul ravitaille Kaolack et les alentours.

Ces deux centres et la consommation des autochtones

sont loin de constituer une menace d'appauvrissement pour 1l'en-

semble du gisement.

e ~ Le gisement de la Casamance maritime.

Le fleuve et ses affluents jusqu'a Ziguinchor et au.-

dela sont bordés de palétuviers abondamment garnis d'hultres.

Les possibilités de consommation de la Casamance de-
meurent tres limitées par rapport a sa capacité de production.
Cette faiblesse de la demande n'a pas permis l'installation

d'un élevage rationnel.
La Casamance maritime forme avec le delta du Saloum

une zone immense, un gisement naturel continu dfune trés grande

richesse et pratiquement inexploité ( Blanc; 14-17).

B -~ IMPORTANCE DE BANCS NATURELS

Elle est double. Ils approvisionnent constamment les

ostréiculteurs et assurent la pérénité de 1'espeéce.

a -~ Pour l'approvisionnement.

Commc partout aillcurs,; la cueillette des huitres des
bancs naturels a été a l'origine de l'ostréiculture. Celle-ci

s'est développée par suite de 1'appauvrissement de certains bancs.
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Au niveau de Joal-Fadiouth ils continuent d'approvisionner les
ostréiculteurs pour au moins 50 pour 100 de leur production.
Dans les autres parties du Sénégal, la commercialisation ne con-

cerne que les huitres de cueillette.

b - Pour la reproduction.

Les gisements naturels constituent des réserves im-
portantes d'huitres adultes susceptibles d'assurer la reproduc-
tion et Ranson (171) a raison de lesconsidérer comme "les tré-
sors les plus précieux de l'ostréiculture”. Ils peuvent servir
pour le captage du naissain. Cependant,la ol ils sont & peu pres
anéantis, les récoltes proviennent des huitres d'élevage.

(53 - 173).

C -~ RECONSTITUTION DES GISEMENTS.

Elle ne se pose que pour ceux de la Somone et de la
Fasna qui périssent d'une année a 1l'autre,par suite des chan-
gements des facteurs du milieu. Si on parvenait a maitriser la
communication avec la mer, il faudrait préparer les fonds avant
d'y semer des huitres reproductrices provenant des gisements
prospéres. Le milieu a repeupler doit é&tre peu différent de
celui d'origine des huitres, pour éviter les problémes d'accli-
matement. Les huitres sont semées un peu concentrées (121-135).
Il faudra les préserver des ennemis éventuels mais surtout des
maraudeurs qui ant déja fait échoué un essai de repeuplement de
la Somone en 1948 = 1949 (14-27-108).

ITI - LES DIFFERENTES PHASES DE LA CULTURE

La culture des huitres comprend quatre phases succes-
sives.

- Le captage du naissain pour 1l'approvisionnement des
parcs en huitres, ce qui se fait aussi par la cueillette a partir

des gisemehts naturels (145).
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- L*élevage dans des parcs qui peut é&tre précédé d'un

semi-élevage si le détroquage est précoce.

- L'engraissement ou affinage qui donne aux huitres
leur golt caractéristique; le verdissement,s'il est possible, se
fait au méme moment.

- La préparation des huitres : dégorgement, inspection

sanitaire avant la vente aux consommateurs (31-131-174).

A -~ LA RECOLTE DU NAISSAIN

Il est nécessaire d'avoir des collecteurs et de con-

naitre le moment de fixation du naissain.

a -~ Cholx des collecteurs

Dans la nature, on trouve des huitres fixées sur les
corps les plus divers (23-111--141). La nature chimique de ceux-
ci importe peu. Cependant la trés grande majorité des larves se
perd faute de support approprié. SeulslO a 12 larves sur
1.000.000 sont récupérées (156). Les collecteurs varient suivant
les régions ; l'intensité des courants, la nature du terrain et

l'exposition au mauvais temps (28-187).

Divers collecteurs ont été expérimentés a Joal-Fadiouth:
les tuiles, les coquilles dthuitres, les plagues d'éverite, les
fascines et les piquets de roniers. Seulement avant ceux-ci, les

huitres se fixent sur les collecteurs naturels.

1l - Collecteurs naturels

Ils sont constitués par les racines des palétuviers
qui bordent les bras de mer ou on rencontre des hultres. Elles
sont nombreuses et augmentent d'année en année,si on prend soin
de respecter la flore. Les hultres s'y fixent en grande quantité
mais présentent une gouttiére médiane profonde sur leur longueur

quand on les détroquece qui les déprécie.
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C'est surtout,en vue d'augmenter la production et d'avoir
de plus belles hultres qu'on a introduit des collecteurs artifi-

ciels.

2 -- Collecteurs artificiels.

Ils sont placés a la portée du naissain par 1l'ostréicul-

teur.

2 — 1 - La coquille d'huitre.

Elle a été expérimentée sous forme de pochons (poche en
grillage remplie de coquilles); de guirlandes (coquilles enfi-
lées par leur centre dans un fil de fer N° 16 galvanisé) et de
chapelg£§ﬁ%ifférents des guirlandes de 5 métres environ par leur
longueur de un métre. Les pochons demandent trop de travail et
les guirlandes des supports par exemple des banquettes faites
de roniers tandis que les chapelets peuvent étre suspendus aux
palétuviers (28) bien que par ailleurs on puisse leur installer
des supports. Ils peuvent se confectionner avec du fil synthé-
tique, réutilisable plusieurs fois. Les ostréicultesrs se pro-
curent gratuitement les coquilles au niveau des parcs aprés
les opérations de détroquage. Les chapelets donnent de trés bons
résultats; le seul inconvénient est constitué par un détroquage
difficile (15-136)., La coquille sale ou en état de décomposition

ne peut pas servir (27).

2 - 2 - La branche de palétuvier

Un collecteur a préconiser, méme dans le contexte actuel,
serait la branche de palétuvier. Son écorce permettrait le dé-
troquage. Elle pourrait capter autant de naissain qu'un rhizo-
phore sinon plus et peut-é&tre avec une gouttiére médiane moins
marquée. On l'emploierait selon la méthode du piquetage (60)
les branches d'environ un métre seraient enfoncées d'une tren-
taine de centimétres dans la boue a 1l'ombre des palétuviers.
Pour tout travail, il n'y aura qu'a couper des branches et a

les planter au moment voulu jusqu'au détroquage.
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2 — 3 - Les autres collecteurs.

La tuile canal a été abandonnée a cause de son
maniement difficile; la faltiére en fibrociment aussi. En plus
du chaulage (24-28) ils sont chers. Les piquets de roniers a
l'origine de trop de blessures au moment du détroquage,n'ont

pas été retenus (15).

Les collecteurs en matiére synthétique (31),les
boites a oeufs (84-189), les cartons (127), les tuyaux et les
barres (120) et méme un collecteur a désintégration superfi-
cielle (87) pour la reconstitution des bancs naturels qui peuvent
donner de trés bons résultats ne sont pas encore introduits au
Sénégal . Ils pourront 1'@&tre pour la production du naissain a
une grande échelle ; dans le cadre d'une exportation par exem-
ple,

b -- Epoque favorable a la pose des collecteurs.

On ne peut prévoir sGrement méme a bréve éché-
ance, le moment de la fixation du naissain (25-103). Cependant,
on fait appel a des indices biologiques et météorologiques pour

déterminer le moment de la pose des collecteurs (10):

- L'étude du plancton : lorsque le nombre de
larves d'un prélévement arrive au double de la moyenne des pré-
lévements ou pour le genre Ostrea lorsque les larves du deuxieme

stade arrivent au tiers du nombre total des larves.

- L'étude de la température et de la salinité

pour voir si elles permettent la reproduction.
- La mesure du pH et de 1l'oxygénation de 1l'ecau.

-~ L'état des huitres méres (stades III et IV).
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Pour la fixation du naissain il faut

- un collecteur propre donc posé au moment opportum et au dessus

du sol pour ne pas le salir avant la fixation (56-81-122-160).
- un courant qui permet a la larve de ramper (166).
~ et un abri contre le soleil par exemple les palétuviers (178).

La fixation pourrait se faire de nuit comme de jour
(169).

A défaut de la mesure des indices biologiques,on se
base a Joal-Fadiouth sur un indice climatique : les précipita-
tions. Les collecteurs sont posés environ trois a quatre semai-
nes aprés le début des pluies : deuxiéme quinzaine de Juillet si
elles sont précoces et premiére quinzaine d'Aolt si elles pré-
sentent un retard. Les huitres du genre crassostrea, prolifi-

ques et rustiques demandent peu de soin (156).

Par suite de 1'exondation périodique des collecteurs,
guelques huiltres meurent mais beaucoup de parasites ne peuvent
pas se fixer. Les hultres qui survivent subissent un durcisse-

ment avantageux pour le détroquage.

¢ - Epoque favorable au détroquage.

Deux cas peuvent se présenter aux ostréiculteurs

- Un détroquage précoce a huit mois environ. Il per-
met d'éviter les déformations des huitres (111). Cependant, mé&me
avec des précautions,;il y a toujours beaucoup de pertes (86-88).
I1 peut se faire si le naissain est trop abondant et les collec-

teurs chaulés (43).

- Un détroquage tardif & 18 mois, deux ans au plus
si on utilise un collecteur en matériel simple (coquille, bran-
chage). A un an, les huitres sont encore fragiles, et le terrain
peut ne pas s¢ préter au demi--élevage (187). Il y a quand méme

des pertes au détroquage (136) mais elles ne sont pas inquié-
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tantes tant qu'il n'ya pas de pénurie d'huitres. Comme a Joal-
Fadiouth,on peut semer les hultres dans les parcs d'élevage

avec les coquilles collectrices.

B -~ L'ELEVAGE

a - L'approvisionnement des parcs en huiltres.

1 - La péche

C'était le mode exclusif au tout début de 1l'ostréicul-
ture, elle se pratique jusqu'a maintenant. Les gisements four-
nissent beaucoup d'huitres. La péche est effectuée par les os-
tréiculteurs ou les femmes qui viennent leur revendre les hul-
tres. A marée basse, les racines des palétuviers sont accessi--
bles a pied, et les cueilleurs qui ont laissé les pirogues dans
les bras de mer, les chargent d‘'huitres jusqu'aurxparce.Ils détro-
quent les huitres avant de les semer. La péche n'est pas preés
de laisser la place a un approvisionnement par la récolte du

naissain.

2 - La récolte du naissain.

Elle se fait sur chapelets de coquilles d'huitres sus-
pendues aux palétuviers. Les ostréiculteurs en posent de plus
en plus chaque année. Cependantle faible prix d'achat des hui-
tres de cueillette (500 Frs le sac de cent kilogrammes), n'est

pas pour 1'encourager.

La récolte est plus ou moins importante a Joal-Fadiouth,
mais 11 ne fait aucun doute qu'elle pourrait satisfaire tous

les besoins si la nécessité se faisait vraiment sentir.

b - Les méthodes d'élevage.

Le détroquage ne se faisant que vers deux ans, il n'y
a pas de semi-élevage qui aurait nécessité des caisses ostréo-

philes, une hale de branchage ou du grillage autour des parcs
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pour protéger les jeunes huitres contre les prédateurs (88-111).

Blanc (14-16-17) a essayé diverses méthodes d'éle-
vage pour Crassostrea gasary en suspension, en immersion cons-
tante et au sol. Beaucoup dfautres méthodes sont employég a tra-
vers le monde (31-113-141).

1 - En suspension

Il se crée une sorte d'étagement.

-~ Les huiltres de l'étage supérieur subissent rapi-
dement une forte mortalité due & une trop longue période hors de

l'eau et 4 ltaction directe du soleil.

- L'étage intermédiaire correspond a la zone de
survie de l'huitre. C'est comme si on laissait les huiltres sur
les collecteurs. Seule l'action directe du soleil serait a

éviter.

- L'étage inférieure donne les mémes résultats que

1'élevage en immersion constante.

2 - En immersion constante.

Les hulitres se recouvrent rapidement d'algues qui
les étouffent. Elles sont plus éﬁéortée des prédateurs et des

parasites.

Ces deux méthodes ont été abandonnées. En immer-
sion,on constate la mortalité des hultres et en suspension, en
ul est 1ff%c11e
ali

plus de la fixation des huitres sur le support? la mor e est

élevée. Par ailleurs,la croissance des huitres est plus faible

1 7
qu'en élevage au sol.
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3 - Au sol.

Les terrains utilisés sont mi-sableux mi-vaseux,
en bordure des bras de mer, pour éviter le ravinement du sol. Il
faut cependant éliminer périodiquement une partie de la vase et

durcir le terrain.

Les huitres sont protégées des ennemis par 1'exon-
dation quotidienne qui ne doit cependant pas é&étre trop longue;
et du soleil par une mingfngfuche de vase sur la valve supérieu-
re . l'évaporation créant/u;e atmosphére fraiche au niveau du
sol. En dégageant les hulitres de la vase de temps en temps, on
leur assure une crolssance réguliére (113). Ceci est a recom-
mander aux ostréiculteurs qui ne s'occupent plus des huiltres en
saison des pluies. L'huitre prospere mieux dans les eaux sales
et agitées par le courant que dans celles qui sont absolument
calmes (111). La pousse est rapide sur un sol meuble ou en-
graissé par les superphosphates, elle se ralentit au profit du
poids sur un terrain plus ferme et en présence dfun fort courant.
(127-~137). Les hultres pcuvent &tre vendues aprés une année

d'élevage au sol.

Pour éviter le chambrage,on a préconisé 1l'élevage
des hultres en casiers et essayé des planchers artificiels.
(grillage en matiére synthétique) et des pochons de méme ma-
tiére. Il faudra éviter le soleil et le trop long séjour hors
de l'eau (17). Cependant,le bon marché des hultres s'oppose a

l'emploi de méthodes d'élevage colitcuses.

C - L'AFFINAGE OU ENGRAISSEMENT ET LE VERDISSEMENT.

1l - L'engraissement

L'hultre qui a atteint la taille marchande peut
ne pas étre assez grasse au golt du consommateur. Pour lui faire

acquérir sa finesse, on va l'engraisser. (10).
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l - 1 ~-Les substances de réserve.

Les ostréiculteurs ont constaté que 1l'huitre engrais-
se peu la ol elle a poussé, c'est pourquoi on a installé des parcs
d'affinage. L'hulitre y accumule des graisses, son fg@ie se charge
d'un aliment de réserve hydracarboné : le glycogéne. Il protége
l'huitre morte contre une putréfaction rapide (12).Son taux
peut passer de deux pour cent chez une huitre trés maigre a plus
de dix pour cent du poids en matiére séche chez une huitre trés
grasse (31). Il varie suivant les saisons, les tissus de 1'huiltre

¢t les individus (11-76).

1l -- 2 - Les facteurs d'engraissement.

L'hultre peut engraisser dans une eau calme ou
courante; il suffit qu'elle soit en présence d'une nourriture
abondante (156). Cependant, il faudra que ni la température ni
la salinité n'entravedson alimentation. Toujours dans le méme
but, les hulitres ne doivent pas rester longtemps hors de l'eau

ou semées trop serrées dans les parcs.(118).

A Joal-Fadiouth,il n'existe pas de parcs d'affinage.
Les hultres provenant de la Somone sont trés grasses et on pour-
rait y faire engraisser les autres huitres si elles étaient
ainsi plus au golt des consommateurs. Nos huitres pouvant s'ali-
menter en permanence quand elles sont dans 1l'cau, sont assez
grasses au moment de l'expédition. Mais voyons avant le dégorge-

ment si elles peuvent verdir.

2 - Le verdissement.

Dans certaines localités : Marennes en France par
exemple (171), les huitres peuvent prendre naturellement une

couleur verte et une saveur spéciale.

Le verdissement est le résultat de 1l'absorption
par l'huitre de diverses diatomées dont Navicula ostrearia et
de leurs pigments (4-6). Les facteurs qui président a#u verdis-
sement sont encore mal connus; cependant, les phosphates et les
auhstances hydro-carbonédes y participent (147-148-149) contraf=®=°--°



rement aux pollutions de toutes sortes qui peuvent le compro-
mettre (150). Aussi bien les huyitrssdu genre grassostrea que
celles du genre ostrea peuvent verdir (156). Qu‘'en est-il de

Crassostrea gasar Adanson au Sénégal ?

Des hultres immergées dans une upe claire (bassin
peu profond dans lequel se fait l'engraissement ou le verdisse-
ment des huitres) a Joal-Fadiouth ont péri a la longue. C'est
la qu'aurait pu se produire un verdissement comme il ne s'ef-
fectue pas dans les bras de mer. Mé&me la ou il est possible, le
verdissement est trés capricieux d'une année a l'autre d'une

claire a une autre. Il n'y a pas recette pour faire verdir (192).

Que les huitres ne puissent pas verdir jusqu'a main-
tenant,n'affecte en rien les ostréiculteurs qui pensent comme
Hinard et Lambert (88) qu'il vaut mieux améliorer les produits
locaux que de s'acharner a donner l1'illusion de produits d'une

autre région.

D - LE DEGORGEMENT

Les hultres préparées pour 1l'expédition restent en
casier pendant quelques jours de pré-dégorgement. Elles sont
placées ensuite dans le bassin de dégorgement des Almadies pour

une mise au point définitive.

a - Le bassin de dégorgement

La pointe des Almadies proche de Dakar : princi-
pal marché des huitres, baignée par une eau trés propre et facile
d'acceés,; répond aux conditions d'installation d'un bassin de
dégorgement (13). Deux bassins de mémes dimensions 20 sur 22
métres et 1 métre de profondeur y ont été construits. Un seul
est utilisé. Il est divisé en deux compartiments égaux de 20 sur
11 métres par un mur ce qui permet de ne pas mélanger des lots
différents d'huitres. Une pente de 0,5 pour 100 permet aux com-

partiments de se vider complétement par une buse. Ils sopnt ali-
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mentés directement par la mer & l'aide de vannes a un demi-métre
environ desquelles se dresse: un mur qui arréte les vagues.
Cependant les vannes ne fonctionnent plus et d'autre part, en
périodes de vives eaux, les vagues de la marée haute passent
au dessus du bassin qui est tout a fait du type submersible.

Il présente des inconvénients certains : se remplissant avec
les eaux de surfaces qui sont les plus souillées. Ce type de
bassin était correct du temps ou l'eau des Almadies ne risquait
aucune pollution mais avec 1l'dmplantation d'hdétels et les ris-
ques de souillure,il faut aménager les bassins en insubmersi-
bles. Ainsi on pourra les alimenter avec un dispositif de prise
d'eau en col de cygne qui évite les eaux de surface (146) ou
mieux avec une pompe pour avoir de 1l'eau propre a volonté,
jusqu'a la hauteur voulue dans le bassin et pouvoir travailler
sans soucis de la marée. L'eau d'alimentation peut étre propre
naturellement ou traitée par filtration ou décantation, par
stérilisation au moyen du chlore, des hypochlorites,des ultra-
violets ou de l'ozone qui en plus fournit de 1l'oxygéne aux hui-
tres (35). Le tout sera vain si le bassin n'est pas protégé des

incursions indésirables, il peut étre gardé en permanence (142).

b - Ses fonctions

1 -L'entreposage : Une fois aux Almadies, les huitres

sont transférées de leur emballage (bourriche) dans des caslers
a fond grillagé,de 80 sur 70 centimétres et de 10 centimetres
de profondeur Chacun d'eux pout contenir de 10 & 20 douzaines,
Chaque compartiment du bassin peut en contenir 278 mais ils ne

sont pas superposés. On pourrait les placer sur des solives a

quelques distances du fond ou tomberaient les vases rejetgés
(111). Les huitres doivent &tre maintenues 3 une profondeur
d'eau d'environ 40 centimétrespour les protéger de la chaleur
ou du froid. La vidange compléte du bassin tout en permettant

son nettoyage intégral, entraine le trompage des huitres.

2 - Le trompage .: Par alternance des immersions et des

emersions, la portion vitreuse du muscle adducteur de 1l'huitre
se contracte progressivement au maximum et peut maintenir les

valves hermétiquement closes pendant plusieurs jours hors de

0 9 06 9000



- 71

l'eau; autrement les huitres qui ont vécu en permanence dans
l1'eau meurent rapidement en dehors de celle-ci (171).Ce n'est
heureusement pas le cas pour Crassostrea gasar qui subit un

trompage naturel durant toute sa vie.
Le bassin sert a l'entreposage, au trompage mais

surtout au dégorgement des huitres qui conduit a leur épuration

par le biais de la stabulation.

3 - La stahulation : Elle consiste a laisser

les huitres quelques jours dans une eau propre en vue d'obtenir
1'épuration bactériologique de leur tube digestif et de leur
eau intervalvaire. C'est un moyen sﬁr)simple et peu coliteux
(33). Il met a profit le pouvoir d'auto-épuration des mollus-
ques qui dans une eau proprc se débarrassent de la vase et des
micro-organismes qu'ils hébergent (35).Mais comme 1'eau du
bassin est pauvre en nourriture,on ne peut y laisser indéfi-
niment les huitres sans les déprécier. Au dela de deux semaines

elles maigrissent (61-71.-143).

L'épuration est influencée par divers facteurs.
Plus] thyttpre filtre l'eau et plus vite elle s'épure.par consé-
quent la température et la salinité doivent permettre une bonne
activité ciliaire qui est plus marquée & l'ombre qu'au soleil
et plus en eau claire qu'en cau trouble. Cependant,;il y a des
variations individuelles. Lfoxygénc, en plus de son pouvoir
microbicide puissant (144),favorise l'activité ciliaire de
l'huitre. L'anoxie peut tuer les huitres par asphyxie ou par
empoisonnement. Il importe donc de renouveler 1l'oxygéne de
l'eau tout en évitant de la troubler et d'empécher ainsi le dépot
des vases rejetées par les huitres. Il ne faut pas mélanger

des hultres épurées et des huitres souillées.
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La consommation des huitres avec du vin ou du
jus de citron ou bien le lavage des coquilles avant 1l'ouverture

constituent les petits moyens d'épuration (33).

Mais la stabulation a des limites. Les hultres
trop souillées ne peuvent pas s'épurer complétement sans mai-
grir. Dans une eau sale ou si les hultres sont exagérément
entassées, elles ne s'épurent pas; de méme si le séjour dans

l'eau est trop court (35-64).

4 - Le tavan,: Les huitres sont lavées au fur
et a mesure d. dégorgew: -4, les mortes sont retirées afin de
ne pas souiller le bassin. Pour la vente, les huitres épurées
sont lawées une derniere fois. Ce lavage ne devrait pas se
faire dans une eau sale ni méme dans un bassin ou des huitres
sont en stabulation (142). A cet effet om pourrait mettre le
deuxiéme bassin des Almadies en service. Les hultres ne seront
livrées a la consommation qu'apreés une analyse bactériologique
concluant a l'absence de tout germe pathogéne. Les clients

pourront les consommer sans appréhension ni risque de maladie.
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CHAPITRE III : L'EXPLOITATION DES HUITRES

I -~ Utilisation des huiltres

A - Dans l'alimentation humailne

a — Composition de la chair de 1'huitre.

Elle varie suivant les régions, les saisons; les espé-
ces d'huitres et les individus. D'aprés différentes analyses
(114-171-181), 1l'huitre fraiche est constituée de 80 a 90 pour
100 d'eau, 6 a 18 pour 100 de protéines, 0,5 & 3 pour 100 de
lipides, 1 & 8 pour 100 d'hydrates de carbone et 1 a 2 pour 100
de substances minérales. Elle est riche en vitamines A, B, C
et D, renferme tous les acides aminés essentiels et concentre
beaucoup d'éléments contenus dans l'eau : le sodium, le potas-
sium, le cuivre, le fer, le zinc, l'iode, le fluor, le brome,
le magnésium et encore d'autres oligo-éléments dans sa chair.
La composition de son eau intervalvaire rappelle celle du

plasma sanguin (9-10-85-128).

Malheureusement, l'huitre peut héberger des germes

pathogénes et ainsi &tre a l'origine de maladies.

b- Les maladies d'origine coguillére

Le rble des coquillages dans la transmission de certai-
nes maladies est bien connu. IIs peuvent provoquer des acci-
dents primaires : empoisonnements vrals ou toxi-infections et
des accidents secondaires d'ordre idiosyncrasique (10-174).
Parmi les premiers, les fiévres typholdes et paratyphoides sont
souvent trés graves mals les salmonelloses banales sont les
plus fréquentes. (19-79). Les huitres trés surveillées sont les
moins en cause parmi les coquillages. Une fois qu'elles ont bien
dégorgé, elles sont sans danger. Cependant les consommateurs
ont des réactions différentes devant ces maladies : peu dfau-
tochtones les contractent du fait d'une résistance acaguise ou

.de la consommation des hultres sous forme cuites; tandis que
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les touristes souvent en état de moindre résistance y sonl pré-

disposés.

Les huitres souillées ne sont dangereuses quce gquand
elles sont consommées crues ou insuffisamment cuites mais
c'est ainsi qu'elles gardent toutes leurs qualités gustatives et

alimentaires.

c ~ Valeur alimentaire et thérapeutique de 1'huitre.

L'hultre peut étre un aliment important 1a ou elle
se trouve en grande quantité. Sa haute teneur en protéines,
en vitamines et en substances minérales en fait un bon adju-
vant au régime alimentaire (10-125). Ses qualités appéritives
sont bien connues :par l'action du chlorure de sodium sur les
glandes gastriques. C'est un aliment complet et équilibré qui
vaut le lait a poids égal. Sa digestibilité vient aprés celle
de l'oeuf frais cru et du lait cru. Sa valeur est fonction de
plusieurs facteurs dont son état d'engraissement et la salu-

brité du milieu ou elle vit (9).

En médecine, elle a été préconisée comme topique et
comme aphrodisiaque (10-114). Rumnlacée par des produits phar-
maceutiques, elle n'en conserve pas moins ses propriétés. Ses
sels minéraux contribuent a l'ossification chez l'enfant et
compensent le déficit .d'assimilation chez le vieillard. Elle
constitue un aliment réparateur et fortifiant dans les états de
dénutrition et combat 1l'anémie par une rénovation sanguine ou
son action serait supérieure a celle du foie. En plus, elle
est efficace contre les maladies par carence, les affections
du tube digestif ou 1l'iode et le brome activent la décomposi-
tion nutritive (132), 1'insuffisance hépatique et chez les
tuberculeux (9). Son administration est aisée : c'est un régal

pour le malade (96.).

Enfin, 1l'huitre étant consommée vivante apporte a
l'organisme ses éléments intacts. Son utilisation ne s'arréte

pas la.
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B - Dans l'alimentation animale et en agriculture.

La coquille est riche dans sa composition autant
que la chair de 1l'huitre. Son carbonate de calcium justifie
l'emploi qui en est fait en alimentation animale et en agricul-
ture. La poudre de coquille d'huitre était utilisée autrefois en
médecine dans le traitement du goitre et du rachitisme en parti-
culier (9-10-42).

a - En élevage.

La farine de coquille est couramment utilisée
comme source de calcium alimentaire et incluse a ce titre dans
les rations composées destinées aux volailles (53). D'apreés
Grce (79), un élevagede volailles pondeuses ne peut étre cnvi-
sagé si la ration journaliére ne contient pas une certaine quan-
tité de coquillages pouids - Le Ranch Filfili de Sébikotane

fait grand cas de ce principe.

b - En Agriculture.

Elle peut constituer un apport non négligeable
de chaux aux terres siliceuses : C'est un bon amgandement calcai-
re. La présence de l'acide phosphorique en fait un bon engrais

(42-108-128-156).

IT - EXPLOITATION TRADITIONNELLE

A - Consommation de 1l'huitre

A Joal-Fadiouth elle se falt sous forme cuite
ou grillée sur un feu de bois. Les racines des palétuviers
chargées d'hultres sont coupées et disposées sur le feu. Les hul-
tres s'ouvrent et commencent a se dessécher en cuisant. Les
rhizophores sont retirés du feu et les huitres détachées des
coquilles aprés refroidissement finissent de sécher sur des
nattes. Le produit ainsi obtenu, le plus souvent dans les ilots

proches de Fadiouth, sert & la confection de plusieurs plats

du riz au couscous mais il est surtout vendu aux étrangers.
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B Utilisation de la coquille.

Les premiéres maisons en dur de Fadiouth ont é&té
construites avec de la chaux en guise de ciment; elles résis-—
taient peu a l'action du temps. Ce matériau était obtenu par
incipération de coquilles d'huitres et d'autres mollusques
avec du bois. Il pourrait servir dans le chaulage des collec-

teurs.

Sa poudre entre dans la préparation du tabac mou-
1é, trés prisé par beaucoup de villageois. A cet effet elle

est associée a la coque incinérée du fruit du baobab.

Enfin avec d'autres coquilles, elle sert a combler
le rivage de Fadiouth permettant de gagner de nouveaux terrains
sur les bras de mer : C'est ainsi que le village s'est agrandi .

d'année en année.

Cependant 1l'exploitation traditionnelle des huitres
reste trés faible a cause de la présence d'un autre coquilla-
ge : 1l'Arca genilis ou Pagne (131). Il est extrémement abondant e
Fadiouth, son cimetiere et les iIlots voisins sont constittyds
a plus de 90 pour 100 de ses coquilles. Son ramassage possible
a marée basse durant toute l'année se fait par beaucoup de
femmes et d'enfants. L'accés des béncs est facile et il y a peu
de risques de blessure contrairement aux huitres. En plus de
la consommation locale qui est importante, il est tres commer-
cialisé et rapporte aux villageois autant sinon plus que

l'exploitation actuelle des huitres.

Dfautre part, la richesse des bras de mer et de ' ~ ...
l'océan en poissons de toutes sortes a contribué avant la
naissance de l'ostréiculture a réduire l'exploitation tradi-
tionnelle des hultres favorisant ainsi leur exploitation ac-

tuelle.
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III - EXPLOITATION MODERNE

A -~ Exploitation et mesures de protection.

La protection des gisements naturels était nécessaire
aux débuts de l'ostréiculture. Elle s'est effectuée par 1l'ex-—
ploitation alternative, tous les deux ans,de certaines parties
des gisements de la Somone, de la Fasna et de Joal-Fadiouth.

Une autre mesure de protection liypitant le nombre de concessions

subsiste encore.

a - Les ostréiculteurs

Ils sont de différents villages mals surtout de Joal~-
Fadiouth. La culture des huitres ne constitue pour eux qu'une
activité secondaire. Ils sont tous cultivateurs, ce qui justi-
fie 1t'abandon des parcs en hivernage. Ceux de Joal-Fadiouth
étaient écailleurs de poisson dans les pécheries de Joal avant
d'étre ostréiculteurs. En 1959, ils se sont regroupés dans une
coopérative de vente de 72 membres : 49 de Joal-Fadiouth, 10 de
Babougar, 9 de Mbadj.nc, 2 de Somone et 2 de Guéréo. Ces membres
pouvant satisfaire amplement la demande en huitres sur le mar-
ché ont rejeté les nombreuses demandes d'adhésion de leurs

voisins.

b - L'organisation des concessions.

Les autochtones voulant acquérir une concession re-
connue salubre adressaient une demande au gouverneur du Sénégal
par l'intermédiaire du service des péches de Joal Les diffé-
rentes attributions ont été faites de 1940 a 1950. Cette auto-
risation entrainait 1'immatriculation des ostréiculteurs et la
délivrance d'un certificat de salubrité sans lequel les huitres
étaient saisies. Les concessions sont restées de type artisanal,
morcelées en petites parcelles enchevétrées. Jusqu'a ce jour,
les autorisations sont restées les mémes; les bénéficiaires
peuvent les transmettre comme ils veulent. Le commerce reste le
travail exclusif de quelques ostréiculteurs mals ne peut se

faire sans au préalable un contrdle de salubrité.
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B - Le contrdle de salubrité des huiltres.

Il est rendu nécessaire par les possibilités de

contamination.

a — Les pollutions.

D'origines diverses, elles sont néfastes au con-

sommateur parfois a 1l'huitre méme.

1l -~ Les sources de pollution.

La mer est 1l'égout naturel des populations rive-
raines : égouts, dépots d'ordures, eaux ménagéres. On y déverse
souvent des liquides résiduaires industriels cuivre (86),
zinc. Parfois les hydrocarbures peuvent s'y répandre. Elle peut
renfermer des pesticides et certaines toxines marines notam-
ment celle émise par un dynoflagellé : le gaunylax. Les eaux
de ruissellement y drainent toutes sortes d'impuretés. Les
bactéries putrides y disparaissent rapidement mais les coli-
formes y résistent au moins pendant une heure et demie (97-98).
Si la salinité s'éléve en méme temps qu'une diminution de la
matiere organique, une concentration d'oxygéne et une communi-
cation importante avec la mer, la pollution diminue (64-145).

A Joal-Fadiouth, les eaux ménagéres et guelques toilettes au
niveau du rivage seraient des causes certaines de pollution
pour les parcs sans la présence de courants assez forts au
milieu des bras de mer qui séparent les huitres des habitations.
Le rafraichissement des huitres avec une eau sale, leur im-
mersion en eau polluée, leur ouverture avec des .instruments
sales ou par des porteurs de germes constituent les sources

de pollution en dehors des lieux de production (33-35-157-185).

La pollution des coquillages est fonction de celle des eaux.

2 — Le Mode ¢¢ contamination

Par filtration de l'eau de mer, 1l'huitre recueille
les particules en suspension de toute origine et bien entendu
les germes (62) surtout prés du rivage. Elle les concentre.

Les éclaboussures de la rue sur des huitres exposées peuvent
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les polluer autant que le mélange avec des denrées sales. Le
degré de pollution peut étre déterminé par 1'abondance
d'Escherichia coli trouvé dans l'eau ou les huitres (69).

Il importe donc de faire des enquétes topographiques et d'ana-
lyser les eaux avant d'y effectuer la culture ou l'entreposage
des huitres (115-145).

3 -- Les conséguences de cette pollution.

Elles sont d'ordre biologique et économique.

3 -~ 1 - Biologiques : Les produits peuvent étre

toxiques pour les huitres, rendre le milieu impropre a la vie ou
les organismes dangereux pour la consommation. (182). L'huitre
vivant sédentaire est trés exposée. Les hydrocarbures en grande
gquantité entrainent un colmatage des branchies et la mort des
huitres par asphyxie; méme sous une faible concentration ils
réduisent le temps d'ouverture des valves et tuent les formes
jeunes. Les détergents et pesticides ont la méme action néfas-
te.

3 - 2 - Economigues

Il peut en résulter une disparition de la faune.
D'autre part, le commerce des huitres peut subir le contre coup
de la méfiance publique. Si les eaux des parcs sont sans germes
pathogénes le séjour des hultres en bassin d'épuration n'est
pas nécessaire: ce qui rentabilise l'exploitation. Il sera
recommandé de ne point déposer les huitres destinées a la
consommation en des endroits susceptibles de pollution (83).
Les conclusions les plus slres sont obtenues par 1'analyse

bactériologique.(3).

b - L'amalyse bactériologique

1 - Préparation des huitres.

Le prélevement d'une vingtaine d'huitres est effec-
5 & ' ivé . .. aux Almadies ou dans
tue au hasard des ltarrivée de celles<ci @Y
les casiers au cours du dégorgement. Aprés brossage, lavage et
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désinfection/les huitres sont ouvertes aseptiquement. Les corps
sont réduits en bouillie par broyage dans un mortier et mélan-
gés au méme volume de tryptone-sel, l'eau intervalvaire n'est
pas rejetée. p@ cette préparation, on fait des dilutions pour

les ensemencements sur différents milieux (59--63-145-186).

2 —~ Résultats

L'analyse bactériologique a pour but la recherche
de la population microbienne de pollution, dangereuse pour le
consommateur. Elle concerne surtout les coliformes, les salmo-
nelles et les streptocoques du groupe D. Les salmonelles sont
les plus redoutables mais en petit nombre et peu résistantes.
On peut les rechercher par culture dans du bouillon de sélénite
simple ou double et par repiquage dans de la gelose S S. Parmi
les coliformes, Escherichia coli est résistant et aisément mis
en évidence.gy recherche, est considérée comme le meilleur test
de dépistage d'une contamination fécale (40-64).Son absence rend
peu probable la présence d'autres germes plus fragiles. Le
milieu au vert brillant donne de bons résultats. Cependant,
l1'huitre se libérant difficilement des streptocoques;il est
recommandé de faire leur recherche en méme temps que celle
d'Escherichia coli. A 1'Institut de Technologie Alimentaire
de Dakar ou s'effectue l'analyse bactériologique des hultres,
le milieu de Rothe est utilisé pour la recherche et celui de

Litsky pour le repiquage des streptocoques.

Les huitres ne sont commercialisées que si toutes
les analyses effectuées révélent 1l'absence totale de tout ger-
me pathogéne. Elles peuvent remplir ces conditions en moins
de deux semaines si le dégorgement est bien mené (39). Avec un
bassin insubmersible le délai serait plus court. Apres inspec-
tion les huitres ne présentent plus aucun danger pour le consom-
mateur. (155).

c - L'inspection des huitres.

L'hultre fraiche une fois hors de l'eau ferme sa
coquille qui rend un son mdt & la percussion. Elle résiste a

l'ouverture ce qui montre que son muscle adducteur est en bon
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état. En l'ouvrant, on voit un liquide intervalvaire limpide

et d'autant plus abondant que 1'huitre est fraf&he , les batte-
ments cardiaques persistent ainsi que la rétraction du manteau
en réponse a une excitation (10-125). Elle est consommable.
Contrairement aux huitres écrasdes ou qui n'ont pas dégorgé et
surtout celles qui sont mortes: la putréfaction suit presque
immédiatement la mort. On reconnait ces huitres a leur coquille
généralement ouverte , 1légére rendant un son de grelot. Le
liquide intervalvaire est absent ou trouble et la chair dégage
une odeur désagréable. Le manteau ne réagit plus a une piqure
(155-157).

Lt*inspection de nos huitres s'effectue avant 1l'ex-
pédition en bassin de dégorgement : celles qui présentent une
gouttiére médiane trés marquée ne sont acceptées qu'en fin de
campagne et s'il y a risque de pénurie d'huitres; celles qui
nfont pas atteint la taille marchande de cing centimetres et
les chambrées sont rejetées s'il y en a beaucoup c'est tout
le lot qui est refoulé. Pendant le dégorgement7 res ostréicul-
teurs éliminent les huiltres en mauvais état. Les hultres com-
mercialisables ne sont sorties du bassin qu'en quantités sus-
ceptibles d'étre vendues. En cas de mévente on peut les im-
merger a nouveau dans une eau pure. Tout est mis en oeuvre
pour promouvoir la consommation des huitres avec le moins de

risques possibles pour le consommateur (59-142).

d -- La commercialisation.

Les périodes de vente ou campagnes s'étendent cha-
que année du mois de novembre au mois d'avril. Les clients,
européens pour la plupart, ne consomment pas les huitres du-
rant les mois sans "R bien qu'elles soient sans danger parti-
culier & cette période. Ce moment correspond & la saison des
pluies pendant laquelle, les ostréiculteurs travaillent aux
champs. Chaque membre de la Coopérative participe pour au plgs
six colis de vingt douzaines d'huitres aux expéditions qui
peuvent atteindre quinze par campagne. Il y a quelques années,
celui qui manquait d'huitres pouvait laisser un autre les en-

voyer a sa place ce qui n'est plus possible. Quelques fois
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plusieurs personnes travaillent dans la méme concession et se
partagent les revenus. Il est recommandé aux ostréiculteurs
d'ajouter une a deux douzaines d'huiltres par colis en prévision
des prélévements pour l'analyse bactériolocgique et pour compen-

ser la mortalité éventuelle,

Les vendeurs de la coopérative possédent un stand au
Marché Kermel de Dakar et la dégustation des huitres est possi-
ble aux Almadies. Ils vendent leurs huitres a beaucoup de mai-
sons de la place dont certaines revendent a l'intérieur et quel-
quefois méme exportent. Filfili et Supermarché sont les plus
gros clients. Les ventes sont surtout intenses au moment des
fétes de No&l et du nouvel an durant lesquelles la coopérative

peut faire la moitié de son chiffre d'affaire annuel.

Avant la construction du bassin des Almadies en
1951, chaque ostréiculteur aprés dégorgement de ses huitres
dans les bras de mer les plus calmes, les vendait lul méme au
Marché Kermel. C'est dans ce contexte que la réglementation

encore en vigueur a été concue.

a - La Réglementation.

Elle a été instituée et appliquée a partir de 1957
Blanc (13). Elle concerne la production, le conditionnement,
le transport, la vente des huitres et les pénalités et sanc-
tions encourues par les g¢optrevenants. Il n'a pas encore é&té
effectué de retrait d'autorisation a un exploitant membre de 1la
coopérative. Ceux-ci ayant le monopole de l'exploitation des
huitres, le certificat d'origine et de salubrité n'est plus
délivré pour l'envoi des colis au bassin de dégorgement et le
délai de vente dans les trois jours qui suivent 1l'expédition
ntest plus applicable & Dakar mais dans les villes de 1'inté-

rieur du pays.

b - Bilan de guelques campagnes.

Le prix de vente de nos huitres est passé de un franc
192 Eah 30 VAl

CFA la douzaine en 1940 & 25 ou 50 ‘suivant les endroits en

1950 & 75 francs en 1960 Blanc (13) et de 175 francs CFA en
1976. Il est donc trés faible au Sénégal.
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/ BILAN DES CAMPAGNES A PARTIR DE 1963 /
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AN
Des particuliers les vendent a 750/la douzaine en Mauritanie,
2.500 francs en Cbte d'Ivoire. Des hultres de France sont . r
vendues au Sénégal a 1.875 francs la douzaine de la catégorie
moyenne et au double pour la catégorie supérieure. Nos ostréi-
culteurs consentent des prix inférieurs a 25 francs au prix de
détail pour tout achat supérieur a 100 douzaines. Pendant les
fétes le prix de la douzaine est porté a 200 francs CFA. Ces
prix:voir tableau N° 7 (pagegg ) ne sont pour encourager ni les
ostréiculteurs qui ne sont pas assez payés de leurs peines ni
les consommateurs qui pensent avoir a faire a des produits de

moindre qualité.

Le produit des ventes est partagé entre les membres
de la Coopérative aprés chaque expédition. Une partie corres-
pondant aproximativement au tiers de la recette n'est partagée
qu'en fin de campagne. Une certaine retenue est effectuée pour
le fonctionnement de la coopérative et l'entretien de son ma-

tériel,

IV -- LES PERSPECTIVES DE L'OSTREICULTURE SENEGALAISE.

Elle s'est affirmée petit a petit depuis plus d'une

vingtaine dtannées .- de nos jours, elle connait de
Ce ’

~ndant “?
sérieux problémes.

A - Son évolution.

La consommation d'huitres fraiches au Sénégal s'est
accrue jusqu'a un certain moment. Elle connait actuellement un
piétinement voire une régression ptempéche qu‘'a Joal-Fadiouth
nous avgns de véritables ostréiculteurs pour qui le travail des
huitres n'a plus de secret. Crémoux mais surtout Blanc ont con-
tribué a leur formation. Ils se sont regroupés en coopérative
pour mieux défendre leurs intérpets et promouvoir le commerce
des huitres. Gréce au bassin de dégorgement que le gouvernement
leur a construit, leurs huitres tré&s appréciées sont toujours

fraiches et leur salubrité au moment de la venie est confirmée
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par l'analyse bactériologique. De plus ils ont le monopole du

marché de Dakar.

Par rapport aux autres branches de la péche, l'os-
tréiculture est jusqu'd maintenant de peu d'importance mais
elle constitue un apport sensible a l'économie de Joal-Fadiouth
particulierement. Elle occupe plus de soixante dix personnes
auxquelles elle rapporte plus de huit millions de frencs CFA
par an : voir tableau n® 7 page g3 . L'ostréiculture séné-
galaise occupe une des premiéres places en Afrique et la con-
sommation des huitres ira grandissante dés qu'on aura résolu

ses problemes actuels.

B - Ses problémes.

Ils se situent principalement au niveau de la com-

mercialisation. La production est limitée par les débouchés,

la vente s'effectue surtout a Dakar et pour une clientéle rédui-

te (17).

Cette clientéle méme commence a diminuer par man-
que de confiance en la salubrité de nos hultres. Pourtant,elles
ne sont jamais vendues sans le résultat d'une analyse bactério-
logique attestant leur inocuité parfaite. Par insuffisance de
dégorgement, nos huitres n'ont pu étre vendues quelques jours
avant les fétes de fin d‘'année de 1975, ce qui a eu pour con-
séquence la perte de la majorité de la clientéle. C'est uni-
quement dans ces conditions que les huitres importées ont pu
étre vendues autrement elles sont toujours perdues. Les hultres
auraient dégorgé a temps dans un bassin insubmersible et la

clientéle maintenue.

Le prix de vente de nos huitres reste bas. Certains
pourraient le considérer comme un aveu de faible qualité de
nos produits. Nfoublions pasaGW*l thuitre est un aliment de

luxe et devrait étre&endu comme tel surtout quand elle atteint
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la qualité des ndtres aprés trois années de soins. Il serait
bon de rewoir nos prix dc¢ vente quitte a élever la taille de

l1'huitre marchande.

Tout ce qui précéde serait de peu d'effet si
les ostréicultcurs se donnaient la peine d'informer et de mo-
tiver le public. Leur milieu d'origine a fait d'eux de mau-
vails commergants. Ils ont vu la clientéle se désintéresser
sans rien faire pour la retcnir. Ils prennent toute dépense méme
rentable par la suite comme étant au dessus de leurs moyens ¢
C'est pourquoi ils sont rétissants jusqu'ici a modifier leur
bassin et a faire de la publicité pour la vente des huitres.
Ils n'ont pas réalisé que seule une publicité bien menée peut
sauver leur entreprise. Il ne servirait a rien, pour 1l'attrac-
tion de la clientéle s'entend, de fournir toutes les garanties
nécessaires aux consommateurs comme il est fait, sans lui en
faire part. Beaucoup de clients ont manifesté le désir de rews -
nouer avec les ostréiculteurs s'ils leur donnent 1l'assurance que
leurs hulitres sont sans danger. La publicité aurait pour effet
de rassurer ces consommateurs, de promouvoir les ventes et de
corriger certaines idées erronées qu'on ne manque pas de se
faire sur nos huitres. Les clients verraient ainsi que les prix
pratiqués jusqu'a maintenant ne correspondent en rien a la va-
leur des huitres. C'est elle qui permettrait d'augmenter les

débouchés et méme d'avoir des représentants hors du Sénégal.

Les huitres ne sont commercialisées par les
ostréiculteurs qu'en coquille.Pour augmenter les possibilités

de vente,; on pourrait essayer d'autres modes de conditionnement:
huitres décoquillées, huitres en conserves ou huitres grillées-

séchées en sachets.

C'est avec la résolution de ces problémes que
notre ostréiculture pourra réellement s'aligner au niveau

international./-



CONCLUSIONS

Nous avons constaté que l'ostréiculture sénégalaise
traverse une crise. C'est par goGt personnel mais aussi dans
l'espoir de l'améliorer et lui donner assez de dynamisme que

nous avons entrepris ce travail.

On sait, grdce a l'étude de sa coquille larvaire,
que 1l'hultre des palétuviers de 1l'Afrique de l'Ouest est
Crassostrea gasar Adanson. Voisine d'autres especes du méme
genre, elle présente quelques caractéristiques propres, tant

sur le plan anatomique que physiologique.

Crassostrea gasar (huitre des palétuviers) vivant du
Sénégal a l'Angola est adaptée au milieu de mangrove. A l'état
sauvage, elle se fixe par sa valve inférieure sur les racines

des palétuviers d*olu son nom.

Les eaux chaudes, riches en plancton et autres élé-
ments nutritifs assurent sa croissance rapide. Elle devient
adulte en trois ans et dépasse la tallle commerciale de cing

centimétres en moins d'une année.

La reproduction a lieu en saison des puies quand 1la
salinité diminue. Les produits génitaux males et femelles sont

produisegg

rejetés dans la mer ou se/ fécondation et les diffé-

rentes métamorphoses conduisant a lthuitre adulte.

Au cours dfune saison de reproduction, une huitre
peut frayer plusieurs fois. Le3 scxes sont séparés mais peuvent
changer suivant les années. Le nombre des femelles est tou-

jours supérieur a celui des males.

Notre huitre bénéficie d'un milieu biologique extré-

mement favorable : ses ennemis sont peu nombreux et les maladies
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rares., Le chambrage pourrait la déprécier mais on peut y remé-
dier par des méthodes appropriées de culture. Dans 1'ensemble

la mortalité reste faible.

C'est sur la base des connaissances acquises concer-
nant sa biologie que s'effectue la culture de Crassostrea gasar
depuis plus de vingt ans a Joal-Fadiouth. Les gisements de ta
Fasna et de la Somone sont peu importants, par contre ceux du
Sine-Saloum et de la Casamance maritime constituent une treés

grande réserve sous-exploitée.

Pour améliorer l'ostréiculture, il y aurait lieu
d'encourager le captage du naissain a l'aide de collecteurs
artificiels, ce qui éviterait la formation de la gouttiére
médiane rencontrée chez les huitres fixées sur collecteurs na-

turels.

Méme a Joal-Fadiouth, les gisements naturels ap-
provisionnent les astréiculteurs en huitres pour 1l'élevage qui
se pratique sur sol sablo-vaseux. Les huitres y sont découver-
tes & marée basse ce qui constitue une protection contre les
algues et réduit les ennemis mais ralentit la croissance. Il
n'y a pas de parc d'engraissement, le verdissement ne peut pas
se faire. Cependant les huitres subissent un pré-dégorgement

avant leur expédition.

Etant consommées crues, elles doivent subir un
dégorgement complet. A cet effet, il convient de réaménager le
bassin des Almadies pour que 1l'épuration soit plus rapide et

les huitres encore belles au moment de la vente.

Nos populations cotiéres ont de tous temps con-
sommé les huitres a leur portée. Les coquilles ont servi a
différents usages mais cette exploitation traditionnelle n'a

pas épuisé les gisements.

De nos jours, l'exploitation des huitres est le

travail de quelques personnes regroupées en coopérative de vente.

o o o
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Le nombre des concessions est limité afin dféviter une surpro-
duction. La clientéle diminue constamhment par manque de confiance
en la salubrité de nos hultres. Pourtant aucun lot n'est vendu

sans avoir été controlé et soumis a un examen bactériologique.

La commercialisation est régie par une réglemen-
tation toujours valable dans ses grandes lignes mais qui doit
étre réadaptée aux conditions actuelles. La vente des huitres
est caractérisée par la faiblesse des prix cependant elle rap-
porte chaque année prés de 8.000.,000 de francs CFA aux ostréi-

culteurs.

La production diminue actuellement mais nous
sommes en drolt d'attendre d'elle une augmentation rapide et
soutenue dés que les clients seront mis en confiance par une
publicité franche. Le manque d'information est responsable de
la crise actuelle. L'ouverture de débouchés méme en dehors du
pays, permettrait aux ostréiculteurs d'augmenter leurs revenus.
Ils pourraient ainsi consentir des sacrifices plus grands pour
investir dans l'amélioration du captage du naissain, de la cul-
ture et du dégorgement. Ils pourraient aussi former d‘autres
personnes et étendre leurs activités aux régions favorables de
la cbte. Ce faisant, l'ostréiculture devrait prendre place,dans

le développement national./-
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