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INTRODUCTION

Comme nombre de pays sahéliens, le Sénégal est un pays de tradition pastorale,
caractérisé essentiellement par I'édlevage de grands animaux sur On mode souvent
extensif. ' .-

Toutefois, depuis une vingtaine d’années, on enregistre une régression importante
du niveau de consommation de viande : le disponible carné per capita est passé de 21,5
kg/hab/an en 1960 a 13 kg/hab/an en 1974 et 11 kg/hab/an en 1990 (Ministére du
développement rural , i993a);

Cette baisse peut étre expliquée en partie par le contexte économique difficile, les

.aléas climatiques importants et la forte croissance démographique (3,1 p 100).

L'objectif d’autosuffisance alimentaire est donc plus que jamais une priorité.

Pour Fatteindre, les politiques: d'élevage se tournent de plus en plus vers
I'exploitation des espéces dites & cycle court, permettant de satisfaire une demande sans
cesse croissante et souvent urbaine en protéines d'origine animale.

L'aviculture moderne présente donc plusieurs avantages. Outre son caractere

intensif et la briéveté des cycles d’exploitation, elle permet la mise sur le marché d'un

produit équilibré et accessible a un prix de revient relativement faible.

C’est ainsi que depuis environ une décennie, le Sénégal a vu 'émergence de
nombreux élevages avicoles et une augmentation de la c':onsommé"”'ti.on de poulets de
chair.

| _Parallelement, on assiste a 'organisation de circuits de commercialisation .qui sont
encore mal identifiés.

Le marché reste exposé a des fluctuations et des distorsions de prix souvent

‘incontrdlées. A titre d'exemple, le prix du poulet éviscéré est passé de 786 FCFA enh

1980 a 1382 FCFA en 1990 soit une augmentation de 75,8 % en dix ans (Source :
Ministére de I'Economie - Direction de la Statistique.,.1992).

Or, le fonctionnement et I'efficacité des filieres de commercialisation jouent sur les
incitations économiques des. producteurs,  sur la structure de la demande donc sur la
formation des prix.

La connaissance de cette filiére est donc essentielle.

Notre travail s'inscrit dans ce cadre 1a. Nous nous pencherons sur I'étude de la filiere de
commercialisation au Sénéga! et plus particulierement dans la région de Dakar.
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Nous tacherons de mettre en évidence puis analyser les différents circuits, de .
déterminer quels en sont les acteurs, du producteur au consommateur, en passant par
les-intermédiaires, leur importance, leurs réles, leurs stratégies et enfin les inter-relations
existant entre eux.

Notre étude comme nous I'avons précisé se limitera & Dakar. Pourquoi Dakar ?

Avec le développement de l'aviculture moderne au Sénégal, Dakar s'est vue '
devenir la premiere zone de production du pays. Cela est principalement di a la zone
des Niayes dont le doux élimat est favorable a I'aviculture intensive et au fait que Dakar
représente de par son in't'_'e'nse-activité économique un vaste marché d'intrants et de
débouchés pour cette broduction avicole.

Notre étude doit donc nous aider & mieux comprendre comment tous les acteurs
de la chaine fonctionnent et contribuent ainsi a la formation des prix. '

Elle s'articulera en trois parties :

- une premiére présentant les notions générales sur les filiéres, le milieu d'étude
et le secteur du poulet de chair au Sénégal ;

- une deuxiéme'portant sur la méthodologie utilisée et les résultats obtenus ;

- une troisitme et derniere partie concermnant I'analyse des résultats, les

\

discussions et propositions.
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| PREMIERE PARTIE : GENERALITES

- Chapitre 1 : Notions générales sur les filiéres.

L - Qu'est-ce-que le concept de filiere ?

‘ - Qu'entend-on par I'analyse de filiére en économie agro-alimentaire ?
L

r Chapitre. 2 : Présentation du milieu de I'étude.

( - Pourquoi Dakar ?

B Chapitre 3 : Secteur avicole au Sénégal

ﬂ : . Que savons-nous de la pfoduction de poulets de chair au Sénégal ?
- Quels sont les opérateurs ?

*K [r - Qu'y a-t-il en amont et en aval de la filiére ?

J“
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CHAPITRE 1 : NOTIONS GENERALES SUR LES FILIERES

Plusieurs interrogations sont de prime abord posées :
- Qu'est-ce que le concept: de filiere ?

- Qu'entend-on par I'analyse de filiére en économie agro-alimentaire ?
1 - CONCEPT DE FILIERE

Une filiere est un systéme économique constitué par 'ensemble des canaux de
distribution et d’approVisionnement utilisés par I'ensemble des producteurs vendant une
méme famille de":'biens concurrents sur un marché de consommation donné (Lagrange,
L. ,1989).

Ce concept fait donc référence a I'idée qu'un produit, bien ou service est mis a la
disposition de son utilisateur final par une succession d'opérations effectuées par des
unités ayant des activités diverses (HEDRICH,P., 1986).

2 - ANALYSE DE FILIERE EN ECONOMIE AGRO-ALIMENTAIRE

Elle consiste a suivre un produit depuis le producteur jusqu‘au consommateur en
passant par toutes les étap_es' intermédiaires (LENT,R., 1991).

L'approche par filiere a une portée opérationnelle, car elle conduit & envisager les
problémes d'organisation et de ré'gulation en englobant- les activités de production,
transformation et de distribution des produits agro-alimentaires (HEDRICH, P.; 1986).

Ellecomprend deux aspects fondamentaux :

- lidentification de la filizre,

- 'étude des mécanismes de régulation.
2.1 - Identification de la filiere
L’identificaton de la filiére passe par la définition :

- du produit qui va donner son nom a la filiere,

- des itinéraires ou types de circuits,



N

4
- des .agents ou opérateurs et de leurs fonctions (production, transport,
transformation, distribution),

- des flux de marchandises échangées et des lieux d'échanges.
2.2 - Mécanismes de régulation

La filiere -est ‘un. systéme, ‘ce qui permet de rendre compte des relations
d'interdépendance qui: existent _ent‘re les différents agents :

- la combléme'ht_arifé : division technique du travail entre les opérateurs,
amélioration de leur compétivité, |

- la solidarité e’ntre;leé.agents d’'un méme niveau par rapport a ceux Situés en
amont ou en. aval, entre tous les agents de la filiére par rapport aux pouvoirs publics

- la concurrence verticale entre deux maillons.

3. COMMERCIALISATIONADE,S PRODUITS AGRO-ALIMENTAIRES

En nous intéressant & la commercialisation nous nous efforcerons de faire ressortir
comment se fait le passage du produit du producteur au consommateur, ou et comment
s'effectuent les échanges et enfin nous caractériserons les consommateurs qui sont le
débouché logique de Ié’filiére.

3.1 - Transformation

Nous parlerons ici de la transformation de la viande, qui est la succession.
d’étapes au cours desquelles on réalise le passage progressif des animaux vivants en
produits alimentaires.

Ce passage comprend trois stades principaux (Lemaire,J.R., 1982).

- Dans une premiére transformation, on obtient la carcasse et le cinquieme

quartier (abats et issues).
- La seconde transformation assure la séparation de la carcasse en déchets (os,

-graisses, aponévroses) et en viandes utilisées a I'état frais ou comme matiéres premiéres

de la fabrication de produits de charcuterie et de salaison.
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- Ceux-ci sont obtenus dans une troisieme transformation impliquant I'addition -

d'assaisonnement et le plus souvent un traitement thermique.
Il faut noter que la transformation du poulet de chair au Sénégal se limite a la
premiéere transformation c’est-a-dire I'abattage.

3.2 - Distribution
3.2.1 - Définition

L'objet de la distribution est la diffusion des produits auprés de tous les
utilisateurs potentiels.

" Elle regroupe toutes les activités qui permettent la mise a la disposition des
consommateurs ou des au_lres. utilisateurs des produits agricoles ou agro-alimentaires
créés par desuagriculte‘urs bu des industries agro-alimentaires (LAGRANGE, L. 1989).

Cette distribution passe bar différents circuits de distribution qui sont les itinéraires
des produits.

3.2.2- Circuits de distribution
Il existe divers types de circuits.
3.2.2.1 - Suivant la ;;réséntation du produit
Nous reconnaitrons le cifcuit vif et le circuit mort.

a. Circuit vif

C'est le circuit dans lequel I'animal est transporté vivant depuis le lieu de

production jusqu'au lieu de transformation.

il
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b. Circuit mort

C'est un circuit dans lequel n’est transporté que le produit ayant subi au moins
une premiére transformation.

Il débute a partir de I'abattage.

Sa longueur sera f_on:ction‘du nombre de transformations et d'intermédiaires.

3.222- Suivant'_le nombre_d’intermédiaires

Cette deuxieme approche nous permet d'appréhender le circuit en fonction des

opérateurs intermédiaires.
a - Circuit direct

Le producteur agricole vend sans intermédiaire son produit au consommateur.

On parle aussi de vente directe.

Producteur Consommateur

agricole

b - Circuit intégré

Il n'y a qu'un seul intermédiaire entre les producteurs agricoles et les

consommateurs ; il effectue la transformation et la distribution.

Producteur . Transformateur Consommateur

* agricole et distributeur
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i ; ¢ - Circuit court ou semi-intégré

7 ) Il'y a deux intermédiaires.
N
i
(.
tr Producteur l.A.A" Centrale d'achat et Consommateur
L. N — E— o o >

agricole - détaillants intégré
N
B
L Producteurs I.A.A. avec livraison . Détaillants - . Consommateur
‘agricoles - ' aux-detaillants indépendants

b
) ‘
- * Industrie Agro-alimentaire
o
(o
~ d - Circuit long
‘\_\
‘3 Nous avons au moins trois intermediaires entre les producteurs agricoles et les
b
— consommateurs.
Lt
;- Producteurs 1AA® . Grossistes . Détaillants Consommateurs
b —'> E— - - i
{ ! agricoles
|
U 3.3 - Marchés
K
- 3.1.1 - Définition
§
- Un marché est le lieu ou se retrouvent acheteurs et vendeurs d’'un produit ou
a service quelconque (LENT, R. 1991) ;
: Dans les pays sahéliens on retrouve principalement :
f‘} - a la campagne : les marcheés ruraux périodiques et les vendeurs ambulants,
i
o - en ville ; les marchés urbains ,
i - dans les grandes villes : quelques supermarchés destinés a une minorité locale trés
‘ - aisée et a la clientele étrangere
o
Pl
r'*s
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3.2.2 - Roles économiques des marchés

Les marchés constituent (Lagrange, 1989) :

- un lieu d'échange phy,s'ique des produits entre les vendeurs et les acheteurs.

Il en résulte un transfert de la marchandise qu‘i permet a 'acheteur de posséder
ce qu'il recherchait et un échange monétaire qui permet au vendeur de trouver des
ressources financieres.

- un systéme de références et de compréhension des rapports entre I'offre et la
demande. ‘

Les marchés constituent des lieux relativement transparents et centralisés pour

. observer et comprendre le fonctionnement des échanges économiques : les quantités

échangées, les prix pratiqués, les attentes des acheteurs et les intentions des vendeurs

- un moyen de réguler les échanges dans une filiére.

Les marchés sont un facteur de souplesse et de régulation car ils permettent aux
vendeurs de trouver a tout moment un client et aux acheteurs de trouver a tout moment
un vendeur.

- un facteur de développement économique pour les villes et les bourgs.

En plus des emplois directs créés, ils aménent le développement des services a

proximité (restaurants, cafés, transporteurs, ...).
3.4 - Consommation
3.4.1 - Différents types de consommation

On distingue deux types de consommations.
3.4.1.1 - Consommation intermédiaire

C’est I'achat d’un produit dans le but de le transformer pour le présenter sous une

autre forme sur le marché.
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3.4.1.2 Consommatﬂnon finale ‘ \VETERM‘” =53 DE DA

N\ @IBLIOTHEQUE
C'est la consommation des ménages. On dlstmgue

- le menage ordmaure c’est un ensemble de personnes apparentees ou non, .
reconnaissant |autonte d'un seul mdnvndu appelé “"chet de ménage" et dont Ies*
ressources sont en partie communes. Ces personnes habitent sous le méme toit.

- le ménage- collectif ou-collectivité : c’est un groupe de personnes qui n'ont pas -

~de liens de’ parenté ef qui vivent dans certaines conditions dans des établissemen.ts )

pubhcs ou pnves

La consommatlon permet de satisfaire les attentes rationnelles et irrationnelles du.. -
consommateur.

3.4.2 - Attentes du consommateur

3.4.2.1 - Attentes rationnnelles

Elles sont satisfaites par les caractéristiques utilitaires du produit, c’est-a-dire par -
sa. valeur d usage.

Le consommateur va choisir un produit alimentaire a partir de ses quahtes
nutritives,. de son. pnx, de sa commodité d’emploi.

3.4.2.2 - Attentes irrationnelles

Elles se réferent plus a la valeur symbohque du produn c’est-a- dlre ce qu'il. -

' evoque ou peut traduire. | i
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" CHAPITRE 2 : MILIEU DE L’ETUDE

o Comme nous l'avons souligné dans l'introduction, le choix de Dakar comme
b - “milieu d étude n'est pas fortuit.

[vo ) ‘ En effet, Dakar constitue une zone d'élevage privilégiée, principalementtda_ns
ﬁl\"’! o les Niayes. "

M. ) En outre, tous Ies intants: utnlnses sont entiérement sinon produits & Dakar du
o moms distribués & partir de la. -
o ' -~ Du falt de la- forte concentratlon de la populatlon et de I'intense activité

Lo : economlque quiy régne, eIIe représente un marché de consommatlon non

S L neghgeable.

L A

J : A 1 - SENEGAL

'l ~ Le Sénégal est u'n‘pays de 197.161 km?2 situé a I’avaﬁ'cée' la plus Aoccidentale
) de ' Afrique, entre 12;’et 16°30 latitude Nord et 11°30 et 17°30 longitude Ouest.

| E Ses pays voisins sont :
-la Mauntame au Nord

'U © <le Mali & PEst
. - la Guinée au Sud Est

:ﬂ C -la Guinée Bissau au Sud.

o La Gamble est insérée d Ouest en Est a partir de IOcean atlantique et forme
C : un long cou|our qui coupe prathuement le'pays en deux dans sa mome sud (cf carte
S n° 1). N \ | |
{ o - -Le payé est dOminé par deux saisons, une saison.humide (hivernage) de juillet
— a octobre et une',"saisor:i ‘séche de ’n'ovémbre a juin,

'L_ } g -La 'végétaton é'_sj,t constituée d'une savane arborée dont les espéces
. s'appauvrissent au Nérd;_(e_t~:d-fU'n<_a savane parc au-Sud. .

h oo - La population est d'environ 7 Millions d’habitants avec un taux d'urbanisation
f", trés élevé (42 %) dont 60 %-uniquement.a Dakar.

L _ " Ce facteur démégréphiqde ass_oéié au climat favorabie de la capitale e’xpliq@e
& - |argem‘ent;la_domination.de cette ville dans e secteur-avicole au Sénégal.

L '
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'2 -.Région de Dakar

2.1 - Situ_a't':ion et SUDer-f'iE:ji'e o

La reglon de Dakar (ancienne reglon du Cap-Vert) qui- abrlte la capitale

nationale, est sutuee a. Iextreme ouest du pays sur la presqu ‘Me du Cap-Vert (cf carte

n°1etn° 2_).
Sa superficie est de 550 km2 (0,3 p 100-du -territoire national).

22- Déooupage'adminis:t.ra‘ti'f

EIIe.es‘tfdéooup,ée en trois departe'ments_ eux-mémes subdivisés en communes:
(cf carte n° 2)

- Departement de Dakar
Zone urbaine :
. Cofmune de Dakar.

- 'D-épa.rtemento'e' Pikine :

 Zone urbaine :

Commune de P|k|ne
Commune de Guedlawaye

- Departement de Ruflsque

’ .Zone urbaine :

. Commune de Rufisque
. Communé-de Bargny. °
Zone rurale

- Sangalkam

-+ . Sébikotane

2.3 - Popula_tion‘

La regnon de Dakar compte 1.488.941 habltants soit 2% de la population totale

avec un taux d’ urbanlsatlon de plus de 96%. .
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Les groupes-ethniques principaux sont les Wolof (53,8 p 100), les Poular (18,5

p 100) et les Sérér (11,6 p 100).

Les musulmans constltuent 92, 7 p 100 de la population de la regmn contre 6,7

- p 100 de chrétiens. Les autres religions ne consituent que 0,7 p 100 du total.

Cette composmon rehgleuse influe fortement sur la consommation du poulet a
Dakar. - .

Eri éffet la coutumé‘ veut que le poulet soit le plat servi lors de la Korité, la .
Tamkharit (tétes musulmanes) et dés fétes de fin d'année et de la Paques, (fétes

" chrétiennes).

3 - NIAYES

La regnon naturelle des Nlayes est une bande cétiere comprlse entre les.

isohyates 400 et 600 mm. _

Les Nlayes de Ia reglon de Dakar font partie de cet ensemble. Elles sont.
con_s_t|tuees_ de la partie me_nduonale de cette région, englobées dans la région
ad_ministrative_ de Dakar et couvrant une sdperficie d'environ 283 kr'nzl( cf carte n°2 ).

- Elles présentent-uh _relie'f spécifique. Des bas-fonds argileux naissent dés

dunes littorales. Les éégx depluies persistent dans ces bas-fonds une grande partie
.de I"énnée"sous formé de marigots qui se collectent en lacs (lac Retba (lac Rose),
Mbaounane, Tamna et Mboro)

L’mfluence manne se traduit par un air plus frais et-un état hydrometrlque plus

C eleve que des régions avmsnnantes

La __yegetat_qon tres verdoyante est surtout composée de palmiers a huile.
Les NAia'ye'S‘ jouiséent _dpnc des conditions bioclimatiques- favorables &

" Tlintensification de I'élevage. -
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i - “Carte n° 2 : Presqu’ile du Cap-Vert et Région des Niayes.
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- CHAPITRE 3': SECTEUR AVICOLE AU SENEGAL

Nous nous mteresserons dans ce trava|I essentsellement au poulet de chair

1 - PRODUCTION. DU POULET DE CHAIR MODERNE

1.1-- Exploitations’ a\t/'_i'c':olefsf_’f."

1.1.1 - Effectif©

. Ilest. dlffICI|e d avancer un chiffre exact quant-au nombre d eprontatlons de .
poulet de chair. au Senegal car c'est un e|evage en perpétuel’ mouvement.

En effet, les couts de production actuellement trop eleves ont fant que plusneurs ‘
: eIevenrs se sont’ reconvertls dans d'autres activités (élevage ou non).

Toutefois le CNA (Centre National d' Avxculture) avance le chiffre de 500

epr0|tat|ons de poulet de chalr dans la seule presqu'lle du Cap -Vert (en 1993)
1.1.2 - Localisation

L elevage du poulet de chair au Senegal est un élevage- specmquement péri-
urbaln et concentre autour des grandes villes du pays (cf carte n° 3)"

Tabléau n° 1  Concentration. géographique en élevage de poulets de chair.

Ville . % d'exploitation sur I'effectif
) " national

-Dakar - | B 80%

Thiés 8%

St-Louis 7%

-Autres R 5%

Source:: Direction dé I'Elevage, 1992.



O

="
S,

i

Carte gi_g I

16

Concentration géographique en exp]oitation:de pouiet

de chair au Sénégal.

.| Autres <

CASAMANCE

Velmgara fc

S £
Thes T

<&7TAMBACOUNDA
//\ .

- :_" 2'_
0 100 200 km
1 ! ~+ +




; 17

- o

- . 1.2 - Fournisseurs de poussins

oo )

- 1.2.1 - Intervenants

{ y} - Jusqu a une penode encore récente, tous les poussms élevés en avuculture

[

oy . K R

S : .moderne au Senegal etalent nmportes

I . S Actuellement de plus en plus de firmes se sont spécialisées dans |accouvage

d oeufs |mportes et méme Ielevage de reproducteurs

1.2.1.1 - Importéteurs_ de ‘poussins de 1 jour

-
-4 | N
- En. 1994, ces sociét'éé restent au nombre de deux :
n - la Sendis Avicole (Senegalalse de Distribution Avicole)
- 1a'sof edel (Somete Senegalalse de Développement de I Elevage)
1.2.1.2 - Accouveurs
L
. lls.sont au nombre de trois :
s e complexe- avicole de Mbao
. - la SEDIMA (Seneglanse de distribution de matériel avicole)
f‘ ; B le couvoir.de Sangalkam (CAMAF) (Compagme Africaine de ‘Maraichage et
L ‘ d Arboriculture Frumere) . '
[ '

1.2.1.3 - Eleveurs de reproducteurs

, Le Complexe Avucole de Mbao est la seule firme a I'heure actuelle a reallser ce
‘genre de’ speculatlon
Toutef0|s la SEDIMA dlspose d'installations analogues qui devralent entrer en.

fonctlonnement dans un: avemr proche
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© 1.2.2 - Volumes

1.2.2.1 - E’\'_‘r'olut,i'on'.c'le".la‘ prodUction d-e'puis 4 ans
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Nous drstmguons |C| le volume des poussins rmportes et la productron locale

(accouvage d oeuts |mportes et Iocaux)

Tableau n° 2 : :\/'o'lurn'e';":de..Ie:i.production locale et I'importation de poussins de chair de ‘

11990 & 1993,

" 1990

“3.5os.o73

4.009.945

1991 1992 1993

* Production locale | 1118000 | 1672717 '2-.845.193 |- 3.136.327
IAmportqt_ions;ai .'2.526.000 1.835.356 | - 1.164.337 ""~5:13.o05'
t Total_'__-' : ;,_,A__"_':s'.é44.0bo ' ' 3649.332

.Source : Rapporf__tsar{nuels du CNA 1990, 1 ’9'91,‘-1992', 1993.

On constate que Ies importations ont consrderablement barsse au profrt de la

~ productron locale.. (F1gur‘e n° 1).

La productron totale de 1993 :est Iégerement inférieure 4 celle- de 1992

1.2.2.2. — Evolution de 1a product'ron en 1993

On observe des prcs de productron en février, mai et decembre qui

correspondent aux mises en place pour la Korrte la Tamkharit et Ies fetes de fin

“d'année (Tableau n° 3, _Figure.n® 2.

Il faut cependant noter que les mises en place pour Ies fetes de frn d annee ont ’

connu d |mportantes perturbatlons par: rapport aux annees anterreures du fart des

greves des. aeroports survenues en octobre et novembre 1993.

Les barsses de productron enregrstrees de juin a septembre correspondent ala

sarson humlde (hrvernage) ou beaucoup deleveurs préférent-ne pas. se hasarder a

mettre en place des poussrns du fart du mauvais état de nombre pou|a|I|ers

permeables aux. pIures
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FIGURE N° 1 : Volume de la production locale et de

I'importation de poussins ‘chair de 1990 a 1993
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1.2.2.3 - Evolution de’la production de janvier & avril 1994

En-comparant ces chiffres avec ceux de la méme période de 1993 on constate -
un pic plus -'impor-tan't en Janvier 1994 -(518.861 poussins) qu'en Janvier 1993
(390.748) soit 32,8 % de pIué, suivi d'une importante chute en Février et en Mars
(23,5 % et 65,9 %) (Tébleau n° 3bis et Figure n° 2. ,
. Une légere reprlse est amorcée en avril 1994 sans toutefois attemdre la valeur
d'avril 1993 (208 264 poussms contre 307 434).

Ces lmportar]t'es fluctuations :s' expliquent aisément. 1994 annoncait une

importante production aviaire comme en témoigne le chiffre élevé du mais de janvier

dela meme année. Mals Ia dévaluation du Franc CFA survenue le 12 janvier a cree

un vent-de pamque dans Ie secteur des intrants (poussins, aliments, produits

vetennalres),avec .des reperéussions négatives sur la production.
1.2.3 - Chiffre daffaires et parts du marché en 1993
1.2.3.1 - Chiffre‘d’affaires en 1993
Le:chiffre d'affaires calculé sera celui a la vente du poussin.
Le pnx du poussm étant de 200 FCFA et le volume total-de la production.de .
3.649. 332 poussms le. chiffre d affaires ‘est de 729 millions 866.400 FCFA.

1.2;3.2 - Parts du-ma'ﬂr,che’ en 1993

-Cing sociétés se parté’gent le marché (production locale + ihvportations)

(Tableau n° 4 et Figure n° 3).

On. constate que deux socretes domlnent le marché : la SEDIMA et le

Complexe Avncole de Mbao
Cegendant bien que la SEDIMA soit la premiére productrice avec 382 % du

marché,_-l_é‘co}nplexe avicole de Mbao posséde I'avantage de produire presque -

.. entierement tous ses pQUésins sur place grace a ses reproducteurs, ce qui augmente

" largement sa.marge bénéficiaire.
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. TABLEAU N°3 Evolﬁtiqp de la production de poussin chair en 1993

g Soglrce: rapport annuel du-CNA, 1993

'TABLEAU'N‘?BQbis_: Evolution de la production‘de’poussin chair en 1994

: | Janvier |. Février Mars | Avril | - Mai Juin .
. [Production locale | 343532| 361390 - '303644] 256742]  292692] 209074 -
 [Importations 47216~ 64646] - 18860 50692] 66828 |-
| Total ‘|- 390748 426 036 1322504 307434 . 359520 209 074 ..
: ] : | Juillet’ Aolit Septembre | Octobre | N,(')'vem‘br‘é , Decembre
. -.|Production locale - |- 207.681] 195719]  193341] 253506] - 270640 248 366| -
- Importations” 15164 20964 1080 53278  122659(  ° 51618(- -
-|Total~ 222:845] 216 683 194421 306 784]  393299|: 299 984

. _ Janvier - Février Mars .- Avril _
Production’ locale 371253 309 870 109 844 206 964/
|[Importations 147 608 16 054 o 1300

.| Total 518 861 325 924 109 844 208 264

) _Source rapport du CNA, de j Janwer a avnl 1994

-600.000 -
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400 000
300000 + .
"200 000.
100000

VY S
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FIGURE N° 2 : Evolution de la producnon de poussins.de
chalr en 1993 et 1994 -
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- 'TABLEAU N°4 : Parts de "marchéidp, la production de poussins de chair

Sociétés

SEDIMA -

“SENDIS

Couvoir de
Sangalkam

‘SOSEDEL "

Complexe

avicole MBAO -

" |Production locale.

1269004

655 626

1211697

Importations.

125 235

262 470

95300

18 000

12 000

|Total

| 1394239

262 470| .

750 926|. -

18000,

1223697| -

" |Parts de marché

| 32,80%

7.,20%

20,60% ..

0,50%

©33,50%

Source: rapport annuel du CNA, 1993

. Complexe avicole MBAO

< 33,5%

SEDIMA

- 38.2%

SOSEDEL
0,5% -

‘Couvoir de Sangalkam 7,2%
20,6% ..

FIGURE N°3 ; Parts de marché de la production de poussins-chair en1993"
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Ce genre de speculatlon risque de connaltre un |mportant essor car Ia
devaluatlon du Franc CFA a entrainé une forte augentatlon du prix du poussm a
llmportatlon '

1.3 - Fournisseursd’aliments de volailles

Lallment utlhse en élevage-intensif-de poulet de chalr au Sénégal est de deux - ’
types

B I_allment dérharragé_‘util'isé-'de 1 jour a 30 jours

- Taliment finition-utilisé de 31 jours jusqu'a 1a fin.
1.3.1"- Intervénants.

“Cing. firmes dominent  aujourd’hui le marché. Il s'agit de :

- Sendis

- Sedima: ‘ _
- Complexe avicole de MBAO
: Cés firmes ont -déjé été citées dans la production et I’impbrtation de poussins.
- Sentenac ._
- SETUNA 3

1I- faut noter que certalns eleveurs preferent suivant leur experlence
personnelle S ‘adresser a deux firmes dufferentes pour Iahment et le poussm pour

/

-y

La quantlte d ahment fabnquee est’ fortement tnbutalre du nombre de poussms

- On.peut.donc en donner uné estimation.

o R
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En effet, avec une mortalité de 10 % et une consommanon par poulet de 4kg .-

d alument du démarrage ala fmmon nous avons en 1993 :

3 649 332 x 90 x 4 kg =13 137;595 tonnes
100°

1.3.3 - Chiffre-_d’aff_ai_fes ~én~_e1993 et -parts du marché en:19_92'
1.3.3.1 - Chiffre d’affaires en 1993
La-encore nous calculerons Ie chuffre d affalres ala vente

Avec un prix moyen du kg d allment a 100 FCFA nous -aurons un chiffre de :
13 137 595 x 100 = 1 MI||la|’d 313 759 500 FCFA.

1.3.32 - ParBdu'fnan’Ché en 1992

~

0 faut noter que Ies firmes d'aliment de bétail ne sont generalement soumuses
a aucun contrdle de I’ Etat et refusent souvent de communiquer leurs chiffres.

Cela explique que nous ne pouvons présenter ici que les estlmatnons de 1992
(Tabléau n° 5 et Figure n° 4).
1.4 - ‘Fburnis‘s_é_urs de maté'rviel' et produits vétérinaires
1.4.1 - Matériel -

Il est important de souligner la nature du matériel utilisé ainsi que spﬁ origine.
1.4.1.1 - Type de matériel

1ts aglt des abreuv0|rs et mangeoires Imea|res siphoides et automat|ques le®

matériel de chauffage (Electnque agaz ou a petrole) ainsi que le- thermométre: mini-

maxi.

&
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TABLEAU‘N°5 : Parts .de marché de la p'rioduction d'aliment chair en 1992

‘|Sociétés | Complexe [SEDIMA [SENTENAC [SETUNA ..

. avicole MBAO:

Autres

" |Production1992 - | . . -3011° 16 032 6090 © | 719 17350 |

- - |Parts de marché 7% 37% 4% | 2% 40%
. Source: rapport annuel du'CNA, 1992 ‘ : ' '

Complexe avicole MBAO
7%

Autres
40% -

NLLLLLLECTT  SENTENAC
SETUNA 14%

SEDIMA
37%
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1.4.1.2 - Fournjsseurs

Le matériel sophnshque c'est-a-dire les mangeoires et abreuvoirs suph0|des Ies

thermometres mini-maxi et les radiants, est fourni par deux grandes maisons de. la
place citées plus-haut :
- le Complexe Avicole de Mbao
- la SEDIMA. | _

‘Le matériel automathue est pour sa part dnrectement |mporte par les
explonants '

Le matériel de: fabrlcatlon locale,c’est-a-dire en bois ou en tdle ga|van|see est -

. dlspomble dans les marchés avoisinants.

- Clest egalement le cas des lampes a pétrole.

1.4.2 - Produits vétérinaires

Ce sont les produits utilisés pour la chimioprophylaxie défensive et offensive.

1.4.2.1 - Prophylaxie appliquée
La prophylame appllquee est onentee essentiellement: contre trois grandes
pathologles
- deux pathologies infectieuses :
" la-maladie de New-Castle
| . la Maladie de Gumboro
- une path’olo_gie parasitaire
" la Coccidiose |
Des complexes vitamingés et minéraux sont distribués pour éviter Ale"‘stress.-

“1.4.2.2 - Fournisseurs

La.SOPELA (Société pour la Promotion de I'Elevage en Airique), Ia__SEDIMA-e't;_ '
le Complex_e" Avicole de MBAO fournissent la quasi totalité des produits vétérinaires. '

utilisés.
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1.5 - Encadrement de l'aviculture sénégalaise

[l s'agit de toutes les structures d’accompagnement. Elles constituent

'environnement de la filiére.
1.5.1 - Centre National d’Aviculture (CNA)

C est une structure- etat|que créée en 1962 et placée sous le controle de la
Dlrectlon de I Elevage \

Elle a pour vocation d'origine la formation, le suivi-encadrement et la
productlon de poulets, pondeuses et poussins de 1 JOUF '

" Le volet productlon fmance par les Américains a travers IUSAID avait pour
objectif. de fournir tous les pays de la sous-région en poussins de 1 jour mais’ cet :

objectif n'a pu étre atteint.

: Dés’prmais le CNA n'assure plus que le suivi- encadremenf des e%ploitations )
avicoles. et a formatlon a tous les niveaux : niveau professnonel niveau des’ agents de
I'Etat et niveau ‘des agents d’encadrement. A

Avec les annees de sécheresse, le Sénégal a décidé de soutemr le petit .
elevage pour donner e temps:au gros de se reconstituer.
LewprOJet de développement des espéces a cycle court (PRODEC) I"Aaid_e'_,_’._a

- atteindre :c':ekt objectif. |

" 1.5.2 - Comité inter-professionnel de Paviculture

Crée le 6 juillet 1992 & lnitiative du CNA, ce comité regroupe les différénts.

opérateurs-de la filiere a'tous les niveaux et'se fixe pour but de défendre leurs

. intéréts.communs. -

1.5.3 - PRODEC

Le PRODEC (Projet de développement des especes.a cycle court) est-un fruit

~de Ia coopération entre ler Senegal et la France.
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Sés activités ont démarré en 1994 avec pour but, entre autres d'augmenter la

: production.de I'aviculture aussi bien moderne que villageoise.

Deux volets intéressent plus particulierement ce secteur :
- le volet encadrement et formation : | _
- un centre de formation des aviculteurs est prévu sous'le nom de "La 'rﬁaison des -
aviculteurs" au centre national avicole ; '
- le volet recherche/developpement
Ce volet a pour objectif de fournir un appui au diagnostic des pathologles
aviaires et a Ianalyse et lopmmlsatson des rations alimentaires. '
Le laboratoire natnonal d'élevage et de recherche vétérinaire (LNERV) en est e

i

siege.
2 - CONSOMMATION:DU POULET DE CHAIR MODERNE

La viande de poulet de chair moderne est une viande de plus en plus.

consommée au Sénégal.
2.1 - Origine
Elle a deux origines.
2.1.1 - Production locale
Les cycles d'élevage au Sénégal sont d'environ deux mois.
Deux mois aprés-les mises en place, le poulet peut donc subir les operatnons
de transformation en vue de sa consommation finale.

2.1.2 - Importations. de viande

Malgré une production locale croissante en poulet de chair, le Sénégal recourt

encore a l'importation de viandes de volailles congelées.
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2.1.2.1 - Importateurs-

Les importateufs sont principalement au nombre de six :
- Segall

- 'Sapvrolait

- Damag-Score

- Ets J and B (Djibril Thiaw)

- Safina Agrocap

- Joseph Bitar

La plupart d'entres eux vendent en gros mais certains

disposent: de points- de vente .
2.12.2 - Provéﬁanc'e

Les viandes de poulets congelées importées-au Sénégal proviennent

esséh'tiellément de la Communauté Européenne et des Etats-Unis d’Amérique.
2.1.2.3 Prix Dumping et valeurs mercuriales

Pour faciliter 'écoulement de son surplus de production de viande, la CEE“ .
applique une politique de subvention des prix a I'exportation.Elle prend en chérgé
jusqu’a 28% du prix.

Ces viandes, généralement de seconde qualité, sont vendues a des prix diis
“dumping’ entrant largement en compétition avec les viandes locales.

Toutefois, la situationsest dqulibrée depuis que le Gouvernément sénégalais &

inscrit les viandes de poulet importées aux valeurs mercuriales en 1987.
2.2 - Evolution de la.consommation

“Nous distinguerons ici la production locale et les importations.
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2.2.1 - Consommation de la viande produite localement depui's 4 ans

La quantité de viande produite par an sera deduite du nombre de poussins mis
‘ en place.chaque année. '

Nous estlmerons la mortallte a0 % et le poids moyen & I'dge adulte de 1,6 kg
| sur pied et 1 2 kg le poulet prepare (déplumé et éviscéré). .

Cela nous donne I'évolution suivante :

Tableau n° 6 : Evolutuon de. Ia consommatnon de viande de poulet de chair produute
U Iocalement de 1990°a 1993:"

_ 1990 1991 © 1992 1993
! "Production locale | 3 279 600 3 157 267,7 3 608 350,5 3 284 398,8
f i Tonnage du poulet sur pied (T) * 5247,06 5056.25 577432 5 255,04
1 ] . .

Tonnage de viande de po'qlat_ (M. 3 935,52 378872 < 33C.74 394128
’f‘ - : . - . -
|
ot

“Source : Rapports annuels du CNA de 1990 & 1993. e

. La consommatton de wande du poulet de chair produit localement & connu un
L | |mportant pic en 1992. ‘
' La baisse enregzstree en 1993 n'empéche toutefois pas cette consommation de

o rester supérieure au niveau de 1993.

L 22.2- Cdnsomm_a‘tion'cje viandes importées de 1983 4 1993

La consommation de viandes importées & connu ung forte croissance jusqu’en
-_‘1987,‘date‘a laquelle ces viandes ont été inscrites aux valeurs mercuriales, suivi

\d'une chute importante (Tableau n° 7 et figure n° 5)

l } .
Ll 1
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" TABLEAU N°Z : Evolution de 1a consommation de viande de poulet importé de 1983 a 1993

]’ Années o 1983| 1984| - 1985 1986 1987(. 1988 1989 1990 1991| 1992 1993 '

" ' : 607| -

[Tonnage importé |, 9 17 .37 84| 1485 1076 1150 784 462 694

*\ Source: Services vétérinaires du port et des aéroports, archives de 1983 4 1993
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i _ FIGURE N° 5 ; Evolution de la consommation du poulet de
' chair‘importé de 1983 a2 1993
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2.2.3 - Comparaison de la consommaton de v'ian'd_e produite localement et

importée depuis 4 ans.

1l est important d'établir les rapports entre la consommation de viande de

poulet produite localement et celle de viande de poulet importéé {Tableau n® ). ?5'?

On constate que la consommation de viande de poulet congelé est trés faible
par rapport & celle de poulet produit localement (13,65 % en moyenné contre 86,35 %
et est en nette régr'es.siOn--:s.ur. les quatres derniéres années (16,6 % en 19_93 contre-
13,3°en -1993 soit unef:baisse de 20 4%).

Toutefois, I'opti'mjsation de la production locale de.viande de pbulet sera

atteinte avec l'arrét total des importations dans les années a venir.
3- CONSTRUCTION D’UN PREMIER SCHEMA DE LA FILIERE

Pour constituer la filiere, il est important de la situer dans son environnement

structurel et de 'ré’mettr_e en. place son amont et aval.
3.1 - Intervention étatique

L’Etat intervient a travers sa politique agricole et économique.

En effet, la filiére entre dans I'objectif géneéral d'éutosuffisance alirhentaire
(politique agricole).

Pour ce faire, I'Etat fournit ou initie les structures d'accompagnement.

- CNA |

- PRODEC

- Comité interprofessionnel

Il freine également les importations (valeurs meréuria!es)’ (politique

économique).
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Tableaun°§ :

de 1990 & 1993.

Pourcentage de la consommation de viande de poulet produite localement et celle de viande de poulet impor_t‘ée

"% sur le

% sur le % sur le % sur le
1990 | total 1991 | total 1992 | total 1993 | total
Viande de poulet localement (T) | 3935,52 83,4 3788,72 89,1 4330,‘74 86,2 394i,28 86,7
“Viande de poulet importée (T) .. 784 16,6 462 10,9 694 13,6 607 13,3
Totél de la consommation (T) 4719,52 100 4250,72 100 5024,74: 100 4548,28 100

Source : Rapports annuels du CNA de 1990 & 1993.

Service Sahitaire Vétérinaire du Port et des Aéroports, Archives de 1990 a 1993.
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3.2 - Intervention extérieure

D'autres pays influencent la filiére par le biais de leurs exbbrtations- de vign'des
de poulet congelées (USA, CEE). ' |

il faut noter la politique de subvention-des prix & I'éxpor'tation"(prix dumping)
appliquée par la CEE.

3.3 - Mise en place de la filiere

Une filiére est définie par trois éléments principaux :
- le produit qm donne son nom a la fnluere
- les circuits ou |t|nera|res du produit depuns le producteur au consommateur

- les opérateurs-intermédiaires et leurs fonctlons.

Le produit est connu : c'est le poulet de chair

Les deux pdles également sont connus : I'amont represente par-les structures
de productlon et 'aval par les consommateurs. (Figure n° 6).

Nous noterons toutefois que la consommatlon_mtermédia‘re_ du poulet de chair
est quasi inexistante dans notre contexte. |
Il reste donc a identifier-les différents circuits de distribution et les opérateurs.

Cela 'objet de notre recherche.
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ENVIRONNEMENT |FILIERE
Prodec
Développement -7
PRODUCTION
Sénégal

Politidque éconcmique
et. agricole objectif CNA
d’autosuffisance Coordinatipn -

alimentaire Formation
Comité -
interprofessionnel
de l'aviculture -
Intéréts
Information
[ ]
Valeurs .
mercuriales
Etats-Unis
CEE '
Prix S Importations Consommateurs
dumping viandes
- congelées

Figure n° 6 : ler schéma de la filiére:
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CONCLUSION

La filiére de commercialisation du poulet de chair a Dakar évolue dans un

environnement caractérisé par :

- I'intervention de I'Etat a travers sa politique économique- et agricole,

- I'intervention de I'Extérieur (USA, CEE) a tra&ers les im;jorfations.
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DEUXIEME: PARTIE : METHODOLOGIE ET
RESULTATS

Chapitre 1 : Méthodologie
- Quelle est la méthode choisie ?

- Quelles sont les étapes de I'étude ?

Chapitre 2 -: Résultats

- Comment sont dépouillées les données ?

- Quels sont les résultats des enquétes ?
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CHAPITRE 1 : METHODOLOGIE

Au Sénégal, il n'existe aucun contrdle de la filiere. ,
Les seules statistiques disponibles sont celles concernant les intrants.
Il est donc nécessaire de recueillir les données sur le terrain par le biais

d'enquétes socio-eéconomiques.

1-  METHODE CHOISIE, LIMITES, HYPOTHESES DE DEPART, CALENDRIER DE
“TRAVAIL ‘

1.1~ Méthode choisie

La méthode choisie est celle qui consiste & remonter-la filiére étape par étape

{producteurs, intermédiaires, distributeur final, consommateur), les éléments recueillis &

chaque étape permettant d'orienter le type. d"inv'estigé‘tions._é;mener pour la suivante.
Le fait de suivre le produit “a la trace" aura deux intér‘éts (‘HED'RICH,» P.,1986) :
- montrer les relations entre‘agents par une présentation des circufits
- estimer pour chaque agent son poids par rapport é”ses _cbpg’urrents d'une part
et.d'autre part 'é ses fournisseurs et clients. ' '
La schématisation de.la filiere ainsi obtenue fera appel a la logique. pour en

comprendre Ié fonctionnement.
1.2 - Limites de la méthode

La méthode choisie présente certaines limites liées d'une part au type

_d'é‘cha,n'til!lonnage et d'autre part a la taille des-échantilions:

1.2 --Mé_théde-d’échantillohnage

Nous avons choisi I'échantillonnage empiridue (Accidental Sampling). C'est une
méthode non probabiliste dans Ia’quéil'le‘levs individus sont re‘tenq‘s Ioquu;on les rencontre
jusqu’'a ce ..que 'on obtiénne le nombre g‘inhdividus souhaité . ’

La probabilité qu'a un individu d'étre retenu n’est pas connue.
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L'ideéal aurait été d'utiliser I'échantillonnage aléatoire *(-Ra_ﬁd&)m Sampling) dans

| lequel chacun des individus d'une populatioﬁ & la méme probabilité d'étre retenu dan_s:'
I'échantilion. '

’ ‘Ce choix nous a été irhposé par le fait que nous ne connaissons.pas la population

de départ. ,
{Vi A - Notre enquéte part d'un certain nombre d’hypothéses sur I'existence de certains

types de circuit et donc d’agents.

o _ . : R : .
AL Nous ne sommes pas au préalable sir de l'existence de

— tous ces groupes.

. 1.2.2 - Taille des échantillons

i Le choix de 'I’efféctif des échantillons reste entiérement & la discrétion de
Il . A

[ I'enquéteur.

{I peut étre fixé au départ de I'étude (ex:20 producteurs, 100 consommateurs) ou

L au contraire découler des renseignements collectés au fur et & mesure.

T Tout le long de I'étude, le choix des individus & enquéter est fait a partir des
l t ' . . I ' 2 ’ ’ . ’ . ) 24 242 .

- informations données par I'étape précédente;, cet échantillon étant complété par des
o ; : choix au hasard.

1’ 1.3 - Hypothéses de départ

| ] _ Nous allons partir de I'hypothése que notre filiere comprend quatre opérateurs :

| . .

B - les producteurs

;,"h; = - les intermédiaires - grossistes

i ) . '

- les détaillants

L - les consommateurs

} Il existera donc trois types de circuits :

: - un circuit direct (pas d’intermédiaires) (1)

| w ' - deux circuits intégrés (1 opérateur intermédiaire) (2)(3)

- - un circuit semi-intégré (2 opérateurs intermédiaires) (4)

1
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Producteurs

Intermédiaires
grossistes

(3)
(1) (4)
(2)

Détaillants

Consommateurs (Ménages-Collectivités)

Fig. n® 7 : Différents circuits possibles

(3)

- un circuit direct (pas d’opérateurs intermédiaires) (1)
- deux circuits intégrés (1 opérateur intermédiaire) (2) et

- un circuit semi-intégré (2 opérateurs intermédiaires) (4)
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1.3.1 - Producteurs

lls sont le point de départ de la filiére.
Leur choix a été fait & partir d'une typologie des élevages.

1.3.2 - Intermédiaires - grossistes.

lls se chargent de la distribution du produit.
Cette fonction est parfois réalisée par le producteur lui-méme ou le détaillant.

1.3.3 - Détaillants

lls fournissent le produit directement aux consommateurs.

Il s’agira :

- des marchés

- des:bouéheries

- des alimentations

- des libres-services -
- des producteurs urbains

- des restaurateurs
1.3.4 - Consommateurs
lls sont le maillon terminal de la filiére. Quel que soit l'itinéraire emprunté par le
produit, il -aboutit_devant eux.
| Ce seront : - les ménages
- les collectivités.

1.4 - Calendrier de travail

Notre travail s’est organisé autour des enquétes.
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‘Tableau n°9 : .Chronologie du travail.
" Opérateurs enquétés | Période
AT_y'poIo‘gie : 107 exploitations .- 14/10/94 au 20/12/93
Producteurs : 18 exploitations 10{63/94 au 12/06/94
Intermeédiaires - Grossistes = voir "bana-bana" 'é/Q5/94 'au 20/06)94

Détaillants

33 détaillants
- marchés("bana-bana")
- boucheries 3/05/94 au-20/06/94
- alimentation “
- producteurs urbains
- libre- services

- restaurateurs

. Consommateur :
100-meénages 18/05/94 au 19/06/94

2 collectivités

2 - TYPOLOGIE DES ELEVAGES

Nous avons participé a ce travail avec un autre étudiant dans le cadre du

~F_’_RO.DEC (Projet de développement des espéces.a cycle court).

Il s'agissait de cibler une centaine de fermes afin.de déterminer la structure.de
I'élevage du,‘poule't -de chair & Dakar. '

Cette .typologie nous a permis de créer des classes d'exploitations (5 classes) a
partir desquellés nous-avons choisi nos 18 exploitations de départ.

Le questibnnaire.utilisé est axé en cing grandes parties: (cf Annexes).
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2.1 - Historique et évolution de la ferme

. Ce point nous permet de recueillir ies données concernant :
- la-date de création de la ferme
- les capacités initiale et actuelle
- les spéculations avicoles pratiquées
- les souches déja élevées et leur appréciation.
- I_es persbectivés d!extensioﬁ et de diversification de la production.

2.2 - Type de gestion
1l s’agit -'d_'établir“si les fermes sont privées ou en location, gérées ou non par leur

propriétaire, I'effectif et la qualification de la main d’oeuvre employée.
Il permet égalément de savoir si les propriétaires- passent fréqguemment a

I'exploitation et s'ils habitent-dans les environs.

2.3 - Infrastructures

Les infrastructures également caractérisent bien I'élevage :
- la ferme est-elle électrifiée ou non ?
- quelle est la superficie, I'aération et I'orientation des béatiments ?

- quels sont:les abreuvoirs et mangeoires utilisés ?
2.4 - -Conduite de I’élevage .

Il s’agit ici de savoir a guelle époque se concentre la production, le nombre de
bandes. élevées par an, les fétes visées, 'association des pondeuses aux chairs.
L'origine et le type de poussins, I'aliment utilisé, le type de chauffage et le

programme de prophylaxie appliquée intéressent également cette partie 1a.
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‘2.5 - Commercialisation

Ce dernier point nous permettra d'établir le type de présentation de I'animal a la
commercialisation, les prix appliqués et enfin la clientéle visee. .

Les données recueillies dans cette enquéte vont faire ressortir les grands traits
communs de I'élevage du poulet de chair & Dakar et nous permettre ainsi de choisir des

criteres de regroupement.
3 - ENQUETE AUPRES DES DIFFERENTS OPERATEURS

Les différents opérateurs & enquéter seront (fig. n° 7} (cf Annexes) :
- les producteurs
- les intermédiaires
- les détaillants
- les consommateurs
Il est & noter que chaque étape terminée oriente 'enquéte & mener a I'étape

suivante.
3.1 - Enquéte aupres des. producteurs (commercialisation)

Cette enquéte vise a réunir- pour chaque exploitation toutes .les données
concernant la politique de commercialisation appliquée-par le producteur.

Il s’agira de suivre la commercialisation d'une seule ba-nde. |

Le questionnaire comprend une fiche d'identification de I’exApIoitant et se divise en

quatre grands points.
3.1.1 - Commercialisation de la bande suivie
Il s’agit d'établir qui se charge de la vente, ol elle se fait, les modalités de

transbort et de transformation du produit, de savoir si la ferme subit un contréle sanitaire.

ou non et dans quelles conditions se fait le stockage.
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I s’agit également d'établir les modalités de la vente et les difficultés rencontrées
lors de celle-ci.

3.1.2 - Commercialisation habituelle

_Cette partie a les mémes objectifs et s'adresse plus générale‘ment a la maniére
habituelle de commercialisation dans I'exploitation.

3.1.3 - Production

Nous nous "i.ntéressons ici au devenir des autres sources de revenus potentielles

tirées de I'exploitation (litiére, sous produits d’abattage).

Nous voulons également savoir comment I'éleveur réagit par rapport a son

environnement économique défavorable.
3.2 - Enquéte aupres des intermédiaires (grossistes)

Ce questionnaire commence également par une fiche d'identificatiorn de:
Fintermédiaire.

Il se divise en quatre parties.
3:2.1 - Activité d’intermédiaire

Nous désirons caractériser cette activité d'intermédiaire & savoir si elle est
effectuée en perman_encé, si elle est soumise & un contréle fiscal.de la part de I'état, si
I'activité est exercée parallelement a une autre activité professionnelle ou non.

Il s’agit également.d’établir'les modalités de -trafisport et de transformation du

produit, le contrélg réalisé par I'Etat et les modalités de -stockage.
3.2.2- Achats

‘Ce point doit montrer si les achats se font chez des fournisseurs fixes ou non, les

modalités de ces achats et les difficultés rencontrées.
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3.2.3 - Ventes

Aprés les opérations d'achats se font les ventes. . ]
Qui sont les clients visés, quelles sont les modalités des ventes et les difficultés
rencontrées ?

3.2.4 - Commercialisation habituelle

Comment se fait la commercialisation en dehors de la période de I'enquéte,

quelles sont les variations sensibles ?
3.3 - Enquéte auprés des détaillants
"Ce questionnaire s'apparente a celui des intermediaires grossistes.
En effet, les opérateurs réalisées sont similaires (achats - ventes).
Les détaillants sont le maillon final de la chaine de distribution.
Il est & préciser que ces deux activités peuvent étre exercées par le méme
opérateur.
-Ce questionnaire se divise egalement en quatre parties.
Cing types de points de vente sont visés.
3.3.1 - Marchés
Ce sont les lieux de vente les plus populaires.

3.3.2 - Boucheries - Charcuteries

Ce type de points de vente sont specialisés dans la vente de viande. et produits

carnées.
3.3.3 - Alimentations

Outre la viande, elles commercialisent d'autres produits alimentaires.
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3.3.4 - Libre-services

Ce sont des surfaces commerciales vendant des articles divers et pas seulement
a .usage alimentaire. L'accés du client aux rayons est’libre.

3.3.5 - Producteurs urbains

lls élévent en général des petites bandes de 50 a 100 poulets qu'ils vendent

directement au détail & leur domicile (lieu de production )
3.4 - Enquéte auprés des consommateurs

Nous reconnaissons ici deux types de consommateurs :

- les ménages

- les établissemments de consommation collective (collectivités)

3.4.1 - Enquéte aupres des ménages

Le questionnaire est associé a une fiche de caractérisation du ménage.

Il se divise.en trois parties.
3.4.1.1 - Consommation de viande

Nous voulons ici replacer la consommaton de pouiét dans la consommation

globale de viande et voir quelle place il occupe dans les fréquences de cénsommation._
3.4.1.2 - Consommation ‘de poulet

Nous visons ici a mettre en évidence quel type de poulet de chair est le plus
consommé, les raisons de ce choix et les prix d'achat.
En effet il existe sur le marché du poulet de chair traditionnel, du poulet de chair

moderne et du poulet importé congelé (entier ou en morceaux).
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3.4.1.3 - Consommation du poulet de chair

Nous nous intéressons a la.fréquence de consommation, a la motivation de la
consommation, au lieu d’achat, au prix et au mode -de conservation.
Nous nous intéressons également aux recettes les plus utilisées et plus

globalement a I'effet de la crise économique actuelle sur la consommation du poulet.
3.4.2 - Enquéte-auprés des établissements de consommation collective

Les étab"l'issements de consommation collective .sont généralement de plusieurs
ordres. Ce sont principalerrient armée, les restaurants estudiantins,les hépitaﬂx,les
congrégations. o

Ce questionnaire’ servira accessoirement pour les enquétes auprés des
restaurants, des fast-food, bars et gé.rgottes ainsi que des hotels qui eux ,pratiquent un
type de vente au' détail. '

Le questionnaire est également complété par. une fiche d'identification de
l'établissement.

1 est divisé en deux parties.
3.4.2.1 - Consommation de viande

Cette partie sert a établir la fréquence de consommation de viande dans |
'établissement et la place occupée par la consommation du poulet par rapport aux autres

viandes,
3.4.2.2 - Consommation de poulet

W s’agit de savoir quel type de poulet est consommeg, les raisons du choix, la
fréquence d’achat et le choix des fournisseurs.

Il s’agit également de savoir quel est le prix moyen d'achat, les modalités de
paiement, les 'grandes périodes de .consommation, le mode de conservation et les '

recettes préparees.
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Nous voulons - egalement evaluer Ilmpact du contexte econom|que sur Ia'.
consommat|on de viande en generat et de poulet en parttculler

4 - TRAITEMENT DES DONNEES'

Le traitement a éte fait d une-part avec I mformatnque d’ autre part manuellement '

: Les donnees orit été au prealable codn‘lees pour facnhter le trantement
4.1- Traitement :i'n,form‘at‘ique :

Il mteresse essentlellement la typologle En effet, I enquete nous a permus d obtemr
. un certaln nombre de données qu'if faut tratter
" Le trattement mformattque nous permet d etabllr des correlatnons et de cerner Ies
caracterlsthues domlnantes des epr0|tat|ons en vue de |eur classement
._Le logiciel utilisé est un.log_:c:el de statistiques- (ST;_ATGRAPH,ICS_). }

4.2 - Traitement manuel

C'est celui'utilise pour e dépouillement-des autres en‘duétes
En effet, I'objectif est de mettre en: evudence des agents de’ decnre Ieur réle &t
Ieur strategte ce qui est mpossnble a falre par unformattque - ‘ ”
Nous avons donc fatt un tri a. pIat permettant de falre la synthese critére. par-

critere.
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.~ CHARITRE 2::RESULTATS == - = e

‘Nous aIIons presenter les resultats de la- typologie et des enquétes - aupres des'"
d|fferents operateurs avant de decnre les circuits de distribution .et les prix. '

1.- PRINClPALES CARACTERlSTIOUES DE LA PRODUCTION DE POULETS DE
CHAIR A DAKAR

En traitant . statlsthuement les donnees de la typolog|e nous avons pu fanre
ressortlr un cenaln nombre de caractenshques '
T Létudea porte sur 107 explonatuons
1.1 - Fréquénces o.brte"r'fipes :
EERE Date de création des fermes
84 1 % des fermes enquetees ont été construites de 1981 a 1993 et parmi eIIes
47,5 % datent des tr0|s dermeres annees seulement (1991 & 1993).
Les exp|0|tat|ons sont donc récentes: '
1.1.2- Capac’ite":a'ctueltle
49 5 % des fermes’ enquetees ont une capacité de moms de 700 poulets
27 % ont une capacité de 700 a 2100 poulets. .
17,5 % s_eulement ‘dépassent les 2100 poulets. "

1.1.3- Appartenance de la'ferme

La majorité des explditations-enquétées sont privées

(79,4 %). Seules quelqueSoUnes sont en location (11,2 %).
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1.1.41—Act’ibité's"dub"rbpr_.iétaire-s B T R

' 1.1.4.1 - Elevage

65,4 % des proprletalres pratiquent Iawculture comme seule activité d' elevage

34 6 %. reallsent parallelemnt d'autres speculatlons
1.1.4.2 - Activité profesféionhéue

Seuls 27, 1 %s sont dans la fonction publique alors que

" 68,2 % sont dans le secteur privé.

1.1.5- Type de 'productioh

74,8 % des eleveurs produisent en continu-toute I'année, 10,2. % s'arrétent

penda‘n't I’hivernage.et 14 % ne produisent qu'au moment des fétes.

+ 1.1.6- Asébciétiéh-. aux ‘pondeuses

Les poulets de chalr sont élevés en assomatlon avec des pondeuses dans 67,3 /o‘

et seuls dans 32 7 %.

'1.1.7 - Présence d’unité de fabrication d’aliments

Seuls 6,5 % des-éleveurs fabriquent leur propre élim_ent alors que 93,5 % ne:

possédent pas d'unité de fabrique d'aliments. ' -

eanurin
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~.Lé prix du poulet abattu est 6ompris entre 500 'et'700‘.F CFA pour 1, 9 % déé
eleveurs entre 700 Francs CFA et 1000 F CFA pour 38 3 % et entre 1000 et 1500 F
CFA pour seulement 4,6 %- des eleveurs

1.2.- Critéres de regr_oupemént rétenu’s}e_t--.’.groupeé obtenus

En falsant de correlatlons trois pnnmpaux critéres’ ressortent :

- Ieffectlf de la product|on

faible (—I) : X < 700 poulets/bg_ndé_ )
moyen (I): 700 < x < 2100 " N

élevé (lll): x = 2100 poulets/bande.

- le niveau d'instruction. de la main d'oeuvre

analphabéte (a)

" instruite (b)

-Porganisation de 1a production

‘continue (1)

discontinue (2)

- Nous avons théoriguement douze groupes :

la1 : Effectif faible, main d’oeuvre analphabéte
production continue

la2 : Effectif faible, main d'oeuvre analphabéte

production discontinue.’

Ib1-: Effectif faible, main d'oeuvre instruite,
production co,htinqe.
Ib2 : Effectif faible, main-d'oeuvre instruite, -

production discdntinue.

- *Ces-chiffres datent d’avant la dévaluation du franc CFA.
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{ e e lat o Effectif moyen main doeuvre analphabete SRR S S
| : : - ' '
'~product|on contlnue .
[ |- IIaZ Effect|f moyen, main d'deuvre analphabete

' product|on discontinue.

lIb1 : Effectif moyen main-d’'oeuvre instruite, production continue.

i ! ~ lb2 : Effectif moyen; main d'oeuvre instruite, production discontinue.

l[ } " lla1 : Effectif eleve maln d'oeuvre analphabete
productlon continue

[

N lila2.: Effectif élevé maun d'oeuvre analphabéte,

production discontinue:

L
_jf', HIb1 : Effectif élevé, main d’oeuvre instruite, production continue

| ~ llib2 : Effectif élevé main d'oeuvre instruite, production discontinue:

(7 .

- . , . .

L Notre étude a porté sur 107 exploitations.

— 25 questionnaires étant incomplets, nous avons restreint notre échantillon a 82 -
1‘,5,; exploitations.

i‘ . Tableau n°10 : Répartition des-exploitations suivant la taille, le niveau d'instruction
!W A de la main d'oeuvre et le type de gestion ‘
_J

(' P . - - '

|l , lat la2 Ib1 lIb2 lat | - a2
o " 21 fermes . 8 fermes 12 fermes 5 fermes .15 fermes 5 fefmes

) ] .

b1 - b2 a1’ a2 lib1 lliba

(T : : ' - -

1 8 fermes 1 ferme 4 fermes - 3 fermes

S Un effectif de vingt fermes a été choisi pour servir de base a I'étude de la
{/ (PR commercialisation. Compte tenu de ce choix nous avons décidé d’abandonnerun critere

_... . pour réduire le nombre de groupes.



53 .
En ,effet-?*:nous'*d'evohs??-pjrendfe Adaqs“’chéjaue‘=-‘gr0‘u‘pe ‘un nombre -d’exploitations .
suffisant. ' o
On obtient ainsi six groupes d'exploitations.
Les critéres refenus sont la taille des effectifs et le niveau d’fnstruction de la.main-
d'oeuvre. '
Tableau n°11 : Répartition des exploitations suivant’ia taille des effectifs et le niveau

d'instruction de la main d'oeuvre.

| I Il
a 29 20 4
b 17 9 . 3.

Du fait de-la faiblesse des effectifs dans les groupes lla et lllb, 'nou‘savons choisi:
de les fusionner. "
Tableau n°12 : Répartition des exploitations suivant la taille des efféctifs et le niveau

d'instruction de la main d'oeuvre (llla et 1llb fusionnés).

f
I [l 1]
a 29 20 .
‘ ' 7
b - 17 9

1.3 - Répattition des ékpl'o'it_ations choisies

L'objectif de départ était de cibler vingt exploitations & raison de.quatre par
groupe. ) ‘
" Nous n'avons pu travailler qu'avec dix-huit fermes, deux d'entre elles s'étant

désistées au dernier moment.
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-+ Cela nousrdonne 1a: répartition suivante : : s

Tableau n°13 ;’Répa'(titi'bn des exploitations. choisies par groupes d'éleveurs:

Groupe - Nombre d'exploitations
1 S 4 exploitations
2 . V 4 exploitations
3 ‘ 3 exploitations
‘4 : : " 4 exploi.tation»s
5 . | . 3 exploitatiqns

Groupe 1: la
- Groupe 2: Ib

Grf)upe 3:lla
Groupe 4 : lIb
Groupe 5 : 1l

2'- AGENTS.DE LA FILIERE DE COMMERCIALISATION

Nous allons d’abord-décrire les opérateurs et leurs fonctions.

Nous avons mis en évidence cing typesd’ opérateurs.
2.1 -'Producteurs

Hs:,s'd'nt le-point de départ de la chaine. -

Leurs réles ont été définis & partir des résultats d'enquétes auprés des 18

_exploitations.
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2.1.1 - Vente . — T s

Les poids.a I'abattage observés sont de 1,4 kg en.-moyenne.
Le prix est en moyenhe de 1250 FCFA le poulet vivant et 1300 FCFA le poulet
effilé ( Iunité). | ‘

Elle est assurée.dans 78 % des exploitations enquétées par |'eéxploitant et dans

22 % des cas par-un associé ou un autre membre de la famille.

2.1.2 - Livraison

Selon notre enquéte, 61 % des poulets produits sont livrés et"-’les‘ 39 % restants
sont vendus directement sur place.

Le transpbrt étant dans ce cas assuré par I'exploitant, le coit du transport sera
celui du carburant.

Il revient & 37 FCFA le poulet en moyenne.
2.1.3 - Emballage des poulets abattus -

Pour les poulets .ébatt-us I'emballage est inconstarit.

Il se fait générale'ment-d‘ans les cas de vente directe é‘u)_('mér_lage_s.

L’emballag'é se fait dans ce cas a I'uhité, deux pér‘ déu_x_jﬁsqu’é quatre par quatre
dans des sachets en plastique . (Photo n°® 3).

Ces sachets coltent en moyenne 10 FCFA la b‘iéce. ‘

Mais dans Iaméjorité des cas les poulets sont acheminés en vrac dans des bacs

ou posés sur des sacs propres dans le coffre de la voiture. -

-2.1.4 - Choix du lieu d’abattage

L'exploitant peut faire appel & des "déplumeurs” professionnels qui font 'abattage
a la ferme (85,8 % des poulets abattus) ou amener les poulets & Ié,déplufneu_s_e

mécanique de Keur Massar (14,2 % des pdulets abattus).
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- 2._1.5 - Utilisa4tion précocCe du-froid - ~ S N

Elle est rare. Seuls 33 %. des eIeveurs enquétés ont des instaliations de froid
negatrf (congelateur) miais- ne les utrlrsent que s'il'y a des retards de livraison.
5 % des éleveurs enquetes vont payer pour louer des congelateurs le-colt

'revenant.a 50 Francs CF.A/pouIet/Jour.
'2.1.6 -~ Devenir des sous-produits

La litiere est vendue dans:44 % des.cas rencontrés (500 francs CFA par sac en
moyenne). ' " " '

Les sous-produits d’abattage sont enterrés.
2:2 ---}Tré'n"s.fornlﬁateu rs

1 S 'agit des agents charges de la tere transformatron cest a dire- Iabattage Il
 existe deux cas de frgure )

1

»2.2‘.-1,__;_- "Dép|umeurs“

‘ Ce’ sont generalement Ies "Peulhs Fouta (Guineens_).q'ui's-e“sont_sp_éeia’IiSés dans
.ce domaine. ' ' ‘ '
On en trouve dans plusieurs marchés de volailles ou ils exercerit'leurj pro‘fession.~
Occasiovn'nellem'ent Ies-"eleveurs font-apbe!_éeux-poh’r:des opérations d-'ebattage
ala ferme. (Photos n° 1 et 2. A

L'abatiage a lieu en plein air (marché ou ferme ) ou dans un poulailler désaffecté.
2.2.1.1 - Technique utilisée

L'abattage est fait suivant.le rite musulman ,qui n'est pas toujours respecté.
~ lls réalisent d'abord une fente a la base du couv_ suivie d’'une fente :ebdominale.
: L'effilage est inconstant. -

* Chaque opération est-précédée d'une priére : Bismillah’ Allah Akbar.
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+ 2.2.1:2 - Coﬂt-‘de I'abattage= ="~

Il colte en moyenne 50 Francs CFA parp‘OUIet.

Le transpo'r‘t des dé‘pluméuré est a la charge de I'éleveur.
2.2.2 - Déplumeuse mécanique

IIs agtt de la deplumeuse de Keur-Massar.
Elle occupe une seule salle ou se realnsent toutes les operatnons Elle est |mplantee

dans un marché. -
2.2.2.1 -~Technique utilisée

Les poulets sont abattus a la ferme avant de Ies amener au deplumage
A leur arrivée, nls sont trempés dans l'eau chaude avant. d’étre passés a- Ia
déplumeuse a-utoma.tnq,ue, a -rg-lson,de quatre poulets a.la‘fois.
Les poulets sont ensuite récupérés par dés femmes qui font I'essicotage et
I" effil aée. | ' - _
-Aucun traitem-e}it de froid n'est effeotué, les poulets ét:a_nt emportés directement._

vers leur destination.

- 2.2.2.2 -Volumes et codt de I'abattage

L'installation regoit en moyenne 300 a 400 pouiets/Jour en dehors des fetes

Le volume peut attelndre 1000 poulets par jour au moment dees grandes fetes.'

.(Konte Tamkharit, fétes de fin d’ annee)

Le coat: de Iabattage est de 60 F CFA.
2.3 =Intérmédiaires grossistes
Ce groupe est constitu¢ par les "bana- bana perma‘ne‘nts .

En effet ceux-ci assurent Ia d|str|but|on a quelques etabhssements de restauration et a

des libres- services.
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Ces établissements -de restauratron prennent tous+es jours quelques poulets

Les-libres-services quant a eux se font generalement livrer leurs poulets par des.

producteurs. Cependant, ils sadressent parfois -aux rntermedrawes-grossrstes car les

producteurs n'arrivent-pas a:assurer un approvisionnement continu toute 'année.

Nos. enquétes n'ont pas réveélé I'existence d'agents -ayant uniquemnt le rdle ..

d rntermedrarre grossrste

On constate que certarns bana- bana ont une activité de grossrste pour 15 % de

leurs ventes et de detarllants pour 85%.

2.4 - Détaillants
lls sont de diverses natures..
2.4.1 - "Bana-bana" -

Ce sont les principaux revendeurs. lis réalisent ce qu'ils appellent “Dieude ak

d.iaiyé“ (acheter et'vé'n,dre)'. lls se répartissent en deux types.

.2;4.1.11 - "'Béna-bana",f permanents

Ils. travarllent dans Ies marches (Photo n° 5).

Ce sont Iesrevendeurs classrques des poulets.

lis peuvent vendre egalement des Iaprns descanards des plgeons des drndes
Notre enquéte sest farte aupres de 14 de ces "bana- bana repartrs dans nnurc

marchés de. Dakar :

- Rufisque - Thiaroye - Zing (Pikine) - Grand Yoff.
- Castors - Colobane - Nguelew - Sandaga
---'Kermel | |

a - Origine des poulets

lls proviennent tous d'élevages situés dans la zone des Niayes.
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Feahe Les bana: bana achetent en general dans deux ou—trors eIevages fixes mais:ils - B e d

peuvent:recourir.a d’ autres suivants leur besorn plus ou moins pressant de poulets.

b - Fréquence d'approvisionnement et transport

Les "bana-b'ana s’approVisionnent en moyenne=tous5les deux ou trois jour,s.'

Pour le transport ils recourent a'la location (92,8 % des “bana bana" enquétés).

Le transport se: falt aux heures frarches du ]OUI’ pour ne pas-étouffer les poulets,
ce- qur permet d'en transporter un maximum. | '

Les taxis utrlrses sont des statrons -wagon pouvant aIIer ;usqu 'a 150 poulets en
moyenne (Photo n° 4)

Mais cette. capacrte est Iargement augmentée (200 poulets) en faisant tenir dans
des filets sur le porte bagage

Le transport coute dé. 26 65 FCFA & 44,8 FCFA suivant la drstance entre le lieu

de production et le lieu de’ .vente..

o Qh_a-rqes fixes

Seuls 28, 6 % des bana-bana enquétes affirment etre inscrits au. regrstre de -
commerce o _ " ' '

La patente (SOOO F CFA) et. payee unrquement par Ies bana bana des marches
de Sandaga et de Kermel. EIIe sert a Iobtentron de la: carte protessronnelle

Les autres charges sont Ies droits de'marchés @1 ut) qur ‘sont de’ 127 9 trancs CFA':
en moyenne/Jour les trars de gardiennage (5542 Francs CFA/mors) et de location (1600 '
: Francs/mors)

Sil'on compte une moyenne de 100 poulets par jour cela donne 3 66 FCFA de

charges trxes par poulet

-d - Présent_ation du poulet et stockage

- Le poulet est vendu eviscéré-dans deux marchés (Sandaga et Kermel).et vivant

' .dans les autres.
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Dans le cas ou le poulet—se vend vivant; t‘abattage sefdit sur"demande du client™ "
eta sa charge '

Le stockage des -poulets vivantsse fart dans des cages d environ 2 25 m?2 et qur

'; accuerllent parfors plus de 2OO poulets Pendant le- stockage chaque poulet regoit
» envrron 40 gd alrment par jour. Ce qui revrent a6 FCFA/pouIet/Jour

i exrste des cas ou des animaux dautres especes -occupent des cages
avoisinantes, ou la méme cage que les poulets

Les pou|ets vendus eviscérés -sont écoulés generalement le méme ]OUF;‘

L utrlrsatron du frord est: donc rare et revient en moyenne a 30- Francs CFA/pouIet/Jour

Elle:ne dure en moyenn_e gu'une nuit.

_Les "bana-bana itinérants"

Ce sont des "bana-bana informels". _
||s prennent chaque matin des poulets chez les "bana-bana" permanents pour aller
les revendre en ville. * .
s etalent souvent leurs poulets sur les trottoirs a méme-le sol.

Le soir, _Ies “bana-bana" chez quiils ont pris les poulets-les payent 25 F_rén,cjé CFA-

"par paire de‘poulet vendh._

v'42.-4i_‘1v.;2 - Bana-bana occasionnels

Ces operateurs n appararssent dans les circuits que-lors des fetes
153 assurent la distribution des poulets dans Ies entreprrses

Pour ce faire, ils prennent des poulets en gros chez un éleveur pour a||er les

-revendre au détail a des partrculrers sur leur lieu de travail. .

En dehors de fétes.ils exercent d'autres activites peressio:nr'reIIes.
2.4.2 - Producteurs urbains

“lIs réalisent généralement des opérations de fétes.

Occasronnellement rIs peuvent réaliser une activite de' 'bana-bana" pour satisfaire

une. demande |mportante
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\ ; + Dans-ce. cas,- ils.vont: Jusque dans:la-zone de production pour acheter. les poulets
e qu 'ils revendent dlrectement au, detaul

‘i : ’__" Nous n'en avons enquété qu'un seul.

2.4.3 - Boucheries, libre-services, épiceries

(; l -':,. ‘ Ce sont les trOisi_ejfﬁe‘g' types de vendeur de poulets:: ¢Photo n° 6.
T lls possédent des’contrats avec des éleveurs fixes pour leur fourniture. -
’ ’ ,No,u'.s avons»en'qué_té:.-fS-'étalblisser’nents de ce type.:
- un bar | | .
;7; _ - - une dibiterie
: -4 restéuranté populaires.
] J '. Les poulets leur':so'nt'-livrés dans 100 %.des cas.
~ Lutilisation precoce du froid est de rigueur.
1] [ Ces detanllants sont tous: mscnts au registre de commerce et possedent des’ cartes
(;7 professmn_n_elles. ’
L lls vendent le poulet-de 1300.a 1900 FCFA le kg .
' 2.4.4 - Restauration commerciale
~lls vendent du poulet déja cuit.
)J - Son prix est de 2500 FCFA en moyenne.
"i;' z - 2444 --B'ar__,s-restéu,r_'afn-ts, _cwi'ii'l.aiteries, restaurants pgpuléires
ot No;re enq_g‘éte a p_o_rté sur 6 deu(':es étabilissem-';enrts.
- lls servent soit du poulet de chair local ou importé ou du poulet traditionnel.- -
- ; Leur lieu d’approvisionnement est en général le ma'rché.-:
LI : -
{”"".‘; - 2.4.4.2 - Chawarmas, restaurants chics , hotels
; -
L
’H‘" ‘ Notre échantilon en comptait'8 au total :
- _ - 5 chawarmas
| | - 2 restaurants chics
. - 2 1'hotel.
i
n
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Les vrandes les- pIus consommees sont :
- 1é boeuf: 81 % des menages
- le mouton : 681 % des menages _
_Le poulet occupe dans la frequence de consommatron la 1&re place-pour 9 % des
ménages ; '

la 2e place pour 36 %. des--ir'né‘nages

" la 3e pIace pour 55 % des menages

Il est consomme en moyenne une. fors par semarne queI que sort le- Ireu d achat. .

Pour 15 % des menages || -est strrctement un repas de fete
- Musulmans s Korrte Tamkharrt Magal .(Mo_urrdes). Gamou (Naissance .du
Prophete 'P.S.L.) -
Chretrens Paques Assomptron Pentecote 24 et 31 decembre»
Egalement Iors des: receptrons de baptemes marrages

Ces 15:% sont composes de 6 celrbatarres 7 couples ol un: seul COﬂjOInt travarIIe

et. seuIement deux o Ies deux conjornts travaillent.

Certarns menages preferent l'acheter vrvant (38 %) generalement pour des rarsons..

hygremQUes ou relrgreuses
1 % l'achétent rti.

47 % consérvent le- pouIet au froid. avant la préparation:..

22 % mangent parfois du poulet arlleurs qu’a la maison. (restaurant sortres chez_ :

des amrs)
- La dévaluaton a affecté la consommation :
"L de I_‘a'\'/liahde mais pa's du pGulet dans 2 % des-cas ;
-dela via'nde'et‘-du poulet dans 29 % des cas ; * -

- du -poulet 'univoue'rner'tt dans t16 % des cas.

La viande et le poulet sont dans ce cas remplace par- le poisson . (frars fume,

seche) ou Ies cereales locales.

.3.- CIRCUITS _
Au depart de notre etude i10US avrons défini la f|||ere a travers :
- le produit, - B '
- les opérateurs

- les-circuits.

N
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Nous avons déja defini le produit. (poulet de chair moderne) et les operateurs

1l eX|ste dlfferents circuits de dnstnbutlon

3.1 - Di"f‘f_éreh'ts.ci_rcﬁits de- distribution

. 3.1.1 - Circuit vif -

Il represente 30 % du volume des ventes dans notre: echantnllon

Les circuits seront plus de moms longs sunvant le nombre d'opérateurs

‘ 'mtermedlalres

3.1.1.1.- Vente directe

Produgteur’s

}

Ménages

Seuls deux eleveurs pratiquent ce type de vente.
Ce ‘circuit he concemie. que 3 % du volume total des ventes producteurs de
I’'échantillon.

3.1.1.2 - Circuit intégré .

- Clest un circuit & un intermédiaire : le bana-bana.

.Production ] ' B
" Bana-bana"

T

Ménages
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. Douze éleveurs réalisent cette vente.
‘ x - Ce circuit-réprésente 23 % de commercialisations.
L - 3.1.1.3 - Circuit court ou semi-intégré

Yo -
} 2

,i_fl':f C'est un circuit-a- deux opérateurs. intermédiaires :
S - "bana-bana"

i - restaurateurs.

Lofe.

tvﬁ)- - ) e

,. - : _ Production
T _ " Bana-bana "
o (Intermediaire
1 = ~ grossiste)”
- 3

L

o Restaurateurs
e ‘ , Ménages

| 4

L - - Il'estréalisé par douze éleveurs et représente 4 % des vente_s;,enregistrées?dans

i I'enquéte.

IR Il faut souligner que dans le cas du circuit vif, les ménages et les restaurateurs
- peuvent faire abattre leurs poulets-eux-mémes par les déplumeurs immediatement aprés

i E ' lachat.

{1, - 3.1.2.- Circuit mort

1

[ Il représente. 70 % du volume des ventes sur les bandes suivies..
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10 % sont deplumés mécaniquement et 60 % manuéllement.

. 3.1.2.1 - Vente directe

Produ'ctio.n

Abattage

Collectivités - Ménages-

La Vente directe 'aﬁx~céllectivifés est réalisée par deux éleveurs et représente

9 % des vente‘s."

La vente directe aux ménages est réalisée par dix éleveurs.

Elle représente 29 % des circuits.
3.1.22 -~-'Circ‘uit.’inté'gré
Ce circuit com'pbrte un opérateur intermégiaire :

- soit le’bana-bana”

Production

" Abattagé
!

-"Bana-bana’

<

Ménages
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Cé circuit est réalisé par quatre éleveurs,

- 'I‘I'-_représenté. 14 % ’dén} 9 % (651°/o)‘-._dé'tenu'pé‘r’ les “bana-bana* occasionh’éls..-

- soit la boucherié, 'épicerie. ou le libre-sérvice.

Producteur

Abattage o

T

. Boucherie-Epicerie-Libre-service .

ol est effeétu’é‘bér'f"cian"éleveurs et représente 14 % des ventes.

|

Meénages

Ii aut noter:dans ce cas de figure qu'un éleveur posséde sa propre boucherie

: qutéfoi_s; il.ne ‘déti’ent que 2 %.des circuits identifiés. :.

.. - Soit le restaurateur.

Production

Abattage
Re.__stau’rateurs_

Ménages
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- Seul un éleveur réalise ce type de vente.

Ce circuit représente 1'% des ventes ‘enregistrées dans notre enquéte.

3.1.2;3 - Circuit court ou semi-intégré.

- C'est un circuit & deuX agents intermédiaires

. -le’bana-bana;

- le restaurateur..

Il est réalisé par 8 éleveurs et représente 3 % des ventes-enregistrées dans notre

enquéte.

Nous n'avon$ pas tenu compte du circuit rort semi-intégré ol les ‘agents

intermédiaires sont :

Production

" Abattage

v

[ 13 Bana- ba'na "

!

Restaurateurs

T

Ménages

- le "bana-bana" intermédiaire -grossiste, -

- le libre-service.
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. Production

Abattgge _

"Bana-bana" intermédiaire grossiste

" Libre-service

Ménages

€ar.nous n'avons identifié qu'un seul bana-bana réalisant ce genre de spéculation
au marché de Colobane. "
Nous avdris'jdon.c estjr'iﬁé que c’est un cas de figure négligeable.

' _Une_étude.pl'us'z_ipp_rofondie pourra-mettre en évidence I'existence effective de ce

“.circuit qu'il-occupe dans-la filigre.

32- _Synfhés_e des ;di;f'.'férént“s circuits de distribution

£
*

-l existe d'bnc neuf types de circuit de distribution du poulet de: chair a Dakar.

- 3circuits vifs (30 %), -
- 6 circuits morts (70 %).

* Les différents circuits se répartissent comme suit (une méme exploitation peut

avoir. plusieurs circuits d'écoulement différents) :
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~ Abattage

o (2 . (3 9 | (D (8) . (6) | (5 4
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bana-bana _ Bana-bana ~ Boucheries
détaillant Intermédiaire - ' Epiceries
grossiste ‘ Libre-services||

Restaurateurs o ‘| © Bana-bana
R S E . détaillant *

Ny , . . .

" N S  Ménages. _— L .;' | Collectivites

R _Fﬁgurezn°'8,: Schéma-dellalfijiérehde.CQmmergialisaﬁibﬁ déqu&letS“de'chaiF.é‘Dqkar.ﬂ', h
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*‘Tableau 14 - Répartition des difiérents circuits par groupe  d'éleveur.

- G fouﬁé h

- d'éleveurs

- vCﬂi_rcui:fvif

Cireuit mort

6

‘ Total _' N 12

12 |

10

% du volume

total

29"

14~

14

© 30

70

' lntermedlaure

X s

Les cas de ﬁgure Ies plus courants sont donc :

Ies 2 cwcmts VIfS mtegres (2 ) et (3) avec Ie bana bana comme operateur

- le circuit mort avec vente directe aux ménages ( ).

Ces trois- circuits totallsent a-eux seuls 56 %dg _tousjlegcirc@its obtenus.

4. - PRIX
4.1 Prix de revient
. Le prlx de revuent presente sera une estimation-faite & partir des

" exploitations.

L 'renseugnements fournls d’une_part par la- typologie d autre part-par. Ies suivis des




8

Ce prix s‘era.c;a'lculé poq_rAune bande dne :‘500' pdulets.
"4.'1-.1, - Cha’r'g'es_'_fi'xes '

 4.1.1.1 - Batiments

—
1

U
r Nous prenons e cas ou leés batlments appartlennent a Iexp|0|tant (cas le plus
- ‘ courant 79,44 % selon- Ia typologle)
e Le prix de.la constriction au m? est estlme 4 18.000 FCFA.
.'\'\_'_}- . ’ “A raison de- 10 su;ets par M2 nous aurons une superﬁme de 50 m2 soit un colt
. ﬂde construcnon de : '
Yo 18.000 x50 = 900 000 Franc CFA.
o . Les,batlments sont generalement amortis en 10 ans ce qui donne un
- amortnssement annuel-de :
-gé.J‘;""» ‘ 900 000 .FCFA = 90.000 FCFA.
L , ' -En supposant que Ion éleve cinq bandes par an, cela donne un amortissement

par bande de

S 90 000 FEFA = 18 000 FCFA

L. N o

. 4.1.1.2 - Matériel

1y _.

- Le matériel. utilisé sera le suivant : o
;"\_—’I“_

o ' - 10. abeuv0|rs ler age 3000 x 10 =-30 000 FCFA -

}b ) " . 6 abreuvoirs automatnques 2e’age : 13.500 x 6 =.81 000 FCFA
[ - 10 mangeoires 1er 4ge : 1000 x 10 = 10 000 FCFA

| - 7 trémies : 12 000 x 7 = 84 000 FCFA

L - 1 radiant : 55000x1 = 50 000 FCFA

S . ‘Total = 310000 FCFA

o

\
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Lamortlssement du matériel est de cing ans, ce-qui donne un amortlssement .

"~annuelde

'V_3roﬂ000 FCFA .- = 62 000 F CFA

 L'amortissement par bande sera de :

62.000 FCFA' = 12.400 FCFA
g ,
Le total des charges f|xes estdonc:
- amort:ssement des. batnments/bande 18.000 FCFA
- amortlssement du matenel/bande 12.400 FCFA
Total 30 4OO FCFA

“4.1.2 - Charges variables

- Les charges varlables seront Iachat des pousslns de lahment et des produits

vetennalres Ienergle et la Imere

- achat poussiris : 305 x 500 = 152.500 FCFA
- aeﬁat-;eliment ---.dém'e_rrage 21,5 x 560 x 150 = 112.500 FCFA
| - finition : 2,5 x 500 x 145 = 181.250 FCFA.
- achat :de'p'rodUits vétérinaires :65 x 500 = -32.500 FCFA
- energle 3700 FCFA/bande | |
- litiere (4 kg/mz) 4'%50 x 10 = 2 000 F CFA

- “Le.total des charges variables est de 454.450 FCFA. -
-, A.1.3 % Prix'de revient
- 'Le prnx de revnent sera calculé en supposant que la mortahte moyenne est de 5 %.

-l reste donc en fin de bande 475 poulets.
e Le pnx de revient sur pied. est de:

: 514.8§O =. 1084 FCFA
c 475



Nou,s‘-ag'rﬁettrons' que :
- le poids vif éfl'abét"tgge est-de 1,4 kg (moyenne des 18 exploitations). -
. le rendement _q?rcé_sse de 75 % {carcasse sans viscére, avec abts, tétes et
pattes). . . o "
- Je colt d.'e I'a'béttége_-‘ de 50 FCFA/poulet.
Le prix de--[evi_e'_m,‘ _dufboulet ébattu 'sera de':

1080 + 50-= 1134 FCFA l'unité

11134 X .100 =.1080..FCFA le kg ¢
1,8'x 75 o

‘La part d_e'-chéqu‘e bharge dans le cth_dé revient (animal sur pied) est :

Tabl_eau N°15 : Pourcentége des différentes charges dans le.co(t de revient du poulet

. Charges o ) %
- Chafges- fixes |
- batiments 3.3
. nﬁatér’iels ' 2.3
;Fotal charges .‘fixesA S ' 56

~ Charges variables

- poussin : : 28,1
" - aliment . : 54,3
. - prophylaxie 6 ‘
- autres ' 1
- Total Aéhaa'lrges'“-‘variables* - 89_,_4
Mortalités 5.
Total , ‘ 100




Nous constatons que les charges varlables occupent la plus- grande part du
AL pr|x de revient.
| Parmu ces charges ftxes I'aliment et: le poussin occupent a eux seuls 82,4 %

3 f o du total ce. qun justifie le prix de revient eleve

Jt ; ~~4.2'-"'V_'aﬁation--d'es" prix du. producteur au consommateur-

Lé prix au consommateur-va, varier suivant la longueur du circuit (Tableau n°

- 16). ,
‘ ’ Les circuits Ies plus ut|||ses sont le (2), le (3) et le (5):

. ~ e :“-‘_. ' Cela S exphque par Ie falt que le bana- bana supprlme Ia distance geographlque

RES A ._.entre I'offre (producteurs Nlayes ) et la.demande (utnhsateurs : Dakar).




Tableau n° 16. : Variation du prix du producteur au

consommateur.

1

'2 .

3

82

'*‘_...,.Lgs-"'p,rix de vente indiqg’és’ sont ceux d'un poulet d'un poids moyen de 1,4 kg:

Opérateurs

| Producteur

|- Prix et ;_:ha‘fges’

Prix de re‘vfent ‘

1084

. 1084

- 1084.

1134

1134

1134

1134

1134

1134

“Marge bénéficiaire

166,

166.

166

166

166 -

%

166

166

| 166"

Prix de vente. unité

1250

1250

1250

1300

1300

1300

1300 - |,

1300

1300

- Bana-bana

Cha'r‘gé's;

39,5

453

. 45,3

Marge béné ficiaire

39,4

54,7

54,7

Prix ‘de’vente"

1328,9

1400

1400

|| Boucherie,

épicerie,

‘| libre-service

Prix de vente * N

13289

1723

F3e§ta'lu'rantv_ | n

PR e
Prix:de vente: = . [°

2500

2500

el k,;.ﬂr .
E—— e —
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 CONCLUSION

La filiere de commerbialisation du pdulet'de chair a Dakar est caractérisée par
Imtervennon de cunq types. d operateurs
-le producteur
- le transformateur (déplumage manuel et mecamque)
- Imtermedualre grossnste ("bana-bana")
- le detalllant
Ies consommateurs
Les cyrcuﬂs de ._dlst_r'lb:uﬂon sont au nombre de heuf :
- 3 circuits vifs. -
- é.circuits morts.

avec une nette prédominance du circuit mort(70% des ventes totales).



.......

“TROISIEME PARTIE : DISCUSSIONS ET
~'RECOMMANDATIONS .

" ““Chapitre 1 : Discussions -

- Comment fonctionne la filiere ?

- - - Quelles.en ‘sont Ies forces et les faiblesses 7

: ~~Chapitre 2 : Rethman'da_tjo:n"s

~ -“Comment peut-on améliorer le fonctionnement de la filiere?



oY -

a. noter

- CHAPITRE 1 : DISCUSSIONS

- La filiere.sera régulée d'une part par son environnement d'autre part par les

- -agents; leurs roles et les-rapports de forces existant entre. eux.

* 1+ ENVIRONNEMENT DE LA FILIERE

K ~ Nous parl'e‘ro'ns ici surtout -de l'impact de la dévaluation du F’raric CFA sur la

. f|||ere Ie controle samtalre exercé par [ Etat au moment de Ia vente et le role joué par
'“'éJePRODEC

T 1__ffi5 Dévaluation du Franc CFA -

Le changement de pante du FCFA. intervenu le 12 ]anwer a eu des effets

E lmportants sur la fthere

Certalns effets ont été. negattfs mats d autres sont posmfs ce qui est important

1.1.1 - Efféts positifs’ -

Ces effets portent sur le rapport entre les v:andes lmportees et les wandes

j:[IocaIes et sur la, structure de la- productlon a Dakar.

-~ 1.1.1.1 - Rapport pcu_fetviﬁporté/pculet‘-lccal

~La dévatuation du FCFA a joué un-rdle important sur le-rapport entre les

|mportat|ons de v1andes de. poutets congeles et'la productlon Iocale

. En effet Ie pnx du poutet est passe de 955 FCFA & 1550 FCFA le kllO so»t une '

augmentatlon de 62,30 % de sa valeur initiale.

Le poulet congele est donc devenu plus cher que le pouIet de- cha|r produn sur.

' place

Sl s est ensuivi une chute |mportante des |mportatnons dans la penode qui-a

"'i"”,--;suuvu janvuer 1994 (comparatson avec Ies chiffres de 1993)
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Tableau-ri°17 : Importatrons de viandes- de volailles congelees -de-janvier a-mai
1993 et 1994.
15 Janvier'|  Février Mars | - Avril Mai

Tonnage en 1993.(T). | . 25,448 | 65566 82,515 | 64,162 | 4,751

Tonnage en 1994.(T) | 98,566 - | 12,577 | 12296 | - 26,115
Différence (%) . |::+287% | -100%-| -84;7%: .-B0,8% |¢ +450%
"Source : - - 'Service Sanitaire Vétérinaire du Port et des Aéroports. Archives 1993 et

Rapports mensijels janvier a mai 1994.

En effet les rmportatlons de janvrer 1994 ont été de Iom supérieures a celles

" de“janvier 1993 (augmentatron de 287 % par rapport & I'année precedente) Le mois -

de février n'a connu aucune rmportatron contrarrement a fevrrer 1993 (65 566 T) et les

“mois dé mars et avril 1994 ont eu des volumes d |mportat|on respvctrvement de 84,7

— g et 80 8 % rnferreures a celle de mars et avril 1994

Toutefois une lmportante augmentation est annoncée sr 'on voit le chrffre de

: - mai 1994 (+450 % ] par rapport a mai 1993).

Le marche détenu jusque la par la vrande s 'ést donc ainsi ouvert au poulet

* - produit localement.

Il faut noter que T'Etat n'inscrit plus le poulet congelé aux valeurs mercuriales

... depuis la dévaluation. =

’ 1112 - Structure de la production

Sila: devalualron a eu.un impact négatif |mmed|at sur Ies mise's en’ place de la

) Korrte devant avoir heu & la mi-janvier, elle a toutefois eu un effet de selectlon des )

7+ éleveurs.

' En effet, les charges d’ explortatron ayant. Iargement augmente les petits

" éleveurs occasronnels ont abandonné systematrquement laviculture.



( c Les"éle\’/eUrs_ permanents s'étaient toujours plaint qu'ils. constituaient un facteur
1J I - de dispersion du.marché et étajent & l'origine du faible prix au producteur.

;. 1.12- Effets négatifs

U . Les effets negatlfs enregustres sont les effets directs (sur les intrants) et les

M vk effets |nd|rects (sur la consommahon)
T
) - ‘v
1. 12 1 -'Effetsl:.di,rgcts .
= 7 La devaluatnon a fortement augmenté les colts. de production en-jouant sur e
o oprix-des intrants.

Les pnx ont augmente comme suit :

T : -_:-if_';’lfgblea‘u n° 18 : A‘ung|erj,tati'on-du prix des intrants aprés la __dévalué't_ion du FCFA.

SRR Intrants —— — — Différence
‘[ 5 U . “Avant dévaluation | Aprés dévaluation (%)

| l R I Poussms S - 200 , 330 + 65%
- Ahments (kg) . 118 4o 176 +49%

| *'r_l_\/led'igamenfts L - E +100% -

A o Lo ~. Cela. ‘met le doigt sur un des Qros prbblémeé"de'I’avicﬁ'lture sénégalaise Cla

, ‘ _ -plupart des intrants.sont tous (meducaments) ou en partie (ahment de poussin) -
l |mportes o _
‘? S L augmentatlon nmportante enregnstree pour les medncaments S expluque
S '_,egalement par le fait que n'étant soum:s a aucune taxe |Is n'ont pu faire Iobjet de
' 1 . .mesures d accompagnement dela part de I'Etat. '
_”jj < Pour Iallment Iaugmentatlon est surtout hee a Iongme del intrant principal, le
" E | :A.‘t:ma’lis. , i
En effet, il.constitue 50 % de,‘ljalim_e,'nt du:—poulet de chair.




i analyses

.
La demande en mars etant trop- |mportante il est. encore |mporte
Son pr|x est donc passe de 67 FCFA/kg 2105 FCFA/kg (sort 56 %

'd augmentatlon)

Les mesures d'accompagnement de la dévaluation sur le secteur sont & noter :

. I'Etat a joué sur la TVA (Ta_xe-__’s"ur la valeur ajoutée) qui est passée de 7 % a 10 % |
o pour l'aliment et de 7 "'f"'/stao,f/o pour le poussin.

1.1.2.2 - Effets iridirects
Les effets rndlrects sont drffrcrles a quantifier cependant certarns peuvent étre
Avec le changement de parité du FCFA, le’ pouvorr d achat de la populatron a

fortement drmlnue

Cela a joue sur Ieur consommatlon de vrande en general et de pouIet en

' partrculrer

Sl dans Ies deux mors qw ont suivi-la devaluatlon Ia populatlon a fonement

i dim'rnue sa consommatron de -poulet (rensergnements confrrmes par.plusreur_s

detalllants) une certalne reprise a ete enregrstree depU|s fin mars.
L’adaptatlon a Ia cnse S est farte de manrere rnteressante
En effet plusneurs menages ont marntenu la meme somme depensee pour

Iachat de pouIet et ont: donc achete un poulet plus petrt pour-la méme somme -

*.quiavant..

: Exemple .avec 1200 FCFA I|S achétent un poulet de pres de 1,2 kg de pords vif

alors qu avant 1200 FCFA Ieur permettait d' acheter un. poulet de 1, 621 8 kg. -

Celaaeu deux effets. en'aval (production)
Ie volume de Ia productron a balsse ,
Ies poulets mis sur le marché sont pIus petrts (1,4 kg en moyenne selon nos

: enquetes)

L D'une maniére generale la dévaluation a-amené le poulet a étre.pratiquement

""une vnande de luxe si I'on compare au prix des autres: vrandes sur le‘marché :

- boeuf . 1300 F CFA/Kg
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,-.' mouton :*1500 F CFA/Kg .
- porc : 900 F CFA/Kg
- poulet : 1300.F CFA/kg

~ 1.2.- Inspection sanitaire au point de vente'

Elle ne concerne que Jes vendeurs 'de poulet de chair dbattu (bouchers,

eprcrers bana bana des marches de. Kermel et Sandaga)

Elle est realrsee par Ie Service Régional de IEIevage par le brars des cartes

' -.,professronnelles

o Cette carte est delrvree a tous Ies professionnels de la vrande

© - Elle’ est: attrrbuee apres examen d un .dossier comprenant

une attestatron jUdICIaIre (casier Judrcrarre

une photocopre legalrsee de la carte d identite ;

deux photos

Ia patente pour Iannee en cours (5 000 F CFA) D

un certmcat d rnscrrptron au regrstre de. commerce

- vierge) ;

un certtificat de’ vrsrte et de contre- vrsrte medicalﬁe :

Apres Ie ‘dépdt des dossrers une commission regronale d' attrrbutron siége et

les cartes sont srgnees par le Gouverneur

- Cette commiS‘sion comprend :

- lrnspecteur regronal de I'élevage et les. inspecteurs départementaux ;

T Ies representants de la-fonction ;
- un boucher ;

un chevrllard :

_un vendeur de poulet.

Un contrdie des denrées.d'origine animale est réguliéremént réalisé aux points -

: _.de Ia marchandrse vendue

- de vente et'la non possession-de la carte peut entrainer une saisie repressrve totale

La farblesse de ce systeme réside dans le fait que I'Etat manque souvent de

- moyens -pour appquue_r rigoureusement sa politique. .
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On note egalement que plu3|eurs vendeurs de poulets echappent ace controle-;

' -f(cnrcunt vif). "

';1_.3"’f:§“Pn_Qdec (:P_l;ojet*d‘e.'d’évevlop'pemenvt des espéces a cycle court)

e joué un-réle ifnportarit pour I'aven'ir'deila--'filiére

[ mtervuent par son volet formatlon des avuculteurs

o 'En effet la formation des eleveurs entramera necessalrement chez eux une mellleure’_

- ,technlcne et une approche dn‘ferente des debouches.

. Tout: dependra du degre de Ieur information.

. '2- OPERATEURS ET:FONCTIONS

21 Producteurs

ls sont le premiér maillon de’la- chaine et I'un des plus important (lautre étant ..

L ies-ConéommateUrs)car-Saris eux il n'y a pas de produit:donc pas de filiére.

Leurs strateg|es vont modeler tout le paysage de Ia fnhere car tous Ies cnrcuuts

'partent des fermes.

:. 2.1.1- Paramétres techniques .

La duree d elevage reste: encore trop longue (2 mons pour Ia plupart des

Cela entranne des gaspnllages d'aliment nmportants (un poulet de 8-serhaine_s .

- ) consomme 130 g.d’ aliment par semaine ).

La prophylaxle reste encore mal maltnsee surtout en ce qun concerne la

Celle -ci-a une preva|ence de 77,78 % a 45 jours dans Ies epr0|tat|ons suivies

. (18 explontatlons)
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- 2.1.2- Parameétres éc":onomiques

.-Le-colt de re’vieht reste encore éleve.
:Cela est dd en grande partle au prix des différents mtrants et a la mauvaise
maltrlse des parametres techmques

2.1.3 --Politique comierciale

La plupart des eleveurs n ont pas de politique commerciale.

lis attendent la fin‘de la bande pour chercher des clients ce: qui en fait des

- “"proies pnv‘al'egnees' pour les "bana-bana".

L hyglene msufﬁsante des carcasseés (condmons d: abattage et de transport)

entrame des nsques de contammat:on non neglxgeables

Du falt egalment du’ manque de communication entre les éleveurs, les mises

" en.place se font pratnqu_e_ment toutes aux.-mémes penode_s, entrainant une variation

" importante. de I'offre pendant:I'année (cf fig. n°2) donc des prix.

2.2 Transformateurs-

La premiere transformation est la seule opération effectuée dans la filiere.

2.2.1 - Modalités

Il faut souligner qu'elle n'est soumise & aucun contrdle officiel quel qu'il soit.

Le-rite musulman n'eét' pas toujours respecté ce qui fait que beaucoup de

cdnsommate'u_rsvoudro,nt réaliser cette opération eux-mémes.

" 2.2.1.1. - Déplumage manuel

C'est celui réalisé par-les "déplumeurs".
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a) Aspect' technique

Le deplumage se. fait: dans des endroits non amenages a cet effet (en pIeun air,

'.dans un poulauller desaffecte ou dans la. salle méme ou sont Ies poulets)

. Le deplumage peut mtervemr pIusueurs heures apres I'abattage.
lIn'ya pas d essucotage et parfons la carcasse SUblt des alteratnons

" ;‘mecamques qui’ d|rr||nuent la: quallte de la presentanon

b) A_Sp"é'ct hygiénique

II Iansse a desurer

- Les deplumeurs n ont aucune not|on du rlsque de contammatlon qu |Is

o .-representent

Amsu lors’ des fetes il arnve qu un méme deplumeur passe dans plusieurs

e|evages Ie meme jOUI’

: b1 -',H‘ygiér_}e_de’s‘ca_rcasfsesn

Les carcasses subnssent une forte .contamination secondaxre (cohformes

"staphylocoques ) due ala mampulatlon

"Elles restent egalement exposes dans la cour de la ferme jusqu'a Ia fin'des-

operatlons d abattage et deplumage
b2 - v!"-jiygiene de:I'environnement

Les sous produns (viscéres et plumes) sont entasses au furet a mesure a coté

" sur lelieu de lopération.

lls att;l_rent les mouches ce qui augmente la pollution rrficrobiehn,e des

_ carcasses et de I'environnement.
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2212 -'Déplumage mécanique

c est- celui effectue ala “deplumeusse" de Keur Massar Il s’agit d une petute

umte ‘employant seulement quatre personnes.
" "'é_a) ‘Aspect technique’

Toutes les operatlons se font dans la meme salle
Les” principes regussant Ies lieux d’ abattage ne sont pas respectes

- Marche en’ avant
T entv_re__e_ etla sortie sont communes.

- Séparation des séctéurs sains et secteurs souillés :
Ies Sous- prodU|ts ne sont pas évacués au fur et a mesure

- Mecamsahon du transfert de charges

) - elle-est’ memstante

- Non cr0|sement des courants de C|rculat|on

- .le‘s.dufferen_t_s couran_tAse croisent.

--,Utilisa-tibn-précocé et continue du froid : _
. *Iestpoulets sont emportés 'immédiatemeht sans. traitement de froid.
" De plus, Ié'jdépI_Uméuse.est implantée dans un marché et les voies d'accés

sont difficiles car elle est enclavée entre plusieurs maisons.
b) Aspect hygiénique

L'eau utilisée n'est pas au préalable portée & ébullition et.elle n’est changée
qu apres une bande entiere.

1 y a crmsement sur place de poulet, provenant de plusneurs elevages
différents.

b1.- Hygiéne des carcasses

Les opérations: manuelles (effilage et essicotage) exposent la carcasse a une

forte- contamination secondaire.
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o Dgplﬂsi Ie'é_-p'ou'lets_ sont abattus qu départ de la ferme.

b2":'--'":Hygi_éne de I'environnement

Les sous- produuts (vusceres et plumes) sont jetés dans des poubelles poséees
devant Ientree '

Ils attlrent Ies mouches qU| représentent un danger aussi bien pour

_'I etabhssement que pour Ie marche et les habitatnons avmsnnantes

'2.2.2 - Codt

Le prnx reste abordab|e
En effet 1é rapport quallte pr|x est a souhgner

Le deplumage mecanlque presente I'avantage-de ne pas altérer la peau des

- carcasses

Du point de ,Vug'hygié'niquegle temps de contact entre les manipulateurs et :le

s perQit est _A‘fo:rtemévnt réduit, le dépluimage étarit' mécanisé.

~-Cela diminue les risques de contamination secondaire.

L'expé'rience de la déplUméuse de Keur Massar montre qu’il est possible

d |mplanter a Dakar des petltes unités d abattage pour peu que les conditions

hyglemques soient menlleures

2.3- Tra}‘\_sp,o,rt

II occupe une place |mportante
Entre le Ileu de production et le Ileu de commercnahsatlon du poulet qui sont

” “generalement eI0|gnes le transport est necessalre

231 Poulets vivants

. -Deux grands problemes sont a souligner :

- la surchage des véhicules ; -
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- |e fait que le- vehrcule ‘peut transporter des pouIets de provenance et de destrnatlons
'drverses sans subir de desrnfectlon entre chaque operatron

Les poulets sont donc soumis & un stress |mportant et si ilssont stockes

: Iongtemps ‘au. point de- vente |Is peuvent tomber ma|ades

2.3 - Poulets _abattus

~Clest la modalité la pliis sensible.
_ En effet selon Ia drstance et la Iongueur du crrcurt emprunte les risques de
contamlnatron vont varrer '

D une manrere generaIe les risques de. contamrnatron seront d’autant plus

.hmrtes que la durée du transport est courte

Loperatron de transport va rnfluer sur les possrbnlrtes de conservation des

e caroasses..‘

2. 4 Intermedlalres grossrstes

Leur role s’avére important du fait méme de la structure du marché.:

. 2.4 -_Appro'v-i_s_ionnement des restaurants -

Les restaurants popularres Ies bars et les. drbrtenes .8y approvrsnonnent

exclusrvement

En. effet Ieurs vqumes quotrdlens de consommatlon (5 a7 pouIets) ne 1ustrf|ent
i pas‘qu'ils's’ assurentrun marché permanent aupres des éleveurs..
: Les autres etablrssements de restauratton S adressent a eux Iorsqu ils sont en

E .rupture de stock (les 1ours de forte demande ou Ies week end)

. 242~ Approvisionnement des libres-services

Lapprovrsronnement aupres des grossistes, est rendu necessalre par le fait

‘ que les eleveurs ne prodursent pas toute Iannee lls ne peuvent pas satlsfarre la.

demande permanente des ||bre-serV|ces.. ‘
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Ceux -Ci repar’ussent donc leurs commandes entre des éleveurs et-des

: mtermedlalres grossnstes.

_ - 2.5 - Détaillants

~2.5.1 - "Bana-bana"
lls ont un réle de premier plan dans la régulation de la filére.
En effet, ils disp‘ose_'nt.d'info'rmations sur le marehe'dont ne dispose pas
- l'éleveur. Les relations qui les unissent sont donc des relations de eomplémentarité.

2.5.1.1' TBana';‘ba'naff_o,cc'asiennf-zls '

s permettent au producteur d'explorer des marchés ponctuels mais |mportants

dont il n'a pas toulours connalssance

Clest un. :groupe difficile a cemer car son |ntervent|on est |nconstante

Les eIeveurs estiment qu uls représentent 50 % des "bana bana" lors de fétes.
2.5.1.2 -'Bana-bana’permanents

IIs vont Jouer un rble lmportant dans la formatlon des prix.
- Comme nous Iavons soullgne la productlon de poulet de chalr a Dakar se
| concentre beaucoup en penode de fetes ' '
La productlon laplus, basse est enregnstree entre. Ies fetes et pendant
s Ihlvernage
Cela est d'une importance capitale.

Lors des fetes Ioffre (representee par les éleveurs) est supeneure ala

| _'_demande (representee par le’bana: bana)

Le bana bana impose donc son prix que les eleveurs soucieux de vendre vite
‘acceptent (Ie bana- bana’ presente egalement Iavantage de payer cash).

En dehors des fetes c'est Ie mouvement contraire qui se produnt

L'offre est alors |nfer|eure a la demande, et I'éleveur est en position de force

) Le pnx prathue est alors: ceIun imposé par I eIeveur au bana-bana.

av
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Pendant les pernodes Creuses, beaucoup. de bana-bana se tournent vers les

| DOU|915 du pays ("poulet de graines").

. Cela explique Ieur prolitération sur le marché a ce moment la.

- 2.5.2 - Producteurs urbains

Les producteurs urbains-jouent-un réle assez secondalre

o ‘En effet Ieur nombre a consaderablement diminué-avec la devaluatlon

‘ IIs sont generalement |mplantes dans les quartiers résidentiels et pas trop pres
des:autres points de vente.

2.5.3 - Boucheries, libre-services, épiceries

lls s adressent 4a une cluentele aisée. Les pnx du fait que leurs charges

(Iocatlon energle taxes..) 'sont trés élevees.

- 2.5:4 - Restaurateurs commerciaux -

~ Le prix du poulet-dans ces établissements est élevé.-

-La demande a quelque peu diminué avec la dévaluation mais le marché reste

important.

Ce type d' etabllssement satisfait les attentes |rrat|onnelles des menages

“En effét les gens alment manger du poulet quand l|S vont au restaurant pour

. changer Ieurs habltudes al|menta|res

2.6 - Consommation

Ce sont: Ies consommateurs.qui vont conditionner en-grande partue le marché

" par- Ieursgouts Ieur pouvoir dachat leurs hab1tudes ‘alimentaires.

2.6.1 - Collectivités

" Le. critére principal de choix du poulet'de: chair dans les collectivités est le prix.
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Ce type d'établissenient constitue un marché régulier et important {environ

' 2000 kg par commande)

i appelle a une. certalne compétivité des- eleveurs pour Iobtenlr ( dossiers
d appel d'offre). o

La devaluatlon a eu un impact trés négatif sur leur consommation car ils ont un

" budget generalement fixe et difficile a adapter.

Le poulet.a donc ete remplace par la viande (en partie).
2.6:2 - Méhagés
2.6.2.1 - Caractéres liés au point de vente

© On constate que le profil du client va varier en fonction du type' de point de

vente. i | . |
En effet le niveau de. V|e et le niveau d'instruction augmenteront du-marché au

producteur urbain. et. du.producteur urbain aux libres-services, boucheries et épiceries.

‘Toutefois, le choux du pount de vente n'influe pas sur la consommatlon du _

poulet qui est d’'une f0|s par semaine a tous les points de vente.

On.note seulement que le chent du marché achgtera Ie poulet pour son prix

" abordable.

Celui des -SUpermarc'hés par contre va étre attiré par Ia’qUaIité et la

presentatuon du produn Ia notlon ‘de "label" (poulet Nina) ou de marque (Kassak) ainsi

: que par Ia diversité des produits qui lui sont offerts

2.6.2.2- Céractéristiqués de la consommation

Le poulet représente - un plat habituel pour'nombre de ménages-au Sénégal

Il est generalement servi avec du riz et une sauce d'oignons (Yassa) si C'est Ie_

repas de midi. _
. Le soir, il est servi rdti, accompagné de pommes de terre frites, de salade et de pain.

La dévaluation a eu un impact important sur la consomation de poulet et &

certaines fétes (Kdrité, Tamkharit) ° existe des cas de ménage préférant acheter de

~ la viande qui s’avére moins chére.
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. Ceux quin achetent le ‘poulet qu'au moment des fetes sont generalement de
U S nrveau ‘devie assez bas. .
j,;'\\-ii"“ - Le fait d acheter le poulet vivant indique :assez bren que les consommateurs
J - - sont sensibles au condmons d abattage(la consommatlon sacrn‘rcre] le n"est pas &
- ~ exclure). '

fu o L utllrsatlon repandue du froid soulrgne Ilmportance de Ihygrene de Iabattage
e - L |

- 3-CIRCUITS

LT s et vit ‘

_.L“;; . 8.1.1- Vente directe

” Cest le circuit le.plus court.

f, . BT presente Iavantage gue les ménages. achetent d|rectement Ie poulét a .

i‘fj_ | Iexplortatron donc a unprix farble

.-Le fait qu ‘il ne represente que 3% s expquue

En effet, Ies fermes sont |mpIantees dans une zone farblement habrtee et sont
}f‘ [ .. - difficies daccss. S

[+ 3.1.2- Circuit intégré.

fﬁ ’ : II represente 23 % de’ tous les circuits et 76 % du crrcurt vn‘ .
f o C est Tun des cas de frgure les. plus fréquents, ce: qur demontre Irmportance o
fm . des’ bana- bana: dans le secteur

Lj -3.1.3- Circu'it semi-intégré

L Yoo de00ule du circuit précédent;

. . - _ En effet nous partons du fait que 85 % des ventes des bana- bana vont aux
74/ I menages et 15.% vont aux restaurateurs '

( T Ces deux dermers crrcurts font intervenir la polrtrque du bana bana“ en p|us de
U celle de IeIeveur '

r”ﬁv
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3.2 - Circuit mort

s represente des ventes au depart des exploitations. Son analyse doit donc

tenir compte de I'aspect hygiénique (opérations d' abattage transport stockage).-

321 - Venteld'irect.e

Les risques de contamination sont réduits car le-transport se.fait une seule fois.
Les colts également sont faibles.

La Ies rrsques de contamrnatron augmentent car en plus de Iabattage et du

‘ transport it faut tenrr compte du.stockage.

Toutefors Iuttlrsatron du froid est assez précoce chez les bouchers, Irbres-

services et. eprcertes alors qu 'inexistante chez les bana-banas.

- La cursson chez ies-restaurateurs supprime la contamination.:

- 3.2.3 - Circuit semi-intégre

Dans ce crrcurt la contamination secondarre lice a Iabattage transport et

stockage au point. de vente est supprrmee par la cuisson immédiate qui s ‘ensuit.

4 - FORCES ET FAIBLESSES DE LA FILIERE

Apres avorr passée en revue toutes les etapes de: Ia filiere, nous devons en soulrgner :

Ies forces ét les’ farblesses



100

. Tableau n°19 : Forces et faiblesses de la filiére .4

Forces: b Faiblesses
Dévaluation du FCFA , - Diminution des - Augméntation du. -
_ T . irnp_or“ta_tions.d_e viande prix des intrants.
Environnement ) congelées - - Diminution du -
. _- Diminution des petits |- pouvoir d’achat des’
prod scteurs . . consommateurs .
‘occasionnels ' ’ :
Caneélprofeséionnelles ' T Inspection sanitaire - Nintéresse
S des points de vente - qu'une minorité de

.| “bana-bana”
RS " |- (Sandaga et

Kefmel)
P.R.O.D.EC. : - Formation et -~ - Ne s'arréte quau ™
o encadrement.des premier maillon-de
éleveurs™ la chaine_
- Dépistage des _ (producteurs
principales maladies - | -, R

- -'Durée d'elevage

, “trop longue -

~ Opérateurs et _ Producteurs , -+ Prophylaxie mal

* fonctions -~ . ' maitrisée

' - - Cout de revient -
élevé

.- Absence de
politique
commerciale .
- Offre irréguliere.

Transformateurs Déplumage |- -Coltdela . . -| - Aucun contrdle
manuel’ transformation faible sanitaire - .-
o “(50-FCFA), | - Rite musulman
- Rite musulman pas toujours '
v Tespecté,
- Pas:de précaution-.
- d'Rygiéne de. la
part des.
‘déplumeurs -
: Déplumage dans”
. des endroits non_
aménages (hygiene
carcasse.et. :
environnement) -
- Altérations * .
mécaniques-de la >
carcasse et.pas :

d'essicotage
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Forces . Faiblesses”
" Déplumage - Coltt de la = Aucun contidle
mécanique transformation faible sanitaire.” =+ )
(60 FCFA) - Rite musulman
- Rite musulman pas toujours :
- Altérations respecté. .
mécanigues faibles - Mauvaise

implantation et non

respect des _ -
principes:dhygiéne |

" des.abattoirs.

- Hygiéne des -

__manipulations’
" déplorables.
" Transport Poulets - Risques . -
: : - vivants’ " sanitaires.
: “imponrtants par:
.surcharge des
véhicules™
-absence de.
" désinfection de
véhicules.
Poulets - Contamination
abattus secondaire
) importante.
. - Influence sur -
.possibilité de
conservation de
..carcasses (vente
. rapide). © ..
Bana-bana - Distribution au
"occasionnels moment des fétes
' (découverte de
nouvaaux marchés).
Bana-bana. - - Noyau c_:entr_ai dela - Flaﬁwbée_des’ prix -
" permanents filiere. “lors des fétes. .
(détaillants '+ - Détient les R '
grossistes) - informations sur . = - = :
. I'évolution de la” ‘
demande sur le.
marche. .
- Approvisionnement
continu des grandes '
surfaces. ]
- Approvisionnement
des petits
restaurateurs.
. .Producteurs _ - Clientéle restreinte
urbains * facile.a satisfaire.
- Multiptication des
points de vente. '
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Forces

Faiblesses

Boucheries,

Libres-services,
Alimentations-’

- Utilisation précoce du
froid. .

- Bonne présentation
du_produit.

- Diversité des produits

proposés

- Prix élevés.

“Restaurateurs "’

- Vente de poulet cuit. |

- Satisfaction des
attentes irrationnelles

" des clients.

- Prix élevés.

Consommateurs |~ Coliectivités. | -- Marché important et - Margé budgétaire
- continu pendant faible.
I'année. ’ :
" Ménages - Choix du point de - Pouvoir d’'achat %
vente. : faible. -
" - Formation des prix - Manque
sur le maréhé. = i d'information.-
- Habitudes culinaies: . - Fréquence de.
: : consommation
o faible (1 fois par
~D | semaine).
Circuit . vif - Circuits simples.
mon Risques importants
* de contaminations:
" secondaires.
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CONCLUSION

Notre filiere présente donc un certain nombre de forces et de faiblesses importantes-a
souligner. :
" Les forces principales sont :
- des circuits simples,
-le réle“c.entral-d‘u bana-bana,
Ia dnversnte des canaux d'écoulement.
Les falblesses sont. Inees a Ienvuronnement de Ia filiere:
- la crise economnque frappant tout le secteur,
- Imspectlon sanitaire quas: -inexistante, :
- la gestion techmco économique des explontat:ons non mai :h'séé_s ,
- lrrégularité de I'offre dans le marché, S e |
- les nsques hyglen:ques exnstant a chaque étape.

Dans Ie deuxueme chapltre nous allons essayer d apporter des recommandatnons allant

.dans le sens de

- consohder Ies forces

- réduire les falblesses



.. CHAPITRE 2 : RECOMMANDATIONS

' T " Elles visent-a-améliorer le fonctioninement de la filiere et son efficacité.
L - o
o 1 - ENVIRONNEMENT DE- LA FILIERE
L] | | __
- " 7 -1.1 -:Situation économique . .
. 2 114 - Etat
La devaluatlon du FCFA a augmente sensnblement le pnx des produits lmportes
| ‘E_ : Le maus notamment qui- entre dans la composition de I'aliment ‘pour 50 % est d' ongme
L
: 4 etrangere Ioffre Iocale ne pouvant satisfaire Ie marche
‘( | ' A ce mveau 18l appartlent a I'Etat d orienter les-agriculteurs’ senegalals vers’ |a 4
- : productson de cet untrant '
- 112 Producteurs de poussi)ns,
b s :
R IR Le prix du poussm a Iargement augmente depuis janvier 1994 _
o t . Les producteurs do:vent essayer de se lancer dans lelevage des reproducteurs qui
L, o )
l“{_';. . - présente Iavantage defourmr des poussms moms chers.
- 1.2.- Situation sanitaire -
i + . . Son.amélioration sera le fait d'une part de I'Etat d'autre part des-opérateurs eux-mémes.
J _}V:‘ . . -' ,, '
- . : -
). 12,1 - Etat.
B o
i o+ 1.201.1 - Cartes proféssionnelles
N .
L Le systeme de cartes professuonnelles devrait étre généralisé. au mveau de la vente de
L ivolallles dans: Ies marches ; ‘
v
L Dans ce cas prec:s il devrait.concemer les "bana- bana" et les deplumeurs
: i Les premlers sont facﬂe a recenser car ils paient des droits de. marche ala munnapahte.
‘ | Les seconds sont andlssocuables des premuers carils en dependent mdwectement
, .
L)
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.1.2.1.2 - Contréle sanitaire des'ab'attages et du transport

L'Etat dont proceder a un contrdle. des abattages et du transport.
Les |IeUX o abattage sont connus

- C'est Iexplo:tatlon .

- cestla deplur‘neu’se-‘de- Keur Massar,

- C'est le marché. |

Il est lmportant de falre comprendre aux professxonnels les nsques de contammatlon dont

‘uls peuvent etre a Iongme

12.1.3 - Création d'unités.d'abattage

La f|||ere n est pas encore assez organisée pour p0uv0|r parler d’ abattours
T0utef0|s les mmatuves teIIes que la deplumeuse de Keur Massar peuvent etre soutenues. .

Mais I |mplantat|on de telles Unités devra nécessairement obtenir au prealable 'agrément

- des Senicés vetennalres competents

1.2.1.4 - Aménagement de'locaux d'abattage dans les marchés.

- | y ". ) 4' i 1\ ’ .
Il-faudrait— construire des, petits locaux pour les déplumeurs.
Pour |mplantat|on de telles unités d'abattage, les lieux actuels conviennent car les

vendeurs de poulets travalllent en penphene des marches

| 1.2.2;-.O_pérat'e_drs .

-1.2.21 - Amélioration du "dép!um_age"

Les demandeurs doxvent |mposer aux deplumeurs un certain nombre de regles d hyglene.,

Ce sera le portage de gants ou le nettoyage systematnque des mains.avec de I eau _

. chaude et du.savon.

Les déchets doivent étre évacués au fur et & mesure des opérations. -

1222 - 'Améhagemenf,'de locaux d’abattage dans ies fermes

Les produelelgrs doivent a_m’éna(ge’f une salle réservée strictement a I'abaltage..

Cette salle.devra étre carrelée et avoir une alimenttation en eau.
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Cette condition devrait étre réalisable a moindre colt , 1a plupart des-élevages disposant

_ de poulaillers désaffectées.

1.2.2.3 - Amélioration-des conditions de transport

Les veh|cules actuels doivent étre réguliérement nettoyés a 'eau savonneuse et si
possuble désinfectés. '

Dans Ia mesure du possnble il ne devraient servir qu'au transpon de volailles.
1.3 - Encadrement et . . s T e

La fnllere ne peut se développer que si les opérateurs dlsposent d'une technicité
suffisante et- que Imformatlon cwcule correctement.

1.3.1 - Formation etencadreme_nt des opérateurs a tous les niveaux-

- L’Etat doit encadrer les opérateurs de la fiiére a tous les niveaux.
En effet chacun peut contribuer-a I amehoratlon de la filiere.
Cette formatnon aura trois orientations liées entre elles :
- lornentatnon-techn|que ;
Chadue opéfﬁteu'r'devra apprendre a mieux cerner tous les contburs dé son,m'étier,

comment -optimiser ses services.

- l'orientation-hygiénique ;
En amehorant I hyg|ene chaque opérateur contribue a I'amélioraton de la quahte de la

presentee aux consom mateu rs.

- l'orientation économique.
Les deux premiers aspects vont nécessairement jouer sur ce demier.

-En maitrisant les notions techniques, on joue sur les colts donc sur-la rentabilité.

1.2.3 -‘Circulation de I'information

L'information doit circuler dans les deux sens.
Ce sera d'une part une information :
- ascendante : du producteur au consommateur.
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Le consommateur-gagnera a connaitre étapes qui - se sont

.succé'dé depuis la produ¢tiQ_U':iysqu'é son assiette..

- descendante’: du.consommateur a I'éleveur.
L' eleveur devra étre mforme du. devenir du poulet qu'il

commermahse et des desnrs des attentes du consommater

Cela: se fera par l'organisation réguliére de rencontres des agents du secteur (ex comité

mterprofessuonnel)
2 - CIRCUITS ET OPERATEURS:
Les circuits sont sim'ple‘s mais variables.

En effet I|S reposent beaucoup sur le’ producteur qui les initie.

Or plusueurs éleveurs. ne possedent pas une clientéle fixe.Le vusage de la f|||ere pourra

'donc changer d'une. penode a_ une autre.

““Nous devons donc nous intéresser de prés a ces exploitants.

" 2.1 -"Amélioration de la'gestion technico-économique des élevages

La gestion techmque sera améliorée en utilisant une main d'oeuvre plus qualmee et

- --:etroutement encadree

Les couts de revuent p0urront étre dnmmues en.: A
G Co- redunsant-les mortahte ‘par un. bon respect des nqrrr{e_s
- rentabhsant fa- lmere |
eIIe doit etre vendue
. - rentabnhsant les sous-produits d’ abattage
il faut én falre du compost "

C :.,2'.2'--O'r'g“a_ni's;__‘at'iori ‘en association

Les. producteurs dowent necessanremem s’ enger en. assocuatuon pour. favorlser la

',fcurculatuon de linformation’ d une par mais également pour arriver a assurer une offre plus

"'reguluere pen_dantil annee.

~ Cela-stabilisera nécessairement les prix sur le marché.
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CONGLUSION :

La iili‘eré'deco"mmérciansétion du poulet de chair peut étre améliorée.

- Cela. passera par un encadrement de I'Etat et une meilleure organusanon des operateurs

: essennellement les producteurs

L’mformatuon devra egalement circuler pour permettre de mieux reguler la filiere.
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CONGLUSION GENERALE

En Afnque I elevage mtensnf de poulets de chalr représente a bien des égards une-

i solutlon au probleme d autosuffnsance alimentaire.

_ En effet, il- presente I avantage -d'avoir.des cycles d explontatlons courts et permet '
la mise sur le marche d'une -vuande equnllbree et ce, & un prix relativement abordable

Plusieurs explontatuons se sont donc developpees depuis une dlzame d’années -
au Senegal

La 'region. de Dakar a elle seule concentré 80 % de ces exploitations car elle-

..-represente -un lmportant marche d'intrants et de débouchés et les: Nlayes présentent un‘j-v

climat: favorable a Ielevage
Parallelement au developpement de l'aviculture mtensnve se sontmisen place des ‘
circuits d' ecoulement du produut obtenu.
"Nos enquetes ont pu ldentmer cing opérateurs dans lafiliere de commercnahsatlon
du poulet de chalr a Dakar
- le producteur .
< le transformateur
- | |ntermed|a|re grossnste
- le detalllant
- les consommateurs
Notre etude a egalement révélé I'existence de neuf cwcuuts de dlstnbutnon
i - 3 cnrcunts vnfs (30 %.des ventes: enreglstrees dans nos enquetes)
56 CII’CUI'[S morts (70 % de’la commercialisation totale)
Le "bana- bana“ y occupe un rdle central. A
. En effet. cet opérateur partlcuher est a la fois detalllant et mtermeduanre grossuste

Les mauvalses- conditions sanitaires constatées tout le long-de 1la filiere _sont a

.. déplorer.

Il est a noter également le contexte économique dIﬁlCIle ‘dans quuel le secteur
evo|ue Ce contexte est lié a'la dévaluation du FCFA qui a eu un. |mpact lmportant en

amont de la filiére (prix élevés des mtrants) et en aval (diminution du pouvoir d'achat des

consommateu rs).



i
|

-

e e

IO

. sanitaires :

110

Nos recommandatlons portent essentlellement sur Iamelloranon des-conditions -

s condmons o abattage
- controle des dnfferents opérateurs.
‘Mais egalement sur I |mportance del encadrement etla C|rculat|on de ) mformat:on

tout le |ong de |a fmere d'une part pour augmenter la quahte du produnt vendu d autre part . '

,pour reguler offre pendant lannée.

Ces dn‘ferentes recommandatlons devraient contnbuer a stablhser |a fmere etaen

) -amelnorer Ieffucacnte

Enﬂn d'autres- etudes de la filiere seront nécessaires, _notamment:pour confirmer

"?IeX|stence et- Ilmportance :du groupe.. des "bana- bana®- grosslstes s’occupant de
I approvxsnonnement des grandes surfaces
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-~ ANNEXES

- Structure et fonctionnemernit des fermes d'élevage dé poulet de chair en région péri-
urbaine a Dakar : grillé d’enquéte (typologie).

- Enquéte auprés deés producteurs (commercialisation)  questionnaire.
- Enquéte aupres des fntermédiaires : questionnaire.

. - Enquéte auprés des"détaillants’: questionnaire -

s

“ETe

" - Enquétes auprés des établissements de consommation collective :‘questionnaire.
- Enquéte auprés des ménages : fiche de caractérisation des ménages.

" - Enquéte auprés des miénages :.questionnaire.



f STRUCTURE ET FONCTIONNEMENT DES FERMES D'ELEVAGE DE POULETS DE

’ " CHAIR EN REGION PERIFURBAINE DE DAKAR: Grille d'enquéte
IR ' '
b _

- Nom de laferme: - Localité:
M R .
b ' : .
Lo 1.Historique et'évolution de la ferme
!' ; 17 Date 41;?_47?&/%&7/);_7’9 /3 remme [ ]
~ 1.2 Capacits immale (Nombre a’e'paz//e.-;;) E . : ]
B | |

1. 3.C3p30018 acwele (Nombre de poules) [ ]

IS .
| ST .
- 1.9 0spuwrs la création oe /3 teme.
N seuls les poulets de chair ont été elevés [:
[ ' :
I . :
~7 il'y & eu association aux poules pondeuses E
™ » .A .

f_ il y a eu remplacement par des pondeuses . :]
s 1.5 Nom des souches oefs slevees.
Jj souche 1 [ . ]souche2 [ ]
= h
1[_ { souche 3 . :_____lsouchetl r ]
- LZ:'A}?,O/E‘&?/&//&?/} e ces Aifrantes souches (mawnaise bonneg res bonng)
P - » . :
A souche 1 E:soucheZ r - 1
B . :
B souche 3 ‘:,souchefl [ C
i 7.7 Pe/;«r,bécr/bz?ia
L) Continuation en poulet de chair,
o densi
fE | avec extension [:]
[ .
- sans extensioh ,:I
M
f (. Remplacement par des pondeuses :I
{(( Cessation de la productionavicole [:, .
1-‘1 - .‘ ' .

. 2-Type de gestion

M- B
Lo 2 1La rerme ost.
- ‘ en location l:’
{,_,,z'_.é U Page 1

sg
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5,

une propriété privée . |:,

é?ZFefme qe/ee ,0:3/50/7 PIOPRESIe (S1.non p3sser & 18 que stion 2.3)
Age du propriétaire :

_ Niveau d'instruction

_sans instruction [:,CEPE |:]
BEFM :,BAC. ]

. Teille-de la famille |
Nombre de perspnﬁes travaillant & la ferme

_Autresécﬁvités du-propriétaire
élevage de bovins °

élevage de moutons

cultures

23 Femme non gérée par son proprstane
-= Main d'oeuvre
’ effectif

Age moyen

jon oo o

niveau moyen d'instruction

nombre d'heuresde présence
alaferme

rémunération individuelle
Propriétaire
-activité:
fonction publique

prive . Lo

lieu de resndence -
"dans 1 rayon de 1[| km "’.;

000 00

Dakar

Page 2




_-3.Infrastructures

A7 fermme Electiliés:

dans 1 rayonde plus'de
10km (autre que dakar)

frequence de passage ala ferme:
1 fois{semaine

1 fois {2 semaines’

1 fois /3 semaines
et plus

0u L e
. X2 locau i
Surface totale (m2)
Nombre:
'démarrage[: croissance
batiment a faces latérales:
entierement grillagées
& moitié grilagées
<moitié grillagées
‘orientation :
dans le sens des vents dominants®
dans le sens contraire aux vents
dominants
TEAbrawvans
Automatiques ]

Non automatiques:

LI Mangeoirss

nombre abreuvoirs ler 8ge

nombre abreuvoirs 2e ége

Pagé 3

100000000 0000

L
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ST
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f

Automatiques [:]

Non au'to'matiques:

nombre mangeoires Ter dge [::]
nombre mangeoires 2e &ge E___:l ’
4 Canduite de l'élevage
47 Froduction en carz//};qpendaﬂ//aw_'e./ annee E::'

nombre de bandes/an

|

- A2 qrrét prooucton uniguement pendant lhnemage [:j

nombre de bandes/an

43 Froducan pérnodigue:

Ramadan [:::Noel
[ ]

Tamxarit

gt

Autres

I 4 Production o poulels de chalr 8sSoCISE aux pondeuses

non [ ]
S5 Ammaux (poulets de char) :
effectif _ 
s ] swam
woasss ] oswo [
souches “ _
Ross [___:__—]Autres (& préciser) E:l
Foumisseurs:

. Mbao[___—:]Sangalkam [___:]
Sedima[ __ |SendisAvicole [ |

autres (& préciser) [ _ l

Page 4



e

Lieu d'éclosion

Dekar ]
etranger |::|
& Almentaton
E sources d'approvisionnement

“personnelle:
existence d'unité de production :

absence d'unité de production I:

fournisseurs:
Mbao.

Sedima

Sedipra

Sendis Avicole

Sentenac

Autres (a préciser)
durée démarrage :ldurée croiss,ance;

.. durée finition l:durée
croissance-finition l:l

annnonn

A7 Ohautiage
électrique [:lagaz

JEAspeact santane
désinfection alafin de chaque cycle
non

]
our ' |:|

dsinfectant uthsé [ |

~ vide sanitaire : .
pas de vide sanitaire [:j

Page 5
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P

-
{

Vaccin contre la peste
' ' ~ primovaccination

durée <5j.
durée <10j

durée <15)

0L

2nd

spééi_alité | :
date
rappels
spécalité
’ ler
dates r

Vaccin contre-la Gumboro

anti parasitéire

. o
anticoccidien

5 Commercialisation

57 Prsemstion
Animal sur pied

primovaccination - -

2nd

3e

spacialits |
date
rappels
spécialité
‘ ler
dates . r ,
spécialité .|
.. ler . 2nd
date administrafion | |

spécialité |

ler Znd

Je

date’administration. I L | ”

Page 6



Animal-abattu

Bana-Bana
Hotels-Restaurants -

~ 5.2 Chients

— T e R

‘Supermarches .

T Autrés

Page 7
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‘A. Commercialisation-de la bande suivie:

)

——

- EISMV. L N

Ecole Inter Etats des Sclences g : :' ’ - .. Date:..i

. - et Médecine Vétérinaires.de Dakar
{ Département d'Economie Rurale et GestlonA o

~‘Commercialisation

Nom: ' Localité:

Adresse:

Age

Etat civil: . Taille de la famille (a charge):
< Profession: ' : o

vaeau d'mstructlon

-Non instruit O Formation professionnelle (3
Instruction coranique (I  Secondaire S 0 .- .
Primaire - a Supérieur a3
Religion: :
- Ethnie:..

-Qui assure la vente: vous-méme [J
I autre O e
-Ou la vente a-t-elle lieu ' : L
' ala ferme ,D e e et ————— %
“chez: To client D emeeresseeseeseeanessanasases %
-Moyen de transport utilisé (préciser 1a capacité): .............cccereeeeciveireieecceee e
-Coiit du transport- (premser l'unité transportee) e et er e
-Vendez-vous le poulet: vivant O e, %
. . éviscéré I %
-Ou se fait I'éviscération _
. a l'exploitation O . e e %
‘hors de I'exploitation (7 ............... eerrereieeeae e eanne eestesseeeaes %
~ -Qui eﬂ’ectue cette éviscération? : '
A des employés de la ferme  [J
-autres(préciser) O eerenas S
-Comblen gagnent-t-lls par animal? .
: les employés de la ferme  ..........cceoeierenenenes eeeeeeeeee e
les autres



-

<-Modahtes de cette ewsceratlon .
technique utlisée:.............

PR R R R R R A AR AR R L R A S AAad

Bt ee a0 asee0a e e tuace s e uentel 00 0eatt000000000800800000000000000N0aTarstetiotatitteteosracauesterttetcEteOToRNEtO00O0cORRRITVIRIITIRSIRIES

-Un contréle sanitaire est-il effectué.au moment de cette éviscération? oui 0

. non D
~osiout: lequel? ... eeeeereareeeeteeeeaaaaeennnnreaenrreneeearnraaeasarees
-Qui effectue ée contréle? un service officiel = [J.......... ettt
o -autre 0 e e eereeeen
-Payez vous-des taxes au moment de la commerc1ahsat10n‘7 oi O - non D
- si oui, lesquelles et montant: -.............cccocuen...... eeeeeeeeiieeeeeeeeirsansnserrsnrrnrsnsnnsnnnnnnsrnne
-Comment se fait le stockage des poiﬂe’ts avant la commercialisation: - '-
poulets vivants: modahtes.........-....'. .................................................. e
lieu:
-a la ferme 0 ' durée: ..........
.autre a... Ceetereeeeeeeeeneaaaee durée: .........
poulets éviscérés:  mOodalités.............coovuimiiiiiniiii s
| ' Jiew:
alaferme : - durée ..........
.autre 3 O 'duréé:
. -';faiteé-vous de ‘l}'autocqnsomma:fion? oui O non - [J
' Quelle’ qUantité? ........... ..ol e .

Raisons: -...... e eeteeeeesnieeeeethi e tesaa—tnn———— e o eaaeeanas veeeievneereemnnnenn e eeeeeueeataneaennaaenane
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A "f., -Mod_alit_és _dé la vente:

- Acheteur” .| . Quantité

“Vivant | éviscéré-

| % sur -

Prix unitaire

Modalités de -
* paiement

total |

vivant ‘| éviscéré

- (Kg)

Crédit | comptant

1o |

| (durée)

’ - Raisons dir choix des clients ét-];gﬂs existants entre I'éleveur et ses clients:

"~ Acheteur _

Raisons du-choix

Liens avec le client .

~ -Difficultés tencontrées lors de la vente:

/

Transport: ............ ettt et e bt re e e e n——nteteesae e e b r et et e aeeae e raaegeae e e e e rare b e s aeanennas feerrreeeeenas

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................
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L
I
Do
[
L

-

r*,
W

Taxes ........ e oot SR e e

........... D T R LT L R Ty R T R R L L T T T R P Ry Y P P P PP R R XY
esescssssrececnsssnas R R P Yy Y R Y 4880004000000 sesacstresssconnessersttectrsotononnse ecsnceccne aseccscne sesseccsescsccsscavore
‘esesscnven ¢sesscsccsereccecnsevonne ssssevesssccacrsssvane R R R sseecarsccsssreans 4etccessssnnnsscccns seesnsceseseas 4escessnssssnsnes

B. Com_mgrcialisatidn hab'i'fll.el‘lé'(hqi's fétes):

......
. verreerrre e e ———— rereeen e U ORRON crrereeeen
:

ceerrreee e OO A SN e O, e v e
..................................
............................................................. e tee et e e e e e e a bbb b e e b e e e e e e e e annees
..............
.....................................
....................................... OO UTI PR
.....
..................
e e e SN O SRRt cerrreeeriean SR
........
............
......
......
........

.........
................
...................
...........................
..............
SRR cerrresire e ———————— crrraerete e crnrreen————— e e e

C. Productio"n:

_ -Devenir de 1a litiére: .......... e tte————————— enereaaaeaanas reereeevnaaaans reeevenananaenan eeeneen PRI e
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-Devenir deé-sousprdduits d'abattage:

CSAMEY Lieiiiiieeieeeeiteerteeeetteeerareeesieeaeeeesseeesnaeeeaeeenns etteeeeeeerriessaneeareeeas rerereeeene T

ea e ettt et et iitaaeetttteeteneeastectetateterncntetsenacnaneitsesceatassecasesesraaasesenarestecosresenserettastesreetessnenaratnsoanrans
0880000 tausase00000000000e0000000000000000000 enanaceeseneteteanseneeststetettltsaacteiasetiserretecsantosttoentstereatetiotttststerserna
$80000000000000r0000m00000000000000000000000090000casesnecetaresetosetvsescesrseterssesessesrsesassssssaenvscsrarsesssorssasassnsesnssnsvsnns
060000007 00000000800005000008000000000000000000000000re0000r0sseses tacs st srsesns siestescessceasaotssitesasersescscacsttsssesssascssssssone

.............................................................................................................................................

. -Quels’ effets la situation’ economlque ‘actuelle a-teelle eu sur votre élevage (production,

commercxahsatlon, prix, .. )

..............................................................................................................................................
R R R R R R R R L L R TR R R
................................................................................................................................................
L R L R R R R R R PR LR R
P LR R R R L L R R R P N R R LT

.............................................................................................................................................

D R R R R D R R L R R R R N L R R T Y TR
D L R R R R R L R R R P PRy Py
.............................................................................................................................................
D R R P P T S LR R R R R R R D P R P P P P PR R LT )

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................
L R Y R R R P L L LR LR R R R R R R ]

.............................................................................................................................................

................................................................................................................................................

B S R L R L L LR TR R T R L L L T LA

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

00000000 0000b0000000000r00rancert e e tottieeatneirrencrressersostssneetseses s tteetetontersttssteocserracstcostesntstosocrnetttctaantTssonTe

..............................................................................................................................................
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CELSMV. - : : N i
Ecole Inter Etats des Sciences Date; ....................
- et-Médecine Vétérinaires de Dakar :

Département d'Economie Rurale et Gestion

Nom: ‘ S Localité:
. Adresse: )
Age:- - '
Etat civil: - : Taille de 1a famille (2 charge):
Profession: '
Niveau d'instruction" - .
Non instruit - -3 Formation professionnelle 0
“Instruction coramque m Secondaire” . m
analre a Supérieur -0
Rehglon - :
Ethnie:

A. Activité d'intermédiaire”

-Exercez-vous cette activité: - en permanence d
_ occasionnellement: D
A quelles occasions .................. e et R

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

. -Etes-vous inscrit au régis’tfé de commerce? oui [J non OJ

-Payez-vous des taxes 3 l'état? oi O nm 0O
Si oul,lesquelles et leur montant?..........ccooiiiiiinii
-Quelle(s) autre(s) activité(s) professmnnelle(s) exercez-vous"

.............................................................................................................................................
B R T R R R P L L R R L R L R T R R R R R R R TR
DR R O L R LR LR T D L L T R R R )

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................
L L R L L LR L R D R R T RN
.............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................
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-Vendez-vous le poulet: © vivant
éviscéré

..............................

o0

.............................

.............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

-Qui effectue cette éviscération? = |

~.vos employés 0

L *autres(préciser) - ... e
" -Combien gagnent-t-ils par animal? A
. vos employés e

o les autres

- ~-Modalités de cette eviscération:
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.............................................................................................................................................

hygiéne des c¢arcasses......... et e e eeteeee—eettantotasseteatesbeseatenaasease et e tensane et eaeaneeatans

~Un contréle sanitaire est-il effectué au moment de cette éviscération? oui
' non

si oui: lequel? ....... JERTR S OO OO OR OO PROUYS SO ORI O RR
un service officiel [ ..ooooeiieii, fereeeneenes
autre I T epeeeennees Ceoeneraes

-Qui effectue ce contrdle? |

-Payez vous des taxes au moment de'la commercialisation? oui - )

si oul, leSQUEES €t MOMEANE:  .........c...omeeeeeeeeeeeeeeeee e seeeeee e e eeeeeeeseseeeesesseseseneeseens :

......................................................................................

......................................................................................

) -Comment faites vous le stockage avant la vente?
poulets vivants: mMOdAltés..............crrvevmmrvererreeerceennne. et e eeanees ereereeterareanenaen

-Coiit du tfangport_(_préciser IWté'trmwonée); ........... ievereeres e st e be s e bas st eresates S
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B. Achats

- - -Avez-vous des fournisseurs:

" -“Modalités de§~achats:

..............................................

BHeu. ..o,
durée mini...................
117:).« LU

fixes | . =
O

variables

...........................................

..........................................

Fournisseur |" Quantité

Modalités de paiement

% sur le total | Prix unitaire .

vivant | - éviscéré
(Keg)

Crédit (durée) | comptant

- Raisons du choix des fournisseurs et liens existants entre l'intermédiaire et ses fournisseurs:

..-Fournisseur

— Raisons du choix.

Liens avec le fournisseur-

B —
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e C. Ventes

~ -Avez-vous des clients _
b fixes
" variables

ad

i -Modalités des ventes:

- Client | Quantité |% surletotal|. - Prix unitaire | . Modalités de paiement -
. . | vivant “gviscéré | Crédit (durée). | comptant
P - o\ _ :

) (Kg) AN R
f

|

s
Pt
li
i
N
r*w}:
{
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T
i
i
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-
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. Raisons du-choix des clients et liens existants entre;‘l?intermédiaife_et sés clients:”

* -Client _ ' “Raisons du choix T _Liéns avec le client .-
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“EILS.M.V. N° i,
_Ecolé Tnter Etats des Sciences . Dated ....................

‘et Médecine Vétérinaires de Dakar
. Département.dEconomie Rurale et Gestion

Type 'de point ( de vente:
. Marché - O
; Boucherie -0
i] . Alimentation D
i = Libre-semce [a

Nom du detalllant

- Adresse:
Ager T ' |
“Etag civil: - o Taille de la famille (a charge):

Niveau-d'instruction:

Autre O3 e,

| Pomt de vente; * | o Quattier(Localité):

Non instruit o . D 'Formatioh_profeésiqhnéﬂér'.
TInstruction coramque d Secondaire =
Primaire -0 ) . Supérietir

Religion: .

Ethnie:

A. Activité de.dét"ai]l"ant :

-Comment vous appelle-t-on" Serereee it e s ~

-Exercez-vous cette activité: o €n permanence -

‘occasionnellement
A quelles occasions ..........

..........................................................

.......................................................................................

.......................................................................................

m
O

......................................................

......................................................

-Travaxllez-vous s pour: ‘
votre propre compte O
‘pour le,qomptc d'autrui ' : I S
en association [ statut:......cooovreeeerereeenee.
MEMbIES:...........ierreerrereeenese

................................

.................................
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EXPLQUEZ.....cccveieeeeeeeeeeeeeeece ettt e e eeeaees s st e naae s ssneeeraeseanenesenes
i |
T
N ]
! ’ e - .
- -Etes-vous inscrit a registre de commerce? oui  [J non [J
i " -Payez-vous des taxes alétat? oui O non 0
I Si 0111, lesquelles et leur montant? .....................................................................
[ e s
{ '
O CO O Cetieeerecerssettieeensseansrasesnnnercasmastereyiasssaserersaantnraerens
]‘ \i L R R R R R L TR RTINS
;L -Payez vous des taxes au moment de la commercmhsatlon? oui O non  OJ
—d 3 N
’ si.oui, lesque]les et montant ........... S
a - '
L
J -Vendez-vous umquement des poulets dechair? oui (J. non O - - c
- Si non quels sont les pourcentages moyens sur une semaine:
o
i) .~ . poulet -traditionnel' [ ..........o.coocoiiierinnn, %
i _ -mdderne O s %
{‘ P -importé O  morceaux T3 .o %
L ST entier O e, %
. -»
[ -Vendez-vous umquement des poulets? oui. O non [J
o Sinon uels sont les. ourcentages moyens sur. une semaine:
¢ ' -
S en temps de féte
’ poulets ... SR %
(o . ,
. ‘ viandes ... JOPRON JUSRN %
i . .
’ autres produits......... s %
; L ‘ en temps-normal
Lt C o o poulets e %
- N viandes rerreneeneiternneeneseeeesn J0
1 autres produits:............cocoeuevverennne. %
[: o Quels autres produits vendez-vous? -
1 .viandes:
] : . .
.* -poisson D -porcine : D -
E - -~ -bovine D -autres D reeereberereetetnsaererrenases
- 7 -ovine u
! .- -caprine O

1
|
i




N
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R ‘
autres Produits (PIECISET) ... ..c.coiirieriiiieri it eeesae e cae e e s et e e see e

[ ’
U OO U U TR
LJf )

! OO S OSSOSO OO OO ROT OO
;z , ..................................................................................................................................
Lo _ .
£y
i T . e P PN :
L)+ - -Quelle(s) autre(s) activité(s) professionnelle(s) exercez-vous?
I —

A

i
r
o :
L

B. Achats’
R ' |
(- \ - -Avez-vous des fournisseurs:
i ' fixes a
{; | { . _ variables D'
- | -Les poulets vous sont-ils livrés? :
. | : '
. . non =)
Lo ~ tous a
B ‘ ‘en partie O %
il ‘I -Si oui, quel moyen de transport utilisez-vous (préciser la capacit€)?.x.....coocovivevivenccricrinnicns
‘ - : v' ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
[ :
S e eeerrreer e ee—e e e aaarteeaenneennas e s
" -Coiit du transport (préciser I'unité tranSportée): ...........ccceveevvririrermnnrnencnn oot
| [ " _Modalités des achats:
Lo . .
T .. | Fournisseur | -Quantité | % sur le total Prix unitaire . | > Modalités de paiement.
. - vivant éviscéré | Crédit (durée) | comptant
| - ' (Kg)_ .

-
L]
- .
P
’t J
t
0
i »
C
L
—




| --Raisons du choix des fournisseurs et liens existants entre le détaillant et ses fournisseurs:
o ] Fournisseur . | - Raisons du choix Liens-avec le fournisseur -{.

' : ~Comment S'€tablit 1€ COMEACE........oenmuneneeeeeeeeee e e e e e aeeer e reeeeeaaesaereenanns e eeet————
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RS . G Ventes..

. . _ |
) -Quelles sont les grandes périodes de vente de poulets pendant 'année?............coooeeverreneen:
T
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P R R R R R R R R L L L T TR RPN
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- -Vendez-vous le poulet: ", vivant O s %
B | éviscéré O e %
A quel prix vendez vous le poulet ' ,
. -traditionnel SRR 1 1 SRR maxi: ........ccceeee.
-moderne vivant. . 111111 USRS 117:)'« HUROSRUP
L éviscéré mini: .......... e MAXL .oeeerreeenenne
-importé: - morceaux - - Mini: ........ fereenee MAXL oveereeeereaennes
) ~ entier ©ommic ... e maxi: ..................
=0 $€ £aTt PEVISCETAIONT ..o ... ees s et esaeeeeseanesraseons
-Qui effectue cette éviscération? -
vos employes O _ .
_ " autres(premser) [ ............. *
-Comblen gagnent-xls par animal?
' vos émployés ettt ettt ete b s st nereseaes
les ﬁut‘res ....................................................
-Modalités de cette éviscération: _
techmque ULHHSEE. ...oorvvveereeeeeeens . ettt
hyglene des carcasses...‘., .................................................. eeeemmeetussesseeniisienasecsenaseenseens
-Unl controle samtaxre “est-il effectué au moment de cette éviscération? oui - E|
, ) ‘non 0
ST OUE JOQUELY ...
-Qui effectue cé contrdle? - “un service officiel [ eenteasnuessnsasnsasnsanns
| ' autre ) R i I JETVI RS N
-Comment faites vous: le stockage avant la vente? .
- poulets vivants: modahtes ......... eveereeereeteeetrateteante st e et e et e enteeaeeraenrees S
Teu........... OO TR U PO SO
. durée mini.................. maxi:........ceeeneen
poulets éviscérés: modahtes ........... eeeteentieeee e taaeene e aaannea] s v
o HEU. ...t eee et eeae s eaeaeseees s sersebe e eseseseanesenssasin
durée ‘mini................... maxi:.................
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-Avéz—‘Vous des clients
- fixes ' 0
G .

variables

~-Modalités des ventes:

-Difficultés.rencontrées lors des ventes:................. eteteteteartes e s eaaae s aenteeeaens eeeeereeeenas
Transport:.........cccceeeeeeiveeeniennnns eeeeteeeseeeeeeeeeteeeeaaiateeaeeeeiertararnaeea b aaaeeeeese s e nnnaratesaan
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i
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Remarques:
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secsssne

cessense cresnses cavens erssanee cveene

asessseseess

D R R R L LR T Y

sessrccs

seesene creces cevsens cesssane csvssse

cvsee

R T Y F Y P PR T PR PR PP PP PP P PP PN

L R LR T YT T T T T T TP R P ity

csevasee EET YN

sescsasssuasssstssncnstoncas sesessae




1 -

© ELS.MLV: - S S LT
‘ * Ecole Inter Etats des Sclences . : E _ © Date:.........cceuveennnn
Lo et Médecine Vetennalres de Dakar ’ | ’ ' .

Département d'Economie Rurale et Gestion

_ .- Etablissement: 4 ' . Quartier:
| ] . Type:. :
d 0 Taille:

. A-. Consommation de viande:

Frequence de consommation par les chents

o _ -tous les j jours O
(o " -2foispar semaine”  © (O
o -1 fois par semaine a-
('73 -moins d'1 fois par semaine (]

7 Type de v1ande consommeée. dans l'etabhssement et ordre de ﬁequence
, I - -p01sson - D o -porcme D
| -bovine | -volailles D

J } 1 o -ovi',m_e_- . | D ' ' ~ -autres D ............. eeee——————— ‘

-caprine

Ty
g —

_ﬁ ( .

B. ansommation' d'efipoiilet:

"* Vous achetez du poulet:

L _-traditionnel a -

. -moderne 0 ;
U -importé a morceaux . [J et cerrenenelel 7T
c “entier [ e eeedieeenens
5 J : Raison duchoix (prix, golit, MATQUE, €£C...): ....vverrvermrreerermeeereeenes. eremsrereresasanans L SO
o T
L e s R R




M
P :
AN | .

Fréquence d'achat (aupres des fOUrmiSSEUrs): .........cccccvvevereercneniriinie et e
B ettt
(

. :
. . . .
. Fournisseur(s) (nom, Heu): .........cccoooiiiiimiiiiiici s
)
L eerrreeirreeeserterreeeie e reatee e s T et aeaeseaa s ast et e e et aea rnsntbaraseaeeeeasaeseseteaeasranraraaaeeensesesnrsrrtrtanaeeiesnes
L_J e ettteteteeeurrettsaattieasteesnncsctecseacasaeiitattestanncesecncastntatarnortrernsnarescassessessreassanetrnssasrans
.
B .
~ Criteres de choix du fOUMISSEUL: .........cccocoiiieiiiiiieceiieeiere et e st e et
{jj‘ .................................................................................................................................................
- . ) .
ettt e e et e st e s be st e e et st st e e st et e sat e ad e s ae e st e ebE et e et e ee e eaneeent e b e seenneenraee
1
[ Prix unitaire d'achat:
. -traditionnel 111117 RS MAxL .coeeeeeeneenne
1 i -moderne Lomini: ., ‘ Maxi: .......coeuueen..
! -importé: ‘
— .Imorceaux Mini: ........c........ maxi: .......c..ceue...
ot . . . e .
o .entier mini: .................. MAXi: ..oooeenernninnen
(] . ! -
. Mode de paiement:
i
i | -cash D
) -crédit O modalités (QUISe, ...): oo sees e,
{ ] ' :
(] Mode de présentation:
: -vivant: O
P . -éviscéré: O
» -
- -en morceaux. a

MOde A€ COMSEIVALION: ...c..veeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeeeseeseeseseesseessesesseesesessesns e s

|
! H - " . ’ . 3 -
T Quannses et variations mensuelles:

J F - M. A M




~

-

.................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................

(2

e L L L L r LT T T T I

o Recettes (et prix au consommateur);

S e eeeeueesseranesasseeras reeeaaeneseneranesanesenasasanessesan becerenntnemtsanaens e e aensmenomemeasmenae
i— R L LR R L D Ty P P Py P T ;............................--......-........--.,..
i E ettt tereet ettt racasenrnseeenansroentnaasesettieretientasentotnsastrotneleatetatnsrarastoatettettottttrtastettsenenentntitastttitserns
L
I8 .

L Si le prix augmente;. combien étesvous prét & payer le poulet de chair? (prix maximum)

L R R R R R R R R R R R L L L R L L L LT R

'} Estce que la 'situétiop économique actuelle a un effet sur la consommation: |
o -deviande -  ooui [ non [J
{ - ~de viande-de poulet o ou O non (.
B - Si oui, que lui substituez vous? C i
e e o s s s e s s
I et seeee e e
{ -

.................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................

D T T R L LR L LR R N T R R R

.................................................................................................................................................
; 0




. ELSMV. - 1
Ecole Inter Etats des Sciences_ : Date: ....................
et Médecine Vétérinaires de Dakar - :

o Département d'Economié Rurale et Gestion

(Ca ractéris‘ti‘qu_es des ménages)

[
L

_ : ier. . } Point de vente:
(j - Nom: ° '
! " Adresse:
: Age: '
y  Etat civil: . . Taille de la famille (a charge):
Ll -+ Activité: ' ' -
: " Fonction publique: ........ccccoeceniisioeneeneneninane
| Hiérarchie A D s O c. O
{ | Privé: ..o e SRR ’
- L Cadre, ingénieur; assimilé a Employé m}
5’ "] o : Employé supérieur -0 ‘Ouvrier a
o | . Agentde maitrise < a o
Indé’péndaht: eteerreeneas eereeenas e renes - Nombre de collaborateurs: .............c.oeeneeee
(1 - Employeur a Aide famitial  [J° '
¥ ol e .
- ~ Salarié =0 _ Apprenti-’ 0
AULIE: e '
i Activité du (de 1a) conjoint(e): -
L Fonction publique: .......... SRR
- Hiérarchie = A [ . B D (O O
(! Privé: ......ccooeeenv: et
i Cadre, ingénieur, assimilé [ Employé =~ [(J
oy Er_nb'loyé supérieur 0 Ouvrier
'2\ | . Agent de maitrise 0 '
- Indépendant: .............cccocoeeveeiiiiiccee, Nombre'de collaborateurs: ...........................
II' ; Employeur D ‘ Aide familial D
. " Salarié a. Apprenti O
TAULIE: .o '
{0 Niveau d'instruction: ) '
i B Non instruit O Formation professionnelle
‘. " Instruction cofanique D - Secondaire
!( ; ‘Primaire O Supérieur
N .

- Niveau d'instruction du ( de la ) conjoint(e):

noo aoo

T Non instruit O Formation brofessionnelle
Z‘ P Instruction coranique O Secondaire
Primaire a Supérieur
i’ 11 ) Moyen de-locomotion: :
L Privé a Type et NombIe: .........c.oooeverereeereieaeenenne
. De service D :
1 { A En commun a
- Religion: .
Nationalité: Ethnie (Sénégal):




TELSMV. L S | N

i“ " Ecole Inter Etats des Sciences . o . , Date: ........ccocenrenne
1 et Médecine Vétérinaires de Dakar - ‘ 4

‘Département d'Economie Rurale et Gestion
J
™
N
o
L
- Quartier: ' Point de vente: .
1 “Nom:

Adresse: . _
; Etat civil: ' : Taille de 1a famille (a charge):
,'j - Profession: . ;
e Religion: : _
~y - Nationalité: " : Ethnie (Sénégal):

C

" A. Consommation de viande:

Fréquence de consommation:
-tous les jours
-2 fois par semaine-

-1 foi$ par semaine

)
Quag

-moins d'1 fois par semame

]

Type de viande consgmniée et ordre de fréquence

{

A . o
L -poisson - D _ ~-porcine D

{J ' bovine - [] volailless [
. .-ovine - O -autres I

d .-caprine - ]

]

o B'."Consomn.x.at\io‘n dt_z' poulet:

’I . Quel poulet préférez vous? -

S  -traditionnel 0

fJ e -moderne -
T ~importé m morceaux [ O R S

;T - entier [ OO |

1 ) . . .




Pourquoi? (prix, gdﬁt,v marque etc.) ............ e :

.................................................................................................................................................

™
(_ J .................................................................................................................................................
) " A quel prix achetez vousvlé'.‘poulet?
| | o -traditioninel . mini: .................. | maxi: ....... SRR :
. -moderne . 117111 HI ©omaxi ......... rerneesen
{ } -i]Imorté: . . ..
| i ) “ .morceaux DO i OAXE: e
‘. - .entier 1111 1 ORI maxi: ....... e
Jos .. —
‘ C. Consommation ‘du poulet de chair moderne
o Fréquence de consommation: :
- " -2 fois par semaine 0
kJ‘ -1 fo_is"pér semaine O
. -1 fois par mois - 0
}r‘ 4 -moins d'1 fois par mois 0
L)
~ Considérez vousle poulet comme:
I - -un'repas habituci a -
- " -un repas de féte m)

- Quelle(s) fte(s)? ... -

e e
A

.................................................................................................................................................

[ tieecedeteenesnncenetectracecansenetennntasnsseaseaanasesesnnsessnneeeneanetneesensantetateceseestueaettontnrtstnaceresocntostoanrtastrasane e
- Lieu d'achat:
" -producteur 0 :
f { ‘ -
L -marché [ I
g -libre service O .
3 | o -fast-food O e,
) -autres 0 S o
i k Critéres.de choix du-liew d'achat: .........................
:, ’/ - D T R L T TR R R T R T T R R L L T I T ER R PP OV YT
LJo o
Prix habituel:

- - =vivant: 11111 Y W MAXi: ..ccrvvmnannns
L : =éviscéré::  mini: -................. maxi: ...........

' -10ti: S (11111 U 1171« R
/'_'\
L
o
-
[
]




2
<
J

f

Mode de conservation: .................. frurtere sttt st e e bbb s bR e s aes

.............................................................................................................................................

Lieu de consommation:
-habitation .
-autre 0

..........................

Recettes:
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Est ce que la situation économique actuelle a un effet sur votre consommation:

-de viande ‘, oui O non [J
-de viande de poulet. Coui O - non - (J

Si oui, que lui substituez vous?
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Titre : “Contribution & 1°étude des circuits de commercialﬁsation du, ﬁ§§§;
pouTet de chair au Sénégal : cas de Ta région de Dakar:”. ™
Th. Méd. Vét.,.Dakar, 1994, n° 12.

Mots clés : Dakar - Filiére - Commercialisation - Pou]et.detchair -
Circuit vif - Circuit mort - ”Bana—bana"— Contaminations-

secondaires —‘Déva1hation. .
RESUME

A Dakar, 11 existe plusieurs circuits de commercia]isatidn
du poulet de chair. ‘ ' A -

Des. enquétes se sont déroulées dans la région d’octobre 1993
& juin 1994 et ont porté sur .107.exploitations, 33 détaillants, 14
intermédiaires-grossistes, 100 ménages et 2 co]]ectivités.

Elles - ont .révélé 1‘existence de neuf  circuits de

-distribution :

- 3 circuits vifs (30 % des ventes -totales),
- 6 circuits morts (70 % des ventes totéles).
Le “bana-bana® qui est & la fois détaillant - et
intermédiaire-grossiste y Jjoue un rdle central. -
Les risques de contaminations secondaires a chaque étape de
la filiére (abattagé; transpoff, vente) sont‘impbrtants.'
La 'filiéne ”également évolue dans un contexte écdndmique

difficile du & la dévaluation du FCFA.

L organisation, 1encadrement et 1“information . des
opérateurs seront nécessaire pour améliorer 1°efficacité du systeme..

Adresse : Patrick-Emmanuel HABAMENSHI
BP. 1856 Kigali (RWANDA)
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*Fidélement attaché ‘aux directives de Claude BOURG_ELAT’ fondateur de
5 I'Enseignement Vétérinaire dans le monde, je promets et je jure dévant mes maftres
. et mes. ainés : | ' '
1 :

r“- - d'avoir en tous moments et en tous lieux le souci de |2 dignité et de I'honneur,

| : .. ’ .

1 " de la profession vétérinaire ;

M : .

’\_J_. - d'observer en toutes circonstances les principes de correction et-de droiture
R fixés par le code déontologique de mon pays ;

L o

- . - de prouver par ma conduite, ma conviction, que la fortune consiste moins
¢ . dans le bien que l'on a, que dans celui que I'on peut faire ;
o

. - de ne point mettre a'trop haut prix le.savoir que je dois a la générosité-de ma
“1 . " patrie et a la sollicitude de tous ceux Gui m'ont permis de réaliser ma vocation.

) i ° .

(L
iR |

QUE TOUTE CONFIANCE ME SOIT RETIREE S’IL ADVIENNE QUE JE ME-
o PARJURE". ' |
AN
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Titre : “Contribution & 1°étude des circuits de commercialisation du

poulet de chair au Sénégal : cas de la région de Dakar~”.
Th. Méd. Vét., Dakar, 1994, n° 12.

Mots clés : Dakar - Filiére - Lommercialisation - Poulet de chair -

Circuit vif - Circuit mort - ~“Bana-bana” - Contaminations
secondaires — Dévaluation. " ECOLE INTER-ETATS
DES SCIENCT™ 7" " "2ECINE!
: e TTUUAR
RESUME «BIBLIGTHEQUE,

A Dakar, il existe plusieurs circuits de commercialisation

du poulet de chair.

Des enquétes se sont déroulées dans la région d octobre 1993

a juin 1994 et ont porté sur 107 exploitations, 33 détaiilants, 14
intermédiaires-grossistes, 100 ménages et 2 collectivites.
Elles ont 'révélé 1-existence de neuf circuits de
distribution : . . '
- 3 circuits vifs (30 % des ventes totales),
— ¢ circuits morts (70 % des ventes totales).
Le “bana-bana”~ qui est & la fois détailtant et
intermédiaire-grossiste y joue un rdéle central.
Les risques de contaminations secondaires a chaque étape de
la filiere (abattage, transport, vente) sont importants.
’ ta filiere également évolue dans un contexte économigue
difficile du a 1a dévaluation du FCFA.
L organisation, 1" encadrement et 17information des

opérateurs seront nécessaire pour améliorer 1°efficacité du systeme.

Adresse : Patrick-Emmanuel HABAMENSHI
BP. 1856 Kigali (RWANDA}

A

e

’

&

. 4@./
E2

[

T

A,

i

i




