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ne prehdront plus'Ie n~cessaire

aux mas'ses pour permettre aux

privilégiés de vivr~' dans le luxe;
, '
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homrhe~ respeci~ront Iii dignité

et la valeur de toûte personne
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INTRODUCTION

Comme nombre de pays sahéliens, le Sénégal est un pays de tradition pastorale,

caractérisé essentiellement par l'élevage de grands animaux sur un mode souvent

extensif.

Toutefois, depuis u~e vingtaine d'années, on enregistre une régression importante

du niv~au de consommation de viande: le disponible carné per capitaest passé de 21,5

kg/hab/an en 1960 fi 13' kg/hab/an en 1974 et 11 kg/hab/an èn 1990 (Ministère du

développement rural , 1993a).

Cette baisse peut être expliquée en partie par le contexte économique difficile, les

aléas climatiques importants et la forte croissance démographique (3,1 P 100).

L'objectif d'autosuffisance alimentaire est donc plus que jamais une priorité.

Pour l'atteindre, les politiques· d'élevage se tournent de plus en plus vers

l'exploitation des espèces dites à cycle court, permettant de satisfaire une demande sans

cesse croissante et souvent L!rbaine en protéines d'origine animale.

L'aviculture moder~e présente donc plusieurs avantages. Outre son caractère

intensif et la.briéveté des cycles d'exploitation, elle permet la mise sur le marché d'un

produit équilibré et accessible à un prix de revient relativement faible.

C'est ainsi que depuis environ une décennie, le Sénegal a vu l'émergence de
. ..b •

nombreux élevages ·avicoles et une augmentation' de la consommation de poulets de

chair.

Parallèlement, on assiste à l'organisation de circuits de commercialisation ,qui sont

encore mal identifiés.

Le marché reste exposé à des fluctuations et des distorsions de prix souvent

incontrôlées. A titre d'exemple, le prix du poulet éviscéré est passé de 786 FCFA eh

1980 à 1382 FCFA en 1990 soit une augmentation de 75,8 % en dix ans '(Source :

Ministère de l'Economie - Direction de la Statistique.,....1992). ~
Or, le fonctionnement et l'efficacité des filières de commercialisation jouent sur les

incitations économiques des producteurs,' sur là structure de la demande donc sur la

formation des prix.

La connaissance de .cette filière est donc essentielle.

Notre travail s'insérit dans ce cadre là. Nous nous pencherons sur l'étude de la filière de

commércialisation au Sénégal et plus particulièrement dans la région de Dakar.
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Nous tâcherons de mettre en évidence puis analyser les différents circuits, de .

déterminer quels en sont les acteurs, du producteur au consommateur, en passant par

les'intermédiaires, leur importance, leurs rôles, leurs stratégies et enfin les inter-relations

existant entre eux.

Notre étude comme nous l'avons précisé se limitera à Dakar. Pourquoi Dakar?

Avec le qéveloppement de l'av.iculture moderne au Sénégal, .Dakar s'est vue

devenir la première zone deproductiQndu pays. Cela est principalement dû àla zone

des Niayes dont le doux climat est favorable à l'aviculture intensive"et au fait que Dakar

représente de. par son int~nse activité économique un vaste marché d'intrants et de

débouchés pour cette production avicole.

Notre étude doit donc n9us aider à mieux compr.endre comment tous les acteurs

de la chaine fonctionnent et contribuent ainsi à la formation des prix.

Elle s'articuieraen trois parties:

- une première présentant les notions générales sur les filières, le milieu d'étude

et le secteur dupculet de chair au Sénégal;

- une deuxième portant sur la méthodologie utilisée et les résultats obtenus;

- une troisième et dernière partie concernant l'analyse des résultats, les

discussions et propositions.
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PREMIERE PARTIE: GENERALITES

Chapitre 1 : Notions générales sur les filières.

- Qu'est-ce que le concept 'de filière ?

- Qu'entend-on par l'analyse de filière en éco'nomie agro-alimentaire?

Chapitre.2 : Présentation du milieu de l'étude.

- Pourquoi Dakar?

Chapitre 3 : Secteur avicole au Sénégal

- Que saVon~.';nous de la production de poulets de chair au Sénégal?
: .'

- Quels sont les opérateurs?

- Qu'y 'a-t-il en amont et en aval de la filière?

l' :

,. :



1

ri
i :
U

r·..
l :

c
···.··
,

-,'

~ . ...

r-·!···,.
1

L.J

r .

,..~

1 1

l '"

'- ..

,.-.,
; ,
l ,

c ;

3

CHAp·ITRE 1 : NOTIONS GENERALES SUR LES.FILIERES

Plusieurs interrogations sont de prime abord posées:

- Qu'est-ce que le concept de filière?

- Qu'entend-on par l'analyse de filière en économie agro-alimentaire?

1 - CONCEPT DE FILIERE '

Une filière est un système économique constitué par l'ensemble des canaux de

distribution et d'approvisionnement utilisé.s par l'ensemble des producteurs vendant une

même famille de biens concurrents sur un marché de consommation donné (Lagrange,

L. ,1989).

Ce concept fait donc référence à l'idée qu'un produit, bien ou service est mis à la

disposition de son utilisateur final par une succession d'opérations effectuées par des

unités ayant des activités diverses (HEDRICH, P., 1986).

2 - ANALYSE DE FILIERE EN ECONOMIE AGRO-ALIMENTAIRE

Elle consiste à suivre un produit depuis le producteur jusqu'au consommateur en

passant par toutes les étapes intermédiaires (LENT,R., 1991).

L'approche par filière a une portée opérationnelle, car elle conduit à envisager les

problèmes d'organisatio[l et de régulation en englobant les activités de production,

transformation et de-distribution des produits agro-alimentaires (HEPRICH, P. 1 1986).

Elleromprend deux aspects fondamentaux:

- l'identification de la filière,

- l'étude des mécanismes de régulation.

2.1 - Identification de la filière

L'identificaton de la filière passe par la définition:

- du produit qui va donner son nom à la -filière,

- des itinéraires ou types de circuits,
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- des -agents ou opérateurs et de leurs fonctions (production, transport,

transformation, distribution),

- des flux de marchandises échangées et des lieux d'échanges.

2.2 - Mécanismes de r~gu!ation

La filière est un sys.tème, :ce qui permet de rendre compte des r~lations

d'interdépendance qui· existeot .entre les différents agents:

- la complémentarité .: division technique du travail entre les opérateurs,

amélioration de ·Ieur compétivité;

- la solidarité entre· les agents d'un même niveau par rapport à ceux situés en

amont ou en aval, entre tous les agents de la filière par rapport aux pouvoirs publics

- la conCl)rrence verticale entre deux maillons.

3. COMMERCIALISATION DES PRODUITS AGRO-ALIMENTAIRES

En nous intéressant àla commercialisation nous nous efforcerons de faire ressortir

comment se fait le passage du produit du producteur au consommateur, où et comment

s'effectuent les échang~s et enfin nous caractériserons les consommateurs qui sont le

débouché logique de la filière.

3.1 - Transformation

Nous parlerons ici de la transformation de la viande, qui est la succession.

d'étapes au cours desquelles on réalise le passage progressif des animaux vivants en

produits alimentaires.

Ce passage comprend trois stades principaux (Lemaire,J.R., 1982).

- Dans une première transformation, on obtient ·la carcasse et le cinquième

quartier (abats et issues).

- La seconde transformation assure la séparation de la carcasse en déchets (os,

graisses, aponévroses) eten viandes utilisées à l'état frais ou comme matières premières

de la fabrication ·de produits de charcuterie et de salaison.



1
r- "
1 i, '

r-,
i i, 1
L

r ,.-

. 5

- Ceux-ci sont obtenus dans une troisième transformation impliquant l'addition'

d'assaisonnement et le plus souvent un traitement thermique.

Il faut noter que la transformation du poulet de chair au Sénégal se limite à la

première transformation c'est-à-dire l'abattage.

: : 3.2 - Distribution
(,"_1 _

( ,

3.2.1 - Définition
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L'objet de la distribution est la diffusion des produits auprès de tous les

utilisateurs potentiels.

Elle regroupe toutes les activités qui permettent I~ mise à la disposition des

consommateurs ou des autres utilisateurs des produits agricoles ou agro-alimentaires

créés par des.agriculteurs ou des industries agro-alimentaires (LAGRANGE, L. 1989).

Cette distribution passe par différents circuits de distribution qui sont les itinéraires

des produits.

3.2.2- Circuits de distribution

Il existe divers types de circuits.

3.2.2.1 - Suivant la présentation du produit

Nous reconnaîtrons le ci~cuit vif et le circuit mort.

a. Circuit'vif

C'est le circuit dans lequel l'animal est. transporté vivànt depuis le lieu de

production jusqu'au lieu de transformation.

il
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b. Circuit mort

C'est un circuit dans I.equel n'est transporté que le produit ayant subi au moins

une première transformation.

Il débute à partir de l'abattage.

Sa longueur sera fon-ction du nombre de transformations et d'intermédiaires.
';.' .

3.2.2.2 - SuivantJe nombre d'intermédiaires

Cette deuxième approche nous permet d'appréhender le circuit en fonction des

opérateurs intermédiaires.

a - Circuit direct

Le producteur agricole vend sans intermédiaire son produit au consommateur.

On parle aussi de vente directe.

Producteur

agricole

b - Circuit intégré

Consommateur

r
l_ !

- r :
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Il n'y a qu'un seul intermédiaire entre les producteurs agricoles et les

consommateurs; il effectue la transformation et la distribution.

Producteur. Transformateur Consommateur
"-

agricole
,

et· distributeur
,
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c - Circuit court ou semi-intégré

Il y a deux intermédiaires.

Producteur 1.A.A"

agricole /'

7

Centrale d'achat et

détaillants intégré

Consommateür

,~

!

Producteurs

agricoles ~

I.A.A" avec livraison

auxaétaillants

Détaillants "

indépendants

Consommateur

,­,
1 c

\ -

î]
'-'

* Industrie Agro-alimentaire

d - Circuit long

Nous avons au moins trois intermédiaires entre les producteurs agricoles et les

consommateurs.

,-:
1 i
1 1

l, :

1 :

~producteursJ-{] Grossisles Oélaillants, , Consommateurs

agricoles

1 .

: 1

\ 3.3 - Marchés

f --.
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3.1.1 - Définition

Un marché est le lieu ou se retrouvent acheteurs et vendeurs d'un produit ou

service quelconque (LENT, R. 1991) ;

Dans les pays sahéliens on retrouve principalement :

- à la campagne: les marchés ruraux périodiques et les vendeurs ambulants,

- en ville; les marchés urbains,

- dans les grandes villes: quelques supermarchés destinés à une minorité locale très

aisée et à la clienlèle étrangère
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3.2~2 - Rôles économiques des marchés

Les marchés constituent (Lagrange, 1989) :

- un lieu d'échange physique des produits entre les vendeurs et'Ies acheteurs.

Il en résulte un transfert de la marchandise qui permet à l'acheteur de posséder

ce qu'il recherchait et un échange monétaire qui permet au vendeur de trouver des

ressources financières.

- un système de références et de compréhension des rapports entre l'offre et la

demande.

Les marchés constituent des lieux relativement transparents et centralisés pour

observer et comprendre le fonctionnement des échanges économiques: les quantités

échangées. les prix pratiqués, les attentes des acheteurs et les intentions des vendeurs

- un moyen de réguler les échanges dans une filière.

Les marchés sont un facteur de souplesse et de régulation car ils permettent aux

vendeurs de trouver à tout moment un client et aux acheteurs de trouver à tout moment

un vendeur.

- un facteur de développement économique pour les villes et les bourgs.

En plus des emplois directs créés, ils amènent le développement des services à

proximité (restaurants, cafés, transporteurs, ...).

3.4 - Consommation

3.4.1 - Différents types de consommation

On distingue deux types de consommations.

3.4.1.1 - Consommation intermédiaire

C'est l'achat d'Un produit dans le but de le transformer pour le présenter sous une

autre forme sur le marché.
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3.4.1.2 • Consommation finale .......VETER!N}\[~=3 D~ D.•h.AR

'~.iJ.UlÜ01;~Q\ll\E.

C'est la consommation des ménages. On distingue..:

- le ménage. ordinaire : c'est un ensemble de personnes app~rentées ou non, .

reconnaissant l'autorité d'un seul individu· appelé ·chef de ménage" et dont les'
. .

ressources sont en partie communes. Ces personnes habitent sous le même toit.
. .

- le m~nagecollectif ou collectivité : c'est un groupe de personnes qui n'c:m.tpas .

"de. liens de parenté et qui vivent dans certaines conditions dans des. établissements.

publics ou privés.

Laconsornmation permet de satisfaire les attentes rallonnelles et irrationnelles du,..

consommateur.

3.4.2- Attentes' du consommateur

3.4.2.1 - Attentes rationnnelles

Elles sont satisfaites par les caractéristiques utilitaires du produit, c'~st-à-dire par·

sa valeur d'usage.

Le consommateur va choisir un produit alimentaire à partir de ses qualités

nutritives;. de son prix,' de sa commodité d'emploi.

3.4.2.2 ~ Attentes irrationnelles

Elles se réfèrent plus à la valeur symbolique du produit: c'est-à-dire ce qu'il. '

évoque' ou peut ·tr~duire. '.
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CHAPITRE 2" : MILIEU DE L'ETUDE." . -. . .
'i

Comine nous l'avons souligné dans l'introduction, le choix ,de Dakar comme

,milieu d'étude n'est pas fortuit.
. '

En effet, Dakar constitue une zone d'élevage privilégiée, principalement dans

'les Niayes:

En oufre, tous, les intants Utilisés sont entièri3ment sinon produits à Dakar du
'.

moins .distribués' à 'partir de là. '

, Du:fàit 'd-e'lâfmt~ con~enÙ~tion de la populatIon et de liintense activité

, économique qui y règne, elle représente un marché de consommation non

, négligeable.

1 - SENEGAL

Le Sénégal est un'pays de'197.161 km2 situé à l'avancée la plus occidentale

de'I'AfriqL!e, entre 12°et 16°30 latitude Nord et 11°30e~ 17°30 longitude Ouest.

Ses pays voisins sont:,

- la Mauritanie au Nord

- le Mali à l'Est

- la Guinée au Sud-Est

- la Guinée Bissau au Sud~
. ..".

La Gambie est insérée d'Ouest en Est à partir de l'O~éan atlantique et forme

un long couloir qui coupe pratiguement le'pays en deux,dâns sa moitié sud (cf carte

n° 1).

,Le pays est dominé par deux saisons, une saison humide (hivernage) de juillet

à octobre et unS'saisoh 'sèche de 'novembre à juin.

"La végétaton est. constituée d'une savane arborée dont les espèces
:." .. .

s'appauvrissent au Nord.et,d!une savane parc aù,Sud.
. . -' . .

La population est d'environ 7 Millions d'habitants .avec un taux d'urbanisation

très élevé (42 %) dont ,60 %. uniquemenlà Dakar.
, , ,

Ce facteur démographiqLie assoéiê au Climat favorabie de la capitale explique

. largemenUadomination de cette ville dans-'Ie secteur avicole au Sénégal.
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2 -. Région de Dakar
: .

. 2.1- Situation et superfie:ie .
..~..":

La,région d~ Dak,ar,. (ancierinerégio~ du Cap-Vert)' qui, abrite la capitale

,nationale, ~st '~ituée à J;extrême.ouestdu pays su'r la pres'qu'f'le du Cap-Vert (cf ca~te

n° 1 et n° 2).

Sa superficie 'est de: 55.0 km2' (0,3 p 1OOdu territoire national);

. "

, 2.2 - Découpagé'adminis,t~ati'f

Elle ,est:déc·oup.ée en trois d~partements eux-mêmes subdiVisés en COrTlmunes:

(cf carte n° 2) :

, - Département d$ Dakar

Zone urbaine:

· Commune de Dakar.

-Départer:nentde' Pikine :

Zone urbaine:

· Commune de Pikin~
...~. .

· Commune de .GÜédiawaye
. .... ". . ....

• Départem~nt oe: Rufi~que :

" ,Zone:'urbaine :

· Commune de Rufisque

.Cbmmunéde B~Hgny, .­

Zon'e rurale

• Sa'ngalkam

'- Sébikotane '

,2.3'- Population

La région.'de Dakar compte 1.488.941 habitants soit 2% de la population' totale

avec 'un taux d'qrbanisati,on:de plus de 96%. '

'" , ,

• ,.;>.~

,1

·1·

.: ~.
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En effet, ,la çoutum,e veut que le poulet soit le plat servi lors de la Karité, la "
".

Tamkharit, (fêtes musulmanes), e,t des fêtes de ffn d'année et de la Pâques, (fêtes

. chrétiennes).
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La régio'n naturelle des Niayes est- une bande côtière comprise entre les.

'isohyètes 400 et 600 mm...
.... "." .' .-

Les Niayesde la région de Dakar font partie de cet ensemble. Elles ~orit

constituées de la partie méridionale de cette région, englobées dans la région. . .

administrati~ede Dakar et couvrant une s'u'perficie d'environ 283 km 2 ( cf carten02 ).

.' Elles présenten~. u~ relie'f spécifique~ Des bas-fonds argileux naissent des

dunes littorales. Les e~üx de'pluies persistent dans ces bas-fonds u~e grande partie

,de r~l.nnée S?~S formé de m~r}gots ~Ui se collectent en lacs (lac Retba (Ipc Rose),

Mbaounane, Tamna et ,'Mboro).

L'influence madne,,~e traduit par un air plus frais et un état hydrométrique 'plus

$Ievé que dès régions'avolsinantes.

La végétation très verdoyante est surtout composée de palmiers à Iiuile. ,
'1' ", .'

Les ~~Hayes' jouissent ,~9nc des conditions bioclimatiques favorables à

l'inte~sification de l'élevage..

,

'.~
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:Carte n° 2

.Cap Vert

-:-- lim~.1 dl région

' ... __ limitl dl' '1" .'
. ..' . pre Iclure urbaine

.~ ROUlI bitum~

-: ~ __ _ Principale piste .

..................... .
. Voil IIIIél

.' ".

".' .".

14

pres.qu • i' 1.e du Cap-Vert et Région des Niayes .

rpl"l!..,l..1I . Niayu Il' d'__ '. jar ,nI maraichllS

1_-1 Lats Il Z ..onll Inondables
a ~C~IIII 1., 250 aa~
__,.;..-._'5':';
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.' CHA·PITRE.3·: SÉCTEUR AVICOLE,AÜ SENEGAL. . .~ .- . .. . , , ~ . '.

N~ùs nous inté'resserons' 'dans c'e tr~vail essentielleme'nt au poulet de chair.' . .

.. modern'e.

. .

1 ~ PRODUCTION DUPOU(ET DE 'CHAIR MODERNE. . ...' . - ..

1.1- Exploitatio~savicoles':.
. . ~ -. .• _1".

1.1.'1 -Effectif'-

Il.esLpifficilé él'av~nce~ un crliffre exact quant ·au nombre d'exploitations de
. . ~ '.'

poulet dé ctfair..ai/Sériégalcarc'est un élevage en P!3rpétuerm·oùvement.

. En effet, 'Ies côOtsde .p·roduction actuéllement trop élevés' ont 'fàitque' plusieurs

. éleveurs se sont"reèo~'~~rtis 'dans d'autres:'~ctivités (élevage ou non). .... ',

Toutefois le CNA'(Ce[ltre ~ational d'Aviculture} av'ance le chiffre de 500

exploitations depp.ulet-.'de ct1àir dans la seule p~esqu'î1e dUCap~Vert(en Ü~·9~:)~ ..

1.1.2 - Localisâlion

"

1.. L'éleVage du. poulet de chairau Sén'égal est ùn élevage···spécifiquerilent p:éri-

urbain et'conceritré autour des gràndes villes du pays (cf carte riO 3).:
, " 0 • " • • ,

Tabléau n° 1 :Con'centr.ation:.géographique en élevàge de poulets dé chair.
. .. . ."

1 1

U

[
î,',' •l "

(

0,. ", .'

j"'

Ville %d'expl.oitation surl'effectif
national

:
' .

. Dakar " 80%
Thiès 8%
St-Louis 7%

.Autres 5%..
. .

Source.:: Direction dé l'Elev~§e, 1992.

.' . ,"
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Carte n° 3 Conc.entrati on géographj que'· en exploi tati on~ de poulet

de chair au' Sénégal_
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1,2 - Fournisseurs de 'poussins

1.2.,1 - Intervenants

Jusqu'à une période encore récepte,tol:Js les poussins élevés en, aviculture

moderne,a~ 'Sé'néga'j 'étai~ntiniportés.

, ActueHer1!ent depluse:nplus'de'firmes se sont spécialisées dansl'accouvage
, ' ,

d'oeufs importés 'et 'même l'éleva,,ge- de' reproducteurs.

1.2.1.1 - Importâteurs de 'poussins de 1 jour

En 1994, ~ces sociétés restent au nombre de deux
'. ..., "- ,

- la Sendis AVicole (~ériégal~ise de Distribution Avicole)

- la'So~edel (S~cjété 'Sé~égalaisede Développement de l'Elevage).

1.2.1.2 - Accouveurs

Ils ,sont aù nOrT)br~ de trois:

- le complexe ,avicole de Mbao
. " ~ ,

, - la$EDIMA (Sénéglaise de distribution de matériel avicole)

- lecouvoir,de Sanga'ikam (CAMAF) (Compagnie Africaine de MaraÎè:hag~ et

d'Arboricultu re Fr~itière).

1.2.1.3 - EleveUrs de' reproçjucteurs

Le Complexe Avic91e de -Mbao est la seule firme à l'heure actueHe à réaliser ce

'genr~ de'spéculatiçn.

Toütefoi,$, la SEDIMA dispose d'installations analogues qui: devraient entrer: en
... )

fonctionne,r:nentdans un ,avenir proche.
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1.2.2 - Volumes. ....

1-.2.2..1' - 6V"ôlutipn'de"la production dêpuis 4 ans
• _ • • M •

".Nous distir'lguons:ici'lè volume des poussins importés et la production locale
," ~ . .

(accouvage d'o~ufs im"p.ô~es ét loc~ux).

Tableau n° 2 :V6Ium~~:~,el~.:production locale et· l'importation de poussins de chair de
.' - '", . .

1990 à 1993.

.. :.

;

" 1990 1991 1992 1993
" .

..
>:.P.roductiôri locale 1.118.000

.. -.
1.672.717 2'.845.108 3.136:327

'.

Import~tions," " 2.526.000 .1.835.356 1.164·a37 " 513.005'
'.

Total :;.. ' ,',3.644.000
..

4.009.945 3.649.3323.508.073
','

.'
' .

. .

.Source': Rappo~.ts 'anhuels du CNA 1990, "1991, ·1992, 1993.

On constate que les importatioJ")s ont considérablement, bais'sé au'profitde.la
'.. . .."

'>: prodLJçtion~locale ...(Fi gure n°1 ). .

La production ·totale de 1993.:est légèrèment inférieure ·à celle de 1992.
. ,.' . '.

1. 2 ~2 .2. - [vol ut; on 'd~ 1a..productlon ·::en 1993

On observe des pics 'de production ~n février, mai et d.écembre qui
.' . . ~. . - ..

correspondent aux mises en'· place pour la Korité, la Tamkharit et lès fêtes de'fin

:d'année (Tab!eau nO 3', ,Fi gure: .. n° 2).

Il faut cependanfnoter' que les mises'en place pour 'Ies fêtes de fin d'année ont

connu Ci'im"portante's pe'rturbéùions par rapport ÇiU~ années antérieur~s du fait"de's" .

grèv'es' des.'a~rbPor~s survenu.es en ,.octobréet novembr~·'1993. .

Les baisses depr6d~ctfon enre'gisùées de juin à septembre-correspondent à la

saisonhumidé (hive;n~:ge)'~üb~alJ~oüPd'élev~urs préfèrent'ne passe hasarder à

lJl~ttre' ~n p,l~ce d~s poussins du fai.t du mauvais état de nombre poulaille'~s ..

pe'rméablesaux,Qlu ies.

,.\". ,,'

....
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.,-]". 1.2.2.3 • Evolution de' la production de janvier à avril 1994

.,'--.. En comparant ces chiffres avec ceux de la même période de 1993 on constate"
. .

un pic plus important en Janvier 1994 -(518.861 poussins) qu'en Janvier 1993

(390.748) soit 32!8 %de plus, suivi d'une importante chute en Février et en Mars

(23,5 % et 65,9 %) (Tableau na 3 bi 5 et Fi gure n° 2).

Une légère reprfseest amorcée en avril 1994 sàns toutefois atteindre la valeur
- . . .

d'avril 1993· (208 264 poussins .contre 307 434).

Ces importantes fluctuations ;·s'expliquent aisément.1994 annoncait une
- .

importante production.aviair~ cOlJlrne en )éi1loigrle le chiffre élevé du mois deJanvier

.de là même année.Ma:is la' dévaluation du Franc CFA survenUe le 12 janvier a créé
~ ..... .. .

un ventde.yanique·daris le secteur des intrants (poussins, aliments, produits

vétérinairès),avec .des repertussion's négatives sur la production.

1.2.3 - Chiffre d'af.fair~~_etpa-rtsdu marché en 1993

i ;'." 1.2.3.1 - Chiffre:d;affàires·én 1993-l :-.

Le: chiffre d'affai"res calcule sera celui à la vente du poussin.

Le prix du poussin étant de 200 FCFA et le volume total de la production de .
1- [. .'.,.~

tJ> 3.649.332 poussins, le. chiffred'a'ffairesest de 729 millions 866.400 FCFA.

1.2.3.2 ~Part~. du marché en 1993

Cinq sociétés se parta"gent le marché (production locale + importations)

(Tableau na 4 eiFigure na 3).

- ,
c~

Oncon$tate que deux:sociétés dominent le marché: la SEDIMA et·.le
. .

Côi"n plexe·Avicolé""de Mbao.

Cep.endant bien que la S.EDIMAsoit la première productrice avec 38,2 % du ..

marché, ..lé·c6mpléxeavicbl~ de Mbao possède l'avantage de produire presque'
-,".. .

entière'ment tous ses Poussins sur place grâce à ses reproducteurs, ce qui augmente

largement sa.!11·arge bénéficiaire.

\, ....
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TABLEAU N°3: Evolution de la production de poussin chair en 1993

" Janvier Février Mars Avril " Mai " Juin: . ,

Produc~ion 19cale 343532 361390 303 '64'4 256742 292692 209074

. ,Importations,' '47216 .. 64646 '. ·18860' ' 50692 66' 828,

, Total " 390:748 426036 322504 ,307434 ' ,,359 520 209074

Juillet
-, '

Août Septembre Octobre, Novembre. .Décembre
, ,

'.

. Prodtlction 16,çale ' ' 207681' t95 719 193341 253506 270'640 '24~'366 '

~portàtions' . 15164 20964 1,080 53278 122659 51-'618
,T'otal' 222'845 ,216683 194421 306784' 393299 299984".; , ,

, 'Source: rapport annuel du'CNA, 19~3

l·,, '

[ ....
i'

_J.", •

i .

TABL~AUN°3bis: Evohltic;m de la production'depoussin chair en 1994

, , Janvier .. Février )lars -Avril

Pi-od.uctioo'locale " 371253 309870 109844 206964 '
, ,

,IÎ11portilti9.ns 147608 16054 ' 1300
"

208264To'tal ~18 861 ' 325 924 109844
, ,

, ,Source: rapp6rtdu CNA, dejanvier à avril 1994

','

r
j,
t

.1994

...
Q)...::::::

>-Q)
u.

=
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<;;l
o«

r.·
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FIGUR~ N°: 2 ,:Evolutioil de la production:de poussins:de
chair eo'.l993;et i994' .,' . "
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,'TABLEAU ND4: Parts de"marché,d~laprodudion de poussins de chair
, en 1993 0 ,

Source: rapport animel du CNA,1993

','

Sociétés SEDIMA· ,"SENDIS Couvoir,de "SQSEDEL' Co'mpli~e

Sangalkam avicole MIJj.\O '

Prod,uction ioc~le 1 269'004 - 655 626 - 1 2fJ 697

,lnip'ortations, 125235 ' 262470 95300 18000 12 QOO

Total ' 1 394'-239 262470 750926 , 18000, ' 1 223 697

Pârts,'de maréhé ,032,80% 7,20% 20,60% " 0,50% .. 33,50%....... - .
'0

r,
: '

l, '

,r i,

i !.­

. (- -:..

1 \,'

! ,f,_"••

0,r -)
1 •

1 l,
l .:

: i,

Complexe avicole MBAO
, 33,5% ' '5EDIMA:

, 38.2%

SOSEDEL
0,5% '

'Couvair de Sangalkam
20;6o/~' ,:

FIGURE N°3 : Parts d,~ m~rché de la producti.on de poussins chair en '1993:"
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Ce genre de 'spéculation risque de c:ànnartre un important. essor·carla

dévaluation ~'u Franc CFA a entrainé une forteaugentation du prix du poussin à

l'importation:.

1.3 - Fournisseursd'à/iments de volaiiles. .

. L'aliment~ ~tilisé. ~n élevage intensif d~ poulet de chair au Senégal est de deux·

types:

- l'aliment démàrrage utilisé··de 1 jour à 30 jours

- 'l'aliment'finitio'n utilisé de 3f jours jusqu'à la fin.

1.3.1 .- ·Intervenants.

.. .

. " Ces firmes ont déjà été citées dans la production et l'importation de poussins.
. \ .' -'

II· faut'noter que cert'ains éleveurs préfèrent, suivant leur experience

person~elle:, s'adressè'r à deux firmes différentes pour l'alirhe~t et le poussin, pour

augmenter leu.r~ performances. c' ~ . -/'

.Cl n:q. firmes dominent al.Jjourd'hui le marché. Il s'agit de:

- Sendis

- Sedima'

- Complexe avicole de ,MBAO·--i
1 r
1 !
1

.'

r-.
1

11

11
1

11

-
1

1

1

"

r"" -,.,
.1

\l

- Sentenac

- SETUNA .\
~

1 l ,-'
\ ~-J...
, "r

. : .,..

'. '\

': ..La quantité d'alirT;ent fabriquée esHortement tributaire ·'d.u nombre de~' poussins
. ..

::. ~~. éievés.

On· peùt.donc én don.ner une estimation.

'..

:-,., ..-;. ... .:...

··~··it.\·· "
;.:.e..~
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En effet, avec une m~rtalité de 10 % et une consomm.ation·par poulet ,de 4 kg "

d'aliment du démarrage'à la.finition, nous avons en 1993:.

3 ~49 332 x 90 x 4 kg = '13 137,'595 tonnes
100"

1.3.3 - Chiffre d'affaires en ·1993 et parts du ma'rché en. 1992 '
o. 0,.. .

1.3.3.1 - Chiffred'àffairl:!s' en 1993
0',-

Là -encore noüs 'calculerons le chiffre .d'affaires à la vente.
. .

~vec un pri)Ç moyeri~u "kg d'alim~nt à 100FCFA nous aurons un chiffre de : ..

13 137595 x 100 ="1 Milliard-313 759 500' FCFA.

1.3.3.2 - Partsdumar~hé en 1992

r

Il'faut noter que le's firmes d'aliment de bétail ne sontgé[1éralement soumises

à aucun 'contrôle de l'Etat et refusent souvent de communiquer leurs chiffres.

Cela explique qu~ nous ne pouvons présenter ici que les estimations de 1992 .

(Tableau n° 5 et Figure n° 4).

1.4 '-Fournisseurs de mat~riel et produits vétérinaires

1.4.1 - Matériel .

'II est important de souligner la nature du matériel utilisé ainsi que son .origine~

1.4.1.1 - Type de materiel

Il s'agit des abreuvoirs et mangeoire.s linéaires, siphoïdes et automatique.s, le~:

matériel de êhàuffage'{Èlectriq~e àgaz ou à pét-rOle) ainsi que le, the~momètre~ini- , '

maxi.
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TABLEAUN°5: Parts de marché de la production d'aliment chair en 1992

Sociétés -Complexe SEDIMA S,ENTENAC SETUNA --- Autres

.' . avicole MBAO; ,.' ~... . .

Production 1992 "30U' 16032 6 090 719 17350

Parts de -marè~é 7% 37% 14%
....

2%- 40%

$ource: rapPort aIU1uel du'CNA, 1992

Complexe avicole MBAO
7%

,.'

0" .~

J "
1
\-

1 1.
1 -

L' .

j ..•.

1 ..

.Î \

Autres
40%

SETUNA
2%

SENTENAC
14%

SEDIMA
37%

(-i

-! 1

l !

\~ '.
, l_

- -

FIGURE N°4 : Parts de marché de la prod~ctipn d'alfment en 1992
- -". ,. '".
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1-.4.1.2 ~ Fournisseurs

Le matériel sophistiqué c'est-à-dire les mangeoires et abreuvoirs siphoïdes, ,les

thermomètres mini-maxi et les radiants, est fourni par oeux grandes maisons de. la

place citées plus haut :

~ le Complexe Avicole· de Mbao

- la SEDIMA.

Le matériel automatique est pour sa part directement importé par les

exploitants.

Le matériel de::fabrica.tion locale,c'est-à-dire en bois ou en tôle galvanisée Jest ­

disponible dans les m~-~'~hés avoisinants.

C'est egale~entle cas des lampes à pétrole.

, 1.4.2 - Produits vétérinaires

Ce sont les produits utilisés poUr la chimioprophylaxie défensive et offensive.

1.4.2.1 - Prophylaxie--appliquée

La prophylaxie appliqUée est orientée essentiellement contre trois grandes

pathologies:

- deux pathologies infectieuses:

. la maladie de, New-Castle

. la Maladie de Gumboro

- une pathologie parasitaire

. 'la Coccidiose

Des complexes vitaminés et minéraux sont distribués PQur éviter le 'stress.

-1.4.2.2 -FournisseurS

La.SOPELA (Société pour la Promotion de-l'Elevàg~, e~ Afrique), laSEDIMAet ..

le Complexe Avicole de MBAO fournissent la quasi totalité des produits vétérinaires

utilisés.
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Il s'agit de toutes les structures d'accompagnement. Elles constituent

l'environnement de la filière.

1.5.1 - Centre National d'Aviculture (CNA)

C'est -une structu re étatique créée en 1962 et placée sous le contrôle de la

Direction de l'Elevage.

Elle a-pour vocation d'origine la formation, le suivi-encadrement et la

production de poulets, pondeuses et poussins de 1 jour.

- Le yolet productio~ f(nancé par le? Américains à' travers l'USAID avait pour

objectif.d~-:i6urnir tousÎes' p'a-ys de la sous-région en pous'sins de 1 j~ur mais:cet

objectif n'a pu être atteint.

. Qésôrmais, le CNA n'assure plus que le suivi-encadrement des explqi.tations

avicoles;et la formation à tous les niveà~x :niveau professionel; niveaù d'es'agenis de

l'Etat et niveau' dès agentsd'encadremer:lt.

Avec les années de sécheresse, le Sénégal a décidé de soutenir le petit

élevage pour donn'er le teri'Ypsqu gros de se reconstituer.

. Le:projét de dév~loppementdes espèces à cycle court (PROPEC) l'aide.. à .

. atteindr.ecet· objectif:

1.5.2 - Comité inter-professionnel de l'aviculture

t~ée le 6 juillet 1992 à l'i~iti~tive du CNA, ce comit~ regroupe les differents

opérat~ursde I~ filière à:-tous les niveal,lx et 'se fixe pour but dedéfend~e!eurs

intérêts communs. --

1.5.3 - PRODEC

Le PRODEC (Projet dE3 développement des espèces-à cycle court) estun fruit
- ." r'

-de la coopération e-ntre le' Sénégal et la France.

" ~..." -.
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Ses activités ont démarré en '1994 avec pour but, entre autres d'augmenter la

production de l'aviculture aussi bien moderne que villageoise.

Deux volets interessent plüs particulièrement ce secteur:

~ le volet encadrement et formation :

- un centre de formation 'des' aviculteurs est prévu sous'Ie nom de '''La maison des

aviculteurs" au centre nation,al avicole;

- le volet recherche/développ.ement.

Ce volet a pour objectif de fournir un appui au diagnostic des pathologies

aviaires et à l'analyse et l'opitirflisation des rations alimentaires.

Le laboratoire national d'élevage et de recherche vétérinaire (LNERV) en est le

siège.

2.1 - Origine'

Elle a deux origines.

2.1.1 - Production locale

Les cycles d'élevage au Sénégal sont d'environ deux mois.

Deux mois après les mises en place, le poulet peut donc subir les opérations

de transformation en vue d~ sa consommation finale.

2.1.2 - Importations de viande

Malgré une,production locale croissante en poulet de chair·, le Sénégal recourt

encore à l'importation de viandes de volailles congelées.
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2.1.2.1 - Impor~ateurs'

Les importateurs sont principalement au nombre de six:

-'Segal

- 'Saprolait

- Damag-Séore

- Ets J and B (Djibril Thiaw)

- Safina Ag"rocap

- Joseph Bitar

La plupart d'entres eux vendent en gros mais certains

disposent· de points de vente.

2.1.2.2 - Provenance

Les viandes de pou lets congelées importées au Sénégal proviennent

essentiellel11 ent de la Communauté Européenne et des Etats~Unis d'Amérique.

2.1".2.3 Prix Dumping et valeurs mercuriales

Pour. faciliter l'écoulement de son surplus de production de viande, la CEE
. ....

applique une politique de subvention des prix à l'e)Çportation.Elle prend en charge

jusqu'à 28% du prix.

Ces viandes, généralement de seconde qualité, sont vendues' à des prix dits

l'dumping:.'_.entrant~ largement en compétition avec les viandes locales.

Toutefois/la situatiomest équlibrée depuis que le Gouvernement sénégalais a
inscrit les viandes de poulet irhportées aux valeurs mercuriales en 1987.

( ,
l ,
! 1

'-- '

r- ~1 .
l '
1 1.

'---

2.2 - Evolution de la consommation

·Nous distinguerons ici la production locale et les importations.

()

~
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2.2.1 . Conso'mmation de la viande produite localement depui's 4 ans

La quantité de viande produite par an sera déduite du nombre de poussins mis

en place.chaque annéè.

Nous estimerons la mortalité à 10 % et le poids moyen à l'âge adulte de 1,6 kg
'.. .

sur pied et 1,2 kg le poulet préparé (déplumé et éviscéré).

Cela nous donne l'évolution suivante:

Tableau n° 6 :Evolution de.laconsommatio~de viande de poulet de chair produite
.~ ~~.•

localèment de 1990' à 1993;'-

1990 1991 1992 1993

.'
'Production locale 3279600 3157267,7 3 608950,5 3284398,8

Tonnage du po~let sur pied (T) , 5 247.06 5056.25 577~.32 5255,04

Tonnage de viande de poulet (T) 3935,52 3788.72 ~ 330.74 3941,28

r-,

1 I~'
j J '

r i. '
'~ j

r - .
l '

1 i'
\. 1

. Source : Rapports annuels du CNA de 1990 à 1993. '"

~ 1

L .'

:!

; J

J:

La consommation de viande du poulet de chair produit localement à connu un

importantpic en 1992..

,La baisse.enregistrée èn 1993 n'empêche toutefois pas cette consommation de

rester supérieure' au niveau de 1993.

2.2.2 '. Consommation- de viandes importees, de 1983 à 1993

La consommation de viandes importées ~ connu une forte croissanée jusqu'en

. '19~7, daté à laquelle ces viandes ont été inscrites aux valeurs mercuriales, suivi
. .. .

, d'une chute importante (Tableau n° 7 et figure n° 5)

\
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Amiées 1983 1984'. . 1985 1986 1987 1988 1989· 1990 1991 1992 1993
Tonnage importé 9 17 .37 84 1.485 . 10'76 ,,' 1 150 784 462 694 607, '.

Source:' SelViees'vétérinaires du port et des aéroports, archives de 1983 à 1993

1

1.

. , TABLEAU N°~ : Evolution de la consommation de viande de poulet impo~é .de 1983 à 1993

i

r ~I
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FIGURE N° 5 : Evolution de la consom~ation du poulet de
chair'importé de 1983 à t'993
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2.2.3 - Comparaison de la consommaton de v'iande prpduite localement et

importée depuis 4 ans.

r
1 ~ 1/ est "important d'établir les rapports entre la consommation de viande deL_.'

poulet produite localement et celle de viande de poulet importée (Tableau n° ). \'
f '
1
1

I-j

i:' .
.U

.;- -',
1
, 1

~---.)

On constate quel~ consommation de viande de poulet congelé est très faible

par rapport à celle de poulet produit localement (13,65. % en moyenne contre 86,35. %
- .

et est en- nette régréssibn 'sur lesquatres dernières années (16,6 % en 19.93 contre·

13,3-en1993 soit une>baisse de 20 %).

Toutefois, l'optimisation de la production locale de viande de poulet sera

atteinte avec l'arrêt total des importations dans les années à venir.

3 - CONSTRUCTION D'.UN PREMIER SCHEMA DE LA FILIERE

Pour constituer .la 'filière, il est important de la situer dans'son environnement

structurel et de re'mettre en place son amont et aval.

, r - 3.1 - Intervention étatique
1 i
'.~

[ 1
1 •

'--_.:

( Or

1 1
1

( ,

l '

i ·'1

l (
'--1 .

L'Etat intervient à travers sa politique agricole et économique.

En effèt, la filière entre dans l'objectif général d'autosuffisance alimentaire

(politique agricole).

Pour ce faire,'I'Etat fournit ou initie les structures d'accompagnement

- CNA

- PRODEC

- C.omité interprofessi.onnel

Il freine également les importations (valeurs mercuriales) (politique

économique).



Tableau n° 8 : Pourcentage de la consommation de viande de poulet produite localement et celle de viande de poulet importée

de 1990 à 1993.
~~ •.

'.

, 1

('t')
('t')

% sur le % sur le % sur le . % sur.le

1990 total 1991 total 1992 total 1993 total

Viande de poulet localement (T) 3935,52 83,4 3788,72 89,1 4330,74 86,2 3941,28 ~6,7

. Viande de poulet importée (T) '.. 784 16,6 462 10,9 694 13,8 607 13,3

Total de la consommation (T) 4719,52 100 4250,72 100 5024,74'.' 100 4548,28 100

Source: Rapports annuels du CNA de 1990 à 1993.

Service Sanitaire V~térinaire du Port et des Aéroports, Archives de 1990 à 1993.
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3.2 - Intervention extérieure

D'autres pays influencent la filière .par le biais deleu.rs exportations de vi~ndes

de poulet congelées (USA,· CEE).

il faut noter la politique de subvention des prix à l'exportation· (prix dumping)

appliquée par la CEE.

3.3 - Mise en pl.ace de la filière

Une filière est définie. par trois éléments principaux:

- le produit qui ~~>nn~ son nom à la filière;

- les circuits ou itinéraires du produit depuis le produeteurau consommateur;

- les opérateurs intermédiaires et leurs fonctions.

Le produit est connu: c'est le poulet de chair,

Les deux pôles également sont connus: l'amont r~pr$senté parles structures

de production et l'aval par les consommateurs. (Fi gure n°· 6).

Nous noterons tOLJ~efois que la consommationintermédiare du poulet de chair

est quasi inexistante dans notre contexte.

Il reste donc à identifier· les différents circuits de distribution·et lèS opérateurs.

Cela l'objet de notre recherche.
J ••
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Figure n° 6 1er schéIDade la filière;
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CONCLUSION

La filière de commercialisation OU poulet de chair à Dakar évolue dans un

environnement caractérisé par:

- l'intervention ~~ i'Etat à travers sa politique écon.omique· et agricole,
'. . ' .

• l'intervention' de l'Exterieur (USA, CEE) à tr~vers les importàtions.
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DEUXIEME: PARTIE : METHODO~OGIE' ET

RESULTATS

Chapitre 1 : Méthodologie

- Quelle est la méthode choisie?

- Quelles sont les étapes de l'étude?

Chapit~e 2·: Rêsultat~

- Comment sont dépouillées les données?

- Quels sont les résultats des enquêtes?
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CtiAPliRE 1 : -METHODOLOGIE

Au Sénégal, il n'existe aucun contrôle de la filière.

Les seules statistiques disponibles sont celles concernant les intrants.

Il est donc nécessaire de recueillir les données 'sur le terrain par le biais

d'enquêtes sOGÎo-"économiques.

1 - METHODE CHOISIE,L1MITES, HYPOTHESESDE DEPART, CALENDRIER DE

. TRAVAIL

1.1' - Méthode choisie

La méthode choisie est celle qui consiste à remonter ,la filière étape par étape

(producteurs, intermédiaires, distributeur fi~al, consomm~teur), les éléments recueillis à

chaque étape permettant d'orienter le type d'investigéùionsà mener pour la suivante.
" '

Le fait de suivre le produit "à la trace" aura deùx intérêts (HEDRICH, P.,1986) :
, ~

- montrer les relations entre agents par une présentation des circuits

- estimer pour chaque agent son poids par rapport à ses co~çürrents d'une part

et ,d'autre part à ses fournisseurs et clients.

La schématisation de .Ia filière ainsi obt.enue fera appel à la logique' pour en

~omprendre le fonctionnement.

1.2 - limites, de la m'éthode

La méthode choisie présente certaines limites liées d~une part au type

d'échantillonnage et d'autre part à la taille des échantillons:

1.2.1 _. Méthode -.d'échantillonnage

Nous avons choisi l'échantillonnage empirique (Accidentai Sampling). C'est une

méthode non" probabiliste dans làqueileles Individu? sont retemis lorsqu:on les rencontre
• • w'" .

jusqu'à ce que l'on obtienne le nombre d'individus souhaité.
. . ,.

La probabilité qu'a un individu d'être retenu n'est' pas connue.

, \
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L'idéal aurait été d'utiliser l'~chantillonnage aléatoire -(Raridom Sampling) dans
, '

lequel chacun des individus d'une population â la même probabilite d'être retenu da~s'

l'échantillon.

,Ce choix nous a été imposé par le fait que nous ne connaissons pas la population

dé départ.

Notre enquête part d'un certain nombre d'hypothèses sur l'existence de certains

types de circuit et donc d'agents.

Nous ne sommes pas au préalable sûr de l'existence de'

tous ces groupes.

1.2.2 - Taille des échantillons

Le choix de 'l'effectif des échantillons reste entièrement à la discrétion de

l'enquêteur.

Il peut être fixé au départ de l'étude (ex:20'producteurs, 100 consommateurs) ou

au contraire découler des renseignements collectés au fur et à mesure.

Tout le long de l'étude, le choix des individus à enquêter est fait à part,ir des

informations données par l'étape précédente; cet échantillon étant complété par des

choix au hasard.

1.3 - Hypothèses de départ

Nous allons partir de l'hypothèse que notre filière comprend quatre opérateurs:

- les producteurs

- les intermédiaires - 9IPssistes

- les détaillants

- les consommateurs

Il existera donc trois types de circuits :

- un circuit direct (pas d'intermédiaires) (1)

- deux circuits intégrés (1 opérateur intermédiaire) (2)(3)

- un circuit semi-intégré ,(2 opérateurs intermédiaires) (4)
... .

•...
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Producteurs
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Intermédiaires
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Détaillants
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Consommateurs (Ménages-Collectivités)
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Fig. nO 7 : Diffé.rents circuits possibles:

- un circuit direct (pas d'opérateurs interDédiaires)
- deux circuits intégrés (1 opérateur intermédiaire)

(1)
(2) et

1 1
l ,

,

(3)
- un circuit semi-intégré (2 opérateurs inter~édiaires) (4)
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1.3.1 - Producteurs

Ils sont le point de départ de la filière.

Leur choix a: été fait à partir d'une typologie des élevages.

1.3.2 - Intermédiaires - grossistes.

Ils se chargent de la distriblJtion du produit.

Cette fonction est parfois réalisée par le producteur lui-même ou le détaillant.

1.3.3 - Détaillants

i ;
; 1

( ,

1 i
L~: .

Ils fournissent le produit directement aux consommateurs.

Il s'agira:

- des marchés

- des· boucheries

- des alimentations

- des libres-services

- des producteurs urbains

- des restaurateurs

1.3.4 - Consommateurs

_l-.... ~'

, ;

1
\~.

I~'

Ils sont le maillon terminal de la 'filière. Quel que soit l'itinéraire emprunté par le

produit, il 'aboutit .devant eux.

Ce seront: - les ménages

- les collectivités.

1.4 - Calendrier de travail

Notre travail s'est organisé autour des enquêtes.
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Tableau n09 : .Chronologie du travail.

· i
1

1

!
r••

Opérateurs enquêtés Période

Typologie: 107 exploitations 14/10/94 au 20/12/93

Producteu rs : 18 exploitations 10/03/94 au 12/06/94

Intermédiàires - Grossistes = voir "bana-bana" 3/05/94 au 20/06/94

Détaillants

33 détaillants

- marchés("bana-bana")

- boucheries 3/05/94 au 20/06/94

- alimentation

- producteurs urbains

- libre- services

- restaurat~urs

Consommateur:

100 ménages 18/05/94 au 19/06/94

2 collèctivités

2 - TYPOLOGIE DES ELEVAGES

i' .

Nous avons participé à ce travail avec un autre étudiant dans le cadre du

PRODEC (Projet de développement des espèces à cycle court).

Il s'agissait de cibler Une centaine de fermes afin.de déterminer la structure de

l'élevage du poul~tde chair à Dakar.

Cétte typologie nous a permis de créer des classes d'exploitations (5 cla~ses) à

r-i partir 'desquellës nous avons choisi nos 18 exploitations de départ.

Le questionnaire utilisé est axé en cinq grandes parties: (cf Annexes).

l ',.
~ -.'.
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2.1 .- Historique et évolution de la ferme

, Ce point nous permet de recueillir les données concernant:

- ladatè de création de la ferme

- les capacités initiale et actuelle

- les spéculations avicoles 'pratiquées

- les souches déjà élevées et leur appréciation.

- les persP13ctives d~extension et de diversification de la production.

2.2 - Type de gestion

fi s'agitd'établir.si lesfer:r:nes sont privées ou en location, gérées, ou non par leUr

propriétaire,.I'effectif etla..qualificàtion dé la main d'oeuvre employée.

Il permet ',' également de savoir si les propriétaires' passent fréquemment à

l'exploitation et s'ils habitent dans les environs.

2.3 - Infrastructures

Les infrastructures également caractérisent bien l'élevage:

- la ferme est-elle électrifiée ou non?

- quelle est la superficie, l'aération et l'orientation des bâtiments?

- 'quels sont les abreuvoirs ~t mangeoires utilisés?

2.4-·Conduite de l'élevage.

Il s'agit ici de savoir à quelle époque se concentre la produçtion, le nombre de

'bandés élevées par an, les fêtes visées, l'association des pondeuses aux chairs.
"

L'origine et le type de poussins, l'aliment utilisé, le type de chauffage et le
(-i'

1 1 programme de prophylaxie appliquée intéressent également cette partie là.
-1':"

.L.
i ~'

.1

'LI.
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Ce dernier point nous permettra d'établir le typé de présentation de l'animal à la

f ... commercialisation, les prix appliqués et enfin la clientèle visée. .

Les données recueillies dans cette enquête vont faire ressortir les grands traits

communs de l'élevagè~ù poulet" de chair à Dakar et noUs pe~mettre ainsi de choisir des

critères de regroupement.
. .

3 - ENQUETE AUPRESDES DIFFERENTS OPERATEURS

1 .
i

1 \

: 1

'--- '

l '- 1

·1
LJ,' .

r

1

Les différents opérateurs à enquêter seront (fig. n° 7) (cf Annexes)

- les producteurs

- les intermédiaires

- les détaillants

- les consommateurs

Il est à noter que chaque étape terrni née oriente l'enquête à mener.. à l'étape

suivante.

3.1 - Enquête auprès des. producteurs (commercialisation)

Cette enquête vise à réunir pour chaque exploitation toutes .Ies données

concernant la politique de commercialisation-appliquée· par le prodùcteur.

Il s'agira de suivre la commercialisation d'une seule bande.

Le questionnaire comprend une fiche d'identification de l'exploitant et se divise en

quarre grands points.

3.1.1 - Commercialisation de la bande suivie

1\ s'agit d'établir qui se charge de la vente, où elle se fait, les modalités de
. {'-I-.

! 1· transport et de transformation du produit, de savoir si la ferme subit un contrôle sanitaire-u
où non et dans quelles conditions se fait le stockagé. .

1)
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Il s'agit également d'établir les modalités de la vente et les difficultés rencontrées

lors de celle-ci.

3.1.2 - Co"mf1}ercialisation habituelle

. . '. -

"Cette partie a les" mêmes objectifs et s'adresse plus généralement à la manière

habituellè de commercialis.ation dans l'exploitation.

3.1.3" - Production

Nou's nous intéressons ici au devenir des autres sO\Jrces qe revenus potentiel/es"

tirées de l'exploitation (litière. sous produits d'abattage).

Nous voulons également savoir comment l'éléveur réagit par rapport à son

environnement économique défa\lorable.

3.2 - Enquête auprès des intermédiaires (grossistes)

Ce questionnaire commence également par une fiche d'identification de" "

l'intermédiaire.

Il se divise en quatre parties.

3:2.1 - Activité d'intermédiaire

Nous désirons caractériser cette activité d'intermédi9ire à savoir si elle est

effectuée'en permanence, si elle est soumise à un contrôlé fiscal de la part de l'état, si

l'activité est exercée parallèlement à une autre activité professionnelle ou non.

Il s'agit également d'établir les modalitésdetra~sport et de transformation du

produit, le contrôle réalisé par "Etat et les modalités de stockage.

3.2.2- Achats

"Ce point doit montrer si les achats se font chez des fournisseurs fixes ou non, le"s

modalités de ces achats et les difficultés rencontrées.

/.
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3.2.3 - Ventes

Après les opérations d'achats se font les ventes. '

Qui sont IE3S clients visés, quelles sont les modalités des ventes et les difficultés

rencontrées?

3.2.4 - Commercialisation habituelle

Comment se fait la commercialisation en dehors de la période de l'enquête,

quelles sont les variations sensibles?

3.3 - Enquête auprès des détaillants

'Ce questionnaire s'apparente à celui des intermédiaires grossistes.

En effet, les opérateurs réalisées sont similaires (achats - ventes).

Les détaillants sont le maillon final de la chaine de distribution.

Il est à préciser que ces deux activités peuvent être exercées par le même

opérateur.

,Ce questionnaire se divise également en quatre parties.

Cinq types de points de vente sont visés.

3.3.1 - Marchés

Ce sont les lieux de vente les plus populaires.

3.3.2 - Boucheries· Charcuteries

Ce type de points de vente sont spécialisés dans la vente de viandé, et produits

carnés.

3.3.3 - Alimentations

,.
Outre la viande, elles commercialisent d'autres produits alimentaires.



~ ..

46

3.3.4 - Libre-services

Ce sont des surfaces commerciales vendant des articles divers et pas seulement

à usage alimentaire. L'accès du client aux rayons esr lib~e.

3.3.5 - Producteurs urbains

Ils élévent en général des petites bandes de 50 à ·100 poulets qu'ils vendent

r-f directement au détail.à leur domicile (lieu de production ).

I~:

3.4 - Enquête auprès des consommateurs

Nous reconnaissons ici deux types de consommateurs:

-les ménages

- les établissemments de consommation collective (collectivités)

3.4.1 - Enquête auprès des ménages

Le questionnaire est associé à une fiche de caractérisa~ion du ménage.

Il se divise en trois parties.

3.4.1.1 - Consommation de viande

Nous voulons ici replacer la .consommaton de poulet dans la consommation

globale de viande etvoir quelle place il occupe dans les fréquences de consommation.

3.4.1.2 - Consommation de poulet

Nous visons ici à mettre en évidence quel type de poulet de chair est le plus

consommé, les raisons de ce choix et les prix d'achat.

En effet il existe sur le marché du poulet de chair tradjtion.~el, du poulet de chair

moderne et du poulet importé congelé (entier ou en morceaux). '
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3.4.1.3 - Consommation du poulet de chair

Nous nous intéressons à la fréquence de consommation, à la motivation de la

consommation, au lieu d'achat, au prix et au mode ·de conservation.

Nous nous intéressons également aux recettes les plus utilisées et plus

globalement à l'effet de la crise économique actuelle sur la çonsommation du poulet.

3.4.2 - Enquête·auprès desétablissements de consomm~tion collective

Les établissements de consommation collective sont généralement de plusieurs

ordres. Ce sont principalement l'armée, les restaurants estudiantins,les hôpitaùx,les

congrégations.

Ce questionnaire.· servira accessoirement pour les enquêtes auprès des

restaur~nts, des !ast-food, bars et gargottes ainsi que des hotels , qui. eux ,pratiquent un

type de vente au détail.

Le questionnaire est également complété par une fiche d'identification de

l'établissemen"t.

Il est divisé en deux parties.

3.4.2.1 - Consommation de viande

Cette partie sert à établir la fréquence de consommation de viande dans 1

'établissement et la place occupée par la consommation du poulet par rapport aux autres

viandes,

3.4:2.2 -Consommation de poulet

.11 s'agit de savoir quel type. de poulet est consommé, les raisons du choix, la

fréquence d'achat· et le choix des fournisseurs.

Il s'agit également de savoir quel est le prix moyen d'achat, les modalités de

paièment; les grandes périodes de consommation, le mode de conservation et les

recettes préparées.



•

( "
!, ,.

r !
l):

!:

! ..

"1
i .

f'
1

'\

f lLJ

fJ'

.:-

....

,.:.-

48:--

'<. Nous voulor'lségalement':,évaluer l'impact: du <::ontexte. ~cono.mique .sur la

consommati0l!' de viande e~ généraLet de:. poulet en particullèr.

1

4' - TRAITEMENTDES DONNEES

Le.traitement a été fait d'un!3part aVec l'informàtlque, d'autrepartmanuellement.

.. LesdonriE3es ori't eté :au préalélbie c6d·jfiéespour. fadliter le ·i~aitement.
• • ,w. _ '. •

,4.1:- Traitémen,i- informa~.iq~e

Il intéresse.ess·entiellèr:nent laty'pc;logie. En effet, l'!3hquête noÙsa permis cfob~èhir
.' '.:. . '.

un 'certai~ nombre' dedor1"nées qu'il:faIJt traiter.
..' - ~ -

. Le tràitement inforf'!1atique nous perm.eLd'établir desçorrélations E3t de cerner les'

caractérlstiqljesdominantes des.èxploitatioris en ~ue ..de·leur classement,
;. . _ ..

Le logiciel Utilisé est un :Iog,iciel de statistique~.(S1ATGRApHICS)..

4,'2- Traitement manuel

.-,. .

.1-.
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Nous allons présenter. les ,rés,ultats de là~typologieet des enquêtes·auprès des"

différents opérateurs é1Nélnt de 'cJéc~ire les c!rcuits de distribution et les prix.

1 -'~PFÜNCIPJÜ..ES CARA<:TERISTlQUES DE ,;LA 'PRODUèilON DE POÙLET'S: DE

CHAIH-){ DÀKAR

En :traifant, statistiquement le~ données de la typologie, nous avons pu taire

ressortir Lm certain nombre .-de caractéristiques.

L'étude 'a.::po'rté sur'1b:iexPloitations.

1.1- Fréquénces oht,eriues '

1,1.1 - Dat~ 'de'création des 'fermes

84,1 % des terni'es enquêté~,s ont été construites de 1981 à 1993 et parmi elles "

47,5 o/~'datent des ÙÔi~,dernièr~'s ~nnées seul'ement (1991 à 1993).

. Le~ eXPl,o'itatiops so'nt. do:hc récente's; ,

1.1.2 '- CapadtéactueUe

49,5 % des termes enquêtées ont une capacité de moins de 700 'r:ioulets.

27 %ont une capacité de 7~O à 2100 poulets.

17,5 % seulement:dépassenfles 2100 poulets.

1.1 .3 '- ,Appartenance.'d,~ la~ferrt:"le

La majorité des exploitations enquêtées sont privées

(79,4 %). Se'ules quelques-unes sont en location (11,2 %).

;..



•.'

1 :

i

."-:

50' .

, "", j. 1.1.4:- Activitës' du 'pr'opriétaire'",
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1 ;. 1.10-4.1 -Elevage
,1 !
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1

65,4 % despr6priéta:ire~pratiquent l'aviculture com~e seulé, activité d'élevage..

34,6'% re:alisentpara'~lèlemntd'autres spéculation~.

1.1.4.2 - Activi~é pro1essionnélle

Sèuls 27,1 % so~t 'dans la fonction publique alors que
'. ,.

'i i. 68,2 % sont dan~ 'je secteur privé.
,l J

1:1.5'- Type èle production

1 i,':,
.) 'o., '

. j ;'

.' .'

1.

i·

1 l'"

Lr

74,8 % dEls éleveurs produis.ent en continu· toute l'année, 10,2, % s'arrêtent

,', pendant l'hivernage et i 4 % ne produisent qu'au moment des ·fêtes.

1.1.6 -As~6ciàtic)n. aux pondeuses

Les poulets de chair sont élevés en assocjation avec des ponde'uses dans 67,3°/?

et seblsdans 32,7 % .

1.1.7 - Pré$ence d'~mité de hibrication d'aliments

Sèuls 6,5 % des'élevèurs fabriquent leur propre ali~ent alors que 93,5% né.'

possèdent pas d'unité de fabrique d'aiiments' I

. f,
"
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,Le prix du poulet 'abattu est compris entre 500 et.', 700 F CFA pour 1,9 % des

éléveu:rs, entre 700 Fran~c~ CFA 'et. 1000 F CFA pour:3~,3 '~/o, et entre '1000 et -l500 F
CFÂ· pour.;:.s~ulement 1'~'%,dés éleveurs'. ' " ',' ,

'. "', ,,' ',' ", - , ' \,'

1.2 - Cnteres ,d.e regroup~ment retenu~·'~t-:groupes obte':lus

En faisant de ,corrélqtiori's, trois principaux critè~~s:re's~ortent :
. '

- l'effectif de la production

faible (1) .:x ~ 700 poùlets/bànd~
, ,

moyen (II) ': 700 <' X <: 2100 \

élevé (1I1~: x ~ 2100 poulets/bande.

'- lé niveau d'instruction, de la main d'oeuvre

analphabète (a)

ins'truite(b)

-l'organisation de la production

continue (1)

discontinue (2)'

, l\lou,S avons théoriq~emènt dOUie groupes:

la 1 : Effectif faible, main d'oeuvre analphabète ,

production continue

la2 : Effectif faible, main d'oeuvre analphabète. . ," .

production,discontinue. '

Ib1,:Ef,fectif faible, main d'oeuvre instruite,

production continue.

Ib2 : Effectif faible, main,d'oeuvre instruite,

l J production discontinue.

*Ces-chiffres datent d'avant la dévaluation du franc CFA.
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~{ !,~:;' ;c '![ ,. lia 1 : Effectif moy'en, mai~ d'oeu~re analphabète,
l

'production continue..'

" lIa2 : Effectif/Tloyen, main d'oeuvre analphabète,

productiondiscontin ue.

IIb1 : Effectif moyen, main"d'oeuvre instruite, production continue.

IIb2 : Effectif moyen; rTlain d'oeuvre instruite, production discontinue.

ilia 1 : Effectif élevé rriqin d'oeuvre analphabète,

production continue

IIla2: Effectif éle~é main d'oeuvre analphabète,

production discontinué:
1

t 1

,1

1 :

(

1

l

[~

fi
......... __ J •

(-J

, ( ,

1:..~

/

'i..-

'.

i - 1

1 r '
'_.J.'

-.:

IIIb1 : Effèctif élevé, maind'oeüvre instruite, production continue
. . . -. '.. ."

II1b2 : Effectif élevé main d'oeuvre instruite, production discontinue'~

Notre étude a porté sur 107 exploitations.

25 questionnaires étant incomplets, nous avons restreint notre échantillon à 82

exploitations.

Répartition des exploitations suivant la taille, le niveau d'instruction'

d~ la main d'oeuvre et le type de gestion

, .

la 1 la2 Ibl IIb2 lIal lIa2
.._.

21 fermes 8 fermes 12 fermes 5 fermes 15 fermes 5 fermes

IIb1 IIb2 Illal IIIa2 IIIb1 IIlba

8 fermes 1 ferme 4 fermes . 3 fermes .

Un effectif de vingt fermes a été choisi pour servir de base à l'étude de la

commercialisation. Compte tenu de ce choix n'ous avons décidéd'abandonnerUIl critère

pour réduire le nombre de groupes.

. :
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'1 Eneftep;notls -devonsi"prendre da~s·'cha.~ué "gro'U'peun nombre "d'exploitations

suffisant.
r 1'-

.,Îj-:'. On 'obtient ainsi six groupes d'exploitations.

Les critères re,tenus sorit là taille des effectifs et le niveau d'fnstruction de la. main-
1 l'

d'oeuvre.

1 :

1 Répàrtition des exploitations suivant'la taille des effectifs et le niveau.'

d'instruction de la main d'oeuvre.

1

1 )

....-

1 Il III

a 29 20 4

b 17 9 3

Du fait de·la faiblesse des effectifs dans les groUpes 'Ilia et IlIb, nous avons choisi·

de les fUSionner.

Répartition des exploitations suivant la taill E3 des effèçtifs et le niveau

d'instruction de la main d'oeuvre (Ilia et '1llb fusionnés).

f

• 1

1 Il III

a . 29 20

7
b 17 9

'.

1.3 - Répartition des e'xploitations choisies

'----;--"/, .

1 1
1 i'
1 r

.: - -j,"

! 1":
1 ).

U·

L'objectif de départ était de cibler vingt exploitations à raison de quatre .par

groupe.

Nous n'avons pu trav!3iller qu'avec dix-huit fermes, deux d'entre"' elles s'étant

désistées au dernier moment.
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., "Cela nous<'donne .lEi' répartition suivante:

Tableau n013 :. Répa'rtition pes exploitatiqns choisies par g'roupes d'éleveurs:

Groupe. Nombre d'exploitations
"

1 . 4 exploitations

2 4 exploitations..

3 3 exploitations

~4 4 exploitations

,. 5 3 exploitatiqns

G~oupe 1: la

Groupe 2 : lb

Grpupe 3 : lia

Gro.upe 4 : lib

Groupe 5 :111·

2- AGENTS, DELA FILiEHE DE COMMERCIALISATION

Nous allons d'abord décrire les opérateurs et leurs fonctions.

Nous àvons mis en évidence cinq typesd' opérateurs.

2.1 -Producteurs

Ils·sont le,pointde départ de la chaÎn~ .

Leur" rôles .ont été définis àp'artir des résultats d'enquêtes auprès des 18 .~,

exploitations.

..~ ...
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Les poids,à l'a~attage observés sont de 1,4 kg en'moyenne.

Le prix est en moyenne de 1250 FCFA le poulet vivant et 1300 FCFA le poulet

effilé ( l'unité).

Elle est assurée dans 78 % des exploitations enquêtées par.l'exploltant et dans

·22 % des cas par· un associé ou un autre membre de la famille,

2.1.2 - Livraison

Selon notre enquête, '6f % des poulets 'produits sont livrés eFles' 39 % restants

s0t:lt vendus directement sur place.

Le transport ét8J;lt dans ce cas assuré par l'exploitant, le coût du transport sera

celui du carburant.

Il revient à 37 FCFA le poulet en moyenne.

2.1.3 - Emballage des poulets abattus '

Pour les pouletsab~ttus l'emballage est inconstant.

Il se fait généralementd.ans les cas de vente directe au~ ménages.

L'emballage se fait dans ce cas à l'unité, c;leux par deux jusqu'à qup.tre par quatr'e

dans des sachets en plastique. (Photo n° 3).

Ces sachets coûtent en moyenne 10 FCFA la pièce.
. . .

Mais dans la m.ajorité des cas les poulets sont acheminés en vrac dans des bacs

ou posés sur des sacs propres dans le coffre de la voiture..

·2.1.4 - Choix du lieu d'abattage

L'exploita~tpeut faire appel à des "déplumeurs" profe~sionnels qui font l'abattage

à la ferme (8~;8 % des poulets abattus) ou ar:nener les p'oulets à la .déplumeu?e

mécanique de Keur Massar (14,2 % des poulets abattus).

. " ,

....
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2,1.0 - Utilisa,tion précoce. du' froid

Î
i,

1:, .
1·-­
1

} . '

• 1 ["

1·, .

-y

-,

Elle est rare: Seuls 33-%. des éleve~rs' enquêtés ont des installations de froid

nég~tif (congél~Ùéu'r) rrra'is, rie les utiiisent que s'ilY a des-.retards de livraison.

S % d~s!3leveurs' en~uêtés vo~t payer pour louer des congélateurs, le coût

revenant à sa Francs CFA/poulet/jour.

. 2.1.6 -' D~venirdes sous-produits

La litièr~ est vend!..Je déjns44 % descas'rencontrés (~.OO francs CFA par sac en

moyenne).

Les sous-produits d'abattage sont enterrés.

- ':-

2:2·- Transformateùrs

"., .

. Il s'agit des agents c~argés de la 1ère transformation<c'est à dire··I'abattagè. Il

exist~ deux ca~ d~figuré.
,

2.2>1.- "D~plumeurs"

Ce:so~t généralé'mehtl~s "PeUlhs Fouta"'(GuinéensJquisesontspéciali$és (jans

.·ce domaine.

On en trouVe dans plusieurs marchés de volailles où ils exercent leur profession.. '. .' . .

Occasio"n"nelleriient les 'éleveurs font.appel àeuxpou'r.-dês opérations ~j'~'battage

. à la ferme. (Photos n° l et 2) ..

L'abattage a lieu en plein air (marché ou ferme ). ou dans un poulailler désafJecté.

2.2.1"~1 - Technique utilisé~ .

L'abattage est fait suivant le rite musulman ,qui n'est pas toujours respecté.
'. .-

Ils réalisent d'abord ûne fente à la bÇl.se du cou suivie d'.une f~nte :·abdominalé.

L'effilage est inconstant. .

Ch'aq~~opération est'précéd$e d'ùne prière : Bismill~h~: Allah Akbar.

(.
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Il coQte en m6yer-me 50 Francs CFA par ·poulet.

Le transport des déplumE3urs èst à la charge de I-'éleveur.

2.2.2- Déplumeuse rilecaniqüe

Il.s'agit de la déplumeuse de Keur·Massar.
r Î
i : Elle·occupe une"seule salle où se réalis~nt toutes le~ opération~.Elle est implantée

dans un marché.

2.2.2.1 -Technique utilisee

r-;·.. Les poulets sont abattus à la ferme avant de les amener "au déplumàg"e.

:U. A leur'a~rivée, ·iIS, s~'nt: trempés dans l'eau' chaude avant· d'être ·passésà la

déplumeuse aut~matique, à raison :de quatre poulets à la fois ..

Les poulets sont ensuite récupérés par dés femmes. qui font l'ess·icotageet

l' effil age"

Aucun traitement de froi~ n'est effectué, I~s poulets ét~nt èmportés directement.

vers leur' destination.

2.2.2.2 -Volumes et coût de· l'abattage

1"
)

I~ .

1 l'
l ' '

L'installation reçoit en moyenne 300 à 400 poulets/jour en dehors, des fêtes.
. . . . . .

Le .volume pE?ùtattein~re 1000 poùlets par jour au moment de~s grandes fêtes ..

(Kor-ite', Tamkharit, fêtes de fin d'année).

Le è'oûtd,e l'abattage'estde""60 F CFA.

2.3 ~·Intermédiaires grossistes

Ce groupe est constitué par les "bana-bana". permanents. . .

En effet ceux-ci assurent I~'dis'tribution, à'qUelqu~~ établissem~nts de restauration' ë,t à

des libres-services.
:"

:....
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Ces'établissements ~çle restauration"prennent;'toLÎs:tles~jel:JrS'E:luelques 'poul~~s:

Les·libres-;s.ervic~,s' quant à ~ux se font gén.é,ralemerit livrer ieurs poulets"~par des:

producteurs. CependanY, ils s'adre~sent parfois 'aux intermédiaires-grossistes car les

'producteurs f1'a~rivent p~s' à,;'assurer uh approvisionn~ment continu toute l'année.

Nos, enquêtes n'ont pas révélé l'existence d'agents ayant uniquemnt le' rôle.

,d'intermédiaire grossiste:

On Constaté que éertcùns bana-bana ont une activité de grossiste pour 15 % de
. . ".' '. .

leurs ventes et de' déta'i.llants)our"85%.

2.4 - Défaillants

Ils sont .de divèr§es nat!-Hes ..

2.4.1 - "Bana-bana" ,

Ce sont les prinCipaux revendeu'rs. Ils réalisent ce qu'ilsappellenf "Dieude ak

diàye" (acheter et ve'ndre). Ils se repartissent en deux types.

2.4.1.1 - "Bana-bana"permanents

Ils traiJaillent dans Jes.marchés. (Photo n° 5).

Ce sont les revendeurs cl~ssiques des poulets.

Ils peuv~'nfvendre,également 'des lapins, d~canards, des pigeons, des dill?es.
, '

Notre enquête' s'e$tfaite .auprès de 14 de ces "bana-bàna" répartis dans neuf

l màrchésde, Dakar:

-Rufisque

- Castors

,.' , -Kermel

- Thiaroye

- Colobane

, - Zing (Pikine)

- Nguelew

- Grand YoU

- Sandaga

a - Origine des poulets

Ils proviennent tous d'élevages situés dans la zone des Niayes.
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'f :- .,}'. C'_, Les bana~bana achètent en général dans qeux ou -trois-élevages ,fixes mais >ils '~?'."';" ,: , .

\J peuvent:recburir,à d'autressû'jvaritsl~u(besoin plus ou moins pressan~ de poulet$.

b - Frétfuence d'approvisionnement et transport

1' (.

r

(

",
1

L

l,

Les "bana-bana s'approvisi?nnent en moyenne tous :Ies deux ou'trois jours.

'Pour le transportils recour~nt àÎa location (92,8'% des "bana-bana" enquêtés):

Le transport se 'fait aux'Heure's fr~Îchesdu jour pour rie pas étouffer les poulets
. . .." .

, ,,' ~ 1

ce'qui permet d~en tra:nsporter un maximum. i
Les taxis utilisés '$ont des stations-wagon pouvant', allEJr jusqu'à 150 poulets en

moyenne. (Photo n° 4). 1

Mais c,ette cap'acit~ est largernentaugmentée (200 poulets)': en faisant tenir dans

des filets sur le porte-bagage.
. .".. ,".. . .. '

Le .tr:ansp'ort coûte'dé26:65 FCFA à 44,8, FCFA s~ivaht la distance entre le lieu
. . - .' .

de production et le lieu de:vente.

c - Charges fixes

Seuls 28,Q % des bana-bana enquêtés affirment être inscrits au, registre 'de

commerce.'

Lapaten,.tè (5000 F CFA) et payée uniquement parles ~bana~bana des'marGhés

de "Sandaga et' de Ke;'mèl. Elle sert à I~obtention d~' la<carte profe's~ionnellê., "

Les autres èhargesso~t les'droits demarchés~lutl) 'q~i,~sônt ,de"127,9 francs CFA;
'. - .'

én:'moyenne/jour, les frais de gardiennage (5542 Francs CFAI.r:rlOiS) et de location (1600
, ,

, Francs/màis).
, . .

Si l'on compte une moyenriede 100 poulets par jour cela donne 3,66 FCFA de

charges fixes· par poulet.

,d ~ Présentation du poulet et 'stockage

1

'Le poulet est vendu éviscéré'dans deux marchés (Sandaga et Kermel),et vivant

"dans les autres.
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,

Dans Je cas (~Ù le poulet-se'vem:l vilïa-ritfabattag~' s'e -fâ'it, süfaemande du ·tlient~':- "

et asa charg~ .

Le ,stoèkaged(3s :poulets vivant~se fa'it dans des cages d'environ 2,25 m2 e~qui

a<:;cueillent'::parfois pl~s de 200 poulets. Pendant le 'stocka~~, chaque poulet reçoit

environ: 40gd'alim~nt pan~ur. Gé qui' revient à 6 FCFA/poul~Wour. "

Ilexiste des cas où des animaux d'aLitres espècesoc,cL!pent des cages

avoisina,ntes, ou !a mênie cage que les poulets:

Les poulets vèndus, eviscéréssont écoules généri3-lement le même jour

"L'utilisation du fr?idestdonc rare et revient en moyenne à;30'Fra'ncs CFA/poulet/joUr,

Elle::ri,e' dure ,en moyenne qu',une nuit.

,Les "bana~bana itinérants"

Ce sont de's "bana-banainformels" .

.' Ils prennent chaque matin des poulets chez les "bana-bana" permanents pour aller

'les rèvendre en ~ille. .'

Ils, étalÉmt souveQt leurs poulets sur les trottoirs à même le sol.

Le ,soir,les "bana-~a'na'il chez qui ils ont pris les poulets:les payent 25 Francs CFA,

-par- paire 'd~'~oùlet vendu.

, '

-2.4.1.2 - Barià-b~ma occasionnels

'Çes ;péra,teu~s n'apparaissent dans les circuits que lors des fêtes,

Ils'assurentla distribution des pouiets dans les' entrepri$es,

Pour ce :faire, ils prennent des poulets en _g~bs ch~z un éleveur pour alJ~r les

,'revendre 'àLJ détail à des particuliers sur leur lieu de travail. ,

En dehors de fêtes,-':ils exercent d'autres activités pr9~essio~nnelles.

2.4.2 - Producteurs urbains

, Ils réalisent généralement des opérations de fêtes,
, , -

Occasionnellement, ils peuvent réalis.er une activité de "bana-bana" pour satisfaire

unedema.nde importante,

.,-~ .



"." ": '~.- .

61

2.4.4.1
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,.'" ,"- ,. Dans.,ce.cas".ilsNOonLjl::Jsque·,dans" la zone de production ,pour acheter.. les poulets;'
. .- '"-' - '. .'

qu'ils' revendentdir~ctemehtaudétàil.

Nous n'en avons enquêté qu'un seul.

2.4.3~ Boücheries, ,Iibre~ser.\dces,épiceries

Ce sont les troisiè.mé.$ types de vendeur de poulets: (·Photo n° 6\;

Ils p6$sède~t desco~tr~ts avec des elevèurs fixes pour lem fourniture. '
, '

Nous avonsenquê~é;,'5établis$ementsde ce type..:

- un bar

- une dibiterie ~"

- 4 restaurants populaires.

Les'poulets leursoht livrés dans 100, %,des cas.
.' ,

l'utilisation précoce dI,J frOid est de rigueur.

Ces détaillants. sorittous ;inscrits au registre de com.merc~ et pos~èdent des' cartes

profes's ionnelles.

I!s~vendent le poulet,de 1300,à 1900 FCFA le kg .

, 2.4.4 - Restauration èdmmerêiale

Ils vendent du poulet déjà cuit.

Son prtx est de 25'06 FÇFA en moyenne.

- Bars-restaurants, çHbiteries, restaurants populaires
. . '. ~ .

Notre enqUête a porté sur, 6 de ces établissements.
. "-' .

Ils servent' soit du poulet de chair local ou importé. ou du poulet traditionnel.:'

Leur lieu d'approvisionnement est en général le marché. '

2.4.4.2 - Chawarmas '. restaurants çhJcs ,hôtels'

Notre échantilon en comptait 'S, au total:

- 5 chawarmas

- 2 restaurants chics

~ 1 hôtel.

.: .
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Photo N° S·..:>.Vente de ppulets .vivants au marché CColobaneL
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Photo nO" 6 Vente de poulet~ effilés au Libre service.
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Les ~iandes les plus consommées sont:.. .

-le boeuf.:·81 %des ménages,.

-.Ié mouton: 61 % des ménages.

Le pouletocc0pedans'la fréquence deconsomitiation la 1ère pface pour 9 %~es
.' 1

ménages; . '.

la 2e placè .pou r 36 %. des::mél1ages;

·.Ia 3e' place 'pou r.5.5 '%Qès Il)énages. .

"11 ést .cpn$ommé en moyenne une· fois parsèmaYne:quel que s'oit le ·lieu crachat.

. Pour 15 % des ménages, il·est strictement un répéis (je f$tè. '. ,

. - Musulmans Kprité,.Ta·mkha;it, Magal. (Mou~i~es) Gamou(Naissanceou

Prophète, 'P~S.L.)

- èhrétiens : Pâqùés,:.Assomption;··P~ntetÔte, 24:'et31 décembre. i::' .

. EgaIe'ment <Ibrs des réceptions de' baptêrriès,'mariaàes, ...

~es.f~%:sont composés d~ 6 céliPataires,"7~~UPle$'qù ~'~:':seul~COnjOint travaille

et. seulem~ent deux où lés·.déù~ conjoints travaillent. . ..

Ce~tajnsménagés~pr.éfèrentl'acheter vivant (38°/~) génér.~.lem~n~pour dès r:.~isons
hygi$niqu~s ou ·religieuSeS::····

1 % l'achetent rôtL··.

47 o/~ conservent lepo"ulet au froid.avaritla préparation:..

.' 22 % mangent parfois du. poulet ailleu.r~ quià la maison, (r"estaural}t, sorties, chez

des amis).

La dévaluaton a affecté la 'consommation :

r _ de lavia~de niais pa's 'du poulet dans' 2 % desca·s·;

- de la viande ·et·du pouletdahs 29% d~s cas;

- du. poulet uniquement dans 16 % des cas.

La· viande et le poul~t sont d'ans' ce cas 'remplacépar'le poisson (frais, fumé,
'. .'. .

:séché) où les céréàles locàles.
. .' .: :

. 3.~.CIRCUITS·

Au dëpartde' notre étùde,. 'j,t.ous avions défini la ·filière":à travers:...
- le produit,'

- les opér~teurs

- les circuits.

[ .

.~..

. .'''
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Nous avons déjà défini le produit ,(poulet de chair moderne) 'et les opérateurs.
'~.

1 ;'\1exi$te différents circuits, de distribution.
L~

(. ,

1 :' 3.1 - DiHérentscircuits de, distribution

,[ j:' , 3.1-.1 - Circuit vif
-".

.....

ri" :

Il représente 30 %du volume des ventes dans notreéchan~i1lon:

Les circuits "seront plus de moins longs suivant le nombre" d'opérateurs
'.

IQterméd[aires. ' :

,; 1:
3.1 .1. 1' - Vente directe

i j'.
LJ

Il
Producteurs

. ~.

~

Il
Ménages ~

1- ','
.t ,

SelJlsdeuxéleveu~s pratiquent ce type de vente.

Ce :circuit he concerne que 3 % du 'volume total des ventes producteurs de'

l'échantillon.

; 1'- 3. L i.2 - Cir~uit intégré -
1 :

lic
i '
!~)' '-.-

C'est un circuit à un- intermédfaire : le bana~bana.

.. .'

Bana-bana Il

, 1

! 1
, 1

(~ '. .
i l,'

lr,,', :
, "

i ::"",
{ j'

.!::::::::==p=r=o=d=u=ct=io=n==:::::;::!IJ ......•

!

1l!:::;===========::::!J

".',
-i',

l
Ménages

1-=====;===========JIl

li' ~
1 l',
( " " ,

U-" ", ."
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Douzé éleveurs .réalisent 'cette vente.

Ce circuit ·.rèprésehte 23 % de commercialisations.

3.1.1.3 - ~ircuit court ou semi-intégré

.1

r- -~.

1; .'

U

C'est un circuit.à·d~.uxopérateurs intermédiaires·:

- l~bana-banaH

.- restaurateurs.

·11 ProduCtion

. l

J,.

.J.

Restaurateurs.

Ménages Il'
l!::::==:=======,========'

-.Bana-bana fI

(Intermédiaire
grossiste) "i

1 , .
'l__

(-- -1 1
1 l':
'., "

Il

"lest réalisé par douze éleveurs et représente 4 % de$ ventes enregistrées dans

l'enquête.

1

t '.
. Il faut souligner que dans le cas du (~irèultvif, les m~ri'~ges et les restaurateurs

peuvent fél.ire abattre leurs poUlets'eux-mêmes par les déplumeurs immédiatement après
, "

l'achat.

3.1.2· - Circuit mort

1

i i
1

Il représente 70 % du volume des ventes sur les bandes suivies..

r,
1 •, ,

U····
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10 % sont deplumés mécanicwement et 60 % manuellement.

.. 3.1.2.1 - Vente directe

" :-

Production

1 -,.
1 .

[J:
Collectivités

l
Abattage

!
Ménages ··11

Ir- ""';.

1 ;:.;
t __,

La vente direct~aux ·collectivités est réalisée Péirdeux éleveurs et représente

9 Cfa· des vente·s.

La vente directè ~ux ménages est réalisée par dix. éleveurs.

Elle représente 29 % des circuits.

> "1-.t.! . 3.1.2.2 -CircUitintégré

f· Ce 'circuit comporte un opérateur intermédiaire:
.."

- soit le~bana-balJa"

1 !.

i !

. ~ ~. ,

.:'"

i, .
r

(J ..



Cé circuites,t -r~a.lisé parquatreélevE?urs,

. ,II représe~t~ 14 %d~nt 9 % (65%)"détenu 'pà-r les~bana-bana" occasionnels.
. , '. . .... - . ~ .

1 :••:~. '

.' ;..• ~"'"l

. -..

• "- '. J .~
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',~ .. , ~.

.r -.: .
·1 11 .'U," '. - sÇlitla' bouc.h"erjé,·I'épiCer}~ ou le libre-service.

Producteur

Abattage -
, :"l!:::'====:===;:::::=;:::::=::::::!J

1"
-Bo~cherie-Epicerie-Li6re-service ._-

(.

l1

Il

. 1\_ J....... :.-, .....

Il

,
-. ,-

Ménages
1•••

r, ". !~,., .

-,(
1

'.1

: ::'

.~ .'.-
~' .. ' ".

­..

1 ~ .'.

1·.··

o·'

. . ·11 ~st effectûépar c[nqéleveurs et représente 14}//0. des ventes.

, Il faut note.t: dans, é~ cas de figure qu'un èleveu'r possède' sa propre boucherie

:' en ,ville.

. TOl!t'~fois; iLneQétient que 2 % des' circuits identifiés. C·.

, -Soit le restaurat~ur.

.,

Production

Abattage.

:1'
Restaurateurs ··1

l

Il Ménages
Il
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, Seul ,un éleveur réalise ce type de vente,.

Ce circuitr,eprésénte 1% des verltes'ènregistrées dans, notre enquête.

3.1.2:3 - Circuit court ,ou' semj-intégré

, , C'est un' circùh à deù~agénts intermédiaire~

, -Iebana-bana,

- lerestaurateu~.

Prodùction

", Abatt~ge

~

1

l' Bana~ba.na
..

l

1

Restaurateurs

l'
[1

Ménages
1

Ilèst réalisé par 8 éJeveu~s et représente 3 % des ventes enregistrées dans'notre

13r'lquête'.,

No,us n'avons pas tenu compte du circuit mort sèni~intégré où "les "agents

int~rmédiaires sont:

- le "bana-bana" intermédIaire .-grossiste, "

- le libre-service.
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.:.

Prodùction

Abà~tagè

"Bana-bana" inte~inédiaire grossiste

I~IM=éna
g

es======!.11

r-- "...
i [,
1 f'
~~.

,
. "i ~ "
t~i, :::,'

. ' .. ~. ,'.- .

LiT'::' '~,'
. . .' '.> ..J.

1 Libre-service

• •• , 4~

'..:

e,arndus n'avons identifié qu'un seul bana-bana réalisàntce genre de spéculation

au marche de Colobane,..

Nous avons'donc ~$timé que c'est un cas de figure négligeable~
• • :~, ~.;o- .'.

Uneétudeplùs'a.ppro.fondie pourramettre en évidence l'existence effective de ce

circuitqu'il'occupe da~s<'la filière. . '

.3.2"· Synthè~,e desc:JiÙ~rents circuits depi~tribution
.- .' .. ;*

t;.

. "II existe donc neuftYP,es de circuitdedistribution dup0L,Jlet de Ct1air à Dakar.

. .
'II,
. 1·
1 ~ ,

• 3 circuits vifs (30 %), '

- 6circuits morts (70·%).

Les- différents circuits se répartissent comme ~uit (une même exploitation peu~

~v6_ir plusieurs circuits d'ecoulement différents) :
- ," .
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1
PRODUCTION

Abattage

(1) (2) (3) L(9l_ 1 (7) 1 (8) I( 6) 1 (5) 1 (4)

.ID
1

'1'

r..; bana-b.ana Bana-bana Boucheries
détaillant Intermédiaire Epiceries

.grossiste Libre-services

',. 1 .,'

Rei3'!::aurateurs

'.
Ména,~es,

B'ana-bana',
détaillc:int' .,'

'.,' j'
'.

CQllectivités

,.'
. F'1gure 1,0' ~,: Schéma de la' fi.lière,de ,cq~er~iali.sa~ionde:poulets'de chair à Dakar.'.
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Ta.bJE3alf 14 : Répartition des différents circuits par groupe. d'éleveur.

6 7

Cir~uit mort

~.......

. 'Groupe

d'éleveurs

1

2

3

4

5

1

1.

Circuit vif

.2 3

2· 2

2 2

2 2

4' 4

2'
..

.2

4

1

1

5

1.

3

2

3

1

1- 1.

8

1

2.

2

9

2

1

1
'1

j

Total 2". ·12 12 2 10 4 1 5 4

...:." . .".

. . "~'..

O/6diJ vblum'e

to'tar-
30

4 9 29· 14' 1 - 14

;'. ':;'

(J-.': .... : '.'
i ' :'...
\ . .
~- . '".

. . -. '.

~-- ":"

-:..'

- Les. cas d~·figure.les plus courants, sont çlonc :

. .' . -~.Ies 2 'ciréGits ~ifs:irJ-;égrés (2) et (3) avec le bana-bana comme opérateur

iritermég.iaire ;
" "

- 'Ié'circ~it ~ort èvec vente directe·.·aux ménages(5).

Ces trois circuit~ totalisent à· eUx seuls 56%de toû's le?circuits obtenus.

4. - PRIX

4·.1'~ Prix de revient

1 l'") - -',
. \ -' .

(~J' ,.'
1 •

\'-- ...

I--J .
1 •

i . .
.'~ ".-"

. Le prix'de reviÊmt présentése,raune estimation·.faiteà partir des

.... renséigne~ents fOl.~·rnis d'~ne part par la typologie d~a'utrè p'?rt'parles suivis des

..:':" e.xploitatipns.
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Ce prix sera 'càlculé pourune bande desoo poulets.

4.1.1. - Charges fixes .

i-: ..
1 r .'
1 f
,,~

1.
1 •

1 f

\~
.; "'.

4.1.1.1 - Bâtiments

Nous prenons 'Ie 'cas ou les bâtiments' appartiennent à l'exploitant (cas le plus

. courant: 79,44.% selon la typologie).

- • '00 .Le· prix' de I.a èorist~uction:au m2 est estimé à 18.000 FCFA.

'A raison de'lOsujetspar m2 nous aurons une superficie de .50 m2 soit un coût

: de construction de.: .

1ROOO.x:50 =900 000 franc CFA.

= 90.000 FCFA.900 000 .·FCF.l\
. la .

ri L~srbâti,ments sont 'gé~éralement amortis en 10 ans. ce qui donne un
l '

G . amortisse.fllerit annuel de :

fi
-! ;

l ,
\...._-'.

r
·, .

! .
1,.-

. En supposant que l'on élève cinq bandes par an, cela donne un amortissement

par oande de.:

~OOOO FCFA = 18 000 FCFA

5

4.1.1.2 -. Matériel

Le' matériel utilis$ sera le suivant:

1
\...J

0

( ",

, !
1 1
\ .. ----'

r--·
, j
1 1

! 1
,~

- lOabeuvoirs 1er âge: 3000 x 10 ='30 000 FCFA-

- 6 ab'reU~oirs auto'matiques2e'âg~ : 13.-500 x 6 =.81: 000 FCFA

- 10 mar)geoires 1er âge :.1 000 x 10 = 10000 FCFA

. - 7 trémies: 12 000 x 7 = 84 000 FCFA

- 1 radiant: 55 àoo x 1 == 50000 FCFA

Total = 310'000 FCFA
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. L'àmortiss.ement' OU matérielE3st de cinq ans, ce·qui donne un amortissement '
rr'i ( ... '. ",-'ann'uelde:

'31'0,000 FCF.~.: = 62 000 F CF.~

S .
'. ,

L'a'rri.ort.i,ssement par 'bande sera de ::: '.. ~..

fl',"cU'· '
. "

62.000 'FèFA:
s',.

= 12.400 FCFA

r
1

t j" ..<i J" ..., :. :,:.
~, .

:' .Le:·tC>tal des'charges fixes est donc:

-"àm;orti~'sement deS.bâtimentS/bande: 18.000 FCFA
.". . .' . ..... . . .

- amortissême~t du' 'matériellb'andé: 12.400 FCFA. . . .... .

, Total ~30.400 FCFA

Les·:.charges variable$:'seront .l'achat 'des poussins, de l'aliment' et des produits

yetérinai;~s, f;éhergie et la iiti~re: .

.:. : ..'.

"i ( '.
LJ·' ..,

:'.

- achat poussins: 30S'x SOO = 1S2.S00 FGFA
...' . .

. ,

- achatalim!3nt-dem~rraQe : '1,S x SOO x 150 = 112,500 FCFA

. - finition' : 2..5 x 500 x 145 = 181.250 FCFA.

- ac~al deprod.iJit? vétérinaires :6S x 500 =32,500 FCFA

- ériérgie : 370q, FCFAlbande ,

:-·lifière (4kg/m2): 4'xSO x 10= 2 000 F CFA

f '.. ' ... : le.total,des charges variables est de 454.450 FCFA.
,,".,". . . .

..

,'I~": .
, .

( .
4.1.3>'Prix'de revient

r'i' .
i i, '
~.j

',. '. ":. .Le prix 'de. revient sera calculé en 'supposant que la mortalité moyenne est de 5 %.
. ,":",. "., ..:' i: .'·1,··· "

;~ Il reste donc. en fin de bande 475 poulets.

. Le'pri:X d~<revient sur' pié<:fes; de :

" 514.850 =. 1084 FCFA

. '47S

u····:
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Nous' a~inettrons' que :

'" le- poids vÙ à'I'~t?'att~ge est de 1,.4 kg (moyèmne des 1a exploitâtions).

- ie rendementc~rcàsse de 75%'(carcasse saris viscêre,.avec abâts. têtes et

pattes).

-le coût d.e l'abattag~ de ~O FCFA/po.ul.et.

Le prix de-~evient' du' poulet abattu 'sera de:. .' -
. ~ " -

10ao of: 90 -= 1134 FCFA l'unité

1134 x 100 =.1080 FCFA lé kg

1,'4"x 75

·La part d.echaqiJe charge dans le. coOt de revient (animal sur pied) est:

Tableau N°15 : Pourcentage des différentes charges dans le:coût de revient du poulet

Charges - - %

_. Qharges fixes

- bâtiments 3,3

- matériels 2,3

Total charges fixes 5,6
'. ' '.

Charges variables

-po~ssin 28,1
'.

- aliment 54,3

- prophylaxie - , 6

- autres 1
'.

Total charges'variables
- -

a9,4

"
Mortalités 5

. - Total 100
L

-'.
-.
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~oUs cqns'tatons que I.~s:charges 'variables occu'pent laplusgrande part du

pri~'de: revient.

.Parmi ces .char.§l~~·fixés, l'àliment et' le poussin occupent à eux seuls 82,4 %

dutotal, ce. q·ui·justifi~.le prix de revient élevé. ., .

'·4.2 -~arîation ,des prix 'd,ù producteur au ccmsommateu'r·
.' .

Lé prix au consommateur· va, varier suivant la longueur du circuit (Tableau n°

16). '

Les circuits les 'plus utilises sont le (2), le (3) et le (5);

Cela ·S'eXPliqUè'p·a/:iè.fàit que le bana-ba[1a supprim~ la distance géographiqu,e

,',entre l'offre (p'roducteurs~;'Niay~S ) et la demande (utilisateurs' ': Dakar).
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Tableau n° 16 : Variation du pr.ix du producteur ,au consommateur.

. ",' :

Opérateurs , 'Prix et charges l'
' '

2 3, 4 5', ...' 6
. .- T ' 8 9

"

Prix de revient'
" '

113'41084 1084 1084 11.34 1134 1134 1134 1134. , .. -' ,,';,'
" .

" 1.66' , '

,'1~6"-'Margebênéficiaire 166: " 166 166 166 166 " 166 ' 166

Producteur ' Prix .de ven:,te ~ u'nité 1250 1250 1250 1300 1300' , 1300 1300 ' ,1300 1300
:

Charges 39.,5 45,3 .45',3"

, Bana-ba~'8' Marge béné ficiaire 39,4 , . 54,7' , . 54,7

Prix 'de','ven'te* 1328,9 1328,9 1400 1400 .'. . ,~

'. .
"Boucherie, '

Prix de vé'nte ./~ 'épicerie, 1723
Iibre-seNice "

..
" '

, 'Prix" de' v.eht,e~' <.' : ' '
" ..

, RestaÙrant . '.: 2500 2500
"

. ' .... ".," ,"'

c

-'.,' .
"

'*,L!3s'prix de vente indiqués' sont ceux d'un poulet "d'un poids moyen de 1,4 kg;
, ,', . , .,'. ... .. ' .. . " .
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,.CONCLUSI,ON

La filière d.e. commercialisation du poulet de chair à Dakar est caractérisée par
"'. . . .. .

l'intervention de cinq, fypesèfopérateurs :

- le'producteur
'.

.' - le transformateur (déplumage manuel et mécanique)

- l'intermédiaire grossiste ("bana-bana")

- le détaillant·

- les consommateurs.

Les cirCUits dedistrib.ution sont au nombre de neuf:

- 3 circuits vifs'·

- 6.circuits morts.

avec' une nette prédomin'ance du circuit mort(70% des ventes totales).

, "
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CHAPITRE 1.: OISCUSSIONS

" .La filière .sera reguléé d'une part par son environnement d'autre part par les

agents; leurs rôles· et les,r~ppbrts de forces existant entre eux.

Nous parlerons ici surt()utde I:impact de la dévaluation du Franc CFA sur la

; filière;: le contrÔ'le sanïtaire ,e~ercé par rItat .au momentde la vente· et le rôle joüé par

". le PRODEC.
:';'..

1
1 l,
l' .

\

,[J, "
1 ;>
1 i.
\ .

r .,~ :.' ,
r··

' __J'

~". -

.' Le changemen~de parité du FC'FAintervenu le ,12 janvier à eu des effets
..•. .~

.. imp:ortants sur la filiè're:.:·

. "C~rta!~s ~ffe~~ont été: négatifs mais d'autres sont p;~itifs ce qui est import~nt
....: . -. ,'. .

~" à .noter..

i :,. " C'es effet~· po~ent s~rle rapport entre les' viandes im P?rtées et les viandes

localesëtsùr la. syuet'urede-Iaproduction à.Dakar.
i
1 •

ri':·'
1 1 . :.:.

L,J,:,'

1.1 ~·1.1 - Rap'pcirt poulet· ih,porté/pÇ>ulet'local

ri' '"
j ·-·w,. < '
! ..

:,La ?éval~ation du FCFA'a joué un rôle important sur le rapport entre les

impOrtati9h's, de viandes de poulets congelés ·etla productionlocalè.

.' ", En'effet:-Ie prix du p6~let ~st passé,;de 955 FCFA à:1550'FCFAle kilo s()it une'

.' .:. âugm~~t~tion'de'62,30%de saV~leurinitiale. .

. /:,Le pouiet conge'lé e.st donc deyenu pl.us cher que .Ie· pou(et de·chair pro,duit sur.
":. ~ ~ . .

, pla·ce.

. :'. Il 's'est ensuivi, une ch'ute importante des importations dans la période quia

····,süivi jarivi~r 1994 (comparais6.n avec les ~hiffres de 1993). . .
~ .. ... . - .' .

r-" .... .'.'

LJ~< '.

'.-"
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Imp?rtationsdê: viandèsd~ volailles conQelées ,de·janvier à· mai

1993 et 1994.

r
i J

1 1 ..... , •

1 1 .'
1 :

: .~.

..
.'

"

1

..
Janvier Févrièr Mars Avril Mai

"

.\'~
..

1-~93·çn·
','

Tonnage en 25.,448 65,566 82,515. '.64,162 4,751
- '

_. --
, .

1-994. (T)
'.,

'Tonnage en 98,566 - 12,577 12,296 26,'11 ~
--

Différence (%) ·.. ·+287%· -100% . ~à4·7°k· ,-80,8% +450%
. ', ,. , o.,

; ....'.
, . "

f\ .
.! (.
{ ,

.' Source . 'Service Sa~itàire Vétérinaire du Port et des Aéroports: 'Archives 19.93 et .

Rapports mensuels janvier à mai 1994.

1 .J

( 1., .

r- t.
1 i··'

l ,.
''.- '. #

,
. i
1 1
l __, .

:.'"
J :: '

En effet, les importatiÔns" dejanvjer 1994 ':ont été ,de loin supérieüres à 'celles
. .

de"'janvier 1993·(augIT.1entation.de 287 % par rapport à l'année préçédente): Le mois ".

de février n'a connu aü~~në' importation contrai~emènt à 'février'1993 (65,566 T) et l,es

.' mois dé n~ars e(avril. ;~94'ont e:u des volu~e~ d'importation respecùv~nient de 84,7

et 80,8 % inférieures àêelle de mars et avril 1994.

Toutefois u~e ·inj.1ortante augmentation est annoncéésil'on voit le chiffre de

: mai. 1994 (+450 o)ci 'par rapP0~t à mai 1993).

. Le:~arché' dét~nu jusqU~'là par la viande s'ést donc ainsi ouvert au poulet

produit loèalement.

li. faut noter que l'Etat 'n'iri'scrit plu~ le poutet congelé,'aux valèurs mercuriales

...:, . depûis la' devaJuation..','

,1. t.1.2 - Structure de 'Ia pi'oduc.tion
~.~ . :.

- . : ."'",

Si la dévaluation a eu un impact négatif inimédiat sur lés·mis~.s en:'place de la

..' Korité, devant. avoir lieu à la mi-janvier, elle a toutefois eu un effet 'de sél~çtion des. . ", \' .

: ::- éleveurs..

. En e(fet; lE?s charg'è~ d!exploitation ayant.largèni.ent augmenté, les petits

. ,éleveurs occa~ionnèls ont abandonné systéma:tiquernent l'aviéulture.

.:. "

....
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r j'" .... Les' élevéUrspermaQEmts s'étaient toujours plaint qu'ils constitLJai~nt un facteur

l .;' .:.:, dedi~per'sion du .·marché et étajent à l'origine du faible prix au' producteur.
..: .

; r
1

: 1.1:2 - Effets négatifs

'(-)
'i !: ..

• l ,J.,:-- Les effets' n$gatifs.'enregistrés sont les effets directs (sur les intra'!ts) et les

", --,; '.' ::~. effets 'indirects' (sJ~lacO~SOrTHTlatiOn). .- . , .
.",. .' '. '.. .

1.1.2.1 -~ffets.dir.ècts

l'

1

1

J

1y.-;

",

:' La dévalüation.,a Jorte:ment augmenté les coûts de production enjouant sur le

"'prixdesintrants: "
. .' ..,' ..

les· prix o-nt a9gmenté.comme suit:
," ... " '.- ..

':rableau n018: Augmentation' du prix gesintrants aprèsîadévaluation du FCFA.

i l
l, J:
1 '

, 1

1 1'.:
. J"

- :~.

. '

'. .'

'. Prix

Intrants D,ifférence.'. '.

.. Avant dévaluation Aprè.s dévaluçtioh (%)
. .

'. • PoUssins' 200 330 +65%
.. " .. .

.' '..: Aliri1ents -(kg) '.• 118 " 176 + 49%.. -
.' rviédicéirneri~s - - .. +100%-

-.

.' "

: ....

,'! . '

1 1',
• 1 ~ " "

.. 1_1 ..

"fT'
) 1·

, I~ J . :,' Cèla:h,et le doigt sur un des ciros:problèmesde'l'avicJJture sénégalaise, :""13
. '. . .

.p/upartde's intrant~.. sonttous (médicaments) ouen partie (ali'ment depoussin)

;'[ J. ',': :< '.' ili1portés.,· .
..... . .' " " .

." L~augmèntatio;;'importante en'regis~rêe pour les~édica'mentss'explique

.... "égalem~nt.pa.r.le ta)t que'ri'é{ant soumis·àaucune.. taxe, ils n'ont pu' faire .l'objet 'de

:"me?uresej"aCCOrTipagnementde la part de l'État;

Pour 1'.~li~ent, l'aUgme:ntation est surtout liée à l'origine cEl'intrant principal, le. . . . - .' .

'l~I':" .
1 / ..•.

maTs.

En effet, )1:èonstitue50' % de Xali~~nt du poulet de chair.
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La dem,aneeen maïséta,nt trop imp~ortante il estenqgreimporté.

'S~n p~rx,e~t .donc,pèssé.-de 67 FCFAJkg a10SFCFÀ/kg ('soit:S6 %

d'augmentation).

Les me~ures d'accompagnement de la' dévaluation sur ie secteur s'ont â noter ,:

, 1,~Etat a 16ués:ùr la ~vAaa'~:e'surla, valeur ajoutée) qui est passée ,de 7 % à 10 %"

, pour l'aliment et de 7% ? O~,% pour le poùssin.. ' . .- . . ". .' .

"

l ,

l_: ' 1.1.2.2 - Effetsi liaireêts

. -.. -.

1 1
: i
( ,

l
, : :

','

, .
l,

i '

r~\ ..-

1 ! "
. l,:'

, r-';

! i
I~'

, Les E?ff(3tS:,iri'dir~'c~s sont difficile,s à quantifier cependant certains pe:uyen~ètre

analysés.' "

, AJec lè:'chan"gem'eni de parité du FCFA, le 'pou\foir d'achat d'è la population a

fortemen't'dim inué~ . '.:

'.'Cela a' jàué sur ,leur consommation de. viande en général et depOl,iletèn

. partic·ulier.

. Srdans lesdeux:mois qui o"nt suivi la dévaluation la 'population a fortement

dinîinuésa,consommatio~ de poulet (renseignements'~onfirmés par ~h,JSieUr~
détaillant,s) une certain~ reprise a ét'éenregistrée depuis fin mars.

- . . '.: . ". .' .

" L'adaptation à la èrise s'est'faite de manière intéressante.

En'effet,' plusie~rsménage~'ont m~'int~nu la mê~e .somme dépensée pour

, l'achar de poulet'et ont':d~nc:'ache'té'un 'po~let'plus petit 'pourl~ mème somme .~
. . .....

;,,:: qu!,avant..

',Exemple :.ave~. 1200 FCFA, ils achètent un poulet deprès'd·e.1,,2 kgde pàidsvif

. alo'rs qu'~·va;'t"1200.·FCFAle~r permettait d'acheter unp~ulét dé 1,6 à 1,8' kg.

" Cela a eu deux ette.ts.en' aval (production)

~. :·I.e. volume de I.~' production a baissé;

'" les poulets missür le mat.ché sonrpluspetits (1;4 kg en moyenne selon nos

enquètes).

. ' , D'une manière g~nérq.le,.la dévaluation ~'amené,le poulet a ètre.pratiquement

'uneviatÎde. de 'luxe si r6n compare au prix des autres'viandes .sur le·marché :

- boeuf, : 130à F CFA/kg
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-.mouton :"1500F CFA/kg ,c,

900 F CFA/kg

• poulet: 1300f ÇFAlkg. .

'12.• Inspection, sanitajre au poinLde vente

EI}.e.ne concerne que"les ·vendeursde. poulet d~ chair ~battu (bouchers,

épici~rS,?éma~:ban'a de~march.ésde:Kermel et ·Sandaga).

Elle est réalisée:par le Service Régional de l'Elevage par le biais des cartes
• •• ~ .' • 1· •

. '. professionnelles.

..: Cette ca'rte .est .déliv~ee à.. tous)es professionnels delà' v)ande.

Elle' est attribuée après exarnen d'un':dossier comprenant:

- unc:ertificat.d'inscriptlÇ)n au registre de. commerce;
. . -..'. .

'. '.' .• la pat.ente p'oiJr"I'année en: cours (5 000 F CFA)

· 9~e att~:sté1tibn' J~diciaire (c~sier judiciaire vi.erge) ;

• un certificat de visite 'érde contre,.visite médical.e ;
.' .

.' ,,". .

.. une photocopie légalisée de la carte d'identité;

.~ de~x photos.

~p.r~s le 'dépôt des dO$siers, une commission régionaled'attripution siège et
~ '. . '.

les ~artes' sont signées par le Gouverneur.

La faiblesse de ~'e système réside dans le fait que l'Etat manque souvent de

mOyens pour appiiquer rigoureùsement sa politique..

··un vendeur de poulet.

Un contrôie dés d·enrées.d'origine· animale est régulièùem'ènt réalisé aux points
. .

.. de venteét la non possession· de la càrte peut entrainer une saisie répressive totale

.". '. ". . ".

'. de la 'marchandise vendue.
. .

r­
i '

.\.._.'

I-~' . .
( .

1 !
'-'

. ,-.
1 ;

1 i
1. _,

Cette commission cqrriprend :
. .

- l'in~pect~ur: régional de l'élevage et" les·

'. lesre~rése~tahts de'ta'fonction ;

- un boucher ;.

• un chevillard;

inspecteursdép~rtementaux;. '.' '. .. .

.' :.



-.~ -. . ", ",..'-. ..

~ '~~ .. '. - '.~

. ' ...
.'.- .

89':-
....

.'. .' .! 1 .:: '---'.

C --! '.

On note 'égalêm~n~ que'plu~ieLits v.er:'deuts çje pbulets.:échap·pent'~ ce 'éontrôle' .
• • ':> : • • - • ~ • ,

:.:' {cirêûi(.iJif). ' ..

1 f :. . '. '. '. .

L:. ~."" .... ':.1..3'.-c;·Pr.c;idec (Projefde 'dévelop'pement .~es espèces àcyc!e cOl:Jrt)
. :. .' .

.-,:' " '.'

... '."

....

..... -

, ··:~·.·IJ..joue un·.rôle importà6t pour l'avenir de :Ia' filière.

;::.:.... II·iritervient:·pa~. sbn'~~lêt'f6rmâti0~ de~ ·aviculteurs.

tJ '~'.' <X .En effet, la 'for~~t;dh ·~.e~ é'I~~~~rs e'ntrainera néces~~fremeM chez' e~x une' m~jlleure"
. :." ..t~ch~icité et~~nè a'pp;~che' .diffé:rente des débQUChés. . .' . .' .'.

'.' .-: .Tourdépe:ndr~.dU··d~gré:de·l~uriÏ1formation.
• ". • .' .: c '.

! ".,. " • -

'.'

r ")'.
1 1 .'

'1 1 '.,
l----.J' •.•.. .::

. .

'c_J.:: Ils sont le premier ma.illon de' la chàirie et l'un des pll,J$ ·imporÜuit (l'autre .8tant

':':' :.. '.. ~~.:.: les .çon~~mmà.teurs~.'car-·sari$ eux il n'y a p'as de prç>d~·it.:d~ric pas. 'de filière.. .

Leurs stratégies vont modeler' tout le. paysage de la .filière car tous ,les circuits .'.
. ~. ". . :' ... .

p~ùte.nt dés fermes. ,.'

r1 ~".':.".,-"" .2.1.1 ~. P~ü'arnèt~es t~chniqù.~s:
il' ." .;. "'. . : . .

'.- ...

".

La dur$~. d'élevage reste:.eneore trop longue (2 mois pour .-la·pI9part des
, :. .' .,'". : .

.:'. ban?~s) .." ..

. '. ,Ce1a-·entraine des.:ga~pill~ges· d'aliment importants' ( un poule1 de 8·semaine.s
......

consomme· 130. gd.'a-liment par. semainé ).

'\' . La prophy'laxie reste encore mal maftrisée ·surt6ut:·.en cE3.· qUi.concerne la .
, ~". ....-.' ,:' . . . .,. .. ~

'.-:' •..... cocçi~·iose .

.Celle-ci a une prevalehce de 77;78 % à 4.5. jours 'dans"les exploitations suivies
. . "". ""

.. (l8.exploit?tions).

r 1

U

;-.
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:. ,'2.1:2- ParamètreS" éèonomiques

. .Le coût oe rev~eDt reste encore élevé.

":', Cela est dû en':grande partie au prix des différents intrants; et à la mauvaise

maîtrise des péi'ramètres 'techniques.

Làplupart,des éleveurs n'ont pas de politique commerciale.
.' -." "." . .

Ils :attend'e~t la fin :de la bande pour éhercher des clients ce qui en .fait des

. ··."proies .privil~Qiees" pour. les "bana-bana".

~'hygiène insuffisante des carcasses (conditions <rabattage et ,de transport)
... ,: '.. ,. .

entrained~s'risques d~ contaminati<;m non négligeables.

-Du,f~it égalment duman~ue de communication entre les ~Ie'veurs, les mises
, ,

en ..place se font ·pratiqu.emer:lt toutes aux,mèmes lJériodes, entrainant une' variation

. importante de l'offre pendant"I'annee ,(cf fig. n°2) donc des prix.

2.2 .~ Transformateu rs-

Lei première transformation est la seule opération effectuée dans la filière.

2.2.1 - ModaUtés'

'iHaut souligner qu'elle n'est soumise à aucün contrôle officiél qu'el qu'il soit.

. Le.-ritE3. müsulman ~'est pas toujours respecté ce qui fait que beaucoup de

......consommatei-mvoudront réaliser cette opération eux-mêmes.

...,:~ ·~.2.1.1. - Déplumage manuel

u -....

C'estcelui réalisé .par·les "déplumeurs".

• 1
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'af Aspect technique

. Le· déplumage se -faiCdans des endroits non aménagés à:cét effet (en pl~in' air,

dansun p~~laiilér désaffectê: ou dans la s:alle même où' sont' les 'poul~tS):
Ledépl'urhage peut i~t~rvenirplusieurs heures ~prè? l':abattage.

Il n'y a pas d'essicotag~etparfois la carcasse 'subitdes aitérations

. méc'ériiqueSqul':dimi'nuèn( la'~ua)ité de la prése·ntation. .'

.... :

· b) Aspe'ct hygiénique

· .. Les déplurDeurs n'ontal,lcune notion du risque de contamination qu'ils

,~~ .·représentent. , ....

.. ':"Ai'n'si,lors des fêtesil arrive qu'un même déplum~ur,pa$se dans 'pl!Jsieurs
. '.

". élevages lè:mêmejour. '

.;-

1--)'"
1 r

_1 ): _

:-./ ' .
l ,

l j . , .

r-- !
i 1

." \- --

, )
i

(- ..
1 1

) 1

\_,

':' ":'b1 .: Hygiel)e.descarcaSses·,
· . ~.. - .'

. Les carc'asses subisse'tlt une forte ,contamination secondaire (coliformes,

'stâphylocoques, .. .) due à la 'manipulation.

, . Elles reste~t égaleme0t exposés dans la .cour dé la ferme jusqu'à la fin 'des·

,,' operations d'abatt'age et·déplümage...

.,' b2 -' HygIène de I.!environnement

... . Les sous 'produits' (viscères et plumes) sont 'entassé.sau furet à mesure à côté

" ,csurle',lieu 'de 1~~pérati6n'.

Ils att;irent les moùches ce qui augmente la polli.it.ion microbi~nne des

carcasses et de l'environnement.

'.: .
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,2.2.12 - Déplumage mécanique '"

C'est-celui effectué à la"déplurTleussé" de Kéur M8:SSàr:'1I s~agit d'urie 'petite

u0ité,.e~pio'yant 'se'ùlement-quatre personnes. ' "

, ,

"a) 'Aspect' t~chnique'

Toutes les opérations se'font dans la même salle.

,Les"bri'ricipes régissan,t I~s lieux d'abattage ne sont pas respectés:

- M~Hche' en' avant:
, "

'l'entrée et la sortie sont communes.

, - S,éparation des secteurs 'sains ~t 'secteurs souillés:... ~.

, .

, les sou~~prodyIts' ne sont pas évacués"au fur et à m~sure. '

- Mécanisation du tral1sf~rt de charges:

, elle est inexistante.

,~' Non croisement des courants de circulation:

Îes' différents courant se c'roisent.

.- Utilisation précoceetcontinue du froid:

':Iespoulets sont em'portésimmédiatement sanstraiteme'nt de frQid.

De plus, là'déplumeuse est implan:tee dans un marché ,et 'les voies d'accès

sont diffltile,s car ,elle est enclavée entre plusieurs maisons.

b)Aspecthygiènique

L'eaU utilisée n'est pas au préalable portee à ébullition et,elle n'est changée

qu'apr$s une bande entière.

'II y a croisement sur place de poulet, provenant de plusieurs élevages

différents. '

b1, - Hygiène' deS carcasses

les ,opérati ons: manuelles (effilage et essicotage) exposent la carcasse à une

forte- contamination ,secondaire.
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De plùs le's' poùlets, sont abattus du départ de la ferme.

b2":';'Hygiène de l'environne.ment

Les sous· produits .(viscères et plumes) sont jetés dans des poubelles posées. . . . . ." . .

devant ,l'entrée..

'. Ils attirent les mouéhesgui représentent un danger aussi bien pour
~. ~.. .

'l'établissement que pour le marché et les habitations avoisinantes.

.2.2.2 - Coût

Le pr1xreste abordable.

En effetlè ra~pôrt 'q'ualité'prix est à souligner.

Le déplumage r:nécanique présente l'avantage',de ne pas altérer la' peau des'

carcasses.

-Dupoi,nt de .vu E3,'hygié·nique :Ie. temp~ de contactentre les manipulateurs et '1 e

, pr?duit es~ }ortemènt réduit, (8 déplùmage étarit'mécanisé.

.Cel.a diminue .Ies risques~d.econtamination secondaire.

L'expérience de la déplumeuse. de'Keur Massar montre qu'il est possible
, : .-.. ' . .

" d'ihlplanter' à Dakar des p'etites unités d'abattage, pour peu q~e les condÎiions

:':" hygiéniques ,soient iileille~res.

'2.3, - Transport

IJ occupe une placi3" i~pbrtante ..

. Entrel~ lI~u de production et le lIeu de commercialisation du poulet, qui sont

. ": "genéralement éloignés, le transport est nécessaire.
." ~

, ,Deuxgranqs probl~mes sont à souligner:

, -,la .~urch~ge de's véhicules; ,
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-Iè.:fait qüe le,v'éhicùle,,peut.transporter des poulets de prôvenan~~ et de destinations
, "

diyerses'san~ subir de 'désinfectionentre chaqùe opération.
. .' '. - . ~ .

Les poUlets :sontdonç sou"mis à un stress impor.taht et si ils,sont stockés

'. long'te!'Dps':au point de.vente>ils peuvent tomber malad~s:

2.3:2': - Pouiets abattus. '

2.4 - Intermédiaires grossistes
, . ,

Leu'r, rôle s'av$re important du fait rnême de la structure du ri1arch~.·.

2.4.1 - Approvisionnement des r~staurants '

~es restaurant's'populaires, les bars et les dibiteries, s'y app.rovisionnent

exclusivement.

En. effet leurs volumes quotidiens de cons'ommation (5"à 7 p~ùlets) ne justifient

... pas:qu'ils's'a'ssurEmtun marché permanent auprès des éleveurs..

Les autres établissements de restayration s'adr13ssènt'à eux lorsqu'ils sont en'
. '. . .:".

, ruptufe de stock (Ies,jo~rs,de forte demandE;! ou les week-end). '

'.. ',2.4.2 -' Approvisionnement deslibres-:s~rviçes,

'. L'approvisionnem'ent auprès des grossistes, est rendu nécessaire par le fait
. . . . .' .-

q'ueles éle've,urs ne p'roduisen't pas toute .l'année. Ils ne peuvent pas ';atisfaire la.

demande permanente des 'libre-services..

",
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Ceux-ci répartissent donc leurs comm~ndes entre des éleveurs et,des
, .

, in'termédiaires~gr~ssistes.

.' ' 2.5 - Détaillants

'. 2.5.. 1 ~ "Ba.na-bana"

Ils ont un rôle de premier plan dans· la régulation de la filère.

En effet; ils dispose.nt d'informations sur le mar~hé do~t ne dispose pas

l'éleveur. Le's relations qùi les Uni,ssent sont donc des relations de complémentarité.

, . ,

2.5.1.1 _11 Bana-bana~' occasionnels

Ils permettent au produGteur d'explorer des marchés ponctuels mais importants
.." --".

-, ,dont il n'a pas toujours connaissance.
. '

C'est un.::groupe.difficile à cerner car son intervention est inconstante.

Les.éleveurs estiment qu'ils représentent 50 % des "bana-bana" lors de fêtes.'. '

.2.5.1.2 _" E3ana-bana
u
permanents

Ils vont jouer un rôle important dans la formation des prix.
, ,

.. ' Comme nous l'~vons soulign~, la 'production-,depoulet de chair à Dakar se

concentre:,beaucoupen période de fêtes. '

.' La produc.tiorila 'plus basse estenregist'rée entre les fêtes et" p,endant

, l'hivernage.

Celà~st d'une importance capitale.
.. ~ . . .",

Lors d~s.fêtes;':i'offre '(r~présentée par les éleveurs) est 'supérieure à la

. 'demande (représentée::'parle'·bana~bana).

" Le bana-bana impose donc son prix que les éleveurs soucieux de ve,ndre vi.te
, .

'ac~~'pten't' (le bana-bana "présente également l'avan~age de payer cash).

En: d~ho.rs des "têtes, c;est I~ mou'vem~nt cont;aire qui se produit.
.: . ~ .

.L'offre est alors inférieure à la çlemande, et l'éleveur est en position de force.

. Le p'rix pratiqué est alors celui imposé par l'éleveur au b'ana-bana.
~ -'.
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Pehda·n.t les périodes creuses, .beaucoup.de bana-bana se tournent vers les

poulets du pays ("poulet de graines").

Cela explique leur prolifération sur le marché à ce moment là.

. 2;~.2 - Producteurs urbains

. ..': . Lès prod~cteurs uroairisjouent, un rôl~ assez se~ondai~e.

. Eneffe(.leur nombre' a. considérablement diminué ,avec la dévaluation.

. .'",i~:: sontgé~érale~ent. i~piantés dans les'q'uartiers résidentiels et pas trop près

,'. des autres ,points de vente.

2,5.3 -:Boucheries, Iibr~-services, épiceries

,Ils s'ad~essenf'à une clientèle aisée. Les prix du fait que leU.rs charges

(Iocation~ énergie, taxe~ .. )sont très élevées.

2.5;4 - 'Restaurateurs ecnnmerciaux '

Le prix du poUlet dans ces établissements est éleve.

... . La demande a quelque peu diminué avec la dévaluation mais lemarctiéreste

important.
. '

Ge type d'établissement, satisfait .les attentes irrationnelles des ménages.'
, , .

. En effét les g.ensaimentnianger du poulet quand ils vont aU,:restaurant pour

, çhE;nger leurs habitudes alimentaires.

.-....

........

!: r,'
LI .

:- -:.
.- .. '

2.6 - Consonimation

. ,

Cesonfle.s cOns6mrilatel,Jrs .. qui vont conditionnerengrande partie le marché
, '.

pa(leursgoûts, leur poùvoir d'achat, leurs 'habitudes .al imentaires.

2.6.1 - Collectivités

. L~c critère 'principal de choix du poulet de éhair dans les collèctivités est le,prix.
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Ce tYPE? d'é.tabliSSenient' constitue :un marché régulier et important '(environ

20q.Okg .parcélmmande).

Il appelle à une.certaine compétivité des:éleve~rs pour l'obtenir ( dossiers

d'appel d'offre).

La dévaluation ci eu u0 i~.pact très négatif .su·r lE?ur consommation car ils ont un

budget g.~neralemént ~ixeetdifficile à adapter.

Le pou let a donc· été ~emplacé parl,t3. viande (en partie).
. " .' '.. .' ".,. . .. ."

2.6:2 - Ménagés

2.6.2.1 -.Caractères liés au point de verite

On constate que le' profil du client va varier en foqction dufype' de point de

En effet le niveau de:viè et le niveau d'instruction augmenteront" du'marché au
. ~.., .

producteur urbain etquproducteururbain aux libres-services, boucheriesef ~piceries.

. 'Toutef()is, le choix du point de vente n'influe pas sur la consommation·du

:'" poulet qui:.est d'une foi~.:par s'emaine à tous les poin'ts de ve.rlte.

On.note seulemerlt que le client du marché achètera le poulet pour son prix

. abordable.

Celui des ,sù.permarchés par contre va être attiré par laqualité et la

présentation du produit, la'nOtion 'de "label" (poulet Nina) ou de màrquè(~assak)" ainsi

~ que par la' diversité' des proquits qui lui sont offerts.

,..

1 i
~.. ;
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2.6.2.2- Caractéristiques de la c.onsommation

Leyoulet représente ûn plat habituel pour 'nom~re de ménages'au :$énégal.

Ile~t général.emeht servi avec 'du riz et .unesauced'oignons (Yassà) si c'est le,

repas de' midi.

Le soir, il est servi rôti, accompagné de pommes de terre frites, de salade' et de pain.

La dévaluation a· eu un impact important sur la consoma'tionde .poulet et à

certaines fetes (Korité, TamkhariL) exisfe des cas de ménage préférant acheter de

la viande qui s'avè"re moins chère.
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Ceux qui n'achèt~ntle'poulet qu'au moment des fêtes sont généralement de

nivé'a'u'de:~ie assez bas,.

Le fait d'l'acheter le poulet vivant indique assez biel'J qLJe les ,consommateurs

" sont sen'sibles au ,co~diti6ns d.'q,battage(la consommation s~grifici'~lle n ,'est 'pas à '
.. -. ,. ... '.. ' .' . .

exclure),

L'utilisation répaQdue. du froid soulig~e l'importance .ge·'l'hygi~ne :~ê··l'abattâ.ge~

3-',CIRCÙJTS

3.1'~ Circuit vif

3.1.1 - Verite directe'

C'est le circuit,le,; plus court.

Il présente 1'é3.'vanta.'ge qU? les ménages. achètent directem~ntlepoulêtà.
. ' . .'. -

l'exploitation donc à un prix faible.

,,' Le fait qù'il· ne représente que 3 % s'explique.

En .effet, lès fermes s~nt i~p'iantéé) dans u~e zone fai.blemE3~thabitée 'et sont

'difficiles d'accès. '

".1-.

,',

l', ....

"l
1 i
1 l'"
U'

r') ,

U

" 3.1.2 - Circuit intégré,

lirepré$ente 23 % 'detous les circuits .et 76 % du circJit'vif.

:C:e'~~;Tun :de's cas de figure les plus fréqüents, Cê:'qùi:démontre r'importance
Il ' ." :' ," ::'" ," " , "

des .bana-bana,' dans le secteur.

.. 3.1.3 - Ci.rcuitsëmi-intégré
. . . ". .

, Il q~coule.,iucircuit précédent

En effet nous 'partons du fait que 85 % (jes ventes des bana~bana \.tont aux
~ . ... .

" ménagés, :e} 15°io vont aux':restaurateurs.

Ces deux derniers ci;cuits,font intervenir la politique du:bana-banaeri,plüs de
p'. - • . '. • • ~ '. •

celle de l'éleveur.
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3.2 - Circuit mort

Ils représente des ventes au d$part des exploitations. Son analyse doit donc
", ~'.. .

.ténir comptE? de l'aspec,t hygiénique (opérations d'abattag'e, transport, stockage).'

r
:_1 3'.2.1 - Vente' directe

r
·1

J
l '
,,--_J..

Î ~ .
l,,. /

"-. r .

1 ; ,
1 1 •
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1 l'
1 i
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(1
1 1
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LI

Les risqués de contaminatjon sont réduits ,car le transport se. fait une seule fois.
, .

Les coûts ~galement sont faibles.

. 3.2.2 - Circuit intég.ré

Là ies risques de cont"amination augmentént car en 'plus de l'abattage et du
. .-. . . .

transport, ïUaut tenir compte du stockage.

Touiefoi~'I'uWis~tiondu froid est assez précoce che4 les bouchers, libres-
, .

.serv,iceset,épiceries alors qu'inE3xistante chez les bana-banas.

'0. La cuisson chezies"restaurateurs supprime la contamination."

3.2 ..3 : Circuit semi-intégré

Dans ce circ~it.la ,contamination secondaire liée à l'abattagE3, transport et
"0

stockag~ a,u poidt'devente est s'upprimée par la cuisson immédiate qui s~ensuit.

4 - FORCES ET FAIBLESSES DE LA FILiERE. .~~ .

Après· avoirpass:é en re'vue toutes les étapes de 'la filière, nous devons en 'souligner

les forces et les ·faiblesses.·
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Tableaü-n°19 : Forces et fai.b.lessesde la -filière'

'.~

I,J'\- ""

,........ ...
~ 1 "
" 1
" J '" "

J 1
, l', .'

~ . .'
1

'.

l ' '.

1 i·
l ' ...J ,

f r·
\) :'

I
l.'' i '

L

Forces· Faiblesses

Dévaluation du FCFA - Diminution des - Augmentation du
importatiç>nsde'vi'ande prix des' iritrants,'

Environnement congelées - Diminution du
- Dimiriution des petits pouvoir d'achat des

, '.: .
prod' ~cteurs consommateurs,
'occasionnels

, .

-
Cartes:profes'sionnelles - Inspection sanitaire"., - N'intéresse

des ~ëints de 'vente qu'une'minorité de
: "b~ma-bal1a"
; .~. (Sa(ldaga et",

'. Kermel).-
"

P:R,O.D.I;.C. -Formation et - Ne s'arrête qu'au '.'
" encadrement.des pr~m1er maillon ,de.',

'. éleveurs' la chaine"
.'

- Dépistage'des _, ' (produçteuis
principales maladies, ' ,

-, ,
','

-'Dur~e d'élevage
,t~C?p longue

Opé'rateurset , Producteurs ' .- pro~hylaxi~mal.
fonctions': ',' m'aitrisée

. - Cqü(de revient
élevé "

,- Absence de
politique

" commerciale
. Offre irrégulière.

,'.

Transformateurs - Coût de la '.
,.

- Aucun contrôleDéplumage
manuel transfO:rmation faible sanitaire· , ,

: '(50'FCFA). - Rite ;nus'ulm~'n
- Rite musulrna.n pas toujours

'respecté,
" - Pas'de precaution':,

d'flYgiène"de..ia
pa.rt des '

"

'déplumeurs,
: Qéplumage dans"
de's endroits nÇlri.
aménagé's (hygièn'é
caréasse. et ','

.. environnement) ,
- Alt,ératlon"s '.
m'écaniquesde la. •
carcasse et. pas

.'

d'essicotag e
....

....
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Forces Faiblesses' l'

, ' J
Déplumage - Coût de la ~,Aucun contrôle

~ mécanique transformation faible sanitaire. ' ......

(GO FCFA) · Rite musulman

'. - Rite musulman pas toujours
',' · Altérations respecté.

',' mécaniqUes )aibles - M~uvaise
"

" · Mécanisation du im'plàntation et non
" déplumage: res'pect des. ' '

principes; d'hygiène
" des abattoirs.

• Hygièr)e des'
" manipulations'

"
"

déplo~ables,
"

, '

Transport Poulets -Risques
vivants'

~

'sanitaires,"
, '

, ' 'importants par:
"

.surchargedes

: "

vehicules' '

"

.absence d~

'. ',' désinfection de
, '

,',
véhicules~

Poulets · Contamin'ation,-
abattus secondaire

importante, _
" · Influence sür -

"po~sibilité de
conservati~~ de

,carcasses (vente
rapi,de). "

"

" "

B~mé!:bana · Distribution au
,occasionnels moment des'iêtes

",

" (découverte de
. :" nouveaux marchés).

"
"

".:
Noyau ~entr~i dela "Baria,-bana " - - Flambée,des' prix'

p~rmanents " filière. lors' des fêtes.
'.- (détaillants '+: • Détient les

"

,-,

grossistes) , informi,liicins sur " , , ~

l'évolution 'de la,
' ,

" ,

demande ,sUr I~"

marché.
- '

• Approvisionnement
continu des grandes' , '

surfaces. '"

, ,

• Approvisionnement
, . des petits "

" '
"

.... ' , restaurateurs. " , ,

. -,
,.

, '

" 'Producteurs - .Çlieri}èlerestreinte
: urbains f~cile,à satisfaire.

, • ~Ultiplid:ltio,n des

"

points de vente. '
, "

-,:.
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" , Forces ,Faiblesses

..

Boucheries. - Utilisation précoce du - Prix élevé's.
UbrEls-s.ervices. froid,
Alimèntations, , -, Bonne présentation

,

"
,

" du, prod~it.
'. Diversité des produits
proposés

"

, Restaurateurs • Vente de 'poulet cuit. - Prix élevés:
• Satisfaction des

"

"

attentes irrationnelles
des clients.

"

"

Consom ITi,ate~ rs Coliectivités, ' - Marché important et - Margé budgétaire
continu pendant faible.
l'année. .

"

; "

Ménages - Choix du point de - Pouvoir d'achat
" ,

"
"

vente. faiq,le.
- Formation dès prix - Manque
surie marché: : ' , d'information.'

:
• Fréquence de- Habitudes culinaires;,
consommation

, , :." faibie (1 fois par
" " " sem~ine).

"

Circuit vif • Circuits simples.
','

mort Risques importants
de contaminations
secondaires,
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CON,ÇLUSION

Notre filière présente donc un certain nombre de forces et de' faiblesses importantes' à

soulig~er. ..

Les forces principales sont:

- des circuits simples,

- le rôle' central d~ bana-bana,
r'--
1 ~

1 :
~ , J

. ~ .

- .Ia diversité des canaux d'écoulement.

. Les faiblesses sonUiées àl'environnement de la filière:

l'
1

. "

- la c'rise économique frappant tout :Ie se~teur,

- l'inspection sanitaire quasi-inexistante,

. ; :'.- . ~ "';.". .:"

- la gestion te"chnico-économique des exploitations non maîtri sé~s,

- l'irrégulé3:fité d~ l'offre ~ansle marché,

- les risques hygi~niques existant à chaque étape.

Dansi'~ deuxième chapitre, n~us allon.s essayer. d'apportér deS rec.ommandations allant

pans le sens de :

l ,
'-. )-

r-

I, '

- consolider les forces
. '. ; .
- réduire les ·faiblesses.

\~-

r~·,

1 ~:
, j

1

( ~

i

r-~,

. r~ - .

i :
'. ~

1 :

1 t
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CHAPiTRE 2 ':'HECQMMANDATIONS

Elles viserit~àaméliorer le fonctionnement de la filière et son efficacité.
. . .'. . . .

.. 1 - ENVIRQNNEivrENTDE-·LA":FILIERE. . . - . . .~ .' -

..' ·1.1 ~:.Situation.éêonoinique ..

1.1.1 - Etat'

. La dévaluation du FèFA a augmenté sensiblement le prix des produits importés.

~:Lema:is notamment quieri'treda~s la cQmposition' de l'alimen~'pou~ 50 '~/oest d'~rigine
. étrang'~re, :l'offre''16cal~ ne.~ouvant satisfaire ye.ina·rché.. '

A ce' niveau 'Ià' il appartiènt.à l'Etat d'orienter les'agriculteurs'sénégalaisver~ la

. prod.uction de cet intrant:' .'

;'1.1.2-. Producteurs de'· poussins... ,.-, . - -

Le prix du p6ussih.a largement augmenté depl.Jis janvier 1994. . .

Les productètirsdo;~en-t essayer de s~ 1a'ncèî' dans ,;élevage des reproducteurs qui

présente l'avantage ~efoUrrii~ des poussins moins chers. .

1;2·- Situation sanitaire

Sonarrïélloréition s'era le .tait d'une part de l'Etat d'autre part des-opérate.urs eux-91émes:

'.: 1.2.1 -' Etat..

1.2~ 1'.. 1 ~. Cartes ~p'rOfessionnelles

L~ syStèméde cartes professionnéiles devrait étregénéralisé.au niveau-de lave~te de

··volailles dan'~ :Ies'"m.archés. ..'
i,.

Dans ce cas précis il devrait ·concerner les "bana-bana" et les déplumeurs.
. _ .: ",.. : '.b.. ".", ."',

Les premiers- sont faciJ~ à recenser car ils paient des droits de marché à la municipalité.
. . .'

Les seconds sont indissociables des premiers car ils en dépef1denUndirectement.
..
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,1.2.1.2 - 'Contrôle, sanitaire des abattages et eju transport

L'Etat ooit procéder" à un contrôle. des abattages ,et du transport.

Les lieux'(j'àb'~itage.s6nt connus:

• c'est l'exploitation,

,- c'est la déplume.Lise de Keur Massar,

- c'est lè marché. '

Il est important de fairec:omprendre aux profe$sionnels'Ies rï"sQues de contamiriation dont
" ". .. '.-:'" .

ils peuvent être à l'origine~ .

1.2.1:3 - Ci'éaticil1,'d'unités"d!àbattage

La 'filière n'est 'pas encore ,assez organisée pour pouvoir parler d"abattoirs.

To~tefois les: initia'tives tel.lês que la déPIUmeus~ de KeurMa~sarpeuv'ent être soutenu'és.,

MaiS l'implant~tibn'de: tell~s uhités dèvra nécessairemènt obtenir au'préal~ble i'agrément

'des servicés' vétérinaires t~mpétents. '

1.2.1.4 . Aménagèrtlèht de"/,ocauxd'abattage dans les marchés:
~ . ".

, \

Il faudr,âit, const~LJire des p~tits locaux pour les déplumeurs..

Pour l'implantation de telles "unités d'a,battage, les lieux actuels conviennent car les

vendeurs de p'6ulets t,ravaillenf en p~riphérie des marchés.

1.2.2: - 0pératéurs

1.2.2:1 . Amélioration du "déplumage"

Les demandeurs doivent imposer aux déplumeurs un certain nbmbredè règles d'hygiène:

c~',s~r~le portage "de g~ht~ ou le nettoy~ge :systématique des mainsav~c de-I,;~~u ,

,chaude et du savon.

, ~es déchetsd~-ivent être 'évacués au fur et à mesure des opérations.

,1.2.2.2 -Aménagementde locàux d'abattage dans ies fermes

Les produçte!~rs doivent a~'enager une salle réservée strictement àl'ab-attage.,

Cette salle.devraêtre carrelée et avoir une alimenttation en eau .
...~. .
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Cette. condition devrait être réalisable à moindre coût ,la plupart des· élevages disposant

de poulaillers désaf.fectés.

1.2.2.3 - Amélioration des conditions de transport

Les véhicules actL!els doivent être régulièrement nettoyés à l'eau savonneùse et si

possible désinfectés.

Dan~ la mes~re du possible il ne devraient seNir qu'au transport de volailles.

1.3 - Encadrement et ..

il
! , La filière ne peut se développer que si les opérateurs disposent d'une technicité
\,.! .... '. ".' . .

suffisante et 'que l'information circule correctement.

1.3.1 - Formation etencàdrement des opérateurs à tous les'niveaüx,

i
, J

r
1
1 1
,~ -)

i--

! 1

\
1

l
"

"
!

r '1
1 ;

i l

U

)'1
. 1

J.~

L'Etat doit encadrer les opérateurs ~e la flière à tous les niveaux.

'En effet c~acun peut contribuer' à l'amélioration de la filière.

Cette formation aura troisorientations liées entre elles:

- l'orientation,,technique ;

ChaQu~ opéfàteur'd~vra apprendre à mieux cerner tous les contours de son~'étier,

comment'optimiser sesseNices.

- l'orientation'hygiénique.: .

En a;"éliorant I;hygiè~e chaque opérateur contribue à l'amélioraton ~e la qualité de la

::i' présentée .9-UX consommatéurs.

- l'orientation économique.

Les cieux premiers aspects vont nécessairem'ent jouer surce de·mie·r.

',En maitris~nt'Ies notions tèchniques, onJoue sur les coûts dO~'Gsurla rentabilité.

1.2.3 - ',Circulation ,de l'information

L'information doit circuler dans les deux sens~

Ce sera. d'une part,l,me information:

- ascendante: du producteur au consommateur. 1
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Leconsommateur,gagnera à connaître étapes qui

succédé depuis la productio,niusqu'à son assiette'-.

- descendarit~:, du consommateur à l'éleveur.

. L'éleveur devra être informé du. devenir du

commercialise et des désirs;des attentes du conso~mater.

se sont

poulet qu'il

normes

, 1
, 1

1 i'
~_ J, .

:"

i '"
i .",

l,
l ~'.

Cela 'se :fe'ra pàr l'organisation régulière de rencontres des ag?nts dù secteur (ex:comité
.' . ','

i.nterprofessionnel).

2 -. CIRCUITS ET OPERATEURS:

Les circuits spnt sim'ples niais variables.

En,~fi~t ils rep'o~~ritbeauc6up sur le' producteur qui les initie.

Or plusieù~séleveurs:nepossèdentpas une clientèle' fixe.Le visage de la filière pourra

(:jonc changer d'ûne~.péri.oge à.'une autre.

. . Nous devons: donc nous intéresser de près à ces exploitants.

2.1 - 'Amélioration 'de la 'géstiori technico-économique des élevages
.~: '.

La gestion technique sera améliorée en utilisant une main d.'·(jéuvre plus qualifiée et
étroitement e[lcadrée. '.

les càût~ de revient pou rront être diminués :en :

c.,' - rédüisantles l1lortaiité'par un bà'n respéct des
" . ~ .....

,'"...... - rentablisar'lt la litière :
"-

elie doit être lJe'ndue

,; Jentabili~a~t les sous-produits d.'abattage:
"." ... ".- .

il faut en faire du compost.

2.2. -6rgani~~ltiori :en association

",

·,Les· productèùrs doivent nécessairement s'ériger en association pour favoriser la

'. "circulat)onde' l'info;mation' "d·un~.part mais également pour arriver à assurer une'ot~re plus

1
l, '.

1

lJ

régulière: pendant .l'année.

Cèia·.sia.:bilis'è'ra nécessairement les prix sur le marché.
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C0"iÇlU510N :

léi tilièrede commercialisiltion du poulet de chair peut être améliorée.

, Cela p,asser~'parun encadrement de l'Etat et une meilleure organis~lion' d'es ,opérateurs

" essentiellemè'n(le,s produçteurs..

L"infd~mation ~,e~ra egalement circuler pour permettre de mieux réguler la filière.

','

: "".:".
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· En' Afrique,' rélevage intensifde poulets de chair représente à'b'ièn des égards une'

.' . solution au .problème·d'autosuffisance alimentaire.
. . ",

.... En effet, i1.présente.l~avantaged'avoir\des cycles d'exploitations courts et permet

la mise sur' lem~rché d:~ne~Viand~' 'é'quilibréeetce, à un prix relativèmen~ abord,àb··le..:·
"'. ". .. . .

PI~sieurs e)Çploit~:tions::se sont donc développées depuis une dizaine d'années':·

au"SénégaL

La~régionde pakarÇ} eUe seule concentré 80 % de ces e~ploitatibns car ·eUe·.

.représente·un importantrnarché d'ihtrants et de débouchés et les Niayes présentent un"·

. climat-tavorab,lë ,à 1'~le~age. . . . '.'

ParaUèle~ent:ciu ~éveloppeni'Emt de l'aviculture intensive se sont misen 'placedes

circuits d'écoulement du pro~Uit obtenu.

NosenqUêtesont'Pû id~ntifiercinq opérateurs dansla.filière de com~ercialisation
du poulet de chà'ir à Dakar:

- le producteur.

· .; le .transformateur

'. .... -.nrti3(médiaire grossiste
..-:......

- le détaillant

- les consommateurs.

l\Jotre étude à également révélé l'existence de neuf circuits' de distribution:

.-3 çircuit;:.vifs (:?O % des ventes enregistrées dans n'os ~nqUêt~s) ;

.;' 6 .çircults morts (7()% de'la com~ercialisation total~).

Le "bana~bana" y occupe un rôle central.

· En effet cet opérateur parficulier est à la foisdétaillaht et intermédiaire grossiste.. . '." . ,

Les ma~yaises conditions sanitaires constatées tout \elongde 'Ia filière sont à

. :.. déplorer.

Il esté. 'noter également le contexte économique ditticilè.::dans lequel' le secteur

évolue:' Ce contexte est lié à"la déva'luation du' FCFA qui a eo un. impact imp~r.tant en

amô~i:de:la f~lière (prix é'lèvés desi'ntrants) et en aval (diminution dup<?uvoir d'ac~'at des
.. .
.' consommateurs).

1;
, 1

l_; ....

r-,

1 1

U' . "
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:No~ reconlma~dations portent essentiellement sùr l'amélioration'de,sconditions ".
~. .... '. ..

sanitaires:'"

.,:. conditions d~abattage

.- contr91e qes différents,opérateurs.

Mais égàleinent'surl'{~portahce de l'encadrement et la ci,rcùlation de 'l'information
. . ,

tout le '\ong de la 'filièrÈ3'd't:me ~art po'ur augménterla qualité du produit vendud;autre part

:.. po~r'r~guler l'offre pe~dantl'année. .

.Ces différentes: recommandations devraient contribué à stabiliser'la filière et à en

.a~·éJiore(l'efticacité. ,

'Enfin, d'autres études de ia filière seront néces~aires, notamment-pour confirmer

.. '·l'e?<iste~çe· .et ·l'.iIlJPort~n~e'· :'du ·groUPe.des· Iba.na-bana"~grosSi*eS s'occupant dé

l'approvisi6n~emel)rdes grandes surfaces..
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'ANNEXES

, - Structure et fonèÜoririemèrit des fermes d'élevage de poulet de 'chair en région 'péri­

urbaine à Dakar : g~ille d'enquête (typologie).

- Enquête auprès dès produ'deLirs (commercialisation): questionnaire.

- Enqü$te'auprès des :t'ntèrliiédi ai res: -questtonn:aïre.

. - Enquête~uprès des'détaillants': questionnaire,'

". . . ". ....:;~~Il'; .

.. - Enquêtes, auprès des établissements de consommation collective '::questionnaire.

- E;nquêteauprès des ménages : fiche de caractérisation, des ménages.

, . - Enqu,êteauprès ~esniénages : ,questionnaire.

i --,
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STRUCTURE ET FONCTIONNEMENT DES FERMES D'ELEVAGE DE POULETS DE
CHAIR EN REGION'PERI-ÙRBAINE6E DAKAR: Grille d'enquête '

Nom de la ferme: Localité:
ri
1 :

i,'; 1.Historique et'évolution de la ferme

r,

; i' ! 108te deaé8tiOll de 18/ètme

,-'
1 ;

i :
'J

! 40epl/is 18 cré8/IOIl de 18 telme..

seuls les poulets de chair ont été élevés

ilya eu associetion aux poules pondeuses

il Y a eÙ remplacement par des pondeuses,

1--

·r·)
: ['
LJ.

!5Nolll des SOl/i--'l7es déj8 élevées:
soucre l' 1----1souche2

souche 3 1 lsouche4 1L-~------__
I/iA,opaK:i6tlclIl de ces dllterell/es salldles (in8l1l/8/se..ball/le.. tres L7L71l1lé!.)

souche 1

souche 3

_______lsouche2

_____,souche4 I ...,.--~-..J

'--'­
1 1

L_j ".

r'i

1 1,

1 ,7Pelsj.7ed/~·'8~~·

Cont,'nuetion en poulet de chair.

evec extension

sans extension

.Remplacel}1ent par de$ pondeuses

Cessation de la production avicole

2:..Type de gestion

.? /LB lerme est.'

en location

Page 1

_1

_1

---'-----J' .



1.

une propriété privée

22Fèrmegéréeparsonp/lJpnëtaire (~;·ino..n.. passerdia qllestion 2.~?)
: Age du·propriétaire - -1 1

Niveau d'instrudion

.sans_instruction

BEFM

___ICEPE 1'---_
___-1 BAC

I~~l .
1

lJ .

~,

, i
1

U

-Taiile:de la famille-

-Nombre de personnes travaillant èla ferme
-. - ..

Autres adivités du -propriétaire
éleve.gede bovins -

élevage de moutons

cultures

2)Fellne /lOIl !:7érêepêl/SOI}I-j/opliétêllie
--: Main d!oeuvre

effedif

âge m~yen

niveau moyen d'instrùdion

1-

1_-
1

,_----J
I__-l-I-

nombred'heuresde présence
à la fe-ime

rémunération individuelle

Propriéte,ire
-adivité:

fondiÇln publique

privé

II---
- [--

1-

Dakar

lieu de résidence:

dans 1 rayon d~;(Ikrri:_ [_--__...,..1

1,---'
Page 2



r . 1

i
\

dans 1 rayon de plus'de

1Okm (autre que dakar)

fréquence de passage èla ferme:

1 fois/semaine

i
, i

r
1

L

1 fois /2 semaines'

, fois /3 semaines

et plus

, -3.lnfrastructures

; i
i 1

(-­

i 1

'.. ,

, ]. ! lé/me é/eâlllïée.·

Oui

Surface totale (m2)

Nombre:

~IL...--__ Non

1,----,
dimarrage 1 _ croissance ' 1'---_-'

1 1
~.

('-,

t·" •

1 !-,
. J

! 1

l ;

.1 1
',1

. r 1

! 1

\..

) i

1 i

L~H!·

b.âtiment è faces latérales:

entièrement grillagées

è moitié 'grillagées

<moitié grillagées

.orientation

dans le sens des vents dominants:'

dans le sens contraire aux vents

dominants

]..;;:'Ab/8t1VOIi:..::

Automatiques

Non automàtiques:

nombre abrewoirs 1er âge

nombre abrewoirs 2e âge

le-
1_-

. '\.)



1

Automatiques

1
, J

Non automatiques:

nombre mangeoires 1er âge

nombre mangeoires 2e âge -1:-
r, 4 Conduite de l'élevage
1 i

4. IProdt/chon ell COllhilt/pendanttOt/te/'éJllllée --,
1

! 1

( -\

\ 1
1 )

n.ombre de bendes/an

- .fi'dlTétpromlchàll t/Iliqt/emelltpBIlt7.."iIJt/'h/~'-e/l}age

nombre de bandes/en

'---_1
1

~_l

4.J Prodt.ldionpériodique.­
Ramadan

Tamxarit

___1Noel

_--:-_---'!Autres

'-i
l ', \

l ',_Jo .(4Avm/ctioll depot//ets de cnali'associéé êI/i.,>:pondet/ses

oui 1 1

non 1 -1

Kobb ,'- ,Jupiter

Ross 1'- !A!Jtres (è préciser)

1-1---
\ '

,-)

. \ ,1

, c-l
'i

'.J

4.5.4/}/iTlêlu'>:{pot//els de L.-nai!}
effedif

tr499 _1'--__---'

1000-49991'-- _

souches

500-999

>5000,

1 '1

: 1 1

11

1 1

U
1

Fournisseurs:

Mbaol ISengalke.m 1....,...__

Sédima1 1Sendis Avicole 1__----'

autres (à préciser)

Page 4



du~éedémarrage 1durée croissance

..1

1 :

;1
, 1

. i
'. J

r

J
l

-, -
1

1

: 1
l ', 1

~.- ;

•...

Lieu d'édosion

Dakar

étranger

4.bAlimentetion

sources d'approvisionnement

personnelle:

existence d'unité de production

absence d'unité de prôduction

fournisseurs:

Mba~ Il
Sedima 1- ·1

Sedipra -\ 1.-

Sendis Avicole 1 -l,

Sentenac l' ,1

Autres (è préciser) 1 1

1

. r
1

,!

duréeJinition

4.,7OJ8ul/ége

électrique

, autre

____1durée .

croissancè-finition

____Iègaz

1

, "

4.8 A~;'pe,,"1stJlJititi/J:!

désinfectionèla fin de chaque cycle
non ' 1;-----1

olli 1 1

déi'inlèd$Jtutilisé 1,-,-._-'----'- _

vide s,anitaire

pas de vide sanitaire

PageS

,1



, .
" .

durée <.Sj L..--I
durée <10j L--..,.._I
durée <1 Sj '---_1

.1 i
t. ~ j

r-"!.
, 1

( .;

Vaccin contr~ la peste

primovaccinatio~

spécialité

date

1

( 1
l '
JI'
'._) '.

rappels

spécialité

dates

1er 2nd

11...--..".----..11-'---...'. _1.
Vaccin contre·la. Gumboro

primovaccination .

spécialité

date

rappels
('l'
il·i .

spécialité

dates

1er 2nd

1-----,--,_1_
a.ntiparasitaire

2nd 3e

1 1

l '
2nd 3e

I- I
1e.r

1er

spéçialité

spécia.lité

date administration ·11- _

date'a.dministration IL-----:~.L.-__

anticoccidi~n

ri
1 ~
L J,

( - 1

l '
l '
L

5 Commercialisation

.'
51 Aésen/tibon

Animal sur pied prix

Page 6



...X'
• j ".

: ...

t

1 j
"5.2C1ients

AnimaLabattu Prix/k. 9 1 1

,
1 •

~J

l,"
1
1 •

'~..

5'

.: ":.

f
" ,

- 1 -:

! 1

':1.. )

. r

8ena-8ana

Hotels-Restaurants :

"Supermarchés .'

'. Autrès

Page?

IL-.-_

-.'"



r~
1

1 1
.... _.1

E.I.S.M.V.
Ecole Inter Etats des SCiences' .
et ~~decinèVétérinaifes.de Dakar .' ,
Département d'Economie Rurale et. Gestion.

..'.

N° .- .
Date: .

( 1 :--.
, !
t '
1 1
, ,)

1 -;
l '

. ; _-1 •

"

..llllllll!llli!I'lir41Itll~{tl
. 'CommercialiSation' " .

, ;-1
1 1
'--'

Localité:

D
D

'.\ ,

D.

Taillede la famill~(à charge):

Formationprof~ssionnelle

SecOlidaire ,

Supérieur

D,"
, ,

D
D

Nom:
Adresse:
Age:
Etat civil:

.. ,: Profession:
Niveau' d'instruction:

Non m.·struit

Instruction coranique

Primaire
Religion:

.Ethnie: ','

r-Î
: 1 •

t 1

.LJ.
,A. Commercialisation 'de'la bande suivie:

.f" .....

-Qui assure la vente:

-Où la vente a-t-elle' lieu

vouS--même

autre

D
D ' : .

à la ferme"
/.: .

'~9-~zJe client

..............................%
' '%

M ·' d " tilis· , (p ,. 1 ")'- oyen e transport u e reClSer a capacIte: : ; : ..
" . ": ..................................................................................................; .

. _. .'. .' .:....................., , ~ ~ .
.~Coût·du transp"qJ:1(précisetl'unité transportée): : : .

D '.
D ; ..

................%

.. ~ ..%

........................................................

.............................%

............., %

D
,D ' ~ ..

D
D

Vivant

éviscéré

-Vendez-vous le poulet:

-Où se .fait l'éviscération

~ l'exploitation

.. 'hors <iè l'eXploitation
-Qui éffectue cette éviscération?

des emp~oyés de la ferme

. ,:3u!fes(préciser)
-Combien gagnent:'t-~ par animal? .
. '. les employés de la ferme

les autres

il

r' \
! '

! 1

lJ

,-1
.il:
(~J ",

-)
1 1

lj



2·

.-Modalités·d~cette e~scération:·

\

-11 . hnic
, ·li ' . ..". tee que ut see:: ,..;: ,..

,
t__ ) ~ .

............................................................................................................................................................................................................ ;. ..

h
.." d .. . .. .

:". YgIene es carcasses · : .

r 1

) :
I. • ..J

(

1 '
1 )

1 1-"

-Un contrôle sanitaire est-il effectué au moment de cette éviscération? om D
non D

.. si oui: lequel?~ : : .
-Qui effectue ce contrôle? un service officiel D : , .

..·autre D , : ..

,
1 1, 1

L
-Payez vous· des taxes au moment de la commercialisation? oui D non D

si.oUi, lesquelles et montan.t: ~ -. .

....................................................................................... .

-Comm~t.se fait le. stôckagedes pol"lléts avant la cominercialisation: '

u1 ". d·ali ,. -po etsVlVants: mo tes ~ .
" .

lieu:·

,-- -
1 i.

1 1 ..
\,
--'

..
1 i
: !
1 1
,.J

.à la ferme

.autre

D
D :· ..

durée: ..

durée: .

durée: .

. durée: ..

D
D· : ..autre

modalités : ..

lieu:

.à la ferme

poU1et~ éviscérés:r i
1 i
l_ ~'

r 1

il
'--..-/

-Faites-vous de l'a.utoconsommatlon? oui D non· D
Qu 11 :: 't '? . . ' .. .e e quantI e , .
RaiSons: : ; ; ..

,.
;1

1 1

1 !
~

r- i
1 ,
! 1
. .-J

\

,
1,
1,

"~-'

,, ,
1 i
{-J



1

-Modalités de la vente:

3

Prix unitaire

r~1

i j

U

1 i
1 .
"'-.-.)

Acheteur': Qùailtité % sui :

.vivant '. éviscéré total
.:(K~)

... ....-

vivant éviScéré
, (K~)

Modalités de '
. paiement

. Crédit ~o:mptant

(durée)

1 1

! i_ .J

i .
1 ;

1__ . '.

r-,
.' ,, .

, j
'-. )

i ,

c_ )

r-" \
l ,

1 1, 1

LJ

.:.,,- Raisons' du choix des 'clients eqi,ens exista"nts entre l'éleveur et ses clients:

,AcheteUr Raisons du choix Liens avec le client.
..'.

)

,

.

-

.,

.' -Diffictùtês-i'encontrées lors de la vente:

Transport: ~ ,..........................•..............

.............................................................................................................................................. .

.:.Stockage: ~ ; ..
. .........................................................................................................................................................................................................................................................................................

Abattage: , , ; .

.................... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. " ~ .~ ~ ..



1.
4

'Conservation: ;:.; .

1 1

~- )

1 ~
1 !
U

IÎ.
1 •
',-)

i

U

fi
( ,

(-1
'/j

.................................... .;. .
Paiement: : .

...... .."' ':"

Taxes : ' '

....................................................................................................................; ..

........................................................................... '" .

R Commercialisation habituelle (bol·s'fêtes):

..............................................................................................................................................

................................................................................................~ .

..............................................................................................................................................

........................................... ": .

.... ..... .. .. .... ....~ .
, .

.. .... .... .........'~ .

............................'; .
i i, •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••.••••••••••••••••••••••••••••••••.•••••••••••.••••••••••••.•••••••••••••••••••••••

1 :
,--'

..............................................................................................................................................
,., 10.

1 i
1 1
\.. .) •••••••••••••••••••••••••••••••• ,; •••••••••••••••••••••••••••••• o. ••••• o. •••••••••• o. •• o. o. ••••••••••••••••••••.••••••• o. •••• ~: •••••

(-,

l" ':'
•••••••••••••••••••••••••• o. •••••••••• o.o.o. •••••••••••••••••••••••••• o. ••••••••••• o. •• o. •••••• o. ••• o.o. •• o. .

~-)

.................................................. ~ ; ~ .

1 f., \.

i ': 1

U

lJ

.. • • ••• •• • .. ••••• .. .. • • • •••• • ••• • •••••••• .. • • •••••••• •• • • • • • • ~ ••• o. o. o.. o. •• o. •••••••• o.. o•••••• o. •••••••••••••••••••• o.o.

. .
.............. o.o..o. •• o. •••••••••• o. •••• o. ••••••• o. •••••• o..o. •••• o.o.o. ••• o.o. •••• o. •• o..o..o. o. o. ••••••••••••••••• o. .

'. .
.o. ••••••••• o. •••••••••••••••••••••••••••••• o. o..o. •••••• o. ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

••••••••• •• • •••••• • •• •• • • • ••••• •• ••••••• • •• • o ~ •••••••••••••

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• o. .

Co Production:

. -Devenir dê la litière: : .

.......... ... .... ; ~ ..



1
1

1 1

.: .

..
.~'.

s

-DeVenir des sous produits d'abattage:
J ! .. .
i i sang:. : , ; ~ ~ ..
1 :.

.. ~ ; " " " ,"" ..

pIUmes:,.·.~ · :: ~ ..

(1

j i
, .~

1
i 1
\ ,,-'

( - \

: 1
1 1
,-j

tête:··., : , .

pattes: .. : " :.:: ..

.................. ~''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''."''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' ..

abats: ; :,.: : ..

...................................................................................... "" ~ ..

-~~ls' effets' la sitUation: écônorlqueactuelle a-t"-elle eu sur votre élevage (production,
coinmerciallsation; :pIix, ...): '.... .

).. '1 a ••• a. a a a a.a. a a •• a. a a a a •• a •• a. a ••• a •• a ••••• a a •• a a. a a ..

;

. .
........ a a a a a a a •

...... • .. • • • • • • .. ••• • • .. • • • .. .. .. • • a ••••••••••,••••• ~ a ~ a a a a .

r- i
1 i
1 i

U

................................. aa a a a a ... .

-Comment réagissez-vous vis à vis des d#férents problèmes évoqués pour rester compétitif?

.......................................................... ; - a a : .

.................................................................................................................................................................... a •• a ........... .

... .... . ....... ..... ... .. ..... .. .. ... .. .... ... ........... .~ .ri ,
.! ' ..

~__-l

.......... ~ :: ..
. \

! i , : ; .
1_) ..

. ...................................................................................................................................................................................................

; l
'\•. ..1

,--
i

i l' .

' ..

;-i
, 1
i ,
'--' .

! "1
1 1
\. )

( j
1 i
, ,

-:__ -.--1

. .. . .
................................................................................................................................................................. a ••• .. • .

. . .................................................................................................................................................................................
..~. .

......................_ a - .

.":

-Remarques: '. . .

-. .
........................... a .. . .

..... ; .

.' .
...................................................................................... a .

.............................................................................................................................................................................................



1
r'- ,
1 1
1 :, 1
\ --'

E.LS.M.V.
Ecole''xnter Etats des Sciences

- et-Médecine Vétérinaires dèDakar
Dépar:tement d'Economi.e Rurale et Gestion

_.': .

N~ ; :.., .
Date: .

r-,
, !

.1 i
i 1.

i 1
1 1-
'-.J

Nom:
Adresse:
Age:'
Etat civil:
Profession:
Niveau d'instruction:

Non instruit .' ,

Instruction coranique
, 'Primarre

R~ligion: - '
Ethnie:

A. Aètivité d'intermédiaire

Cl
Cl"
o

Localité:

Taille de 13 famille (à cha,rge):

Formati9n profes.s.ï0nrielle ,Cl
S'econdaife> Cl
Supérieur ., 0

ri
i~j

.{ ")

,j 1

LJ

j ']

) i
i ',_ J

(--1

t.J

IJ

•

.... . .

-Exercez-vous cette activité: en permanence 0
occasionnellement' 0

A quelles oècasions : : .

................................................................................................................................................. ,

-Etes-vous inscrit au regiStre de commerce? oui 0 non 0
-Payez-vous des taxesàl'état? OUI 0 non 0

". 'l" ll' 1 ?S10U1? esque es ~t eur montant.: : .

-Quelle(s) autre(s) activité(s) professionnelle(s) exercez-:vous?

, '.........................................................................................................................................................................................................................................................................................

............ ; ~ .
. ,......... ~ "" " ..

Qu II ',' 1 "d'" ,. 'd d d l' "?' ,-. e es sont es gran es peno es e vent~ pen ant annee .

........................................................................................................................................................................................................................

. , ,.................................................................................................................................................................................................



1 i
. 1'._1

2

();, 1 d' . ilis' s(p"'" '1 . ')?--';<ue. moyen ~ transport ut ez-vou reClSer a capaCIte .. ; .
.' .

. . ............................................................................................................................................... - .

.................................................................................................................... ; ..
.",- ,.. .. ... " . ,".

-Cout du tran~ort.(prec1Ser l'unitetransportee): : ..r 1
~ 1

) 1
1 1.
i 1
'--..)

-Vendez-vous le poulet: . vivant

éviscéré

o ; %

O, : %

o
O · · .

non

r-\
l '
i ', '
,-)

r ,
i i
l '( J.

1 :u

, )
) 1
l '

t ~

r!.
~~.J

..,'.

( l

i .
1~

i )
1 1
, 1

'.,.J

!Î
l.J

J

. , .. t'" , .. ?" - : . .
-Où se fait leVlsceratIpn ~ .

. . . . .
................................................................................................................................. w •• w ..

-Qui effectue'cetteéviscération? -' .

.vos employés

'.. autres(préciser)

-Combien gagnent-t';':ilS par animal?

vos employés

les autres

:,Mqdali~és de cette evisc~ration:·

.teèhiJ.ique utlisée: :.: ,. .

• •••••• w w .; w w w

hygiéne des. éarcasses : ~ .

-Un contrôles'anitairéest-ii-effectué au JD.oment de 'cette éviscération? om 0
o

. '. 1 . l?SI om. eque ,' ;; ..

-Qui effectue êe~ont~ôle? Un seIVÎce officiel 0 , .
autre D , .-.: .

. -
-Payez vous des taxes ;lU moment de-la commercialisation? oui, 0 non. 0

si oui, lesqueUes et' montant: .

. -Comment. faites vous le stockage avant la vente?
. - .. .- .. . , . .

poulets VIVants: Iilo~alites .. , : ..

lieu :..

durée mini: ..

maxi: .



1 !
U 3

poulets eviscérés:, modalités~' .

lieu.•........................................................................................

dùrée mini: ..
maxi: .

B. Achats

,

, ';Modalités des achats:

·-Avez~vous des fouinisseurs:

fixes
,vanablès

D'
D

,--'
J

1- ,

,1 "

1 1
) ,
.'---'

r-; ,
1 f
\_-_ .... ".

, r<
~ l'

i 1
t__ ~I

Il':
L_J '

"

Fournisseur Quantité % sur le total Prix unjtaire Modalités' de paiement ,',

" vivant évisèéré Crédit (durée) comptant
(Kg)

.-

"

"

"

,

"

ri -Raisons du cho~ des fournisseurs et liens existants entre l'iritermédiaire et ses fOunllsseurs:

"---
i 1

iJ

". Fournisseur Raisons du choix Liens avec, le fOunllsseur '



1

Qu "d '. l' blitl' .' .. - an et .comment s eta e contact .
1\

1 j ~ ..

l. j
................ ~ """ ..

4

I~
1 1

U

ri

1 1
I~~

r'-" .
1 •

1.__ 1

; .
1 1

...............................................................................................................................................
:..DlffiCultésrencontrées lors des'~chats: .

·Transport:....................................•.· :~ : .-; ..
......................................................................................................................................................................................................................................... . .

Stockage: : : : .

.Abattage: ; ~ :~ ~: .

Conservation: ,.: ·: :: .
...................................................................................................................; .
Paiement: ;;~ : .

Taxes: , .

. ; ::.' .

. .' .:.............................................................................................................................................. .
r", ..
1 •

i i" C. Ventes'
\...- ....

r--l .
i i'
U

·~Avez-vous des clients

-Modalités des veiltes:

fixes
. variables

o
o

, ,
1 ~.

1 i

l J

i i
t .1

Client Quantité % sur lé total '. PriX unitaire ..Modalités de paiement
..' ..

vjvant ·.eviscéré •Crédit (durée)- co.mpt~t

(K~!;) -,

;

. .

,

"

,



- Raisons dll'choix des clients et liens existants entreJ'intermédime et ses clients~'

s

--~

'·'1
, !

, 1

".-'

il
.i

.Client . C • Raisons du choix . , Liens avec le client ,:.

1 1
, 1

.L. J -Quand .et coniment 's'établit le .contact ~ ..

a .. " ~ ; ~ ..

( ,
1 !

(

i
\ i

1

j \

.... : ~ : ~ ..

-Difficultés rencontrées lors des ventes: .. . .

·Transport: ...•.: :.. ;:, , : .
. . . ............................................................... ~ ~ ..

Stockage: : .

...................................................................................................................................................

Abattage: , :: .

.................................................................................................................................................... . .

Conservation: : :- .

.................................................................................................................. - .
,.-
i .. Paiement: , , .
l J -,

..............: ~ _ " .;..

l.

i i

L.!

,. 1 •

1

r- ,
, 1

1 1
I~_;

'. Taxes: · .

. .



1 l
, i
i 1

J

, -j
( -

fJ
'-

l].

IJ
:l'
. .:-

[J.'
fj.

'1" J.. '
c_

:-,
L )

:J'.
··~l···

.r-t' ,

l
'----,

: -r
, J

1

J

fJ

D. Commercialisation babituelle{hors fêtes)

. ...............................................................................................................................................
. . .
- .

......................................................................................................................................................................... ~ ..
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E.I.S.M.V.
. Ecolé Inter 'Etats des Sciences .
'et Médecine Vétérinaires de Dakar
, Départenient:d'EconoInie Rur3Je et Gestion

N° .: .
Date: : .

Quaitier(Lo~alité):

Taille de la fatniUe'(à charge):

'Formation.professiQIinellè'.
....

Secondaire .

SupérieÙf

o
o
o

Point de vente: .
Tyt,e 'd~ point" dévente:

'Marché 0
Boucherie 0
Alimentation 0'. .

Libre-service.. 0
Autre O, .

Nom du détaillant:
. ·.Adresse:

Age:
'E~ivil: .
Niveau-d~Ïl!.stniction:

Non instruit . . Cl
'lnstructlon coraniqu~" 0
Primaire:'O'

Religion:
Ethnie:

r 1
1 [
'- .~

1-'-)

1 ~ ~
\ l,

A. Activité de détaillant

r',

1 i.
1 •

-Comment v~us àppelle-t-on?·.: : : : .

-Exercez-vo~s cette actiVité: en permanence· 0
.occasionnellement 0

A quelles occasions ~.~ "~""""" .

.................................................................................................................................................. .

'.' .................................................................................................................................................
;.Travaillez-volls_pour:

votre propre cQmpte ..

.pour le. ~oÛ1pte' d'autrui

en association

o
o .
o statut: .. ,; .

membres: ; .

~l

LJ



1
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1 1
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r
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Ji
i :
< 1

'--.J

: 1
1

l-i

\ ;
j :___,

lJ

( - \

1 1

'-.-1

J i

,L_:

'2

Expliquez.; , .

.......................................................................................................................................................................................................................................................... ..

-Etes-vou~ inscrit au regïstrede commerce? oui 0 non 0
-Payez~vous'des taxes à 1'~tat7 '.. om O· non 0

Si oui,lesqtielles edeur montant? , ..

. . "............... '" ... ,

-:..............................................................................................................................................

-Payezvous des taxes au momen{de la commercialisation? ouI 0 non, 0
si,.tiui, lesqu"eQ.es etmontant: .

-Vendez-vous uniquemént.~es poulets de chair? oui O,. non 0
Sin6h- quelS sont lè~'poUrcentagesmoyens sur une seID.aine:

.. poulet -traditionÎJ.el . 0 : %

-môcieme 0 0/0

-importé 0 morceaux -0 %

entier 'D- %

-Vendez-vous uniquemeIitdes poulets? om" 0 non 0
Si non quels -sont lesp<;>urcentages moyen~ sur, une semaine:

en temps de tète

p'oulets ; : %

viandes %

autres produits: , %

en témps:noimal

, , poulets %

viandes , ; %

autres prod:Wts: %

-QUels'autresprôduits·vendei-vous?
.viandes:

,
1-,

( -)
1 1

~

-pOisson

.- -botine

-ovine

,:,capnpe

o
o
o
'0

-porcine

-autres

o
o .................................. ~ ..

..

/



1
3

. d'··(p'·)autres pro mts. reclSer : ~ .. :: : .

............................................................................................................" ..

........... ; .

............................................................................................................................................................................................................................ ... .

(- \

; 1

l ) -Quelle(s) autre(s) activité(s) professionnelle(s) exercez-:vous?

[-: .

'_. J

i .;
, \.. J

..................................................... ~ ~ ~ ..

....................................................... ~ ; ~ ~ .

B. Achats'

o
o

. tous
o
o

., . '.'" . 0 . 01'en p~rtle ;. /0
. ." .~" .

-Si oui, quel moyen..de tr~~oitutillsez-vous (préciser la capacité)?\ .
, ~ ,

-Avez-vous des fOunllsseurs:

·~es

variables
--Les poulets vous~ont-Us livrés?

non

L,

1 i

i l
1 :
LJ

. :
i .
" -j

......................................................................................................................................................................................................... .
1)
! f'
i 1
\, __J

" - " ........................................................................................................................................................................................................................

C ~d . (p":l'" ") . .- out u transport reClser umte transportee : .. ; , .
"'. " - ..

-Modalités.des achats:

,r
1 1.
1 r
L )

.{--

1
1,,

Î
i

Fourn:issèur . ,QUantité' % sur le total P.rix unitaire :. Modalités de paiement .

Vivant évIscéré Crédit .(dUrée) con:Ij>tant
(Kg)

.

.

(- .. :

: 1

U ••
!~ "
, 1

i

~
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.' .

.• 1.

"'Raisons du choix des fournisseurs et liens existants entre le détaillant et ses fouinisseurs:

4

ri:
l "
U

"i j ' .

r,
..

ri
1
Lj .

1 .

;-.

i !.
.!-' .~:.

.". ".:

r ,.
!
\ .

i
_J

r

Fournisseur' Raisons du choix Liensàveç: le fournisseur

i
i
,

..
!

-Comment s'établit lé contact ..

.............................................................................. ~ i. " ' ..

' .
................................................................................................................ ! ••••••••••••••••••••••••••••••

-Difficultés rencontrées lors des achats: ; : .

·Transport: : .

.' Stockage: : :..

Conservation:.: : , , .
. .

.. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. "" "" ~ ~""""" " ..

Paiement: : , ~;: .
............................................................................................................................................................~ ; ..

Taxes: : ~ .. ~ :,-:~ : .
. ." .. : .

.. .. .. .. .. .. .. .. ~ .

. . ............................................................................................. ~ ~ :' .
............................................................... ;, .

. ;- ~ .

c. Velites ..

-Quelles sontles grandes périodes de vente de ~oulets.pendant l'année? , : :- ..

......................................... ~~ ;. ; ~ : .
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s

.................................................................................................................................................................................................................._~ 10 ..

...... ~ : "" ;" ..

, 1
l '
'- J

.' -Vendez-vous le poulet: . vivant

éviscéré

D
[]

..............................%

.............................%

maXl: .
maxi: ..
mari .
mari : .
man: ..

(1
, \
\ --~

[]

.' -A quel prix vendez yous le poul~t

. , -traditionnel . Iilini: .
-moderne vivant mi:Qi: ..

éviscéré miDi:' ..
-importé:' - morceaux mini: ~ :.. u

entier mini: ..
. -

-Où se fait l'éviscération? : .

............................... ": .

iJ -Qui effectue cette éViscération? .

vos eri?PI~yés

autres(préciser)

-.Combien gagnent-ils par animal?

vos émployés

les autres

o
. '\,O , .

~ a ..

( '1
i l'
1 1
(- ."

1 1
·iJ'.

'1

.(,J.

·iJ ..

'1

-Modalités de cette éyiscération: .

t~chniqüe'utiliséè.: · ;:., .
. ..................................................................................................................................................

. ..............................................................................................................................................
"hygiène des carcasses.. :.: , ~ : ; .

-Un'côntrôle.sanitarre·est-ii-effectùé au moment de cette éviscération? om . Cl
lion D

si oui: leq:uel? , , : ~ .

Qui ffi .' . Al ? . . .' ffi . 1 D ..-: e ectuece contro e .'. un servIce 0 CIe ..

autre D ; ; ..

-Co~ent faites vÔus·lestockage.àvant la vente?

. .. poulets·vivants:· ..-, - modalités : , ..

lieu · · :· : ~ .

durée mini:.................. maXl: ..

poulets ·éviscérés: modalités; ; : .

lieu : ;'.

'" 'durée ··mini:.................. maxi: .



, ,'.

-Avez':vous des clients

6

(----.

, !
1 1
\' "

~ _ J

Il
1 1
\ \--,

,
1 i

( J

r
J '
'--

fi
: 1

~:
\ '.i ).

U·

fixes

variables'

-Modalités des ventes:

-Difficultés:rèncontrées lors des ventes: , · .

. Transport: ; .

~ ~ aa .

Stock~ge: : :: : ~ .

• ~ • a O'.O' O' ••• O' O' •• O'O' O' O'••• a a a ; ~ .

Abattage: ~ :·.ù : : ,.: : .

. Consèrvation: : : ~ · : .
i

.................... a a a ..

·Paiement:· ; ; .

..................................................... ~ O' O' O' 'O O' 'O'O .. .

Taxes: : ~ .

........ ~O'.O' •• "" ••••• """"O' ••••••••• "." •••• " ••• " ••••••• """" ••••••••• "."" ••• : ••• "" •••••••••••••••••• "" •• " •••••••••

..... a .. a O' ;.O'O' ••• O'O' O' •••••••••

D. Commercialisation habituèlleOiors fêtes)
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... O' O' O' O' ••• O' O' •• O' ~.'O O' ••• O' 'O O' 'O O' O' 'O O' ••••
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U

••• O' O' ~ O' O' a O' O' ~ 'O O' ••

•(- j O' ~ O' O' O' O' O' •• 'O .. O' •••••• O' O'O'O'.O' O' •••• O' ..

, 1

t_J ~ .

• O' .. O' O' O' O' ~ a O' O' O' .. O' O' .

• O' .. O'O' O' a • .; a .

O' O' ••• 'O O'O' 'OO'O' •• O'O' 'O'O'O O'O'.'O'O ••• O''O O' O' O' - O' O'O' •••• O' .. 'OO' .
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. .......................................................................................................................................................

Remarques:

...........................~ " ;. .

..................................................................................................................................................

. ...............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................ .
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E.I.S.M.V~ .
. Ecole Inter Etats des Sciences

et Médecine Vétérinaires' de Dakar
Dé~~eme~td'Ec.onontie Ru~e et Gestion

. Etablissement:
Type:.
Taille:

N°.: .
Date: .

Quartier:

.il
! .J f

, l

~\

[- J•

îJ
1 •

~-l
i -
~.

A~ Consommation de viande:

Fréquence de consommation parles clien~s:

-tous lesjoms 0
.' -2 fois par semame .' 0

-1 foi~par semaine.. 0 .
-moins d'l fois par semaine .0

Type de viande· consommée dansl'établiss€?ment et ordr~ de-fréquence

·-poisson 0 . -porcrne. 0
-bovine [1 -volailles 0
-OVIP-e . 0 . -autres 0 .
-caprine 0-

. - .n. Consommation depoù1et:

. .................................................................. "'."' ..

Vous achet~z du poulet:

-traditionnel

-moderne

-importé

LI
.. Ll­
LI morceaux

-entier

"O . -._~:--.................................................
o

,r]

•

D_' d - h . (p. A) \.l'.<Il5on U' c OlX nx, .gout, .marque, etc.,. : : .

.................................................................................................... i .
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Fréquence d'achat (auprès,des fourriisseurs): : , .

.......................... ~ ..

......................................................................................................................................................................................................" ..

Foumi~seur(s) (no~ lieu): , ~ .

................................................ ~ " """ ..

.... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. '! ~ .

Critères de choix du fournisseur: .- .

..................................................................................................................................................

............................................................~ : .
, ,

, ~

.. \

1 i
i J. Prix unitllire d'achat:

-traditionnel
-moderne
-ïmp,orté:

.morceaux

.entier

"mini:' .
,Ill1Il1: .

Ill1Il1: ..

'mini: ..- .

maXl: .
maXl: .

maXl: ..
maXl: ; .

.'- \

i :
1 .

• 0

, -

Mode de paiement:

-cash 0
-crédit 0 " modalités (durée, ): ..

l
," i :

\ '

i :
',.-J

Mode de' présentation:

-vivant:

-éviscéré:

-en morceaux

o
o
o

Mode de conservation: ' .
. ,..........................................................................................................................................................

Quantités et variations mensuelles:
( ,

J F M. A M

.;.

J
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­................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......' ~ ..

~ ". -

Recettes~ (et prix au co~sommatetir):
~ ..... .

.................................................................................................................................................... . . . .

, .................................................................................................................................................... .
. . . . . ...... ~ .. ~ ~ ~ ~ ~. ~ .. ~ ~ ~ ~ .. ~. ~ ~ ~ ~ ~~ ..

... ~ ~~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~. ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ .

Si le prix augmente~~combi~ êtes-vQus prêtàpayer le-poulet' de chair? (prix maximuni.). . : .."" . -". '. . . .
" ., .

~ .. ~.' ' .: ~ ~~. ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~.~~. ~~ ~ ..

Est.ce que la' situation écoiio~que actuelle a un effet'Sur la consonimation: ;
-de Viande' .' ", Qui D' non 'D l '

.~deviande,depouletoU1 D non D

.Si oui, que lui .substifuez ,:,ous?
:-. . .' ".... ~ ~.!.~ ~ ~~ ~ ~ ~ .. ~ ~~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~. ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ .

.... ~ .. ~ ~. ~~. ~ ~ ~ ~ ~. ~ ~ ~ ~ .. ~ ~ ~. ~ ~ ~ ~ .
! J" . . ~ ~ .- .
l ..

~ ~ ~ ~ ~~.~.~ .

i· .. )

! 1
"1 1

.~~-'

1 -r .

lJ
{J" '
.J." .

•
•

.'"\,. .

Retriarques:

~ ~ ~~~.~ ~~ ~ ~ .. . ,

... ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ .. ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ .

.... ~ ~ ~ ~ ,. ..
, ......... ~ " .



• E.I.S.M.V.
Ecole Inter Etàts des Sciences_
etMédedne Vétérinaires de Dakar
Département d'Economié Rurale et Gestion

N° .
D.a~e: .

(ëaractériStiques des. ménages)

1.
•·.i .•·.• ·.•·.• ij:iiil~:IH~!I:!j::I~l.· •..·•.D.:.~.·.~.:.:....:.:.~I~·ill!il~~jljiil~IIIII:II.I.I.I .•I.1Il.i!.i.I.•1

1 .;.".;.;.;.:.;.;.:.:.:.;.'.:-:-: :.:.;.:.:.;.:.:•••••:.......... :.:.:-:.:.:-:.:.;.:.:.;.;.:.:.:.:.;.:••••••• ' ••

Quartier: . Point de vente:
Nom: '
Adresse:
~
Etat civil: Taille de la famille (à charge):
Activité:

. Fonction publique: ; ; .

Hiérarchie A D BDc. 0
Privé: ; .

./-

o
o

o

Employé

Ouvrier'

C

Employé

Ouvrier

Ethnie (Sénégal):

Formation professionnelle 0
Secorid2Uie 'O'
Supérieur O·,

Formation professionnelle 0 .
Secondaire 0
Supérieur 0

Type et nombre: ..

.Cadre, ingénieur;.assimilé

Employé supérieur

Non instruit

De service

o
o

Agent. de maîtrise .'D
Inclépendailt: ,................... Nombre ete collaborateurs: : .

. . E~ploy~ur . 0 Aide familial D'
Salarié : O·'· Apprenti· D

Autre: : :
Activité dù (de la) conjoint(e): .

Fonct!on publique: :: .

Hiérarchie A .' 0 B 0
Privé: :: : .

Cadre, ingénieur, assimilé D
Em~loyé supérieur . D

. Agent de maitnse 0
.. Indépendant: Nombre de collaborateùrs: .

Employeur 0 Aide familial' .0
. Salarié 0 . Apprenti D ..

.Autre: .
Niveau d'instruction:

Instruction coranique.

Primaire.
Moyen'de·locomotion:

Privé

En commun
Religion: .
Nationaiité:

o
Înstruction coranique .O'

.PriIÙaire '. 0
. Niveau d'instruction du (de la) corijoint(e):

Non instruit 0
o
o
o
o
o

, 1
'.-'

r '1'.

i :
, \
\, ~ .

il
1 •, i
1.-1

i :
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......).
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'. E;I.S.M.v.. .
. Ecole Inter Etats des Sciences
et Médecine Vétérinaires de ri;mar . .
.Dép~einent d'Economie R~ralè et Gestion

NO .
Date: .

··l'.••.•..·..•..••.•••.••.·.'.'!!:I.•.·.:.u.:.:.:.::.·.::.:·.••.·'.•.!.ê.:.•:.:.:.:.•..:!I!"'!lil.••·.D.··.·.:·.·:.!.~.•.:.::I!!!!I'I:I~.·]III!IIIIIII! 1.1.1.1.1.1.:.1.•1·'
1 ••••••••:.:.:.:.:.;.:.:.;.:.;.:.:.;.;•••:. .:.:-:.:•••:.:.:.:.;.: •• -:....... 1

o
'-1

i 1
',---"

rI
'.J

Quartier:
.Nom:
Adre'sse:
Etat civil:

.. Profession:
Religion:

.Nationalité:

: A. Consommation de viande:

Point de vente:·

Taille de'la famille (à charge):

Ethnie (Sénégal):

Fréquence de consonn.pation:

-tous les jours

-2 fois pat semaine'

.-1 fois 'par semaine .

-moins d'l fois par semaine

Cl
Cl
Cl
Cl

o
o
o

-volailles

-autres

-bovine

·-ovine .
..

·-cap~e .

Type de viande conspmniée et ordre de fréquence

. -poisSb.~'·' D-por~me

o
o
oTl

Di'! .,

i]

iJ'. ~.

....
B. Consommation de' poulet:

..Quel pouletpreférez vous?

-traditionnel Cl
-moderne Cl
'-importé Cl morceaux

entier

Cl .
Cl
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l.J

mini: ; .
tn1Il1:' •.•....••••.....••

I,
l '

! \'.-

I.J

1 l,
l. )

A quel prix a6he~ez vous lè'poulet?
-traditioriIiel mini: ; .
-~odeme. mini: .
-importé:

.morceaux
. .entier

C. Consommation du poulet de chair moderne

Fréquenc~ de consommation: .

-2 foiS.par semaine' 0
-1 fo~pàr sema~~ 0
-}.fois par mois, 0
-moins dl} fois par mois 0

Considérez vous le poulet comme:

-unrepas habituel 0
. -un repas de tète 0-

maXl: .
maXl: ; .

maXl: .
niaxi: .

(-) .
1 i
\ J

Quelle(s) tète(s)?· .
. ..................................................................................................................................................

- ..................................................................................................................................................

1 i.
, 1'"-,

. 1

1 1
t.-l

Lieu d'achat:
. .

-producteur

-marché

'~h"bre service
'0.

-fashfood

-autres .

o
'0
o

·0
o

. .
. -

Critères. de choix du·lieu d'achat: .

....................................................................................................................................................

1

Prix habituel:
- -vivan~:
. -éviscéré:·
'~rôti:

tn1Il1: .

DllIll: .

DllIll: .

maxi: ..
maxi: ,..
maXl: .
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Mo e e conservatIon: ; , .

3

Lieu de consonmuition:
-habitation'
"-autre

Cl
Cl

r:
1.. J Recettes:

r- ,

j i
\. .J

...................................................................................................................................................................................................................................................................................... .' :i
·1,

r-
I 11 i , .
'- )

................ : ..
r-.

LJ
Est ce que la' sÏ;tUation .économique actuelle a un effet sur votre consoinmation:

-de vIande' oui Cl non Cl
-de viande de poulet OUI Cl non Cl,

Si oui, que lui"substituez vous?
.)

i

. !

r ".

!
i._L

f
1 ••

,_J ...

: i:
1 i
J !
\_ ,..1

.". . ..................................................................................................................................................
. -..............................................................................................................................................

..............................................................................................................................................

............ ... ............ .... .... ........... ... ...... ~ ; .

" Si le prix augmente, combien êtes vous prêt à pàyer? (prix maximum)

Remarques:

.................................................................................................................................. ; .
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1
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RESU"'E

Mots clés Dakar - Filière - Commerci'alisation - Poulet de"chair ­

Circuit vif - Circuit ~ort - ~Bana-baha- - Contaminations'

secondaires -Dévaluation.
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Titre
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ï "..; :\.... ' "-
. ~. ...
).. .~", " .

....~

NContribution à l'étu.de des circuits de commercialisation du ,

poulet de chai rau Sénégal : cas de 1a régi on d.e DakarN. ,"-

Th. Méd.·Vét .•. Dakar. 1994. n° 12.
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A Dakar. il existe plusieurs circuits de commercialisation

du poulet de chair.

Des enquêtes se sont déroulées dans la région d'octobre 1993

à JUln 1994 et ont porté sur 107 . exploitations. 33 détaillants. 14

intermédiaires-grossistes. ·100 ménages et 2 collectivités.

Elles· ont ,révélé l'existeoce de neuf· circuits de

.dfstributfon :

- 3 circuits vifs (30 %de$ ventes ~otales).

6 circuits morts (70 %des ventes totales).

Le :"bana,....banaN qui est à 1a foi s détai llant . et

intermédiaire-grossiste y joue 'un rôle. central.

Les risques de contaminations secondaires à chaque étape de

la filière (abattagé~ transpo~i. vente) sontimp~rtants.

La fi 1ièr,e' éga1ement évolue dans un contexte économique

di1ficile du à la dév~luation du FCFA.. !

L'organisation. l'encadrement et l'information des

opér~teur.s seront .nécessaire pour améliorer l'efficacité du systèine.

Adresse Patrick-Emmanuel HABAMENSHI

BP. 1856 K~gali (RWANDA)
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,SERMENT DES VE:TE~INAIRES DIPLOMÈS. DE':DAKAR

-Fidèlement attaché" :au;.( directives de Claude BOURGEL-AT: fondateur de
(--")

t. J l'En~eigner:ient Vétérinaire daii's le monde, je promets ,et je.jure dèvant me,s maîtres

et mes ainés :

• d'avoir en tous moments et en tous lieux le souci de .12. dignité et de l'h.:>nheur,

.ge la. profession vétérinaire;

r'l'
l ', \
'. --' ~

')
r !
I.J

fJ.-
II
Il~ .

• d'o~server en toutes circonstances les principes de correction et ·de droiture

fixé~. par le Code déontologiq~e de mon pays;

• de prouvE3r par ma conduite.' ma conviction, que la fortune consiste m'oins

dans le bièn que l'on a, que dans celui que fon peut ·faire ;

• de ne point mettre àtrop haut prix'le.savoir que je doi$ à la:générosité'de ma

, " patr.ie et àla sollicitude de tous ceux qui m'ontpermisoe réaliser mavocation.

QUE TOUTE CONFIANCE ME SOIT RETIREE S'IL ADVIENNE QUE JE ME,

PARJUREu.
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"Bana-bana" - Contaminations
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RESUME

Circuit vif - Circuit mort ­

secondaires - Dévaluation.

~-

·f"

A Dakar, il existe plusieurs circuits de commercialisation

Titre "Contribution à l'étude des circuits de commercialisation du

poulet de chair au Sénégal: cas de la région de Dakar".

Th. Méd. Vét., Dakar, 1994, na 12.

du poulet de chair.

Des enquêtes se sont déroulées dans la région d'octobre 1993

à JUln 1994 et ont porté sur 107 exploitations, 33 détaillants, 14

intermédiaires-grossistes. 100 ménages et 2 collectivités.

Elles ont révélé l'existence de neuf circuits dE:

distribution:

- 3 circuits vifs (30 % des ventes totales),

- 6 circuits morts (70 % des ventes totales).

LE: "bana-bana~ oui est à 12 foi s détai 11 ant. 2::

intermédiaire-grossiste y joue un rôle central,

Les risques de contaminations secondaires à chaque étape de

la filière (abattage. transport, vente) sont importants.

La fi 1i ère également évolue dans un contexte économi_qLif~

difficile du à la dévaluation du FCFA.

L-drgani sat ion, l'encadrement et l 'i nformat i on des

opérateurs seront nécessaire pour améliorer l'efficacité du systême.
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,~dresse Patrick-Emmanuel HABAMEN5HI

BP .. 1856 Kigali (RWANDA)
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