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Résumé

La culture de l'oignon est une pratique ancienne dans la zone de Béguédo qui
subit depuis 1952 I'influence du barrage de Bagré notamment e manque de terre.

L'étude de la filiére de l'oignon a révélé d'autres contraintes et limites du
développement Je cette culture.

La producton rencontre des dificultés liées aux facteurs naturels (climat,
pluviométrie, irrigation...); technique (encadrement et formation);, financier (faible
niveau financier de la production) et organisationnels (absence d'organisation de la
production).

A la —ansformation et & la corservation, il se dégage linsuffisance de
technologies de ransformation et de moyens de stockage.

Les preoclemes de commercialisation découlent de l'absence d'organisation de la
commercialisation pour I'‘écoulement du produit ef la régulation des cours.

Le proiet "puits maraichers” congu pour venir en aide aux producteurs face a ces
multiples difficaités de production et de commercialisation, se voulait le point de départ
de la muse en piace d'une organisation paysanne autonome tout au long de la filiére.

Mais ce projet débuté en 1993 a des difficultés de fonctionnement tace a la
réticence des pavsans a ['exploitation de ces périmetres maraichers

Lanalvse économique de la filiere a montré que la production et la
commercialisaton de l'cignon sont rentables. Mais cette rentabilité peut étre améliorée
par |'organisation de la filiére dans sa structuration et son fonctionnement.
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Dans le cadre des coopérations entre les villes du Burkina Faso el les régions curopdennes.,
J exaste deputs 1989 un jumelage - coopération entre e département de Béguddo (Provinee du
Boulgour au Burkina ot celui des Haules- Alpes en France. Cette coopération regroupe un conité
weal de jumelage de Béguédo dont le préfet est le président dhonneur, et un comité duns les
Hautes-Alpes. Ce dernier se compose de volontaires ceuvrant pour le développement de Béguédo
Jont les grands vbjectifs sont entre autres :

o luméloranon de la production agncole ;
o [umélioration des conditions dhygitne et de santé des populations
o luppwi aux activités rémunératrices des femmes :

Pour nucux coordoaner ses activités dans e but datteindre ses objectls, e comié de
wumelage sest réparti ¢n plusicurs Commissions |

elu commission agricolke

ela comimussion santé

efa commussion éducation et formation
o1 COMMISSINN ravaux

sl .

Le jumelage est soutenu dans ces acuvitds par les ditférents services techiigues sur plice
Centre Régional de Promation Agro-pastorale (CRPA) : la Dircction Provinciale de la Santé (DP$§)
-l Direction Provinclale de I'Ensetgnement de Base et de I'Alphabétisation des Muasses {DPEBAM)
st dautres orgamsmes tels que ke Fonds des Nations Unses pour TEafance (UNICEF). la
Coopération Franguse. ..

La commussion agricole dans ses actions a entrepris en {993 un projet damdénagement du
penmetres rrigués. La réalisation de ce projet dénommeé "Puits maruichers™ devrail permeltire

o[ misc en place de périmetres maraichers avee un systeme d'exploilation amélioré of une
meulleure gestion de Teaw.

[O)



oL 3mergence d'une organisalion paysanne dynanugue capable de sautogérer ot de gérer
totes les clapes de Lu filiére muraichere,

Lne élude sur le theme "élude de la liere oignon dans le département de Béguddo™ a ¢ié
proposée en vue d'un suivi el d'une évaluation du projet. Cette étude devrait laire ressortr d'une part
Jes avantages du projet et d'autre part les difficultés rencontrées par les paysans dans leur traval. afin
*de mucux orenler kes interventions futures.

Copendant 1l pous a &8¢ donné de constater sur lo terman gquaucun des quatre (4) puits
maraichers aménages nest loncuonnel (du moms jusque en date de Juillet 1994 sur les eng (3)
puils prévus e S néant pas encore creusd).

Naus nous sommes done proposés d'élendre cete éude 2 Tensemble -du département de
Begucdo. En traitant ¢e théme "érude de la tihére oignon dans ke département de Béguddo™ nous
voulons wvoir une meilleure connaissance des méthodes de production, de Torganisation du circut
do commercialisation de Toignon. ainst que fa renabilté de sa production pour les producteurs.
Cette analiae de Ta situation actuclle nous permettra de dégager un diagnostic des contraintes ¢t
lnutes afin de proposer des solutions damélioraton de la {ilidre.

Cotwe étude comportera done

+Lne analyse de la production : Importance, conditions, organisation ¢t rentabilit de lu
producion :

« (¢ analyse des Ccircuils commerciiux ;

o1 suivi de Ja mise en place des puits maraichers

*Cey suggestions d'amélioraton de la filiere,
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2.1 Evolution du maraichage

Introcuites uu Burkinu Fuso dans les anndes 1920, s cultures maraicheres ont connu un
assor congidérunic duns les anndes 1970 4 I faveur des grundes séeheresses de ces années-1a.

Lo développement de cette aclivité ¢st pergu non seulement comme une alternabive
pour Lutteinie co Fuutosuffisance alimentaire mats procure surtout un revenu additionne! dux
producteuns oo revenu Tuctuant sclon les produtts, les zones de production et les individus.

Les prneipales cultures marafchéres exploitées au Burkina Fuso sont o hanicot vert, la
omate. Svignen, a pomme de lerre. o chou, fo piment, la pasieque, ke melon seion e programme de
caliures muaicheres, fruitidres et plantes & whbercule (PCMFEPT) de 'INERA. {992, Les slatistigucs
agricoles dtant smpréeises et différentes selon tes organismes, (1 est diflicile d'évalucr précisémen les
superticies of fo production des cultures maraicheres.

Cependant. selon a Dircction des Stauistigues Agro-pastorales (DSAP) du Muustere de
“Agricaiture o0 dos Ressources Animales (MARA), on coregistrait successivement pour ks
campagnes 900 1 et 91920 s donndes suivantes pour quelques cultures



Tableau 1 : Evolution de 1a production maraichere au Burkina Faso

CAMPAGNE 19901991
- Supedficie: oo “Rafiderriont.
(ignon 428,87 2363
Chou 158,88 40,89
Tomale 509,52 $¥: 123,85
Aubergine 169,53 2,29
Piment 41,54
Laitue -3134 3
Caruotte 26.50 s
Pomme de terre 96,62.
Haricot vert 552,90
Aulres (387,381 |
TOTAL 2403.08"

Source : DSAP, MARA. Résullats des enquétes maraicheres
NB: Superficies: hecltares Productions: tonnes Rendements: Tonnes/hectare

2.2 Zones de production

La production maraichére s'est développée au niveau des villes et sur certaines plaines, les
principales zones de production étant 4 la proximité des grands centres urbains. Chaque région
ayant sa particularité dans la production des cultures, on distinguera :

les régions de Ouahigouya, Boho, Koudougou pour la preduction de la tomate ;
les régions de Garango, Béguédo, Koudougou, Ouahigouya pour la production de
l'oignon ;
les régions de Koungoussi, Sourou, QGuahigouya pour ia culture du haricot vert ;
les provinces du Houet, Kadiogo, Yatenga pour la culture du chou ;
les provinces du Sourou, Yalenga, Bazeéga, Soum pour la production de pomme de terre.

Les légumes tels l'aubergine locale, aubergine violette, le gombo. la laitue, le piment sont
cultivés un peu partout dans le pays et a toute périvde de l'année.

2.3 Place de l'oignon dans la zone de Béguédo

Situé dans la partie Nord-Ouest de la province du Boulgou, le département de Béguédo se
trouve A 45 km du chef lieu de la province (Tenkodogo). Sa population totale est estimée & 12421
habitants en 1993 (données de la préfecture de Béguédo).

Dans la zone, le maraichage qui est la principale activité de contre saison Lieni une place
importante.



En effet, cette activité doit son importance 2 la présence du Heuve Nakambé (qui sert de
frontiere naturelle entre co département et celut de Niaogho au sud-ouest), et A la présence de
quelyues bas-fonds aménageables.

La prncipale culture exploitée . dans cette zone est loignon, les autres
cuitures sont la tomate, le chou, la laitue, laubergine locale, lail. le piment ete...

Le tableau suivant nous montre la cépartition des superficies par culture & Béguédo, pour

lannée 91,

Tableau 2: Répartition des superficies par cultures en 1991 a
Baguedo

| f
CULTLRES ‘ Oignons Tomates  Aubergines Chou | Piment Ail
| locales |
] I
SUPERIWCHES‘ MI114.35 184,43 338919 3198,63 12090,31 2331,24
(m?)
% DES 493,85 253 0,u3 0,88 0,35 (1,64
SUPERFICIES
CULTURES ‘ Laine Pomme de Carotte Autres Total
terre
SUPERFICIES 150,36 542,15 208,83 065.61 ‘ 363465 0)7
{m?) |
1
%DES | (32 0,15 0,08 0.26 100
SUPERFICIES : |

Source : Rapport annuel de la zone d'encadrement agricole(ZEA)Y de Garango - campagne

91/92.

Daprés ce ablezu, l'oignon tient une place importanie car i ucecupe plus de 93 % des
superficies maraichéres exploitées, ensuite viennent la tomate, laubergine locale, le chou, l'wl, le
piment. la lartue, la pomme de terre, la carotte.

Le département de Béguédo est particulidrement une zone de production maraichere 2
dominante oignon par rapport aux autres cultures et par rapport i l'ensemble du CRPA du Centre -
Est comme nous indique 2 tableau ci-apres :

L



Tableau 3: Importance des superficies maraicheres de Béguédo(en hectares)

Gighon 4,11 122,14 158 164 ha

Tomiie | 0,62 3.04 23 28 ha

Chou (| 1,32 8.32 16 18 ha
Aubergine locale | 0.34 3.66 | 12 22 ha |

Source : CRPA du Centre Est : Campagne 91-92

Ce wbleuau nous permet de situer la place de l'oignon dans la provinee du Boulgou et dans
le CRPA du Centre Est. Malheureusement par manque de donndes SLauStgues, ROUS favons pas
une esumation de la production de ces cultures.

Avec celte place. Béguédo se trouve éire une des principales zones de production
duignon dans le Burkina. Malgré cette importance. la production reste mal connue au niveau
nationa! du fait de I'insuffisance d'organisation de la production et des réseaux de commercialisation.

2.4 Les contraintes liées a 1a production maraichére

2.4.1 Le probleme du barrage de Bagre

Les populations de Béguédo pratiquaient depuis fort longtemps 1a culiure de contre saison
au bord du tleuve Nukambé. Les cultures comme la tomate, loignon, laubergine locale. I
calebasse. le chou. l'arachide y étaient produites; mais 4 parr de 1992, le barrage de Bagré situc au
sud-est de Béguédo a été mis en place. Les zones situges en amont de celui-¢1 comme c'est e cas de
notre zone d'éude, ont constitué des retenues d'eau importantes : ceci a provoqué la perte des terres
favorables aux cultures de contre saison, du tait de f'envahissement de ces terres par ['eau.

Lua forte pluviométrie de 1994 a aggravé cetle situation en occasionnant en plus de cette
nerte de terres de maraichage. linondation des cultures pluviades.

Ce phénomene a pour conséquence lu baisse des productions et méme Tubundon de
certames cultures telles la calebasse. l'aubergine. le chou...

Les résultats de Tenquéte sur lestimation de la production que nous avons mende. inous
donnerons des précisions sur 'ampleur de la baisse de 1l production dans s chapitres suivants.

2.4.2 Les autres contraintes

Comme la production muraichere au Burkina en géndral, celle de Bégucdo rencontre des
difficultés liges 2 la production et 4 la commercialisation:

Al production. kes contrainies des producleurs sont :



ed'ordre technigue lides & I'isuflisance ou au mangue d'encadrement et de formation

ed'ordre naturel lides aux conditions naturelles du milieu {climat. Indisponibilité de l'eau
drrgation L)

sd'ordre (inancier lides 4 l'avgmentation du prix des intrants et a l'inaceessibilité au crédit,

sles madadics et les insectes nuisibles des cultures.

A la commercalisation. les principales contrantes sont:

elcnclavement de la zone qui dmite les circuits commercaux et les débouchds

elSlul délectucux des infrustructures routicres.

el morgamsation des production en une seule période { Octobre i Avril).

*Ic mangue de moyens de steckage.

Telles sont les difficultés magures de la production et de la commercialisation de Ioignon
de Beéguddo dont I'étude qui va suivre nous permettra de comprendre Jeur importance.
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3.1 Situation géographique

La province du Boulgou est située 2u sud-est du Burkina Faso et s'étend sur une superficie
de 9033 km? Elle est hmitée au Nord par o8 Républiques du Ghana ot du Togo, & FEst par la
provies du Gourmie et i FOuest par les provinees du Zoundwéogo et du Nahoun. La provinee est
subdivisde en guatre (4) communes ¢t treize +13) départements dont eelur de Béguddo, nerre zone

Cd¢tude gur se situe au Nord-Ouest de I provinee.

3.2 Données phvsiques

3.2.1 Reliet et hvdroeraphie

Situge I une alutude moyerne de 251 3 300 m. la province du Boulgou a un refier marquc
par lu présence de glacis dérivant de buttes culrassées et des wterfluves des milieux gramtgues. On
v distingue des vallons trés dvasés, liés i Texastence dimportants cours dieau © ke Nakunibé, lo -
Nazinon et la Nouhao.

L Nakambé est Ie plus important aussi bien cn longuear quien déba, 1 coule du Nord-
Ouest uu sud - ouest.

Lo Nazinon constitue une [rontiera naturelle entre fa province du Boulgou et celle du
Nuhoun,

La Nouhao coule du Nord au Sud ot rejoint Je Nakambe au Ghana,

La province est caractérisée par fu présence de fuilles intéressantes permeltant un disposttil
important on caux souterraines. Le Boulgou renferme ausst un impottant polenticl Je sites



Lavarables 3 Ja mise on place de retenues d'eau (Bassing des cours d'eau) avee 2700 ha de bas-fonds
aménagcables,

3.2.2 lLessols

Les sols de la provinee sontissus du vieux socle granitique. On distingue
eLas sols terrugmeux tropicaux peu lessives ou lessivds dans ke Nord'
e Les sols peu évoluds d'érosion autour de Tenkodogo -

eLes sols 4 minéraux bruts ou lithosols dans les départements de Tenkodogo et de
Gurango :

o Les vertsols et les paravertisols dans les départements de Bittou, Dourtenga et Zubré

eLes vols hydromorphes ou alluvions fluviaux le long des cours d'eau.

~

3.2 3 Le climat

Le climat est de type soudano-sahélien (PDIB. 1992) caraciérisé par faliemance de deux

SANONS
- une saison séche de sept mois (Novembre 4 Mai) :
- une saison pluvieuse de cing mois 1Juin & Octohre).

La province du Boulgou est comprise entre les isohyetes 900 et 700 mmi du Sud wu Nord.
Les températures movennes mensuelles sont d'environ 33° C. les maxima attesgnant 417°C,

Durant la sason fraiche (Novembre 3 Février), les températurcs sont favorables au
développement des cultures maraichéres.

3.2.4 La végétation

En général. la végétation est une savane arbustive & arborée dense. 1 Parkia biglobosi.
Butvrnspermum paradoxum, Borassus aethiopium, Anogeissus leiocarpus, Acacli _gourmacnsis
(BUNASOLS. 19900,

Au Sud. on rencontre la savane hoisée en voie de dégradation avee de rwres loréts galerics
le long des cours deau.

Le Nord est e domaine de la savune arbustive, Autour de Tenkodogo et dans wute
partie centrale de la province. on rencontre une savane arbordée au couvert végétal nes Jégradd

iPDIB. 19921,

3.3 Données socio-économiques

-

3.3.1 Données démographiques

La provinee du Boulgou avait une population totale de 202236 habitunts avee une densild
movenne de 45 habiams/km? au recensement de 1983, Avec un taux dlaccroissement naturel de



26849 on esime cette population & 510332 habitants en 1994 avee une densité moyenne de 36
habiants/km?

Les principaux groupes ethrugues rencontrds sont les Mossis, les Bissas, les Peulhs, les
Kuoussassds...

3.3.2 Acuvit€s socio-économiques

Les pancipades actmilds sacio-éeonomigues sonl Fagriculture o e commeree,
Lagriculture est de type extensif et de subsistance.

Les pincipales cultures vivrieres sont le mul. le sorgho, le mais et dans les bas-londs ct
pénmetres wmguds, lo iz, Les cultures de rente sont en particulier larachide et T'oignon dans les
departements de Béguédo., Guarango. Niaogho et Zabré.

Le commerce mtéresse plusieurs domatnes - produits alimentatres (céréales. produits
maraichers, produnts d'élevage et autres) : matériaux de construction ; carburant ¢t lubrifiants etc...

La swuation trontaliere de da provinee avee le Ghana et ke Togo est un ateut important
pour le développement du commerce



Revue bibliosraphigue

Pour fare ressortir les caractéristiques principales de T'oignon, nous nous rélérerons
assentizilement 2 la hibhographie.

4.1 Svstématique et botanique

L'vignon appartient 3 lu famille des Liliacées, au genre Allium ct & lespéee cepa. 1) est
ongmatre d'Asie. Cest une plante hisannuelle qui en lére annde. élabore un organe de réserve I
bulhe. Le bulbe. mir est dormant et aprés une périvde de repos. dmet de nouvelles teuilies et racines
puls unc hampe Norale. Son eyele vépdal varie de 140 3 170 jours sutvant les variids,

Le ewele de Towgnan comprend trois phases distineles qui se déroulent successivement Sur
les deux années

La premuére phase correspond 4 L croissance des parties aériennes des planies issues de
semis ot a da formation des bulbes. Elle se termine par une période de dormance (ou repos) yu
canstitue la 28me phuse. Ces deux phuses se déroulent pendant la lére année du cycle.

La 33me phase est de celle de la reproduction sexuée qui a lieu cn général en 2éme année
du esele o parur des plants issus de bulbes.

Le cwvele de développement de l'oignon d partir de la graine peut se résumer aux ¢tapes
SUlVUNIS | croissance végetative - bulhitication - dormance - tloraison - production de graines.

Les graines d'oignon sont noires. anguleuses, ridées. Le poids d'un liore de grames est de
K ¢ 2t le nombre de grames dans un gramme est Je 30X grames. La faculté germinative de
sriane o de 709 e sa longdésité movenne st de 2 ans (J. JARONDEL. G. TRAORE. 1990



4.2 Ecologie

+.2.1 Facteurs climatiques

L'orgnon est cultivé en suson séche (Septembre & Mag} avee irmgation car la maturié doit
miervenir avant I'mstallation des pluies 1 Mai - Juin}.

Les températures optima de cullure sont de l'ordre de 16°C a 27°C. Bien gue Foignon soit
une cuiture sous rrigation done cxigeante en eaw, lexeds dhumidig est d éviter on particulier des Jes
premiers jours aprés lu fevée.

U ombrage est néeessaire aprés fe semis pour éviter lensoleillement excessil alin de
permettre la fevée. Plus tard. une longueur de jour minimale est requise pour fa tormation des
bulbes.

+.2.2 Facteurs édaphiques

Lotgnon exige pour sa culture des terres 1égeres s¢ ressuyant bien. {1 pousse tacilement sur
un sol sableus, Kger, hien travaillé ot niche en humus. La profondeur d'enracinement peut attemdie
S04 30 em. Selon J d’TARONDEL. il faut éviter un PH inféneur 4 6.5 pour les sols lourds et
miérieur 4 3.8 pour les sols [Egers.

4.2 3 Besoins en éléments fertilisants

Pour &viter d'épuiser le sol et daméliorer sa ferulité. il est nécessaire de T restituer les
Siéments mindraux gue la plante préléve. et ceux perdus pour diverses causcs.

Pour une production de 30 tornes de bulbes, les exportations sont estimées comms suil :

Tableau 4: Les exportations des éléments minéraux (en unités
fertilisantes).

| [ | I
| ELEMENTS N | P20OS K0 | o | Mo

—

!
| EXPORTATIONS | 125 ‘ 40 (45 135 3

Sonrcy . AANSTETT in J. d'ARONDEL er all. {990,

Dupres 1. JARONDEL ¢t G. TRAORE. la fumure consedlée au Burkina Faso ost la
sUVUnie

-en fumure organigue 20 tonnes de fumier bien décomposé enfout 2 mois au moms avant

semis ou pluntation pour un hectare de culture.

- en tumure minérake de fond ¢

P20S5 - [R0 unds lerulisantes
K20 - RO umtés lerulisantes

- en fumure azotée 140 unitds lertilisantes en deux épandages




S0 wmeds deus semaines apres Ly levée en cas desemis direet vu deux semaines apies
RNTTERIEN

= 70 unitds trois semanes plus tard,

4.2.4 Besoins en eau: irrigation

Floignan est une cultare gui w une Svapatranspiration sasonnicre de 350 0 600 mm (1
DUPRIEZ. PH. DE LEENER. 199). L'vignon éant une culture de contre saison. il exige
Frrigulion pour couvrrr ces besoins en cau. Sclon J. ARONDEL et G, TRAORE. les besoins en
cuu sont de l'ordre de 6802 700 mm. Les upports se [ont par irrigation 3 lu raie suivant la demande
lorsque Ton manque de moyens de contrdle des apports.

Au cours du développement des bulbes des wrosades journalicrs doivent Ctre cffectuds,
surtoul 2n sol sableux. Suvant le stade de formation. les doses en eau et les fréguences d'irmgation

sont les suvantes

Tableau S Dcses et frégquences d'irrigation en zone
sahélienne (Sénégal).

II STADE DE FORMATION DOSES EN MM ‘ FREQUENCE PAR JOUR

'! Stade poireau 2 ‘ 12

" Chute Tére reuille 4 | |

|| Début bulbaison 3 | 2

| Grossissement du bulbe 15 | 3

Suurce © Fiche technigue in Afrigque agriculture n” 189, Novembre 1992,

Lirrigation dont cesser Jorsgue le tiers du feuillage des planches se couche. clest-d-dire
anviron 2o 3 semalnes avant ki réeolte.

4.3 Technique de production

Lu producton de bulhes Jurgnon se déroule en deux temps @ dubord e pépmucre puis
suivi d'une pluntation.

En pépmere. les graines sont semées 4 la volée vu en lignes distantes de 3 em La
prolundeur de semis est de 1 oom. La kevée se tait en |54 20 jours. La surluce de pépinicre
néeessare o la plantation d'un hectre de culture est de [0 m2 Ja quantité de semences néeessare
Slant ue Xk

Apres une durde de 40 430 jours en pépinicre. s plants peuvent étre repiques lorsyu'ls
it a dimension d'un crayon, La plantanon se fait sur un sol bien drané ¢t nche on maugre
RISTRN IS

Pour lactliter irrigation. lu prntation peut s¢ labre en lignes jumelées distuntes de 15 cm
sur hillons ¢spacds de 40 ¢m avee un éeartement sur fa bgne de 1) em. Pour ohienir de hons
endements en bulbes de poids mosen, les densités de 'ordre de 450,000 plants/ha sont conscillces.



La production de Toignon ¢t eelle des cultures iégumicres en général exige une grande
cuanud de ravail @ unité de surface. Ces cuitures nécessitent en moyenne. pour un hectare de
culture. 1000 jours de vavall pour un seul actil. En géndral dans Ta pratigque, il ne Faut pas depasser
CR ey paractid. Ce gui revient en moyehne a7 zetds pour un hectare de culture.

Outre l'irigadion ¢t Iépandage de la fumure. les autres travaux dientreticn consistent en
sarclage, binage. traitements phytosanitares.

Sclon lear aptitude. on distingue plusieurs variéiés d'oignon (d'aprés 3. I'ARONDEL ¢t
wi L9, :

Varidds de consommation en frais

= Jaune hatif de valence: { buibe wrrondi de couleur jaune paille .

~ Texas early yellow grano 3012, 2 bulbe allongd de couleur jaunc .

= Red crénle (5 1 buibe a peau rouge arrondi. aplad, chair brafante et ferme
~ Superex 1 bulbe wrondide couleur aune.

Varidds de conservauan

“ Violer de Galmi 2 bulbe arrondi plus ou moms plat de coloration rouge violel. de ot

Prauant el rche enmadcre séehe.

= Violet de Soumarama 1 bulbe wrrondi, iégérement allongé de coloration plus ou moins
lzuve. Gout piguant et riche en matiere seche (sé.ection IRAT-INERA/FARAKOBA). ¥

“ Violet de Garango i bulbe wrondi de calibre petit 1 moyen, coloration rouge viviacde ct
doat res piguant (sélection IRAT-INERA/FARAKOBA).

Vuridtés de déshydrataton

“ Blanc de Tarna. varidlé sélectionnéde dans une population locale du Niger. bulbe wrondt
w Idgerement wronds

4.4 Maladies et parasites

Les maladies fes plus fréquentes chez ognon sont celles provagudes par fes champignons,
Pumau celles-ct nous pouvons citer

La moisissure nowre provoquée par Aspergillus niger. Des spores sont produites sur toutes
~ories de débris organigues et la propagation de Uinfection au charop est favonsée par les conditions
Judes et séches.

La pourriture du col provoquée par Botryts allii. Ce champignon s¢wansmet par les
~CMENCes

¢ Lu pourriture basule causée par Fusunum oxysporum. Ce champignon se trouve duny le
selou dans les semences. [l peut tuer les nouveles pousses. U péndtre dans fe platcau des bulbes &
rartir des racines produisant ensuite de graves pertes en stockage.

+ Lanthracnose des olgnons blancs provoquée par Colletotrichum circinans.

¢ Lalternariose. maladie loliatre provogude par Allernaria porm.

¢ Lo pourriure blunche provoquée par Sclerotium cepivorum.



o ¢ nuldiou causé par Peronospora destructor. THinteete fes feutlles et les hampes Norales,

+ Loy moisissures bleues et vertes provoquées par Penicillium spp. Plusieurs Penicillium
Ataguent fes oignons en conditions chaudes et humides aussi bicn gqu'en stockage au froid sous Torte
humidité.

Au Burking Fasol les prineipales maladies et pestes rencontrées sur Foignon sont

7 Litdonte de semis provogude par Fusarium oxysporum et Fusarium solin,

Movens de lutre
= Eviter lu monoculture et les carenees en phosphore.
“ Unliser des longicides a base de manébe (Peltir. Rodianébe, Remason...).

L powsriure des bulbes provaquée par Sclerotium Cepivorum et Aspergilhus niger.

Movens de hutte
= Traiter la plante ¢ les bulbes upres récolte avee du Bénomyl (excmpic : Benlate 509 .
Benoeal 309

#Des insectes comme les thrips - Thrips tabach) petits insectes piguenrs-suceurs attaguent
lox angnons. Pour lutter contre ces insectes. il faut traiter avee du diméthoate, du diazinon., de la
deltamethrine vu de la cyperméthrine texemple @ Basudine 202 Decis, Cypereal, cle...).

4.5 Récolte et conservation

Les arrosages ayant &1 wrrétés au stade un.tiers des plants couches, la récolte u lieu
Inrsque les teudles sont au moins au 2/3 desséchées. La récolte selfectue 4 la main, ou avec des
wTucheuses soulcveuses mais avec heaucoup de soins. Les bulbes sont Jussés sur le champ pendant
uit 4 deux ours. s sont ensuile transportés au licu de triage et éventucliement de stockage. Les
rendements peuvent ateidre 30 tonnes 3 Thectare. Is sunt fonction de la densité et du poids moyen
d'un pulhe.

Avant de stocker les bulbes. le tmage est néeessare alin d'¢liminer wus les supets
présentant des blessures ou avan Heurl.

Siles bulbes dotvent étre commercialisés aussitdt aprés la récolie. il est évidemment inuule
de rechercher des variélds dexeellente conservation. [Lest conseidld de leur préférer des varidids uu
putenticl de rendement Sleve. Par contre. il suvdre souvent que fes agnons de bonne conservation
ant gn rendemient moindre.

Lupuitude 4 la conservation dépend de nombreux facteurs., tels que fe calibre, fu couleur. La
saveur. ou e séehage.

Pour le calibre. plus un pulbe ost netit (40-50 grammesy, micux. 1l se conserye,

Dune manére wénérale. les bulbes de couleur Tonede (rouge) S¢ conservent micux Jue
cetincde couleur clure thlanche. puncs.

a8 ausst constatd que les vardlés de saveur Torte se conservent micux gue les vancies
deuces, ‘

Un bon séehage apres la réeolie permet de garder les bulbes dans de bonnes conditions.



Pour Lo stockage. un abr bren ventiié et frius doit Sure chorsic Des vignons bicn cultives.
des bulbex sains de calibre normal. réeoltés cormrectement 8'y conserveront plusicurs mois & Fr libre.

4.6 Valeur alimentaire

La saveur des osgnons est due 2 la présence dans e us d'un certiun nombre de substanees
urdumgues soulrées, les substances aromatiques voladles élant libérées lorsque es tssus sont
MCUrtes,

Freeman ot Whenham in L CURRAH et all. 1993, ont observé que T saveur des oignons
augmenie en intensité pendant les 195 premiers jours de stockage, puis retombe avec le début de le
Sermirdion,

soutie it LCURRAH ¢t B J. PROCTOR 1993, a ¢guement noté que fa saveur dJe
Fongnedy devenait plus prononcée au cours du stockage, alors que la eneur lotake en suere diminuil.

Los vignons ala saveur Ta plus lorle sonc en géndral ceux qui ont L plus lorte tencur en
maticre seche. les deux caracténsuques élant souvent associées a laptitude a ki conscervation,

Lognon a une valeur alimentwire caracténistque. Les oignons sont riches on culories. en
calcun. en proténes, on vitamine A ; C: PP 2 les oignons séchés étant plus riches en ces éléments
gue les apgnons frais sauf en vitamine A, Pour 10X g d'oignon, les proportions des ééments sout
indiguées dunys I 1ableau ¢i-apres

Tableau €: Valeur alimentaire pour 100g d'oignons.

Souwrce | MARA m ] JARONDEL, 1990

NB: mog ret = mrerogramme réunole.



5.1 Problématique

La baisse de la pluvioméine ccs demicres anndes a provogué des déficits edréaliers, Une
des polingues de JEwat est de eréer des retenues d'eau pour favoriser T pratiguce des cultures

N

rriguces.

Clest dans ce cadre quia été créé e barrage hydroélectrique de Bagré dans les provinees du
Boulgou et du Zoundwdéogo, La nuse en eau de ce barrage en 1992 devrait permettre lu production

d¢nergie ¢lectrique pour alimenter certaines villes et fuvoriser l'aménagement de périmcires Iriguds.

Cependant linstallation de ce plan d'eau a provoqué la perte de terres favorables au
mataichage ke fong du fleuve Nukambé. Cest le cas de Béguddo, alors zone progductrice de produits
marmichers et particulierement d'oignon, 11 découle de cette activité de maraichage. un commerce
mpertant de Tosgnen tott sur e plan local. national, quintermational, commerce Risant intervenir
plusicurs partenaires © producteurs, commergants., transporteurs, détatllants, consommuateurs.

De e contexte marqué par luménagement du barrage et par lexistence d'un réscau de
commiercausatan de JCoignon, il sen sunent des interrogations gui nous ont guidé d travers celte

= Quel est 'impuact du burage de Bagré sur la productien de Toignon?

= Quel est e niveau techiyue des producteurs !

= Quels sont ke problémes spéetliques des producteurs !

= Quel cst le niveau d'urgansution des producteurs !

= Quelles sont les relations entre producteurs et commergants

= L.a production rencontre-t-clle des problémes d'éecoulement en relation a fenclavement

de T 7one et avee d'aatres produits 7



= [ stockage est-il un boin moven de salfranchir des problemes de commercalisation ?

De cette série de questions que nous nous sommes pascées, nous avans tentd de répundre
cn émettant les hypothéses vénitables sunvantes

=Lne conséguence du barrage de Bagré est la basse de la production d'oignon d'ou
décvule un abandon de son réscau de distnibution.

= D¢ nsulfisance dorgamsanon des producteurs. découlent plusicurs conséyuences qui
SOnE enbre aulres

o o Luble niveaa echngue des producteurs
o [linsulfisance de lencadrement et de fa formation -
e lo nuuwjue de planilication de la production: ¢'est-d-dire que les producteurs produisent

au méme moment d'ont lu saturation du marché pendant une période donnée suivie
J'une périnde de pénuric.
etinsuilisance et ki non maitrise des eehngques de stockage.
= les relations enlre producteurs ¢t COMMCETCAnts SOAL presyue nexistantes
=l production d'oignon rencontre des difficultds d'écoulement, dorganisaton des
cirenits de commereialisation et de contrdle des prix -
= lu concurrence A Ja commercialisation entre Foignon de Béguédo et celui du Niger est
importante.
Lo contenu de a présente Slude dont Te theme est ;- "Liade de kv fiicre aenon dans
département de Béguddo" vise les objectils suivants ;.
+ unc é&valuation de Ja situation présente sur les méthodes oo moyens de production et de
commercialisation.
¢ unc proposition de solutions d'amdélioration de fa ligre,
En traitant ce sujet. nous aborderons plusieurs aspects :
= Aspect agronomigue 1l sagira d’une analyse de l'importanee de la producuon & travers
une conmussanee des lechaigues actuelles de production et dentficauon de leurs
AVANLAEES et CONLnLnLes.
= Aspect organisationned et institutionnel. ce sera unc analyse du niveau d'organisation et
du mveau technique des producteurs i travers leur encadrement et leor formation par
les mstitutions d'encadrement.
= Aspect Ceonomiyue et tinancier, 1l sagira d'une étude de lmpact économigue de Ta
culture d'owgnon sur les producteurs. A cel elied, nous Sudierons
¢lc revenu de lexplonaton. la rentabilité éeonomigue de la culture d'oignon et
imiportance deonomigue des diférents agents de la filidre.
¢ 'évalution des prix de vente et des quantités vendues alin de déterminer les périodes de
mévenie et leurs causes.
¢ l'importance de la concurrence extéricure en comparant les codts réels de production de
Foignon de Béguddo vendu 3 Quagadougou, au pris des oignons du Niger vendus ausst
Ouagadougou.



Au plan proposition de solutions, i sagira apres un diagnostic des conditions actuclies. de
proposer des solutions damélioraton de la production. d'organisation ¢t de formation des
productenrs. ot dex crrcuits de distrbution.

5.2 Meéthodologie

3.2 1 Découverte de la zone

Pour lu présente ¢tude. plusicurs contacts ont ¢ié néeessaires alin de micux connaitre fe
mubicu ct les conditions dans lesquelles le travadl doit se mener.

Anst. nous avons rencontré des groupements de producteurs, des producteurs individuels.
des responsables de Lo docalitd, ey services techniques d'encadrement agricole. Ces dillérents
entretiens nuus ont permis d'avorr des renscignements sur la zone et sur les conditions de production
mariichere.

Compte tenu de fimportance de Fétude et du temps dont nous disposans. nous avons
choistde mener ceute etude uniguement sur e village de Béguédo. Le choix de ce villuge s'explique
par ke lae quil soit plus peuplé et plus producteur gue les trois aatres viilages @ Fingla, Diara et
Béguddu Peulh. De plus le village de Béguédo cst lo centre commercial el administratif du
dépurtement.

Les renseignements que nous avons recueillis concernant les technigues de producuon. les
meyens  or Torgunisation de o la producton, o répartition du travaill fes conditions de
commercrdsaien, nous vt pernus d'dtablir un canevas d'engucte.

Naus avons done détfou duférents niveaux d'interventon.
enarcelles et producieurs
CHNIMCTLANS

ePulty nuuuichers.

5.2.2 Déroulement de 'dlude

Natie dtude a consisté & ointervenir dans les trois principaux mveaux précités. Les
impartants points abordds sont:

o ey techmugues culturales observées sur Ly parcelle de culture :

* [0 stockage analysé ki coneession ;

o oy uspedts deonumigucs ol organisationnels des umtds de production

e commercilisation chier les commergants :

*  luspect macro-¢eonomigue par un suivi de ['évolution des prix et des guanutés vendues.

Cos diftérents points ont é1é unalysés suivant une méthodologic et un chronogramme
ddtuillés duns kes pages suvanies:



3.2.2.1 Parcelles et producteurs
Fes ditférentes Suapes de T'éude de L production. les iésulis recherchés amse que les

perodes pour chague phase sont schématisés wnsequ'il s



Figure 3:

Les étapes de l'étude de la preduction
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5.2.2.2 Commergants

L dwde de it commerciabisation s'est déroulée en deux phases

cne analyse des conditions de commercialisation par une cnguéte au nivesw des
COMMETLLALS gui nous o permis daveir une liste d'une vingtaine de personnes. Nous avons procéde
aun Scharullonnage de 50 % de ces commergant aupres desquels nous avans enquéld. Lenguéte a
2té mende au eours du mois de Févnier 19935,

wosudvides prixosur le marehé Jocal, & Quagadougou pour lex oenons de Béguddo et un
suivt des orixode Totgnon du Niger vendu & Ouagadougou, afin davoir Iévolution des prix et de
stuer Tmportanee de Ja concurrence entre Toignon de Bégudédo et celul du Niger vendus 4
Cuagadougou, '
5.2.2.3 Puits maraichers

Naus nous sommes mtéressés au projel puits maraichers nitié par le comié de jumelage.
mais dent e démarrage ne se fail que cette annde.

Naus avans sunvt ke mise en place des maraichers sur ces périmeires ;- les ralsons gui ont
presdc & Leorcalisation de ce projet. les conditions d'installation des maraichers el le fonctionnement
de s pérmues.

Tipologic

Apres des enuretiens avee certauns ménages, nous avons remarque une diversiié dans la
producuar de Toignon tant au mveau de Ja pratique gue de lintensification de la production. Ainsi.
nobs avons proeédd par engucte o une classilication des producteurs en e Cildgorics avee comne
CTHCTES | ' .

I walle de Texploitation (superticie et production;

Frguipement de lexplottation (charrette, chasrue, dnes, arrosoir, pulvérisateur...). Cet
Sywpemen: n'élant pas oujours réservé A la production maraichére, il nous a été ditficile de la
Cconsilere cans cette classification,

1 25t Svident gu'a Nissue de cetie typologic, la classe des non producteurs d'oignon ne fera
pus Lobjet Zun suivi,

Low différents types d'exploiiation sont ainsi sépartis:

: TYPE Type I
| DEXPLOITATION

i TAILLE DE 95 % 150
fLEXPLOITATION

INOMBRE DE

! PLANCHES

Caoix des producteurs

Nous avons retenu un certwn nombre de producteurs dans chaqgue type diexplotaton pour
un suviarrrotondl Les chiffres sont indigués dans le tableau ci-apres.
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Tableau 7: éachantillonnage des producteurs

Type | Type -

: I il

ii Nombre de producteurs totaf (a) r 8

I Nombre te producteurs choisis (h) 8 o 6
100 |- 67

Proposition  des producteurs  choisis
i

i

Coefticient d'extrapolation (14 x a/h) w | 15 .

Ces chillres ont ¢ chowas selon importance de Ja classe de production. En eflet, pour les
oxploitnts de type Tet Hqut sont tes gros producteurs et ks moins nombreux, 1aus avons pris
prosyue ke wtaliee des producenrs atin de voir leur particuluite par rapport aux autres,

Pour les types LIV et Voonous avens choist un nombre limité de productewrs pour [o
suive purce que leur nombre st Sleve et ausst nous avens considéré Thypothése que plus ke nombre
do producicurs dune clisse donnde est grand, plus fes dilférences de pratigues entre ces producteurs

SOt mendres.

5.2.3 _Maténel de travail

Lo maténie] techimgue utthse au cours de cette Stude se compose
sd'un rubun métullique pour les mesurcs de dimensions
e June badunce pour les pesées

sde tiches denqudies ¢ Liches de guestionnaires et fiches de coticete de donndes ).

5.2 4 Quelques précisions sur I'étude

Sur f'enquéte producteurs

Duny fe choix des producteurs, un certam nombre (A a € retenu pour le suvt
parcellare. loosuivt du stockage ot Fenguéle relative aux aspects Sconomigues el organisationnels
dos producteurs, Cependant tout Tetfeetl” Schanulloand n'a pas ¢IE enqudlé parce gue certns
produciaurs jusqud une date donnde  n Janvier) navarent pas convmence fa culture de Tognon .
Juutres nous ont Jaiss¢ entendre qu'ils ne pouvaent produire cette année, La riuson de ceute
stiuanen est que les producteurs manguent de lerres de cultare, terres qui sont momentanément ou
permanemment englouties pur fedaw de la retenue issue de installation du barrage de Bagré. A ¢
phénomene vient saputer la torte pluvioméue de Ta campagne agricole 94-95, ce yui a entraing i
Jdémierige turdht de Lo camipagne miraiche.

Finulement. sur Féchantdlon de 30 producteurs, 16 ont & suivis. s sont repartis: conmie

~uil
o <dulype L
| dutypell
v Sdutype T
¢ daunme IV
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A cours du sunvt mEme, nous avons constad que certams producteurs gui avisent des
pentes superficies ok campagne précédente ont des superlicies Slevées pour cete campagne. Ces
suocrlices sonl suncrieures a celles des explanations de grande tlle de Ly campagne précédeme. o
Coll Vice versa Ausst une analyse agronomigue o ¢ ndeessaire pour micux caractdniser les
explotations, Les résultary Jde cele analyse se trouvent dins ki 28me parue.

Sur les mesures

Sicertames mesures ont ELE faites avee une balance, ou un ruban. d'uutres ont &1é délicates
wordubser I dagie notuniment de Ja mesure des doses diwrosage. Le matéricl dwrosage {calebasse)
nesi mas wnilrmie chez tous s productenrs et de plus, la conenance (volume) varie d'on individu &
Gatitie les homes oulisent Tes grandes calebasses ©les Tenumes des cadebisses moyemies ou peiites.
Co quiveut dire yuune méme planche d'oignon peut reeevair différentes doses d'eau selon que clest
Fhemme. v la femme qur Faerose,

Do plus certames quanutés ont &é dvadudes. Clest le cas de Ta gquanutd de Tumure
Orsangue qui se mesure chew certaing par une certaine quantté par planche et chez d'autres par un
nombre de chargements de chrette: pour plusicurs planches @ les mesures ne sont donc pas
Wwntormes Chez s,

Pour es mesores de tumare munérale. elles ont ¢E possibles pagee que les engrius utilises

senbvendis ensacbels de pords connus,



1™ Partie :

ANALYSE ET DIAGNOSTIC



La muse en cau du barrage de Bagré ot la consutution des retenues d'eau dans les zones
amont vnt provogud des changements sociaux, sanitaires, $conomigues et des changements dans les
pravgues culturales dans ces zones d'influence de Taménagement. En effet dans Ja zone de Bégudédo.
lu production maraichére gut est lune des principales activités de contre saison a connu des
varions au coars de ces demigres années.

Une engucte miende sur Févolutiun des superhces explostées, du nomibre de producteurs
muaaichers o de Lt producton clic-meéme. nous adonnd les rdsultats sutvants

6.1 Les superficies exploitées

Au cours des quatre demiéres anndes, les superficies de maraichage ont connu vertinnes
varitions. Sur e populaion enguétée, il ressorl quen 1991, 8348 planches de culiure d'oignon
Jtaient explondes. soit 83480 pour tute ki population. Avee une superlicie moycine de 4.4 m’
par planche. i superticie cultivée cn 1991 est estimée a 37 ha,

En 1992, année de mise en eau du barrage, la superficic exploiiée est ¢valuée 3 42 ha. En
1993, elle est de 38 ha. ajors gu'elle est estimée 3 41 ha en 1994, Le graphigue suivant nous indigue
s vanutions des superticies au cours des guatre dermgres années.



Figure 4: Variation des superficies en oignons.
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A lruvers cor chiffres. nous remarquons que les superficics exploitées ont augmenté en
19920 Crest au mols d'2odr de cette annde que sest effectude la mise en cau du barrage de Bagrd,
Certams producteurs ~ovant leurs terres envabies par Ieaw se sont procurds de nouvelles terres
Jexpantanon yot dlaert restées jusquil présent non exploitées.

Lat bawsse des superficies en 1993 peut s'expliquer par le fwr gue certuny producteurs ont
abanconné fu culture maraichre car dtant décourages par ta localisation Eluignée de ces nouvelles
erres pur rappuort dless habitatton, et par la "non producusid” de cos werres selon eux, comparde &
ceiles davunt.

Cependant les superficies ont encore augmenté en 1994 4 cause du tant que lu populituon
aetive §°2st de nouveaw cancée dans la producton d'oignen,

Ceos superfices nouvelles seretrouvent natamment aupres des concessions ot les
producteurs ont aménzgd des punts appelds pusieds autour desduels dls cultivent les otgnons,
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Luménagement de ces puits a ¢ié possible grice 4 la pluviomdtric assez importante au cours de ces
amdes-crcomime Findigue le tableau c-aprés.

Tableau 8: Pluviométrie des trois derniéres années de Béguédo

Mui Juin Juillet Aol Sepl. Nov,
£s
(3.9 127.5 1302 208.5 143 .
- 33 I 136,7 N 228,35 1259 358 . 3.0
795 [51,] | 322 280, | 722 |- 8939

Levolution des superhicies expleitée ¢n orgion a connu des hausses ¢l des baisses au cours
Jo L période 19940 Ces variations sont peu sensibles en erme de guantité (nombre d'hectires) mais
sont s imporkintes en ce qui concerne la situation eéographique de ces superficies. Car depuis lu
constructon du barrage. les terres cultivables en bordure du fleuve sont envahies par leau de
manmere croissante chague année: pendant que de nouvelles terres sont aménagées soit dans les
chumps de concession, soit dans les champs de brousse ot la {orte pluviométrie mdant, les affluents
du Heuve regorgent dean pendant une certame pénindetfoctobre-déeembre),

6.2 .LLe nombre de producteurs

< nombre de producteurs d'oignon évolue de fagon croissante au cours des quatre
années. Sur [échantdlon enguété. nous avons recensé 214 producteurs en 1991, son 2140
producteurs environ pour toule lu population. Ce nombre a augmenté Tannde suivanle de 180
producteurs puis de 140 en 19930 Cete évolution est Jaible en 1994 car clle wa ¢i1¢ que de 40
producteurs de plus. Le graphigue suivant nous ndigue ces variations.
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Figure 5 : Variation du nombre de maraichers.
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6.3 La production elle-méme

Bien gue les superficies sowent en évoluuon vartable et ke nombie Jde producteurs en
Srolunnn cronssanle, L pioduchion elle-meme est décrossante,

Suar Iéchanullon que nous avens enguétd. Lk production e évalude & 1LAY2.S sacs. avee
une movenne de TS kg par sac. onu une production de [94.6.375 Tonnes sow 1946,375 Tonnes
pour wute lu populaton en 1991 Cette production o bawssé de 48 Tonnes en 1992 et de 3 Tonnes
en 1993, Elle u connu une hawsse considérable en Junnée 1994 de 261 Tonnes comme nous l'indigue
fe wruphivue sunvant




Figure 6: Evolution de la production d'cignon de Béguédo.
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La bausse de o production au cours de ces dernieres années est due a linstalluoon du
murtage de Bugrd La production décrolt au fil des années avec une baisse considérable en 1994,
slors gue les superticies ont augmenté cette annde [ Cela sexplique par le [t que apres
cenvahissemient des lerres en bordure du eave, les nowvedles terres en bordure du fleave, les
nouvelles terres exploiées sont souvent nadaptées 1k culture des ognons (sol tourd. ol rés

sableux. sul trés humide. ravad du sol insuitfisant cwe.. 1.

Elle s'oxpligue ausst par lu pluvioméne ¢ualée qui va qusque en fin Octobre,
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Caonclusion partielle

Aw regard de Uévolution de ces facteurs, nous pouvons situer Uimpact du barrage de
Bagre surlu cudtare des vignons. B effer, les superficies exploiices en vigrion onr ete deplacées de
fewr cinplacement et sont éparpillées dans toute la zone et ses environs, Par contre la produciion
ne cosse de baisser du fait de Uinadaptation des terres, de insuffisance de lentretien des cultires
et de la pluviométrie importante retardunt la mise en place des cultures. Quant au nombre des
producteurs. limpact du barrage est pew sensible mais du point de vie capacité d'exploitation
individuelle. il ressort que méme si fe nombre des producreurs augmente, la superficie exploitée
par chaque individy diminue progressivemenr d'on la baisse de la production car tous les
individus n'ont pas la méme capacité de production.




qure 7: Situation du barrage de Bagré et de ses aménagements
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7.1 Les sites de production

Les sites de choix de notre échandllon J'éude se sone reposer sur ks producieurs ot sur
et apiitd de oproduction. A travers le suivi de ces producteurs nous avens identfic dilféronts
sizzy de producuon sur kesguels sont reparties les exploitations.

Sclon o posinon wopogruphigue dex exploitations, deux grands sitles peuvent e
didrencids. ce o sont

elos bus-londs @ e sont des errains dans les tonds des valiées ot le mveau de Ta nappe
Joau soutertaine estoproche de lu surlaee (moms de 7 mde profondeur) . Dans ces termams ont
criusds des puils dont Fean servira i l'imigauon Jdes cultures. Dans les bas-fonds, fa plupart des ~ols
cnune extare sablo-argikeuse e sablo-himoneuse,

eles bus de glacis @ ce sont des terrwns 2n pente. en bordure du cours d'eau, libérés upres
vzoanlement des caux de pluies et leur retran dins le lit du Heuve. Ces terres récupdrdes sont mises
St expletaton wvee comnie source dimigation. Teau du Heuves, Dans ces tvpes deerres. les wils
seaede nature imanguse et argilo-limoneuse,

7.2 Données générales sur les producteurs

~.2. 1 Caracténisuques des UP

Une Unié de Producuon (UP) est un groupe humain gur exerce son pouvoir de conurdle
surun ensemble déting de processus matériels et de toree de traval (L. Malassis, G, Gherst, 1992,
Doy notre Stude. ['UP se rapporte 2u ménage cut se délinit pae la lmulle restremte conposée d'un
cratde tmille. do ses lemmies o de ses enlunts.



Le ménage se compose d'un certan nombre d'indisidus gui se distinguent en aclils (ceux
qui sont cupadles de constituer une main-d'ocuvre familiale ¢t qui le lont cllecuvement) el non
acnls. En génerd le nombre moyen d'individus par ménage est de 95 et e nombre moyen dacuf est

Dans Texploitation de o culture maraichere. le wavall est reparti entre les actls sclon le
role guils euent duns L tamille ¢t selon le sexe. commie Tndigue le tableau cl-apres

Tableau ¥: Repartition du travail par sexe et selon la place de 'actif dans Ia famille.
1

0 Individus nar sexe Piace dans la tamille Travail effectué dans l'exploitation
I
; Humnmes Chet de ménage -fourni les lacteurs, de producuon

-Aménage lexploitavon en planches

-Préparc le terrain et la pépmicre.
sarclage - Participe a lu récolte

Fils - Aident le chel de tamulle dans la
préparation du terrain - Axdent les
¢pouscs: - participent & la réeolte

i Fomimos Epouses du chel de - Repiguage, arrosaye. sarclage,
‘ ménage tumure. récolte

i _ . . .

| Filles - Audent les Epouses au repiguage
|

|

arrosage. récolle

Nutans que sile travail est repartl selon les individus, on constale 3 la réeolte, que la
production est souvent repartie entre le chef de ménage et ses épouses selon le nombre de planches
gue chacun sera churgé dentrewenir, fa déaision venant du chel de famille. En géndral. les 62%
reviennent au chel de ménage. Ce qui imphyue gue la culure des olgnons st une actvid
assenticllement mende par les femumes,

7.2.2 Les facteurs de production

Los tacteurs de production se composent des forees du traval que sont
[Los ructeurs natirels - caractéristiques climatiques et topographigques de Fexploittoen

Lo capual toncier - Jaterre ot les améhiorauons toncieres réalisées (plantations darbres,
clotare. uhns. grigation...).

= La rmain-d'veuvre fumiliale qui assure le vavad de foxplonation.

Lo capital dexploitation @ cnsemble des Syuipements maddricls (hitiments matcricls
agricoles. cheptel vil) et du capital lnancier (dsponibilité de résorerie, eréunces.. ).

Harmis les facteurs terre ¢l main-d'ocuvre familiade Jisponibles pour F'UP. le facteur capial
dexplottation vest pis woujours Svident, les exploitations ¢eutl de substances meme velle de Toignon
est a0 but commerciale. Cependant certains UP disposent d'équipement d'explottation (charrue.
charrette. dnes. boeufs de trait qui ne sont utilisés que pour les cultures pluviales. Les cultures
maraicheres ne se font que sur des petites superhicies qui sont faciles et vapides & travailler par lu
main-doeuvee anthal,



Conclusion partielle .

A point de vue caractéristiques des UP (composition, organisation, Répartition du
rravail} er facreurs de production. il n'existe pas de différences caractérisées entre ces UP.

Tous les producteurs ont les mémes capacités de production et ceci a un niveau faible.
Lanulyse dey technigues culturales nous révélera les différences possibles entre les producteurs.
fewr ruveay iechnigue et fex difficultés gu'its rencontrent. Clost labjer du voler suivant,

f

7.3 Techniques de production et analyse agronomique .

Au cnurs du suivi parcelire que nous avons mend. 1] s'est révElE que tous les producteurs
savent un méme windriire weehmique. Ausst allons-nous procdder 4 ke deseription des méthodes
culturales pratguées avant de fure une analyse agrononugue de cetitmérare weehnigue.

7.53.1 Description des pratigues culturales

Lieaérure technique concerne les différentes opérations successives gui concourent d ka
formatan du produit. La description de ces opérations successives nous permelttra de déerminer le
mveau weehrgue des mardichers ot leurs contraintes,

7.3.1.1 L'utilisation des semences

La semence est définic comme wout organe végélal hhérd par Ja planie ot capable dassurer
sa reproducion, Ce peut étre une spore. une graine, un fruit, une nflorescence vu une partic
végdtalive do a plante. Chez Joignon. c'est la gruine qui assure ja reproduction

T L Couractéristigues des sraines atilisees

Les producteurs manchers de Béuuddo utilisent une seule vartd d'oignon. Sclon les
descriptions Je 1. D'ARONDEL o1t G. TRAORE (19903 il sagirait de [ vanété "violet de Garango™
ot une vindld sélectionnde par IMTRAT-INERA/Farakebhd & purtir d'un écotype local.

Lu variéld sélectionnée se caractérse par des buibes wrondis de calibre petit & moven. de
couleur rouge violiede et au godt trds prjuant.

Les semences quutiiisent les muraichers sont produites par cux-mémes ou achetdes cher.
dlustres maraichers,

Los maraichers sont dane des producteurs de semences. Cependant ces semenees e sont
pus renouvesdes régulicrement par des semences produiles en station, 1 se pose certuncment un
prabicme de dégéndrescence variérale des semenees auto-produites.

Luuhisation des semences auto-produites s'expligue par e caracwere traditionnel de Lo
culture de agnon gui est pratiguée depuis des géndrations. Le coll ¢levé des semences produiies

el e ne rmes en stauon déeourige ausst leur achat.



A Laproduction de semteitces par les mcraichers
Le evele de Totgnon saccomplissant en deux anndes, les semences sont obtenues en 2™
annde 1 paurtir des bulbes de la 17 annde. La production de semence se Lut de Ja maniCre suivante

Apres fa récolie. les bulbes de bon calibre et de honne gualitd iapparemment saing, pas de
blessures. grosseur moyenne...) sont trigs. Us sont conservés jusqui e saison survante ou ils sont
CHLCTTES. Avant leur mise en terre. Jes bulbes sont coupde transversalerment aw niveau du diamcétre le
plus grand. Scule la partic ol se rouvent les ébavches de racines est enwerrée. Sclon les producteurs
cette section des bulbes leur permet de germer rapidement et de donner plusieurs plantules.

Au bout de 30 3 40 jours. les plantules sont déterrées ot sépardes les une des autres puis
repluntées individuellement. Ces plantules se développent pour donner une hampe orale dont la
tormation donnera s gramnes. Celles-ct réeolides & mawnté (couleur nomwe} sont séehdes el
conservées duns des hotes. des bouterlles ou des emballages en tissu en antendant Ta prochmne
sison de semis. Les semences sont unlisées avant 2 ans de conservation car leur faculté gernunative
diminue wvee ladurée de conservation. '

Nous constatons que les eriteres de sélection des semences sont les tudles ot Faspect samn
des nulhes, Lu dégéndrescence vandlale est causée par 1 perte successive de certins canicieres
propres 4 Ly vanétd,

LY Importance guanritative des semences utilisées.

Pour montrer Vimportance des quantités de semences utihsées par les producteurs, nous
comparerons 2ssentellemnent les quantitds proposées par 1a recherche 3 celles pravquées par les
producieurs. Les donndes de référence somt urées du recueil de fiches echniques de
JARONDEL ¢t G. TRAORE. 1990,

Pour It culture de Toignon, 1l est préconisé une certwine quantité de semences pour une
superficie donnde. Les caleuls du ableau suivant nous permettent de situer Timportance de

leau 10: Impertance des pertes de semences a l'ha de production.

Densné de repiquage proposée (DR) | SOO.(HH)

Quanuté de semence préconsée (QS) 50040

Densité movenne de repiguage observe (DO) 10300

Quantté utile de semence QU = DO/DR x QS | 10.3H)

Quuanuid de semences réellement utilisée | 21.6%)
! Quantité de semences perdue QP =Q - QU | 11.390
| ¢ de perte QP/QU x 100 110.58

Futthisation dey semences par les maraichers.

Diapres le tableau nous constatons que les producteurs utiisent plus de semences quil nen
fuut. 1y 4 alors une guantitd de semences qui ne los aopas servis. Cette gquanttd inutile de
semences peut étre laible vu importante selon les producteurs. Dans noire échanullon de suivi, cetwe
guanutd représente en movenne 0% de la quanutd qui aservi,



Les pertes en semences peuvent s'expliquer par plusieurs raisons :

el'inondation de toute ou une partie de la pépiniére. Pour les pépinicres miscs en place cn
Septembre-Octobre. fa plupart a ¢té envahic par les caux de pluie. Les producteurs s'ont alors
obligés de reprendre le semis avee de nouvelles semences. Cela constitue* done une perte de

SCMCNCES.

eles manques a la levée due au faible taux de germination des semences. Le semis est
repris alin d'avorr la gquantité de plantules néeessaires & emballer la superficic d'exploitation. d'ot une
perte de semencecs.

edes fontes de semis dues & des maladies parasitaires ou 4 de mauvaises pratiques
culturales.

S L4 Conclusion sur les semences d oignons

Les maraichers sont leurs propres fournisscurs de semences gu'ils prdduisent cux-mémes.
Cependant. b souche de semences de production nest pas renouveldée par des semences produites
en staton. Cette sivation entraine la dégénérescence variétale des semences qui perdent leurs
caracteres propres. Cela peut-étre une cause de perte de semences en pépiniere, pertes pouvant étre
causées par dautres rulsons.

Une autre source de dégénérescence variélale est e caractere allogame de Ta plante

Jroignon.

[I'se pose wors le probleme de performance technique des maraichers a la production de
semences et leur utdisation. Leur formation d la sélection et » lutilisation des semences cst
nécessare pour une umélioration de leur connaissance.

7.3.1.2 La pépiniere
La pépiniere est "un terrain ot 'on fail pousser de jeunces plants destinés & ¢re repiqucs ou
A servir de porte-grertes” (Références dictionnaire Robert. 19931 La gestion qui influence la

production d'une culwre. Ce chapitre est destiné & connaitre les movens et les méthodes de gestion
des pépmicres par les producteurs.
t !

7312 1 Préparation du terrain

En général les pépinieres sont implantées au sein de lexploitation méme. Pour les
exploitations de bas de glacis, les pépinicres sont préparées hors de celles-ci. Une portion du terram
st labourde. fa terre est travaillée de maniere a4 rendre sa surlace I¢gére. finie, ensuite clle est
nivelde. Les pépinieres sont aménagées en planches de taille varizble selon les producteurs. elles
varient de 2.4 m” A S35 m, sur échantillon suivi avee une moyenne de 3,16 .

7.3.1.2.2 Periode «r mode de semis

La période semis des pépinéres se situe généralement de Aout & Octobre pour les
premicres récoltes et de Novembre & Janvier pour les 277 réeoltes. La présente campagne o conng
cependant des moditications (misc en place tardive de la campagne. a cause de Ta Torte pluviometric
A laguelle vient sjouter le probleme du barrage de Bagré. Ceci a entrainé un décalage dans le temps
de L muse en place Jes pépinicres qui s'est déroulée de Septembre - Octobre & Décembre pour les
T péeoltes et de Junvier & Mars pour les 27 récoltes. La plupart des semis fuits en Septembre-
Octobe ont été inondézs par les caux de pluies.



Les semis de pépimniere d'vignon se font & la volée chez tous les producteurs avec toutefois
des différences dans Ies densités appligudes.

Ces densités s'expliquent par les pratiques des producteurs. En cllet, clest chez les
nouveaux producteurs surtout gue on rencontre les densités de semis Elevées, tandis que les
producteurs pratiquant la culture depuis des années. réalisent des densités moins Elevées. Ceux-ci
disent que : "lexpérience leur a montré que les fortes densités entrainent des pertes de semences sott
par des mangues 4 la levée, ou par concurrence entre les plants, d'ot la mort de certains plants”™.

-
/

" 3.1.2.3 Entretien des pépinieres

Apres le semis. une (ine couche de terre cst étalée sur la pépinicre. Elles sont cnsuite
recouvertes d'ombritres faites de tiges séches de eéréales. Ces ombricres sont‘déposées 3 méme le
sol el recouvrent toule o surtace de la pépinicre. Celle couverture réalisée alin d'éviter
Fassechement du sol da au lort ensoleillement. ct de garder humidité du sol sera 0tée apres 7 & 10
jours lorsque L levée sera ellectude.

La fumure organique cst apportée quelques jours apres la levée, soit 2002 25 jours apres lc
semis. Quant A la fumure mindérale. elle est apportée selon les besoins ou les moyens du producteur.
En général elle est peu utilisée purce que les producteurs disent ne pas maitriser la technique de la
fumure minérale (dosc ¢t période . Ceux qui l'utilisent ont souvent des problemes de fortes doses
locahsées entrainant la mort des piants. ou de faibles doses . d'ou I'inutilité de son apport.

Les pépmieres sont arrasdes d des fréquences de 1 4 2 fois par jour jusquau repiquage
réalis¢ apres une durde de 45 4 60 ours selon la disponibilité du terrain de culture.

Meme si la protection de la pépinicre consiste en des traitements des plantules avee des
pesticides fiquides {Décis, cypereal. Eletrine, ...) aucun trautement préalable des semences midu sol
nest réalisé. ce qui peut causer des Tontes de semis ou la contanunation des plantules st les semences
sont infectées de champignons parasites.
7.3.1.3 Conclusion sur les pépinieres

Malgré lexpérience des producteurs dans la culture de Toignon, I'étude de la pépinicre
nous montre les limites de leurs pratiques culturales et les problemes auxquels ils sont confrontés.
Ainsi d la préparation du terrain. aucune fumure n'est apportée alin d'améliorer la fertilité du sol: la
non maitrise de la technique de fumure, e non traitement des semences ¢t la réalisation de fortes
densités de semis sont autant d'indicateurs du faible niveau technique des producteurs.

7.3.1.4 La culture
Dans cette purtic nous Studicrons l'itinéraire technique suivi par les producteurs dans la

culture Jde Toignon. cest 4 dire fensemble des opérations successives appliguces & la culture du
repiquage 3 la réeolte. Les différentes opérations étudiées sont :
elu préparation du sol
elC repiuage
elu fertlisation organiguc
el fertulisation minérale
elarrosuge

elosproblimes ¢t traitements phytosanitaires



Fanalyse de ces différentes opérations nous permetira de dégager les limites el les
ditheuliés des producteurs.

o4 Lapreparation du solf

La culture de Toignon se fuit dur différents types de sols dont le choix est limité par
I'nsutfisance des terres de cultures et par la position topographique. Préférenticllement  les
maraichers choisissent les sols & texture sablo-argileuse a limoneuse. On observe aussi des sols a
texture gravillonnaire.

(ne Tois Templacement chotsiy e sol est labourd, amcubli ¢t aménagé en planches. Te
labour est fait manucllement 2 fa daba apres avorr wrrosé le sol a2 jours avant. L'aménagement du
terrwin en planches permet on circulant dans les allées. de faciliter larrosage et l'entretien des
cultures. La taille des planches est variable d'un producteur a lautre. En général, la longucur qui
varie peu. va de 0.90 m d .50 m environ. La longueur. clle. est trés variable: on rencontre des
planches de 2 ma 7 m. donnunt ainsi des superficies d'une planche trés variubles d'une cxploitation a
Fautre et au sein d'une méme exploitation. Les surfaces totales exploitées sont fonction de la
cupacité de Texplottant.

oA Lerepiquage

[Test tait lorsque w pépiniére est préte (45 4 60 jours apres semis) et le terrain préparé.
D'habitude les 17 repiquages débutent au mois de Septembre-Octobre, muis. cette année 94-95. ils
sont intervenus en Décembre-Janvier dans la majorité des cas. Les plantules en pépinere sont
wrrosdes avant detre arrachées pour le repiquage. Chez la plupart des producteurs le repiguage est
réulisé suns ordre. Cepencunt nous avons pu observer dans quelques rares exploitations. un
repiguage en ligne fait avee Jupput des services d'encadrement.

Les densités de repiquage sont assez vartables sclon les producteurs mais restent Loujours
supcricures aux densité préconisées par lu recherche. Le tubleau sutvant nous permet de comparer
les densités observées i celles préconisées.

Tableau 11: Comparaison des densités de repigquage au m’ de
culture .

Densité movenns ohservée (DO) 1‘ 103
Densité recommandée (DP) 50
] Rappor: DO/DP 2.06
‘; Ecart-type des densités observées 18.67

Les densités applicuées sont nettement supéricures 3 celles recommandées valent leur
double.

Apparemment. ko plupart des producteurs réalisent des densités levées (¢eart-type
relativement faible).

oy raisons de cene pratigue. avancées par les mardichers sont que d'une part. 1ds ont

acquis une habitude a réaliser des densités élevées ot dautre part. les densités ¢levées permetient
Jdavorr des rendements leves, Cette demitre attirmation pourrait éure véritide plus foin dans 'étude
du rendement.



A LA Lafertilisation oreanique

Les cultures maraicheres néeessitent une fertilisation des sols réalisée avee une fumure
organique et une fumure minérale. La fertilisution consiste 4 apporter des maticres fertilisantes au
soloud la plante. Nous ¢tudicrons les apports en matiéres organigues ct cn matiéres minérales.

La fumure organique joue un role important dans 'ameublissement du sol, augmentation
desuterulid. Tu lutte contre les parasites du sol. ete... L'obtention de ces qualités dépend beaucoup
Je fu nature des apports.

[ fumure organigue apportée a la culture de Foignon s compose de fumure provenant
Jes exeréments des bovins. caprins, asins, et de la volaille. Toutes les exploitations utilisent la
iumure organique. mais a des doses. des périodes et sous des formes différentes:

En général les guantités apportées sont voisines de celles que préconise la recherche
comme nous I'indigue le tableau suivant :

Tableau 12: Importance des apports de fumure organigque a l'ha de

production.
r, Y ]
Quantité movenne apportée (Q) en tonnes I¥,84 i
t
Ecart par rapport & la moyenne €.38 |
Quantité préconisée (QP) en tonnes 20
‘ I
Rauo Q/QP J 00,94

L ¢curt-type est faible. ce qui montre des variations faibles des apports. Les producteurs
apportent done les quantités de fumier néeessaires a leur exploitation.

Cependant nous avons pu observé que ce [umier n'était pas toujours de bonne qualité.

En cffet. pour, préparer le fumier, le producteur forme un tas de mélange d'excréments
danimaux ct de débris végélaux (paille séche, feuilles mortes . ordures ménageres...) a proxinuté de
lu parcelle. Ce tas monté juste apres le repiquage est arrosé régulicrement pendant quelques jours
puis utilisé sur les cultures. Le fumier au moment de son utilisation n'est pas réellement élaboré.

Un autre constat est que le fumicr préconisé habitucllement comme lumure de fond est
utilisé par le producteur comme fumure de couverture souvent en 2 apports :

I apport apres la reprise

ot

27 apport A la bulbaison
L'utilisation de la tumure organique sous cette forme (incompletement décomposée.
Spandage en cours de culture) a des conséquences non bénéfiques sur les cultures
ke fumicr non décomposé peut contenir des graines de mauvaises herbes gui vont
nroliférer et concurrencer l'oignon.
la pratique d'épandre le fumicr en cours de la culture sans Tenlouir ne permet pas son
utilisation par la plante car la minéralisation est f2nte et les éléments minéraux non disponibles pour
Jes racines.
I1 est alors nécessaire que les maraichers soient micux formés a4 la production ¢t 4
Jutilisation de la [umure organique.



Co L4 La fertilisation minérale

L'utilisation de fa fumure minéraie est destinée a apporter des éiéments minéraux i la
culture. Ces Elements sont apportés sous lorme dengraus simples (composé d'un scul ¢lément
minéral) ou dengrais composés (contenant un mélange d'éléments minéraux).

La fumure minérale apportée & la culture de lT'oignon est constituée d'engrais simple (urce)
ct ou dengrius composé (NPK). L'engrais NPK est utilisé sous différentes formules 12-12-17 ¢t 15-
L0-10. Ces types dengrais que l'on retrouve sur la place du marché proviennent des pays voising
(Ghana. Nigéria surtout) par lintermédiaire des commergants.

La fumure minérale recommandée en plus du fumicr st composée de cos unités
fertilisantes [40-180-180.

Les engrais minéraux sont appliqués aux cultures apres la reprise. 3 4 4 scmaines apres le
1" ¢pandage de la fumure organique, trés souvent sous forme d'un mélange d'urée et de NPK.
Lutilisation séparcée de Turée et du NPK est trés rare. Le mélange d'engrais est répandu dans les
planches aprés un binage. Lopération cst suivie d'un arrosage immédiat des cultures alin de
permettre la dissolution de l'engrais.

Pourtunt 1l est préconisé d'upporter Ie NPK en fumure de fond et Turée en fumure de
couverture en 2 ¢pandages : un épandage deux scmaines aprés repiquage el un autre Lrois semaines
plus tard. Les engrais (NPK surtout) sont apportés tardivement aux cultures. c¢ gui he permet pas
aux cultures de bénéficier parfaitement des léments nutritifs si les apports sont faits en dehors des
périodes ou la plante a besoin de ces éléments (a la reprisc. 4 la bulbaison, & la maturation).

Quant aux quantités d'engrais apportées. elles ont été exprimées en unités fertilisantes . alin
de compuarer aux guantités recommandées. Les valeurs sont indiquées dans le tableau suivant.

Tableau 13: Importance des Quantités de fumure minérale utilisée
(exprimée en éléments fertilisants.

Eléments fertilisants
N P K

| - ‘ : 4
| Quantitds moyennes apportées (QA) 111 38 54
|
1 Quantités recommanddées (QR) [ 30 180 180
| Ratio QAVQR 0,79 0.21 0,30

NB : N =uzote Le nombre d'unités tertlisantes de l'azote est calculée

P = phosphore A partr de l'urée et de I'azote du NPK.

K = powassium La [ormuie d'engrais utlisée pour les caleuls est celle de 12-12-17

De manicre générale. les unités lertilisantes des engrais apportées sont les taibles ¢t
inféricures aux unités recommanddées.

Les apports d'azote sont peu d peu conformes A la norme. C'est le complément d'urée
l'engrais NPK qui augmente la quantité totale d'azote apportée.

Quant aux apports de phosphore ct de potassium. ils sont tres faibles: ils sont apporics
respectivement au cinguidme ¢t au tiers des apports préconisés. Pourtant ces ¢léments sont
importants dans le développement de la culture de T'oignon. notamment le potassium ¢ui jouc un
role dans lu formation du bulbe (turgescence cellulaire. réactions de synthése...). Clest dire done gue
ces taibles upports limitent I développement de Toignon. Cependant, le producteur explique cos



faibles rupports par le tait gue les guantitds Slevées diengrais donnent de gros bulbes gui ne sont pas
tucilement conservables car leur teneur en cau st alors que cest Tinverse Jorsque les quantilés
d'engrais ne sont pas tres élevdes.

D'autres raisons invoguces parle producteur  pour expliquer ces faibles apports sont que:

oL engrais mindral appliqué néeessite beaucoup d'eau pour assurer sa dissolution dans Ie
solsalors que Teau d'irmigation devient insulfisante & partir d'une certaine période (mois de Mars).

eLey couts des engrais minéraux sont ¢levés ce qui ne permet pas Tutilisation de quanttds

Slovees

eCraignant les conséquences néfastes d'un exces d'apport en engrais (bralures des feuilles.
pourriture des bulbes...). il prétere uuliser de [aibles quantités.

eLonquil constate que ses apports en lumicr sont sullisantes les apporls en engrais
mineraun sont momdres ou méme nuls,

Nous verrons que cela est particulicrement vrai pour l'urée.

S 4 Larrosage

Les diftérentes sources d'irrigation de cultures sont les puits dans les bas-fonds et les cours
d'etu dans les bas de glacts.

Larrosage est fait traditionnellement avee des arrosoirs artisanaux gui se composent d'une
calehusse 4 petite ouverture avee laquelle l'eau  puisée. et d'une autre petite calebasse comportant
des pertorations dans laquelle T'eau de la bonne calebasse cst versée.

Larrosage se fait & des doses et 4 des réquences variables selon la disponibilité de Teau.
Généralement Teau est apportée deux fois par jour cn cour de végétation pour diminuer & une (o1
par jour guelques semaines avant la récolte (environ 4 semaines). L'arrét de Twrosage ntervient
quelgues jours avant la récolte (2 a4 4 jours).

Cependunt par manque d'eau acertaines Epugues (mois de Mars hotamment) i n'est pas
rare de constater des problemes de stress hydrique sur les plantes conduisant & un desscechement des
fcutlles signe visible du stress qui. s'il est prolongé peut se répercuter sur le rendement par le faible
poids du bulbe.

S A 46 Les problemes et traitements phytosanitaires

Outre les problémes phytosanitaires dus aux mauvaises pratiques culturales (fumure
orgamgue mal décomposée. stress hydrique,...) il exisie d'autres problemes que sont les maladies
parasitatres. Ces maladies parasitares sont celles que Ton rencontre en général sur Foignon au
Burkma-Faso : les fontes de semis - les pourritures de bulbes. provoquées par des champignons. les
altaques des petits insectes pigueurs suceurs que sont les thrips. Les champignons et les thrips
peuvent s trouver dans le sol ou sur les plantes. Les madadies fongigues peuvent Cue aussi
transmises par les semences contaminées.

Les movens et méthodes de lutte

Les moyens de délenses des cultures sont principalement la Jutte: mécangue o s utte

chimigue.



La lutte mécamque se caractérise par e désherbage manucl ou e sarclage pour ¢liminer les
cments nmunéraux, leau et L lumicre. of

mauvases herbes qur sont des concurrents pour les ¢
peuvent ausst contenir des pirasites attaquant les plantes cultivées.

La lutte chimique consiste en Tutlisation des pesticides contre les champignons ¢t les
ravageurs. Les causes peu connues et difficilement wdentifiables des attaques. entrainent unce
diversitication de Tutilisation des produits gue T'on trouve aisément sur les marchés. Les principaux
pesticides utilisés sont des insecticides (le Décets, 'Efetrine. le cypercal) et d'autres produits de nature
neonnue.

Les produits se présentent sous forme liquide ¢t leur application se fait & Taide de
pulvérisateurs ou wtsanalement avee des branchages qui servent d asperger Ie produit sur la culture.

Une bonne utilisation des pesticides est indispensable & leur bonne cllicience sur les
purasites. Cependant nous avons constaté dans les pratiques des producteurs des lacteurs ui
peuvent ntluencer lefticience des pesticides. ce sont :

Les produits. de nature connue. utilisés ne sont que des insecticides qu'ils utilisent aussi
dans le cas des maladies fongiques :

Les doses de dilution ne sont pas respectées

Certains produits congus pour &tre utilisés avec des appareils ULV sont utilisés autrement
taved des branchages).

Dans certains cas. les produits sont utilisés 4 des périodes ou aucun cas de maladies ou
duttaque paruasitaire n'est observé. Ceux qui utilisent cette méthode prétendent prévenir Ies maladies
s pesticides comme ferulisant,

ou utihsent

Le constat qui se dégage de ces observations est que les maraichers ne maitrisent pas les
mosens et les méthodes d'utilisation des produits phytosanitaires et leurs effets sur la culture. Les
prodults utilisée ne sont pas appropriés d tous les cas dattaque identifiés. La formation des
maraichers & l'dentification des maladies. 4 lutilisation du produit approprié, aux méthodes et aux
effets de son application est indispensable pour combattre les maladies de T'oignon qui selon les
maraichers prennent de l'ampleur au fil des années. Cela n'est dailleurs pas ¢tonnant car T'oignon
constitue d'une certaine maniere. une monoculture de saison s¢ehe ¢ les parcelles maraicheres sont
explottées & 93% avee cette spéeulation. Les ravageurs ct les maladies spéetfiques & Toignon som
done des conditions optimales de développement.

La rotation des cultures ct/ou le déplacement régulier des parcelles maraicheres pourraient
ctre adaptds alin d'éviter la transmission des maladies par les champignons et les parasites du sol.

Co 4T Conclusion sur la cultire

L¢tude des opérations successives dans la culture de Toignon. fait ressortir cect:

Le travail du sol est Lait manuclement

Le repiquage est réalisé sans ordre et a des densités tres Clevées.

La fumure organigue cest appliquée a4 des quantités aceeptables mass utilisée en fumure do
cowverture b souvent mal décomposée.

La fumure minérale cst appliquée & de laibles quantités sauf pour Fazote: elle est ¢galement
utihisée en fumure de couverture.

Larrosage est artisanal et wes cus d'insuthisance ou de manque d'eau sont Iréquente.




Les problemes phylosanitares sont nombreux et augmentent avee e temps. Les cas de
maladies fongiques (pourriture) et des attaques d'insectes sont les plus fréquents mas les traitements
Ne SoNt Pas tloujours appropriés.

Cette deseripuion o faisse entrevoir d'une part une méthode propre aux producteurs de
Beguddo et duutre part les limites et es contraintes de cette pratiguc.

7.3.1.5 Récolte et rendement

Co LS Larécolte

Elle mtervient lorsque fe bulbe est mar, généralement apres 90 4 110 jours du cycle de
repiquage-récolte. A ce stade, le uers des feuilles d'une planche se couche. Chez les maraichers. la
récolte mtervient dés 70 a &) jours de cycle @ a ce stade le bulbe n'est pas complclement mar. Les
récoltes précoces s'expliquent par le manque d'eau d'imigation surtout dans les buas-londs et par
besoin du marchét prix alléchants).

Larrosage cst wreté 2 4 4 jour avant le jour prévu pour la récoite. La veille de ce jour. un
wrosage ost it alin de rendre le sol humide.

La réeolte se fant par arrachage manuel des plants dont les bulbes sont coupés apres fa
récolte. [Hwrive gue les bulbes sotent meurtris lors de la réeolte, ¢¢ qui constitue des pertes de
bulbes cur 1l fuudrait les trier avant la mise en marché.

Notons gue Torgnon peut Ctre réeolté en teutlles (oignon feutlle). Clest une récolte précoce
gui est souvent induite par le manque d'eau.

73032 Lerendement

Lo rendement se définit comme Stant o quantité de production obtenue par unite e
surlace. i est exprimé généralement en kg/m™ ou en T/ha.

Le rendement en oignon est {onction du nombre de buibes réeoltés & Tunité de surlace ct
du poids moven d'un bulbe. Ces deux facteurs sont les composantes du rendement qui s'exprime par

Rendemenvha = nombre de bulbes/ha x poids moyen du bulbe

les rendements moyens en oignon sont estimés & 30 Trha par les normes de fa recherche

(LJARONDEL ¢t G. TRAORE. 1990).

Lo tablewn suivant nous donne les ¢éments du rendement chez les producteurs de
Béguddo.

Tableau 14: Eléments du rendement moyen en oignon.

i Nombre moyen de bulbes /m’ R 95

i Poids moven du bulbe (g) 36,34

}\ Rendement moyen observé (RO) en Trha 34,52
Ecart - type des rendements 642
Rendements de la recherche (RR) 30

| Ratio RO/RR RE ]




Les rendements obtenus par les producteurs sont cn moyenne acceptables, avee des éearts

En considérant fes normes de la recherche, une production de 30 T/ha correspondrait & un
nombre de bulbes de 50 par M’ (en estimant que tous les plants donnent des bulbes) et un poids
moyen par bulbe Jde 60g¢. Les rendements moyens observes s'expliquent par un nombre éleve de
bulbes (4 peu pres e double de la norme) et un poids laible de bulbe (2 peu pres la mottié de la
normie). Les earts de rendement qui peuvent Etre dus aux vartations de ces deux ¢léments (nombre
de bulbes et poids du bulbe).

7.3.1.6 Conclusion sur les pratiques culturales

La description des pratiques culturales des maraichers nous révele tinératre technique
suivi par ces producteurs. En comparant ces pratiques a celles recommandées dans celle de la
culture de Forgnonail ressort des différences que T'on estime Ctre des limites de niveau technique des
muaraichers. Limites auxquelles viennent sajouter des contramtes liées aux facteurs naturels {(climat.
manque  dcau...s aux problémes  phytosanitaires des cultures, aux  difficultés matérielles ¢t
fancicres.

Cependant les rendements observés sont en moyenne élevés ct respectent les normes. alors
que Loy pratigues waissaient voir de mauvaises conduites culturales en particulicr les densités ues
clevees de repiquage et les méthode d'utilisation de la fumure organique.

Nous sormes alors tentés de dire gue les maraichers maitrisent leurs pratiques culturales
qur leur permettent d'obtentr des rendements aceeptables. Mais les rendements ne sont pas toujours
de bonne qualié (nulbes s petits souvent immatures ¢t meurtris). 11 est néeessaire pour améliorer
la performance technique des maraichers dans leurs pratiques  d'envisager la [ormation et
encudrement de ceux-ci.

7.3.2 Analvse agronomique

Dans la description de Titinéraire technique de culture suivi par les producteurs. nous
avons idenufié lensemble des opérations successives qui aboutissent a la formation du produit. La
qualit¢ et la quantizé de ce produit dépend de la combinaison de facteurs agronomigues divers. Cetle
partic st consacrde A lanalyse de Tinfluence de ces facteurs sur le produit {inal. L'analvse est faie
avee fes fucteurs du suivi parcellaire. mené aupres des producteurs Echantillonnés.
7.3.2.1 Analyse des corrélations

Les varables itincraires techniques ¢tudices sont

vuriables sunéraire technigue

oy date Lo repiguage

o densid de repiguage

ol quunt:ié d'engruis NPK utilisée

oo uanutd d'urée utihisée

ol uantité de maticre organigue utilisée

ol stress hydrigque observeé



varnbles composantes du rendement

enombre de bulbes par m?

epoids moyen d'un bulhe

ercndement.

YN

[analyse en compaosantes en composantes principales de ces variables nous a montré les
corrélations gul existent entre ces vartables. Le tableau suivant nous donne les valeurs de

corrdlations entre les variables.

Lleau 14: Corrélations entre les facteurs agronomiques.'

DTR | DSR | NPK ! UR | MO | NTP | STR' | NB | PMB | RDT
R P
T T
R | 021 )
!
K 02300 1 015 !
1 G007 10045 ] -0.030 l
{
) 083 1 0139 10000 ) -0.386 !
T
2] 0125 ] 0.087 0.348 (0.231 0.198 |
I
R 0413 | 0.242 1 -0.368 | -0.126 | 0.488 | -0.295 |
i
! 0127 1 .665 ().103 0.24% 0.040 0.1 17J 0.104 J
0
B | 0012 | 0270 | 0192 | 0138 | -0.163 | 0.455 | -0.35% | -0.457 1
|
I [ 0150 ] (.372 0.311 O.111 -().185 .539 -0.259 0.527 | 0.494 P
Liste des variables
la date de repiquage DTR
la densité de repiquage SR
lu quantité d'engrais NPK utilisée NPK
la quantité d'urée utilisée UR
la quantité de matiere organique utilisée MO
nombre de tratements phytosanitaires NTP
le stress hydrigue observé STR
nombre de hulbes par m? NB
poids moven d'un buibe PMB
rendement. RDT

Lanalyse de ce tableau nous permet d'idenuiter les facteurs qui sont 2n relation les uns

avec les autres.

1 v u corréladon entre deux variables lorsque leur valeur de corrélution s'upproche de |

positivement ou négativement.

. C1e e . o= oL g e . S
Dans le cas présent, nous avons considéré les valeurs comme signilicatives & partir de 0.30

posivement ou négativement.




Le nombre de bulhes ot e poids moyen d'un bulbe sont les composuates du rendement. Le
nombre de bulbes influence pius le rendement que le poids moyen d'un bulbe,

Les corrélations entre les varables et le rendement s'expliguent par feur corrélation avec
¢y compuosantes du rendement.

Amnsi. le nombre de traitements phytosanitaires est corrélé au rendement par l'intermédiaire
du poids moven de bulbe. Lorsque les traitements sont nombreux, c'est surtout le poids du bulbe
Juaugmente par rapport d ce Ju'il aurait da ctre sans traitement. d'ot Faugmentation du rendement.

Linfluence du nombre de waitements met en valeur importance  des  problemes
phyvtosanitarres qui jouent ndgativement sur le rendement (voir paragraphe sur les problemes
phytosamtaires).

La densité de repiguage est corrélée positivement au rendement par Pintermédiaire du
nombre de bulbes.

: plus le repiquage

Enelfet le nombre do bulbes est conditionné par la densité de repiquage .
d'ou l'augmentation

ostdense plus e nombre de tulbes est ¢leve (la mortalité des plantes est faible
du rendement.

)

On observe que la densité de repiquage est corrélée négativement au poids moyen d'un
buibe : co quiest normal. Toeutelows. pour obtention des rendements tinad dlevé cet accroissement
de poids moyen de bulbe ne compense pas les densités plus faibles.

La quantité de NPK une influence positive sur le rendement et est corrélée positivemen
au stress hydrique. En elfet torsque les maraichers utilisent Tengrais NPKL o8 apports d'eau sont
fréquents alin de favoriser lu dissolution de Tengrais dans le sol. Ces arrosages [réquents font que
stress hvdrigue est moms Iréguent.

Les autres variables. date de repiquage. quantitd d'urée, de maticre organique n'ont pas
dintluence visible sur le rendement. Cela signilicrait quau cours de I'dtude ics dates de repiquage
nont cu uucun effet sur le rendement. Toute la période de I'étude serait propice a loignon.

Lo maticre organigue utihisée n'a pas d'eliet sur feorendement. Cela peuat N'exphiquer par

deux rasons

Dabord o matiere organique est déposée en surface lors de son application sans
enfourssement. Cette pratique w un effet limitauf sur lu vitesse de décomposition de cette maticre
organique b meme sielle se décompose | les Sléments nultritifs ne sont pas ch contact direct avec les
racies done difficilement assimilables.

Ensuite T matiere crganique ot lurée sont correlées négativement. Une explication & cela
serait yue les producteurs fort un choix dans Tutilisation de ces fertilisants Ceux gui utilisent les
maticres organiques n‘utilisent pas ou utilisent peu Turde et mversement.

Globalement il ny . pas de correlation ni pour la maticre organique ni pour furée avee le
rendement. La coloration posiive entre la date de repiquage et le stress hydrgue s'explique par le
falt que ios puits stasséehent « partir d'une certaine période (Mars) d'ot Finscilisunce ou le mangue
deau durosage.

Lo fable impact du stress hvdrigue sur fes rendements pourraient sexpliquer par son
appuatite en hnde ovele d'on conmomdre imipact sur laproduction,

En général o rendement en culture de rente est tonction du nombre de bulbes et du poids
du buibe.



Cependant notre analyse nous mdique daatres ¢léments susceptibles davoir des crlets sur
le rendement. 11 sagit principalement du nombre de traitements phytosanitaires, de la densité de
repiquage. de la quantité de NPK qui ont des effets positils sur le rendement. Par contre Tes tacteurs
stress hydrigue. quantité d'urée. de maticre organique, date de repiguage montre des effets négatls
ouaucun ctiet sur le rendement.

Un cercle de correltion qui est une représentation graphigue plane des variables
Jispersées dans un plan orthonormé nous contirme l'influcnee des variables les uncs sur les autres ct
lcur importance sur le rendement. Dans ce cercle de pomts que sont les vartables. chaque pomt est i
une certame distance du repere de plan de projection. Cette distance constitue fe veeteur propre de
chague pomnt dont l'importance est plus ou moins grande selon que le point est plus ou moins
Sloigné du repere. Ainst on retrouve les variables les plus importantes qui sont le rendement, le
puids moyen du bulbe. le nombre de bulbes. la densité de repiquage. Ie nombre de traitements. L
quantid de NPK et le stress hydrque.

re 8: Cercle de corrélation.

FELETUETUSRAFLATIONS




7.3.2.2 Classification des itinéraires techniques

De méme que les variables ont ¢é projetées dans e plan, les observations sont aussi
représentées dans le plan en fonction de ces variables qui le caracténsent.

Ensuite une classification automatique nous a permis d'identifier des classes d'itinéraires
techniques caractérisées par un certan nombre de variables expliquant la classe.

Pour cette clussification nous avons considéré unquement oy variables qui influent
positivement sur le rendement. Ce choix a ¢té uit en fonction de la suite de Féude gui porte sur fes
aspects ceonomigues de ke production d'oignon, qut reicvent du volume de production dou fe
rendement.

La classificaton ascendante hiérarchigque donne 'arbre hiérarchique qui ndique e niveau
de chaque observation par rapport aux variables ¢tudiées. La troncature de larbre au point le plus
¢lotgnd entre deux niveaux. nous donne plusieurs classes. Larbre hiérarchique et la description des
classes sont les suivants.

K



Figure 9: Arbre hiérarchique.
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Tableau 15: Description des classes.

N Classe Effecut Description
| 5 Q0T 2003 004 ;005 ;008
2 7 002006 009 : 0101011 : 014016
3 3 007 013013
-1
4 I 012

\
oo anaradion.

Les dilférentes classes uinst obtenues sont caractérisées chacune par des variables qui
expliquent cette répartition. Lo tableau suivant donne ies caractéristiques de chaque classe



Tableau 1l6: Caractéristiques des classes.

F\ dex classes Classe1 [ Classe
Efleculs 5
Densité movenne de repiguage 113
Quartté moyenne de NPK utilisée (kg/ha) 403.65
Nombre moyen de traitements 2
Nomore moven de bulbes/m’ 106
Poids moven du bulbe (g) 39.5
| Rencdement moyen (T/ha) 41.87

Figure 10: Représentation des individus et des classes dans le plan
de projection 1 2 de 1'ACP
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La classe ©est caractérisée par des variables élevées done un rendement Elevé.



Lu classe [ est la classe ou ltnéraire technique aboutit 3 un nombre de bulbes ¢levé et un

poids moven de bulbe élevé.

La classe 2 est caractérisée par des valeurs moyennes de variables Densité de repiquage,
guantté de NPK. nombre de bulbes et poids de bulbes.

Cette clusse est eelle ou Titinéraire technique aboutit & un nombre de bulbes moyens ¢t un
poids de bulbes ¢le é d'ot un rendement moyen.

La classe 3 se caractérise par des valeurs Clevées des vartables Densité de repiquage.
quantité¢ de NPK. nombre de bulbes: ¢t une faible valeur de la variable poids du bulbe. Ainsi cetie
classe est celle ou ltinéraire technique aboutit & un grand nombre de bulbes ¢t un [aible poids de
buihes d('ot un rendement moyen.

[exaste dans L classe 4, unce seule observation qui est caractérisée par des valeurs nulles
de la quanuie de NPK et du nombre de waitements, une valeur moyenne du nombre de bulbes et un
poids de bulbe tuible d'ou un rendement faible. Cette observation représente un producteur
particulicr quin'a pas utilisé de NPK, ni de traitements phytosanitaires. I a un nombre laible par m?
ct un poids moyen de bulbe faible d'ou un rendement faible.

Chez cet individu nous avons observé au cours du suivi. un stress hydrigue prolongé di a
un tarissement du puits. Ce qui a entrainé la tendance 3 labandon des cultures sans entretien ; c'est
ce qui explique son isolement par rapport au nombre d'individus.

Ausst nous l'avons supprimé pour la suite de l'étude puisqu'll n'est pas représentatif.

En résumé. les classes se caractérisent par I'tinéraire technique suivi.

La classe | est la classe a itinéraire technique "performant”. Elle regroupe les producteurs
qui par leurs pratiques obticnnent un grand nombre de bulbes par m2 par des densités élevées et un
poids élevé d'un bulbe. Leur rendement est élevé. Remarquons que la plupart des producteurs du
type | de notre échantilons de départ se retrouvent dans cette classe 1. La classe 2 est la classe d
iincraire technique moyennement performant. Elle regroupe les producteurs qui. dans leurs

pratiques obtiennent un poids moyen de bulbe élevé et un nombre moyen de bulbes par m2 par des
densités moyennes. Leur rendement est moyen.

La classe 3 est aussi 4 itinéraire technique moyennement performant. Cependant elle
regroupe des producteurs dont les pratiques de densité élevé de repiquage leur permettent d'obtenir
un grand nombre de bulbes par m2 et un poids moven de bulbe faible. Leur rendement est aussi
moyen.

7.3.2.3 Analyse de chaque classe

Cette analyse consiste d identifier les pratiques culturales de chaque classe en ce qui
concerme notamument

o yulisution des semencees
o|"utilisution de la fumure organique
e|'utilisation de la fumure minérale

e]importance des traitements phytosanitaires



73231 Clusse |

“Sur lu base des caleuls Taits au paragraphe 2-3-1-1, les pertes de semences de T classe |
sélevent i 53Y.93%.

*Les producteurs de cette classe réalisent relativement moins de perte en semences par
rapport a4 la moyenne des pertes (110,58). De bonnes pratiques culturales ct des traitements
phytosanitaires adaptés expliquent certainement la faiblesse relative des pertes.

*Les producteurs de cette classe utilisent en moyenne 20,13 T/ha le fumure organique
quantit¢ proche ((de la moyenne des apports ct de la quantité préconisée (20T/ha).

7 Sur L base des caleuls de la quanuté de Tumuare minérale les producteurs de la classe
appuortent en moyenne :

[20 anités fertilisantes d'azote

48 unutés fertilisantes de phosphore

6Y unités lertilisantes de potassium

Ces upports méme siils ne valent pas ceux recommandés en particulicr pour le phosphore
et le potassium sont en trés Iégerement supéricurs 4 ccux de Ja moyenne (111- 38 - 54). Les
producteurs de la classe | utilisent done plus d'engrais guc les autres.

* Le nombre de traitements phytosanitaires est supérieur a la moyenne des traitements (2
contre 1). nous avons vu dans la description des pratiques culturales que les maladies parasitaires
(fongiques ou dues a des attaques d'insectes) sont fréquent dans zone. Aussi la lutte contre ces
maladies est importante d'ou l'importance du nombre de traitement au cours du cycle.

les caractéristiques de la classe T quant aux pratiques et aux facteurs ci-dessus ¢tudics
nous précisent des pratigues des producteurs de cette classe gqui sont d'un miveau technigue
supérieur a lu moyenne générale.

7.3.2.3.2 Clusse 2

* Les pertes moyennes de semence de cette classe sont de 192,45%. ces pertes sont
supérieurs 1 Lt moyenne générale c'est A dire que les producteurs de la classe 2 perdent plus de
semences lors de leurs pratiques culturales pertes pouvant aussi étre dues a des problemes
phytosanitaires.

* La guantité moyenne de a Tumare organique utlisée cst de 1Y 1 celle quantitc est
proche de la moyenne et est la méme presque chez Lous les producteurs suivis.

*Les upports en fumure minérale de cette classe sont de :

122 anutés ferulisantes d'azote

35 unités tertilisantes de phosphore

S0 unuds fertilisantes de potassium

Ces wpporls sont presque les mémes que les apports moyens qui sont de 11138 ¢t 54
respectivemert. Les producteurs de 1a classe 2, méme si leurs apports sont fables pur rapport aux
apports préc.nisés utilisent des quantités de fumure minérale qui restent dans la moyenne des
apports en géndral.



* Au cours du cyele de culture, un seul traitement phytosanitaire en moyenne est fait pour
lutter contre les maladics des cultures. Ce nombre représente la moyenne des traitements chez tous
les producteurs.

Lunalyse des pratiques culturales de la classe 2 conlirme Ie niveau technique des
producteurs de cette ciusse qui représente le niveau moyen des producteurs de la zone.

7.3.2.3.3 Clusse 3

* Le taux de perte en semence de cette classe est de 62.54% est done inféricur 4 la
moyenne. Ces pertes se rapprochent de celles de la classe 1. Les producteurs de la classe 3 réalisent
des pertes en semences refativement faibles par rapport aux perics moyennes.

= Les apports en fumure organique sont de 15,20 tonnes/ha. is sont légércmcm mléricurs
a4 la moyenne (18.84 tonnes/ha), mais sc rapprochent tout de méme des quantités préconisées (20)
tonnes/ha). Les producteurs de cette classe utilisent les mémes quanttés (écart faible _ 4) que tous
fes autres producteurs.

*Les apports en fumure minérale sont de :
LO0Y unité ferulisantes
41 uniés feruhisantes
39 unités fertdisantes

Ces apports ~ont presque les mémes que fes apports moyens des producteurs en géndral.
Les producteurs utilisent des quantités d'engras qui représentent la moyenne des apports en géncral,
chez les producteurs suivis.

= Un seul tratement phytosanitaire est fait au cours du cycic de la culture. Ce nombre est
la movenne des traiterents que tous les producteurs suivis utilisent.

L'analyse des pratiques des producteurs de la classe 3 situc Ie niveau technique de ceux-ci.
Ce niveau est le méme que le niveau moyen des producteurs.

7.3.2.4 Conclusion sur I'analyse agronomique

Il ressort de “unalyse des différentes classe que des ditférences existent au point de vue
agronomique entre c2s clisses quant 3 litinéraire technique suivi. La classe | représente les
producteurs dont le miveau technique est relativement élevé. Ce qui leur permet la réalisation de
rendement éleve.

Les classes 2 ot 3 représentent les producteurs dont le niveau technique est moyen et est le
méme quc le niveau général dans la zone. Le rendement est moyen.

Ce qui different les deux classes 2 et 3 sont les composantes du rendement gui dans l'une
sont cn nombre faible Je bulbes et poids du bulbe élevé et dans Tautre & nombre ¢leve de bulbes ct
poids du bulbe faible. Cette différence s'explique par le [ait que dans leurs pratiques les uns
shattachent & Tobtenticn de bulbes de poids élevé et dautres a l'oblention d'une quantité ¢levée de
bulbes.

Un autre censtat est que la fumure organique est utilisée  chez ous les producteurs au
mémes doses gue se it pour les producteurs préformants ou pour les productewrs & pratigues
culturales moyennes.

En général lunalyse agronomique nous a permis d'identifier des classes d'itinéraire
technique différent qui aboutissent soit a rendement élevé ou d rendement moyen.



Dans tous s cas les rendements obtenus sont aceeptables puisquils sont en moyenne

dgaux ou supcricurs a4 la moyenne des rendements de la norme. Il se dégage alors que les
producteurs maitrissnt leurs techmques de production muis l'encadrement ct la formation des
producteurs 4 de me:lleurs techniques d'entretien de cultures sont néeessalres.



Les oignons produits & Béguédo sont pour la plus grande part destinés 4 la
commercialisation. Néanmoins une partie est consommde par la population locale. I arrive qu'une
autre partic soit stockée pendant quelques mois pour Etre vendue d une période propice de l'année.
Nous expliquerons dans ce chapure les différentes destinations de l'oignon en dehors de la
commercialisation.

8.1 Transformation et consommation

Les oignons cultivés 4 Bégucdo connaissent peu ct presque pas du tout de transtormation.
Les parties utilisées sont les feuilles et les bulbes.

La méthode de transformation employée est Ie séchage des feuilles apres battage. En effet.
lorsque Forgnon bulbe est récolté avant complete maturitd, les feuilles encore vertes sont récupérees.
Elles sont alors battues sur les blocs de granite avece des pierres ou des biitons en bois (ou rarcment
pilées dans ke mortier) jusqua ce qu'elles deviennent molles. Ce produit obtenu est ramassé en boule
de grosseur voulue puis séché au soleil pendant 7 & 10 jours. Le produit ainsi transformé est
commercialisé sur la place du marché local ou viennent sapprovisionner les commergants
(vendeuses détaillantes particulierement) des villes de Ouagadougou, Bobo. Tenkodogo. des
provinces environnantes et du Ghana.

La consommation locale de Foignon est msignifiante par rapport aux quantiiés vendues
(moms de 2 % de la production totale est consommd localement).

Loignon feuille est utilisé dans la préparation de presque toutes les sauces. 1l cst tres
utilisé dans la cuisine au cours du cycle de développement de la plante. Les femmes des producteurs
vont sapprovisionner directement Jdans le champ familial. tandis que pour les autres. clles vont
demander 1 leurs voisins producteurs ou aller acheter au marché.

L'oignon bulbe comme l'oignon feuille entre dans la préparation culinaire. II est disponible
Al fin du eyele de la plante et remplace Foignon feuille dans la cuisine. L'oignon est un ingrédient
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la fois qualitatif et quantitatif des sauces. auxquelles il augmente la consistance ¢t donne une saveur
el un gout particuliers (i cause de la présence de substances aromatigues).

A ce utre dans la langue locale Bissa le nom de Toignon(dogny ou salbsar) signific
condiment ke plus important dans la sauce.

Cependant, l'oignon bulbe est moins utilisé localement dans la cuisine que l'oignon feuille.

I faut noter aussi que les hampes florales des plantes qui fleurissent en 1™ année sont aussi
arrachées et consommées cru par les adultes et les enlants surtout qui, en s¢ promenant dans e
jardin les cueillent.

8.2 La conservation

8.2.1 Les techniques de conservation

Bien que l'oignon soit un des produits maraichers les moins périssables, il nécessite des
méthodes appropriées de conservation pour le garder plus longtemps. La varidié cultivée i Béguédo
(violet de Garango) st reconnue comme étant une variéié de bonne conscrvation, done apte i éure
garder pendant une certaine durde avee certaines précautions.

Lo méthode de conservation utilisée est la méthode traditionnelle de stockage des bulbes.
Les oignons sont stockés dans les locaux d'habitation. Ces locaux sont les cases rondes construites
en banco. couvertes d'un toit de paille et une seule ouverture qui est la porte. Le plancher et la face
intérieur du mir sont tapissés d'une couche de ciment. L'oignon y est stocké de deux fagons :

Les bulbes sont ¢talés dans Ja case & mEme le plancher et souvent en couche paisse. Clest
le moyven le plus répandu.

Les bulbes sont aussi stockés sur du sable étalé sur le plancher de la case.
Duns ce cas aussi, les buibes sont souvent entassés les uns sur les autres.

Ces deux formes de stockages sont trés employées par les producteurs dont la récolte n'a
pus été vendue pour cause de faiblesse des prix 4 une certaine période (Mars - Mai) ou par manque
d'achcteurs (rarement).

Une autre techique de stockage employée par certains commergants grossistes existe. 11
shgit d'une méthode modemne de stockage dans des maisons réservées exclusivement a l'oignon. Ces
maisons de forme rectanguluire sont taites de murs en banco avec un toit en tole. Les ouvertures
comprennent la porte et des petites fenétres en pente sur les murs pour Iaération. La face intéricure
des murs et le plancher sont apissés d'une couche de ciment. Dans ces maisons. des ¢tagéres y sont
énugées avee des claies sur lesquelles sont déposés les vignons en couches plus ou moins
épaisses.

"5

Mualgré Texistence de ces movens de stockage. plusieurs difficultds résident a4
conservation prolongée des bulbes.

N

2s contraintes sont-clles lides 4 la nature des bulbes ou aux conditions ¢t nature des
structures de stockage ?



§8.2.2 Analyse du stockage

8.2.2.1 Les précautions de stockage

La conduite culturale et I'état des bulbes importent beaucoup dans lu réussite du stockage.
Pour s'ussurer d'une bonne conservation, il faut s'assurer de la qualité des bulbes. Les bulbes destinés
au stockage dotvent Cure sains (les bulbes présentant des blessures ou des pourritures sont &
cearter).

Cependant chez le producteur. la destination premiere des bulbes n'éiunt pas le stockage.
aucunc précaution n'est prisc guant a la qualité des bulbes a4 stocker. Les bulbes sont généralement
récoltés avant complete maturité (environ 81 jours de cycle), et aucun tri des bulbes sains n'est fait.
L'oignon ainst récolté qui n'a pas été vendu est déposé tel quel dans les cuses. Ainsi, les bulbes
meurtris pourrissant, avec ceux présentant déjd des pourritures entrainent la pourriture des autres
bulbes vccasionnant des pertes. Ces pertes de poids sont aussi dues 2 l'insuffisince ou manque de
séchage des bulbes avant stockage.

8.2.2.2 Les conditions de stockage

En plus des fucteurs intrinseques de Toignon, unc bonne conservation dépend  des
conditions du milieu ambiant : la nature des installations. la température et 'humidité relative sont
mportantes. Les structures de stockage doivent étre congues de fagon & pouvoir assurer la
température et l'aération nécessaires & une bonne conservation. Les températures favorables sont de
lordre de 22° a 25°%. avec une humidité relative de lair de 70%. L'humidité élevée cntraine la
pourtiture des bulbes.

En général, il est recommandé d'éviter le contacte direct des bulbes zvec le sol (hunudité
¢levée) et le contact des bulbes entre cux, en les exposant en couche unique.

Pourtant les installations observées sont aménagées sans prendre en compte la température
et l'aération nécessaires, sauf le mode modeme de stockage ol les modeles dnstallation. faits par
des Organisations Non Gouvernementales (ONG) ou d'autres organismes. ont prévu des fentes
daératon du local. Pour les locaux traditionnels, les seules possibilités de circulition de l'air sont les
interstices de la paille du toit et I'espace entre le toit et le mur.

8.2.2.3 La durée du stockage et les pertes

Les premicres réeoltes d'oignon se toat entre les mois de Décembre et de Février. Les
bulbes récoltés pour la plupart immatures. pour les besoins du marché sont imnmiédiatement vendus.

Les secondes réeoltes se situent entre Mars et Mai. les bulbes sont récoltés 2 complete
maturité, La saturation du marché et les bas prix 4 cette période obligent certains producteurs et
arossistes d stocker cette récolte.

Lu durée du stockage varic de quelques jours & 6 mois sclon les condions du milicu et les
besoins du producteur ou du commergant.

Généralement les précautions et les conditions de stockage n'éuan: pas respeetdes. les
dégats constatés sont considérables. vecasionnant des pertes relatives de 20 4 504 selon la durde.

N
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Tableau 17: Dégats au stockage.

Causes

- Mauvaises conditions du local (température ¢levée, humidit€
élevée)

- Pénétration des eaux de pluies en saison pluvieuse 1
- Meurtrissures des bulbes lors de la récolte !
- Pourriture des bulbes avant récolte due d des attaques parasitaires

- Pourriture des bulbes aprés récolic due a la présence de
champignons parasitaircs

- Attaque des bulbes par des rongeurs

- Non séchage des bulbes avant stockage

- Vol des oignons dans certains cas

8.3 Conclusions sur Transformation et conservation

Bien que Toignon soit anciennement cultivé dans la zone, les méthodes de transformation
¢t de conservation restent précaires ct traditionnelies.

Lu transformation étant presque inexistante, le seul mode de conservation est les stockage
des bulbes. Du point de vue consommation, l'oignon est entré dans les habitudes alimentaires de la
population rurale et est consommée cru ou cuit par toutes les tranches d'dge.

On note cependant un début d'amélioration et de  diversification des méthodes de

transformation et de stockage par la construction de locaux de stockage modernes ct la
sensibilisation sur le séchage de l'oignon en vue de le conserver.



La distribution cst I'ensemble des opérations et des circuits permettant de mettre un bien
déja produit 4 la disposition de l'acheteur (Dictionnaire Robert, 1993).

L'ensemble des opcrations ot des agents qui concourent A Ja formation et au transfert d'un
produil jusqud son stade final d'utilisation constitue la tilicre de ce produit (L. Malassis, G. Ghersi.
Ed. 1992,

La chaine Production - Transformation - Distribution - Consommation correspond 2 la
succession des activités réalisées le long d'une filiére.

Notre étude sur la filiere de l'oignon nous a déja conduit & l'analyse de la production, de la
transformution et de la consommation de ce produit. Dans cc chapitre nous nous intéresserons aux
opcrations de distribution par l'identification des circuits. des agents économiques et leurs activités.
ct lunalyse du fonctionnement de la filiere, afin de répondre & la problématique sur les relations
producteurs - ugents économiques et les problémes de distribution.

9.1 Les circuits de distribution

Comme la plupart des prodults agricoles, la distribution de T'oignon se [ait & partic des
marchés. e marché étant le licu de rencontre de l'otire ot de la demande, et ou se lont les dillérentes
transactions. On distingue selon I'espace le marché local. régional. national el international.

Lu distribution de ["oignon concerne les bulbes et les feuilles.

La production récoltiée est déversée sur le marché local , cclul de Béguédo d'ou clle
prendra plusieurs destinations par l'intermédiaire des agents économigucs.

Une partie de la récolte peut cependant éure destinée au stockage.

Le marché locad se reparti en mirché de gros. demi-gros et celur de détail,

Le marché de détall concerne les ventes en petites quantités pour la consommation locale.
Ces ventes en détail sont faites par les femmes des producteurs particulicrement. I n'existe pas
d'unité standard de vente. elle se it par tas de 4 ou 3 4 une centaines de bulbes ou une botte
d'oignons en feuille.

v
Le marché de demi-gros concerne les ventes de quantités moyennes allant des récipients
(grand plat) d'oignon au sac d'oignon gue T'on considere comme l'unité supcricure de vente.

Au marché de gros, les opérations commercidles concernent la vente en grande quantite
pour le commerce extéricur au marché local. La vente est assurée par les producteurs cux-mémes
ou par des agents qui collectent les produits auprés des producteurs. Les Schanges se lont selon lu
quantité offerte par le vendeur ou la quantité désirée par lacheteur. Ces quantités vont des récipients



d'oignon aux sucs de 115 kg, Cest a partir du marché de gros gque Toignon est transporté pour I¢

commeree extéreur.

Les marchés de gros et de demi-gros concernent les oignons bulbes.
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A partir de cette ligure nous pouvons distinguer plusicurs circuits de distribution gui sont

le circuit direct ou la vente directe qui se fait du producteur au consommateur (e
producteur étant lui-méme un consommateur) '

le circuit court ou interviennent un ou 2 agents entre le producteur et le consommateur.
Ces agents peuvent &tre @ le collecteur. le semi-grossiste ct le détaillant.

le circuit Jong ot entre le producteur ct le consommaleur intervicnnent plusicurs
mtermédiaires qui peuvent Ctre ¢

olcs collecteurs

elcs grossistes

®lcs SemU-grossistes

oles détaillants

La schématisation de la distribution nous a permis d'identifier les différents types de
cueutts. de marchés et leurs transactions, et les dilférents agents économiques. Quelle est alors
Iimportance de ces marchés: des agents, leurs comportements et les mécanismes de formation des
prix !

9.2 Les débouchés commerciaux

Les circuits de distribution révélent les lieux d'écoulement du produit que sont les
différents marchés:

Le marché régional

Il est représenté par les marchés des villages et départements voising, notamment ceux de
Kaibo: Manga. Tenkodogo et autres.

Le marché national

L'oignon est ausst ¢coulé dans les autres villes du pays particulicrement Ouagadougou
partir d'ou il est écoulé vers les autres villes.

Le marché international

[l représente celui des pays voising nctamment le Ghana. Lexportation de l'oignon au
Ghana s'explique par le fait que la variété de l'oignon de Béguédo est beaucoup appréciée par les
ghanéens (golt trés piguant. teneur en matiere seche élevée, bonne conservation...). Celle
exportation s'explique aussi par la proximité du pays ct son acces facile.

Les marchés de Ouagadougou et de Baku au Ghana, représentent les principaux centres
d'écoulement de l'oignon. En effet tous les trois jours (jours de marché de Béguédo) trois a cing
chargements de camion (en moyenne 1(X) sacs par camion) quittent Béguédo pour le Ghana contre
I'2 2 chargements pour Ouagadougou.

De plus en période de pénurie (Septembre-Décembre) I'exportation " vers Ouagadougou
diminuc ou cesse tandis gue celle vers le Ghana, méme si clle baisse, continue toujours. I wrive que
les commergants "d'exportation” vers Ouagadougou se retournent vers le Ghana & cette période. Ce
phénomene n'est pas une conséquence de la dévaluation car i se produit toutes les années.



Labandon du marché de Ouagadougou sexplique par le Lait que plusicurs régions du pays
(Koudougou. Ouahigouya, Sourou. cte...) et particulicrement un pays voisin le Niger approvisionne
Ouugadougou a cette période.

[l se dégage done que l'essentiel de la production de T'oignon de Béguédo cst écoulé vers le
Ghana et gu'elle est concurrencée sur les marchés nationaux par les oignons du Niger et des autres
régions du pays.

9.3 Le fonctionnement de la filiere

Dans le fonctionnement d'une [iliére. intervicnnent plusicurs agents qui opérent d chaque
Stape de la chaine Production - Transformation - Distribution - Consommation. Les agents
mtervenants sont des acteurs économiques qui peuvent étre des personnes physiques (producteurs.
commergants.  consommateurs...) ou des personnes morales (entreprises, administration.
Organismes...).

L'¢tude de la filiere oignon ne concerne que la tilicre en aval de la production, c'est d dire fa
filicre suivie par le produit déja ¢labordé.

Ce diagramme nous montre la structure globule de la filicre avee les différents agents et
leurs relations. De méme 1 met en évidence les types de circuit de marchés, les transactions que
nous avons déja vus précédemment. et les fonctions correspondantes & chaque étape de la filiere.
Remarquons d'une part que les circuits direct ou court n'ont pas ¢té schématisés (pour éviter la
complexité du diagramme) ct d'autre part que les agents intervenant dans la [ilicre oignons sont
essenticllement des personnes physiques.

A travers la structure de la filiere, nous constatons que le produit oignon ne subit pas de
transformation dans le processus de son acheminement du producteur au consommateur. l'oignon
WTIVE au consommateur sous sa forme initiale.
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Figure 12: Schématisation de la filiére oignon & Beguedo.
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A chaque étape de L filicre correspondent des vpérations subies par le produit et des
agents économiques dont les fonctions sont résumdées dans le tableau suivant



Tableau 18: Répartition entre opérations et agents de la
filiere.

Etapes Opérations Agents

Production Production Producteurs

Distribution Commerctalisation et stockage Collecteurs Expdéditeurs
Conditionnement et transport Expéditeurs

Grossistes étrangers

Exportation Réceptionnaires
Grossistes Strangers

Semi-grossistes, Détaillants

Consommution Consommation inale Consommalteurs

. N . R
Chaque agent joue un role important dans la (ilicre

Le producteur est celui chargé de €laboration du produit initial & partir d'opérations ¢n
amont dont une partic a ¢té étudiée dans la description des pratigues culturicCs.

Le collecteur: C'est aussi un producteur d'oignon qui en plus de caite activité se charge de
la collecte d'oignon aupres des autres producteurs pour le vendre aux commergants. La collecte
peut se faire a crédit, c'est & dire que les producteurs lui confient leur récolte pour vente avee un prix
plancher. Le soir prés la vente |, le collecteur restitue le montant des ventes aux producteurs., apres
avoir reuré la marge quil aurait réalisée. En dchors de la pleine saison do commercialisation. fe
collecteur devient un agriculteur de cultures pluviales.

Il existe done une certaine refation de confiance entre le collecteur ot le producteur.

Le grossiste expéditeur achéle l'oignon chez le collecteur ou chez ic producteur ct assure
son conditionnement et son transport vers l'extéricur. C'est par lui que le produit est écoulé hors de
la zone de production. Il fournit aussi le grossiste étranger qui est un grossiste venant de l'extérieur
supprovisionner en oignon. Le grossiste expéditeur peut-&tre un agriculteur producteur d'oignon qui
en saison des pluies se consacre A la culture pluviale: ou un commergant d'autres articles (bétail, -
matériaux de construction...:. Les échanges entre expéditeurs ct producteurs ou colleeteurs se font
de la maniere suivante © le producteur ou le collecteur livie son produil au grossiste qui le
conditionne  ¢n sac pour e ransport. Le soir venu, lorsque le grossiste :init scs transactions cl
réunit la quantité dont il a besoin, les prix sont alors discutés et chaque producteur ou collecteur
regoit le montant de ses quantités livrées. I Laut dire que le producteur ou 2o collecteur est toujours
informé de I'évolution des prix méme a l'extéricur de sa zone et de plus = existe des relations de
condlance entre eux (il existe souvent des relations de parenté entre gressiste et producteur ou
Srossiste ).

[c grossiste réeeptionnaire est basé a4 lextéricur de fa zone de production et regoit fe
produit écoulé. Lorsque le produit arrive. il le réeeptionne et se charge de s. distribution aupres des
demi grossistes et des déaillunts qui le mettront & la disposition du consemmateur. Les ¢changes
entre expéditeurs et réeeptionnaires se font tes souvent au comptant mais :l existe des ¢changes i
crédit qui se font surtout entre des commergants parentés (venant du méme village).




Comme on e constate, la filiére de T'oignon [onctionne avee des agents conomiques qui
sont L plupart parentés c'est a dire de la méme cthinie d'ot le nom de la filicre de Poignon Bissa
souvent attribué & cette hlicre.

9.4 La formation des prix

Sclon le stade auquel on se trouve ct sclon le type de relation entre le producteur et les
autres agents. les prix de Toignon differe. Entre le prix final au consommateur ct Ic prix initial au
producteur 1] cxiste une grande variabilité d'autant plus grande que le circuit de T'oignon cst long. [l
nexiste pas de pas de politique économique de I'Etat, des organisations publiques ou privées (ui
interviennent dans la formulation de prix.

Un tableau de I'tinéraire suivi par l'oignon ct le prix auquel i est acheté et vendu par le
différents acteurs de la filicre. nous permet de comprendre les mécanismes généraux de la formation
des prix.

Vu la grande variabilit¢ du prix au cours de lannée, nous avons pris a titre d'exemple les
prix de Janvier 1995, au moment de misc en marché des premicres réeoltes.

Tableau 19: Mécanismes de formation des prix dans le circuit
long.

Agents Prix du sac (115 kg) Prix au Kg

Producteurs

Collecteurs

Expéditeurs

Réceptionnaires

Senu-grossistes

Déradlants

Consommuateurs




Tableau 20:

mécanisme de formation des prix Jdans

oYy

le circuit

court.
Agents Prix du sac (115 kg) Prix au kg
Achat” :' :
Producteur -
Demi grossiste 26.000
Détailunt 26.750: .
| Consommuateur 27.7700) |

Au regard de ces tableaux. il se dégage la participation de chague agent d la [ormation du
prix linal. La marge commerciale explique la formation des prix. sur un prix au consommateur de
10O F. les agents participent a4 des taux varables 4 la formation des prix. La participation du
producteur a la formation du prix cst importante quelqgue soit le circuit. Nous constatons que plus le

circult est long plus le prix au consommateur cst éleve.

D¢ méme que les prix varient entre les agents, de méme ils virient dans le temps en
lonction de la disponibilité du produit sur le marché. quels sont alors le sens et les facteurs de cette

Svolution

9.5 Evolution des cours

9.5.1 Evolution des prix_au producteur

Au cours d'une campagne de production et de distribution de l'oignon, celui-ci connait une
tres grunde variation selon gue le produit est disponible ou pas.

La variation des prix au cours d'une période de relevé des prix (Juillet 1994 - Avril 1995)

est indiquée dans le tableau ci-apres.

Tableau 21: Vvariation du prix au producteur.

de

Aot \ Sept

i
I Oct.

Nov

Déc.

Jan.

Fév.

' Juillet

au kg \ 104

139 | 165

)
‘ -

l

7

391

413 226

148

Lu variation du prix nous permet d'établir la courbe du prix en fonction de la période.
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igure 13: Courbe d'évolution du prix au producteur.
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Au cours de la période, le prix au producteur de l'oignon est croissant et atteint un pic au
mois de Décembre, d'ou il devient décroissant jusqu'au mois de Mars ou il est stationnaire. Nous
navons pas les prix des autres mois (Mai-Juin), mais selon les informations regues aupres des
producteurs et des commergants les prix les plus faibles de 'oignon sont en Mars-Avril et les plus
élevés en Décembre; cela s'explique par la disponibilité de loignon sur le marché. En effet la
campagne de production de l'oignon va de Octobre & Mai avec la mise en marché des premiéres
récoltes A partir de janvier jusque en Mars-Avril ol c'est la pleine récolte. La marché est saturé et
l'offre du produit dépasse la demande, les producteurs n'ayant pas de moyens de stockage et surtout
ayant un besoin de trésorerie immédiat. Les prix en ce moment, beaucoup influencés par les
acheteurs, sont les plus bas. Les prix commencent a monter en Mai Juin lorsque la fin de la
campagne sannonce, le produit devient moins abondant et se fait de plus en rare jusque en
Décembre ou i n'y a presque plus d'oignon sur le marché. L'oignon que I'on a a cette période
provient de la production stockée qu'ont réussi & conserver longuement quelques producteurs et
grossistes expéditeurs. La demande du produit devient élevée. en ce moment les prix sont beaucoup
influencés par les producteurs qui imposent leur prix.

La fonction de l'offre et de la demande. de méme que le pouvoir des commergants sur les
producteurs varient inversement au cours du temps. 1 existerait donc une période intermédiaire
avec ces rapports offre/demande et pouvoir commergants sont équilibrés. Nous ne lavons pas



détermuné car nous estimons quil faudrait une ctude approfondic en considérant les lacteurs
intluengant ces phénomenes.

lc problEme posé cst celul de la disponibilité de Toignon au cours du iemps d'ou la
néeessité de planification de Ta mise en marché de l'oignon.

9.5.2 Evolution du prix et des quantités vendues

Nous avons utilisé les résultant de l'enquéte que nous avons mende aupres des
commergants sur les prix et les quantités vendues au cours de lannée précédente.

Les quanttés vendues concernent les ventes & Quagadougou ct au Ghung, les ventes
régionaes et locales étant difficilement cemables.

Les prix sont considérés par période de disponibilité de I'oignon, amnsi:

La période 2 ¢ de Mars & Mai est celle des sccondes récoltes ou le produn est beaucoup
plus abondant.

La période 3 de Juin a Juillet est celle ou oignon devient moins abondant.

Lapérode 4 de Aolt  Septembre est celle ot l'oignon devient rare.

La période de Octobre & Décembre n'a pas été considérée car nous n‘avons pas constaté de
vente sur la place du marché, les ventes se faisunt dans les concessions entre commergants ct
stockeurs. Les quantités sont trés faibles et difficilement mesurables. les graphigues suivants nous
montrent Iévolution des quantités "exportées” et leur prix.



Figure 14: Evolution des quantités¢exportées en 1994.
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Figure 15: Evolution des prix et de la marge en 1994.
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Nous constatons une hausse des quantités " exportées de Janvier & Mai. clles décroisent
ensuite jusque en Aolt-Septembre et certainement jusque en Octobre - Décembre. La croissance
des volumes " exportés " entre Janvier et Mal avec un pic en Mars-Avril, s'explique par la
croissance des quantités produites au cours de cette période (période des réeoltes). A partir de M.
le volume exporté déeroit par le fait de la baisse des productions (Iin de la campagne). La chute
remarquée entre la 2¢ période et la 3¢ période est provoquée par le remplacement progressif de
Foignon de Béguédo par celui du Ghana sur les marchés ghanéens (la période de production de
I'oignon au Ghana commence A partir de mars). Les marchés ghanéens recevant la grosse part des
exportations. il va de soi que celles-ci baissent considérablement.

Quant aux prix d'achat au producteur ct de vente a l'extéricur, ils ¢voluent parallclement.
Ces prix baissent entre les périodes | et 2, puis augmentent a partir de la 2° période.

Lévolution des prix est donc inversement proportionnelle a celles des quantités
“exportées”. Plus l'oignon est abondant (otfre élevé) plus son prix est faible et inversement.

La marge commerciale (ditférence prix de vente - Prix d'achat) évolue proportionnellement
dux prix jusqua la 3¢ période, elle baisse cependant A la 4¢ période (aolt-Septembre) pendant que
les prix sont toujours en hausse. Cela sexplique d'une part par la baisse des quantités " exportées "
due au manque d'oignon A cette période, et dautre part par limportance de lu concurrence
extérieure (vignon du Niger sur Ouagadougou et oignon du Ghana sur le marché ghanéen). Cette
concurrence rend les oignons de Béguédo moins compétitifs sur ces différents marchés d'ou la
batsse de la mare commerciale des commergants.

9.5.3 Importance de l'oignon du Niger.

Le Niger est un des grands producteurs d'oignon des pays de la sous-région et un grand
cxportateur.

En moyenne le Niger produit 130.000tpar an et exporte 22.000 t par an : 96,2 % des
importations totales du Burkina Faso proviennent du Niger. (FAO, 1992).

Les oignons en provenance du Niger arrivent sur les marchés de Ouagadougou & partir du
mous de Juillet et constituent la grande part des volumes commercialisés a Ouagadougou. En effet
ces vignons arrivent 4 une période ou s'annonce la fin de la production d'oignon national. Le Niger
et la province du Boulgou (Béguédo notamment) étant les grands fournisseurs des marchés de
Ouagadougou (sclon unc étude du projet sensibilisation et formation en 1992), la concurrence entre
les deux fournisseurs est alors importante en cette période. l'importance de l'oignon du Niger par
rapport A celul de Béguédo se situe 3 plusieurs niveaux :

D'abord. les oignons du Niger arrivent & des périodes de baisse de la production. et de
l'approvisionnement des marchés en oignon par les producteurs locaux, ceci étant di a la tin de la
campagne de production. En ce moment, les oignons nigériens relaient pratiquement les oignons
locaux sur les marchés.

Ensuite, les oignons du Niger sont appréciés sclon les vendeurs, pour leur gualit¢ (gout
Jégerement piquant et sucré, bulbe gros ct surtout charnu) par les consommatcurs (ménages.
restaurants) qui préferent aux variétés du Boulgou ( godt piquant, couleur rouge. petit bulbe). Pour
les consommateurs, les oignons du Niger conviennent pour leur qualité & certains mets dans lesquels
is sont utilisés crus. Cependant d'autres ménages préfeérent utiliser les variétés du Boulgou dont la

<

qualité convient i leurs mets (golt, teneur en matiére seche élevée, facilement conservable...).



Enfin, les prix de l'oignon Nigérien en cette période sur les marchés de Ouagadougou sont
nféricurs ou légerement supérieurs d ceux de loignon de Béguédo d'ou leur compélitivité.

Ces facteurs loin d'éure les sculs expliquent en partie la concurrence de T'oignon du Niger
sur les marchés de Ouagadougou. Une ¢tude de l'mportance des importations et exportations
Jd'orgnon permettrait de micux comprendre cetle concurrence.

conclusion sur la distribution

Lanalyse de la structure et du fonctionnement de la filiere de l'oignon nous a permis
d'identifier les circuits et lieux d'écoulement, les agents économiques, leur importance dans la filicre.
[l ressort que méme s1 ces agents ont un pouvolr de déeision sur la formation des prix, ils n'ont pas
de rapport avece le producteur ni en amont de la production (fourniture d'intrants, crédit a la
production....) ni en aval de celle-ci (enlévement et ¢eoulement permanents du produit non
assurés.....). ce mode de fonctionnement tiémoigne d'une manque d'organisation des agents a chaque
étape de la filicre. La conséquence immédiate de cette situation est le non contrdle des prix a
l'exportation entre l'oignon de Béguédo et l'oignon du Ghana et la concurrence A limportation par
'oignon du Niger.



Lobjecul de cette analyse cst de dégager Intérét économigue de la culture ct de la
commercialisation de T'oignon en étudiant la rentabilité de l'activité & différents niveaux de fa hiliere.

Avant daborder cette analvse ¢eonomique. il importe de définir [es notions suivantes :

Charges ou codts de production @ cest la valeur des lacteurs ou moyens de production
entrant dans l'exercice présent.

[l existe deux types de charges :

eics charges opérationnelles ou charges variables qui représentent les coits liées aux
opCrations de Tactivité et qui sont variables avec le temps ct le volume de l'activité. ce sont les colts
dintrants txemences, engrais, produits phytosanitaires). notons que les colts des semences qui sont
autoproduites ont ¢té ¢valucs a partir des prix relevés sur le marché.

elcs charges de structure ou charges fixes qui ne varient pas dans le temps et sont lides & la
structure de Tactivité. Ce sont les colts du matériel d'équipement, des aménagement ¢t de la man
d'veuvre. Nous navons pas retenu ces ¢léments car s sont dans 'ensemble fournis par 'exploitant.

Produits : Ce sont la valeur de la production totue récoltée.

Production totale = production vendue + production autoconsommée + production
stockée - production perdue.

Pour cause de difficultés d'estimation des productions autoconsommee. stockée ou perdue
nous avons retenu la production totale et fa production vendue.

Les productions sont exprimées en F.CFA.

Lu marge totale est la diftérence entre la production totale et fes charges totules que sont
fes churges opérationnelles.

La marge sur vente cst la dilférence centre la production vendue ot les charges
opératonnelles.




10.1 Etude de la rentabilité de la culture de 1'oignon

Il shagira de tfaire une analyse économique et financiere de loignon ct de dégager la
rentabilité de Tactivied pour les producteurs.

Lanalyse est raite au niveau des classes itinéraire technique que Tanalyse agronomique

nous i révélées.

Les charpes opdrationnelles

Les charges opérationnelles sont récapitulées dans Ie tablcau sutvant :

Classe 1
Charges opérationnelles wtales 8.810
(en F CFA/exploitation)
Superticie moyenne dexploitation 170,43
(en m)
Charges opérationnelles totales 517.000
(en F CFA/ha)
Couts de semences (F CFA/ha) 374.000
Codats durée (F CFA/hy) 26.000
Couts de NPK(F CFA/ha) 60.000
Codts de prodults phytosanitaires 57.044)
(F CFA/ha)

[I ressort de ce tableau que les charges de semences représentent la grande part des
charges totales (54 0 72%). Les charges élevées en semences sexpliquent par les pertes
vecastonnées par les producteurs du fuit des facteurs climatiques (pluviométrie abondante) ct des
facteurs agronomiques .mauvaises pratiques culturales). Cependant ces valeurs ne refletent pas la
réalité car en fait la plupart des semences sont autoproduites, en particulier dans les classes 2 et 3.
Par contre dans la classe | les semences utilisées. ont ¢ié pour la plupwrt achetées et sous forme de
plants. Les plants cottant plus cher que les graimns. Cest ce qui explique feurs codts éleves dans cetle
classe.

Quant aux autres charges. elles sont variables selon la nature de la charge et selon la classe.
La ligure suivante nous Jonne la répartition des charges.

=



Figure 16: répartition des charges par classe.

CLASSE 1 CLASSE 2

o DTS Bry o 227

CLASSE 3

La valeur Z2 la production est obtenue en multipliant la quantité produite (ou vendue) par
le prix moyen uu kg. Le prix moyen qui est de 120 kg est la movenne des prix au producteur au
cours de fa commerzialisation des premicres réeoltes. Cette moyenne est considérée car les prix sont

tres vartables au cours d'une période et les producteurs ne réeoltent, i ne vendent au ménwe
moment.

s deux topes de produits sont
la produciion totale = quanuté réeoltée x prix moyen
i production vendue = quantitd vendue x prix moyen

Le tableau survant donne la répartition des prodults :
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Tableau 23: Répartition des produits par classe.

Quantité réelle récoltée 4 Tha (en kg)

Quantit¢ vendue a I'ha (en kg)

Quantité vendue / exploitation

Production totale (F CFA/ha)

Production vendue (F CEA/a) - 3:501.480

Production vendue 259340 -

(F CFA/exploitation)

La production totale varie de 3 millions a 5 millions selon les classes. Elle est presque la
meéme pour les classes 2 et 3. Elle est élevée pour la classe 1. Cependant ces valeurs sont peu fiables
car ce sont des extrapolations & T'ha.

Les valeurs qui sont les plus fiables sont celles de la production vendue a I'exploitation car
ce sont la valeur de Ta quantité réellement vendue par exploitation. Elle est plus élevée dans la classe
I que les deux autres classes. Dans la classe 3 elle est supéricurs A celle de la clusse 2 4 cause de la
quantité vendue élevée,

Résultats et rentabilité

Les calculs faits concernent les marges (totale et sur vente) et quelques ratio par rapport a
la marge. Ce sont:

ele taux de marge qui est le rapport entre la marge ct les charges

ele ratio marge sur total des actifs qui exprime ce que rapporte un actif’ par son travail.
Ceest la productivité du travail.

ejc ratio marge par unité de surlace est la productivité de la terre.
Les dilférents résultats sont consignés dans le tableau suivant :

Tableau 24: Résultats d'exploitation.

Marge Touwl (F CFA/ha)

Marge sur vente (F CFA/ha)

Marge sur vente /exploitation en F
CFA

Comme les produits les marges totale ct sur vente 4 Tha sont peu fiables car clles
représentent des extrapolations. C'est la marge sur vente a lexploitation qui semble fiable parce
quelle représente le revenu issu des ventes de lexploitation. Cette marge qui est proportionneile d
production vendue par exploitation, est élevée dans la classe |, moyenne dans la classe 3 et peu
Slevde dans la classe 2.



La marge sur vente @ lexploitation ne peut pas expliquer la rentabilité de la culture sclon
les clusses: cest la marge sur vente rapportée & 'unité de surface (2 Fha par m™) qui peut fexpliguer.

Ce ratio exprime la productivité de la terre. c'est A dire quil exprime ce que rapporte le
travall d'une unité de surface en terme de revenu. Ainsi un hectare de culture d'oignon rapporte
Jdiféremment selon la classe de production. 1l rapporte plus dans Ia classe | que dans les deux autres
classes. Cela peut s'expliquer par la dilférence de liunérwre technique suivi qui aboutt & un
rendement différent.

Diautres ratios peuvent aussi expliquer la rentabilitd de Ja culwure. Il shagit de la
productivité du travail ct du taux de marge.

L'n certain nombre de personnes travaillent sur une exploitation donnée. ces personnes
sont les actifs de T'unité de production ct constituent sa main-d'ocuvre. chaque actif, par son travail.
contribue a la formation de la marge, c'est cette contribution par actif qui exprime la productivité du
travail.

Le taux de marge exprime l'efficience des colits de production. Il exprime ce que rapporte
une charge de | F.

Lo tableau suivant donne les résultats de ces ratios.

Tableau 25: Quelques ratios de marges.

Classe:1'

Nombre dactifs par exploitation

Productvité du travail

Taux de marge

Le travail d'un actll rapporte plus dans les classes | et 3 que dans fa classe 2.

Le taux de marge signifie qu'un franc de charge de production appore un revenu de 8 F
duns la classe 2: 6 F dans la classe 1 et 5 F dans la classe 3. Lefficience élevée des charges dans la
classe 2 sexplique par la faiblesse relative des charges de production.

La combinaison relative des trois ratios et la marge de vente par exploitation montre que la
culture de T'oignon est plus rentable dans la classe | que dans les classes 2 et 3.

La rentabilité économique de la culture de l'oignon dépend des pratiques culturales.

Alnsl. une pratique culturale qui permet d'avour des rendements élevés par 'obtention d'un
nombre &levé de bulbes et d'un poids de bulbes élevé, est rentable.

De méme une pratique qui permet davoir un nombre moyen de bulbes de poids élevé cst
plus rentable que celle qui permet J'obtenir un nombre élevé de bulbes de poids moyen.

En général pour les producteurs moyens (rendement moyen) il leur 2st plus rentable de
préférer des pratiques culturales permettant d'obtenir de gros bulbes 3 des densités moyvennes de
repiguude.
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10.2 Importance économique et financiere des intervenants
dans la filiére.

Dans lanalyse de la filicre. nous avons identific les diflérents intervenants ct leur role dans
la chaine de distribution de Toignon. Dans la présente section, nous nous intéressons 4 la rentabilitd
¢conomique de ces agents aux différents stades de la filicre. Pour cela, une analyse économique de
Facuvité des agents correspondant aux différentes étapes sery [aite en identifiant les charges
opérationnelles. les marges et les risques encourus par les agents. Les opuauons considérées et les
agents correspondants sont

= Production = Producteurs

= Conditionnement et transport = grossistes expéditeurs

= Commerce transrégional et = grossistes réceptionnaires
exportation

= Vente = semi-grossiste et détaillants

L'analyse écononuque est [iie sur la base des prix de l'oignon en Janvier.

Producteurs Les colts chez les producteurs sont les charges de production que nous
avons ddjd identifides dans lanalyse Sconomique de la culture. Ces colits sont variables sclon la
classe de producteurs. Nous avons considéré les charges de production de la classe 2 des
producteurs moyens ct d effectif élevé. Leurs charges sélevent 3 3.450 F pour unc production totalc
de 408.04 kg en moyenne dont une ciarge de 8 F/kg d'oignon produit.

La marge totale réalisée par xg de production est de 218 F/kg en appliquant le prix d'achat
au producteur et 226 F/kg (prix de Junvier).

Lu production de Toignon = 2st pas sans risques dont les plus importants seront ressortis
plus lom.

Grossistes expéditeurs

Chez ceux-ci. les charges ¢nérationnelles concernent les codits de conditionnement et de
transport. Selon les informations recuzillies aupres de ces agents, les colits d'emballage sont de 5(X)
F/sac de 115 kg < les colis de transpert s'évaluent & 1.200 F/sac gue ce soit pour le Ghana ou pour
Ouagadougou. Ces colts concernen: les frais de transport du lieu d'achat au licu d'embarcation.
frars de chargement dans e camior. (rais de transport transrégional et d'exportation : frais de
transactions routicres. fras de déchirgement ete... Les charges opérationnelles totales sélevent a
1.700 F/sac dont 13 F/kg.

La marge réalisée en déduis.nt les charges et le prix d'achat du prix de vente (de Janvier
995 28.5(X) F/sac) est de 3 F/kg.

Il wrive que le grossiste soi lui-méme un producteur ou gu'il sapprovisionne directement
chez le producteur ou encore qu'il fournisse Iui-méme T'emballage d'ot la baisse relative des cotts el
donc laugmentation de la marge.

Grossistes réceptionnaires

Les réceptionnaires sont basés dans la localité "d'exportation”. Les charges opérationnelles
sont les frais de transport du licu de débarcation au licu de dépdt ou vers les marchés. Ces frais sont
différents sclon la localitd et o distance licu de déburcation - ficu de vente. Pour les besoms de



Frude. nous avons considéré I'écoulement de Toignon vers Ouagadougou. Les charges varient de
300 2 300 Fsac sclon e licu de débarcation. Notons que ces Irais peuvent Ctre infcrieurs ou
supérieurs & cet intervalle.

La marge réalisée est de 13 4 15 F/kg. mais n'est pus toujours stable.

Scmi-grossistes ct détaillants

Chez ceux-cl. les charges opérationnelles sont moindres ou n'existent pas. Chez e semi-
drossiste. les trais peuvent ¢ue ceux du transport de chez le grossiste 4 son licu de vente (dans les
marchés . Ces [ruis aussi sont variables selon lu distance.

Chez le détaillant (femme vendeuse notamment) les {rais sont presque nuls car elle
sapprovisionne dans e méme marché ou sont les semi-grossistes.

Les marges chez ces agents correspondent 4 la marge commerciale (prix d’achat - prix de
vente). Elle est de 7 F/kg chez le semi-grossiste et de 27 F/kg chez le détaillant.

Le résumé des colts, marges et risques de ces différents agents est dans le tableau suivant :

Tablcau 26: Répartition des charges, marges et risques entre les intervenants dans la
filiere.

Agents Charges Marges Risques de I'activité
(F CFA/kg) | (F CFA/kg)

- Producteur 8 218 - Perte de récolte
- Instabilit¢ des prix

- Mévente due a la saturation du marché

[
I

- Expéditeur [3 - Vente A crédit
- Mévente

- Concurrence dautres prodults

(]
[
1
—
|
~
=
—
n

Récepuonnuire - Mdévente
- Dégradation des prix
- Perte de poids duce au conditionnement

- Vente 4 crédit

Semu-grossiste | O 7427 - Perte de poids
ot détaillant , NPT
- Vente a erédi

- Mdévenlte

- Concurrence dautres produits

Lu liste des risques n'est pas exhaustive. ce sont les plus courants que nous avons
numéres. Les commergants prennent un risque en vendant & crédit car ils ne peuvent récupérer ce
crédit duns les délais nien centier. Un autre risque est la mévente de Toignon qui avee une
Jégradution des prix constituent des pertes, zuxquelles sajoutent les pertes de powds dues souvent
<u conditionnement (pourriture de bulbes).

La comparwson des charges et des marges de facuvied de chaque agent nous permet
Jidenutier fes agents dont Factivitd est rentable en minimisant les risqucs.




Ainsl. les agents qui réalisent plus de marges avee moins de charges telles que les
producteurs. les réeeptionnaires. les semi-grossistes et les détaillants sont cecux dont Tactivité est
rentable. Les expéditeurs sont ceux qui réalisent e moins de marge.

Cependant ces résultats sont & prendre avee précaution car 1l existe des limites dans la
mdéthode de caleuls. En ettet. ces caleuls ne concernent seulement que le mois de Janvier, on ne sait
pas ce ui s¢ passe dans les autres mois.

De plus dans les caleuls de marges il n'a été considéré que les marges opérationnelles ; les
charges fixes et les charges de personnel des agents n'ont pas ét¢ pris en compte. Ces considérations
pouvant farre changer le niveau de rentabilité de l'activité, mais notre tude ne nous o pas permis
ddentifier ces charges.

Dans tous les cus. pour éviter les risques de dégradation des prix, de méventes ou pour
d'autres cuuses. certwns producteurs et grossistes cxpéditeurs stockent T'oignon pendant une
certaine durée. pour Iécouler ensuite dans le circuit. Quel est alors I'intérét économique de cette

stratdgre

10.3 Intérét économique du stockage

Lorsque le marché est saturé (période de pleine récolte) et les prix faibles, la conservation
de Toignon devient une swratégie pour les producteurs et les expéditeurs pour ne pas vendre a bas
prix. Aprés une certaine durée, la production stockée est commercialisée.

Cependant. les pertes en stockage sont [réquentes d'ot une diminution de la quantité
initiale. On sc pose alors la question : quel est l'intérét économique du stockage

C'est en tenant compte des colts et des risques du stockage que l'on peut dégager la
marge brute qui est la vadeur des ventes aprés stockage déduit des colts d'opportunité (valeur du
produit uu moment de son stockage).

Le tubleau suivant nous donne les éléments de l'analyse économique du stockage chez les
producteurs en fonction d2 la durée du stockage.

Lanalyse est faite d partir des données (quantités, prix, pertes...) de la campagne
précédente. les bulbes étant stockées A la fin de la 2° récolte (Avril - Mai). Le prix moyen avant
stockage est celui de la période de Mars 2 Mau.



Tableau 27: Analyse économique du stockage chez les producteurs.

‘ |. Durée du stockage { 2 mois ‘ |
| 2. Nombre de productesrs - stockeurs en % du total ( 25
des producteurs !
3. Quantité moyenne stoexée (en kg) 632,5 ‘

| 4. Prix moven avant stocxage (en F CFA/kg) 43 |
5. Colts d'opportunité (en FCFA) (=3 x 4) 27.198

| 6. Pertes de stockage (en ') 20,63
7. Quantité moyenne veniue (en kg) (=3 -6) 502,02
§. Prix moyen apres stockage (en F CFA/kg) 80
9. Revenu apres stockage fen F CFA) (=7 x 8) 40.162

| 10, Marge brute (en FCFA) (=9 -5) 12.964 |

‘& Marge brute (en F CFA/kg) (= 10/3) 20

Au pomt de vz dconomuque, le stockage a un ntérét puisgue apres tout. celui qui le
réulise 4 une marge au ~out du compte. Cette rentabilité économique dépend de la durée ct des
pertes de stockage. Plus e stockage dure, plus il y a des pertes, plus ies prix augmentent, plus la
marge est Slevée. Pour | xg de bulbe stocké, plus la durée de stockage est longue, plus la marge cst
levée. Cependant, i faudrait tenir compte du fait que l'argent n'est pus disponible pour le stocker
durant le stockage. Pour celui qui a besoin dargent immédiatement. il ne peut stocker assez
longtemps ni méme stoczer dans d'aulres circonstances.

Pour certains ¢ mmergants. la stratégie du stockage constitue un placement de trésorerie.
En ellet pour ceux-ci lorsque les prix sont tr¢s bas ils achetent I'oignon qu'ils stockent. cela leur fait
un produit en nature disp onible, gqu'ils peuvent convertir 4 tout moment.

Lorsque le besoins de liquidités se fait sentir ou lorsquils 'ugent que les prix sont au
maximum ou cncore o constatant des pertes au stockage. le stoex est mis au marché. Cette
méthode peut fourmr des bénétices élevés ou occasionner des pertes sewon le moment de vente et les
quantités perdues.

Cependant lavzmentation de la marge brute est limitée duns le temps car lorsque le
stockage dure longtemrs 2t atteint la campagne suivante. la mise en murché de premicre réeolte de
cette campagne fait baisser les prix et de plus. les anciens stocks sont mois compétitifs & c¢ moment.

Le stockage u Zonc un intérét économique lorsqu'il est réalisd dans de bonnes conditions
(moins de pertes) sur -ne durde dont le maximum est le début o la campagne suivante de
commercialisution (Décembre - Janvier).

De plus. le st ckage pourrait Stre une stratégie de planitication de la productuon qu
permet d'étaler la péricde de commercialisation jusqud la campagne prochaine. Mais de meilleurs
structures (locaux bier. aménagés ct appropriés) ¢t unc bonne orzanisation du stockage sont
nécessaire pour amélicrer cette stratégie. A cet cffet, il est entrepris une sensibilisation des
populations (les femmes particulicrement) sur le séchage de l'oignon. suratégic de conservation de
foignon qui pourrait permettre dapprovisionner les marchés 4 tout moment et éviter les pertes en



stockage de bulbes. Cependant du point de vue social, il demeure une limite car Foignon séehd n'est
pas un produit parfaitement substituable a oignon frws au regurd du consommateur gui n'est pas
toujours prét au changement de ses habitudes alimentaires.

Conclusion sur le volet économique

De l'analyse économique de la production de l'oignon, il se dégage que :

La culture de loignon est une activité rentable pour le producteur moyen dont les
pratiques culturales [ui permettent d'obtenir de gros bulbes avec des densités moyennes de
repiquage. Aussi est-il indispensable d'améliorer ces pratiques culturales en vue de l'obtention de
ces résultats.

La rentabilité de la commercialisation de l'vignon est relative selon les agents. les
charges et les risques de leurs activités. Elle peut aussi varier selon la  période  de
commercialisation.

Le stockage de l'oignon a un intérét économique pour le stocker et pour l'ensemble de la
filiere car il constitue un moyven de planification de la production et de fonctionnement continu de
la filiere. Il a aussi un importance sociale car il permet de fournir au consommateur un produit
presque loujours frais (en tout cas non transformé) et lui permet ainsi de gavder ses habitudes
alimentaires pendant la période de pénurie.

Mais des efforts sont a fournir pour une amélioration du stockage (locawc appropriés ;
honnes conditions de stockage pour éviter les pertes et pour une longue durée. organisation et
Jormation des producteurs a cette méthode), ceci du c6té producteurs et encadreurs techniques et
du ¢oté de la recherche une amélioration des techniques de stockage.

D'autres moyens de conservation qui passent par la transformation sont en voie de
vulgarisation mais nécessite une sensibilisation des populations quant au changement des
habitudes alimentaires.




11.1 Le contexte du projet

Le projet "puits maraichers™ a ¢t¢ inié dans e cadre du jumelage coopération entre les

deux régions de Béguédo au Burkina et des Hautes-Alpes en France.

Elabord en 1993, ce projet avait pour objectif’ de palier au manque de terres maraicheres
veeasionnd par la construction du barrage de Bagré. par Iaménagement de périmetres maraichers
avec des puits & pompe manuelle.

La mise en place de ces périmetres devralt ausst permettre 'émergence d'une organisation
des producteurs maraichers et & la gestion des périmetres mais aussi & la commercialisation dJeleurs
produits. C'est un projet de 25 puits maraichers dont 'installation est repartic sur 3 ans ainsi gu'l suit

C¢ Spuitsen I annde 1993
¢ 10 puits en 2% annde 1994
¢ 10 puits en 3 année 1995
Sur chague périmetre 1 devrait se créer un groupe de 15 4 20 producteurs gui cholsit
femplacement du périmctre et détermune sa superticie.

Le projet est financé en partie par le comité de jumelage des Hautes Alpes et Tautre partic
osttinancée par les producteurs sous forme de contribution aux travaux daménagement du
nérimetre ¢t de remboursement échelonné du montant de la pompe, sur 2 ans.
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11.2 Situation actuelle du projet

Débuté en 1993, le projet se trouve actuellement en 1995 2 un niveau d'exéeution de 4
pults maraichers. mis en place au cours des années 1993 et 1994, Ces puits ont été aménagés sur les
fonds [ancds par le jumelage pour les matériaux d'aménagement et de construction ¢t pour
Facquisition de Ta pompe. la main d'ocuvre est fournic presquien totalité par les producteurs.

Cependant les périmetres n'ont ¢é mis en valeur quen cette campagne 94-95, avec
toutefors la non participation de tous les producteurs du groupe.

En cifet. en début de campagne, tous les producteurs de chaque groupé se sont retrouves,
sous lencadrement des agents techniques pour la préparation du périmétre (nettoyage. parcellement.
clowre cte...). Chaque producteur ayant sa parcelle, il lui était libre de su mise en valeur, mais
certains ont été réicents par la suite & lexploitation de leurs parcelles, réduisant ainsi Ic nombre de
producteurs par périmétre 3 2 ou 3. Cette réticence s'explique par plusicurs raisons qui expliquent
les Timites du projet.

11.3 Les limites du projet

La non mise en valeur effective des périmétres par tous les producteurs s'explique par
plusteurs raisons.

Diabord. la faible superticie d'exploitation de chaque producteur constitue une contrainte.
Meéme si les supertficies sont déterminées par les producteurs cux-mémes, clles sont limitées par la
capacité dirrigation par le puits, ces superficies sont en générale réduites & moins de 3.000 m’ par
périmétre d'oti 150 2 200 m® par producteur. Ces producteurs jugent cette superficic insuffisante
pour une exploitation de rente.

Ensuite dés les premiers mois d'exploitation de quelques planches d'oignon par les 2 4 3
producteurs par périmétre, il a été constaté un tarissement des puits d'ot des msutfisances d'eau

oy

dirrigation. Cette situation a découragé les autres qui n'ont plus voulu "saventurer”.

Une troisieme raison que certains producteurs ont trouvé le fonctionnement des puits
(pompe manuelle) inadapté. En effet ces producteurs nous laissé entendre qu'ils ont déj travaillé
avee des motopompes acquises par dons ou subvention par des ONG ou dautres organismes ¢t
qu'ils trouvent ces puits donce inadaptés. préférant ainsi leur pratique artisanale d'arrosage.

Une autre raison est la rentabilité économique Jde lexploitation des périmeétres. Les
producteurs devraient rembourser le colt de la pompe au bout de deux ans avec un taux de
remboursement de 3.000 F CFA par producteur et par an. Cependant ccux-ci ont trouvé que les
exploitations de par leur superficic ne leur permettaicnt pus de rembourser ces couts. d'ou leur
Jdésengagement.

[Texiste bien dautres raisons avancées par les producteurs, mas les plus importantes sont
celles citées ci-dessus.
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11.4 Conclusion sur le projet « Puits maraichers »

Le projet "puits maraichers”, congu pour venir en ade aux producteurs face aux
problémes du barrage de Bagré et aux problémes de production et de commercialisation que
rencontrent ceux-ci, n'a pas atteint ses objectifs. Le non accomplissement de son programme
d'exécution et les raisons de la mise en valeur défectueuse des aménagements expliquent les limites
du projet. 1l se dégage alors que le projet a été congu sans étude préalable de faisabilité et sans la
participation mntéressée des bénéliciaires. I est done néeessaire pour améliorer cette situation de
miener une &tude aupres des bénélicuures de ce projet alin d'identifier leurs problemics, leurs besoins

et leur avis sur les aménagements futurs.



12.1 Diagnostic

L'étude de la filiere oignon avait pour objet de définir les conditions actuelles de
production et de commercialisation de l'ocignon en identifiant les contraintes et les limites
de cette situation et de suggerer des solutions susceptibles de résoudre ces problemes et
d'améliorer la filiére.

La collecte des informations et l'analyse des domnées relatives aux
questionnaires d'enquéte ont permis de dégager les principales limites et difficultés de la
tiliére quis ont :

12.1.1 Au niveau de la production :

- Les facteurs naturels :

* manque de terre de cultures qui est la conséquence directe du barrage de
Bagré:

“tarrissement et éboulement des puits;
* le climat qui limite la période de production dans le temps
- les facteurs agronomigues :
“ utilisation de semences de mauvaise qualic;
—

* utilisation d'autres intrants (engrais fumier pesticides) de qualité inconvenable
et souvent de nature inconnue ;

- Les facteurs organisationnels et institutionnels :

* manque d'organisation des producteurs



* taiblessse du niveau d'encadrement et de formation des producteurs
* inadaption du projet "puits maraichers”

- Les factenrs économiques

™ la faiblesse du niveau d'équipement des producteurs;

* insuffisance de moyens financiers pour la production et l'écoulement de
['oignon.

12.1.2 - Au niveau de la transformation et conservation :

* la faiblesse de la technologie de transformation ;
* les méthodes et moyens de stockage rudimentaires ;

* I'insiffisance d'infrastructures de stockage.

12.1.3 Au niveau de la commercialisation :

* 'enclavement de la zone de production ;

* l'absence d'organisation de la commercialisation;

* I'insuffisance de moyens de conditionnement et de transport
* la saturation de la demande intérieure;

* I'insuffisance d'infrastructures routieres;

* le fonctionnement irrégulier des circuits de distribution

De ces limites et contraintes résultent I'absencede planification de la production
limitée a la courte période de Octobre a Mai ; et I'instabilité des prix qui sont les plus bas
en période de pic (Mars-Avril) et les plus élevés en période de pénurie (Octobre-
Décembre).

12.2 Recommandations

Aussi face a ces difficultés et de concert avec les avis des producteurs et d'autres
agents nous proposons pour une amélioration de cette filiere :

12.2.1 A la prodcution

* laménagement de périmetres irrigués avec des systémes adéquats de gestion
d'eau (svsteme d'irrigation gravitaire par canaux par exemple);

™ la formation des producteurs a la production de semences de bonune qualité;

* la formation et l'encadrement des producteurs a l'utilisation erficiente des
engrais, fumiers, pesticides;



* l'organisation des producteurs en coopérative ou en groupement pour une
meilleure organisation de la production et pour mieux cibler les interventions en milieu
paysan

* la formation et l'encadrement des producteurs a l'identification des causes et

etfets des problémes phytosanitaires et a les combattre (traitements des semences et
rotation notamment);

* l'octrol de crédit aux producteurs pour mieux organiser la production (capacité
financiére de production) , le stockage et I'écoulement de l'oignon ;

* la restitution des resultats de la recherche aux institutions d'encadrement pour
leur vulgarisation auprés des paysans

[2.2.2 A la transformation et a la conservation :

* la vulgarisation d'autres technologies traditionnelles ou modernes de
conservation adaptées afin de régulariser le cours de l'oignon tout au long de 'année;

* 'amélioration des locaux de stockage;

* la mise en pratique des conditions de milieu favorable dans les locaux de
stockage;

* I'encadrement a une metlleure conduite culturale, a de bonnes précauions de
récolte et de séchage pour assurer un bon stockage.

12.2.3 A la commercialisation

* l'organisation des producteurs pour l'écoulement des produits en association
avec les commercants;

* la recherche d'autres débouchés extérieurs pour une exportation organisée;

* 'approvisionnement régulier des marchés par la planification de la production
notamment ['amélioration du stockage ;

* 'amélioration du conditionnement en utilisant des emballages en sacs filets
pour favoriser l'aération du produit conditionné;

* la création de circuits courts de distribution avec un receptionnaire sur les
marchés urbains et au besoin un poste de vente sur les marchés;

A titre d'exemple, il pourrait se former un circuit court avec:
la coopérative ou le groupement de producteurs

des grossistes expéditeurs assurant l'enlevement et I'écoulement du produit (ces
grossistes peuvent étre facultatifs)

des grossistes receptionnaires basés dans la zone de destination. Un poste de
vente appartenant a la coopérative ou au groupement peut remplacer les grossistes
receptionnaires

des semi-grossistes et des détaillants



La coopérative ou le groupement peut méme assurer I'écoulement du produit |
jusqu’ a sa destination finale chez le consommateur si la strucutre est bien organisée.

Ces différentes recommandations vont a l'endroit des institutions et organismes
de développment du monde rural et des institutions financiéres. Aussi, nous proposons
a l'endroit des institutions d'étude et de recherche :

“ l'amélioration de la performance de la variété et sa résistance aux maladies et
aux ennemis des cultures;

* l'amélioration des conditions de stockage atin d'éviter les pertes.

* I'étude des conditions agro-pédologiques du milieu afin de mieux orienter les
mesures de conservation et de restauration des sols.

~ I'é¢tude sociologique de la culture afin de mieux comprendre l'attachement des
populations a cette culture et aux pratiques culturales utilisées;

*une ¢tude de faisabilité d'un projet de périmétres irrigués;

" une étude approfondie de la commercialisation de l'oignon qui semble plus
complexe.

12.3 Conclusion

Les informations du présent document sont basées sur la littérature publiée,
analyse de nos questionnaires ainsi que sur des entrevues personnelles. Cependant il
demeure des limites dans le déroulement de ['étude que nous avons soulignées dans les
parties concernées du document.

Nous souhaitons que cette étude suscite un intérét accru pour l'oignon et
espérons qu'elle constituera un point de départ aux fins d'études complémentaires sur
Foignon a court et a long terme.
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Annexe 1

Numeéro de famille
nom de fanulle restreinte:

nom de l'enquéteur:

Y a t'il actuellement des producteurs d'oignon dans la famille:

Y a-t'il eu des producteurs ayant abandonné:

ouli

(si la réponse est non aux deux questions, arrétez le questionnaire)

out

100

non

Les producteurs d'oignon "a leur profit

actuellement dans le passé
producteurs depuis quand | producteur date d'abandon
chef de famille oui non out non
| ére femme:: oui non oui non
2 éme femme: oui non oui non
3 éme femme: oui non oui non
4eme femme: oui non oui non
Seme femme: oui non oui non
Les productions |
94 93 92 91
léreréc. [2émeréc. [léreréc. |[2émeréc. |léreréc. |[2émeréc. | léreréc. |2éme réc.
CF prod ]
sup
leére fem. |prod
sup
2éme fem. | prod
sup
3eme fem. | prod
sup
| 4eme fem. | prod
sup
Séme fem. | prod
sup
Outillage (nombre):
charette anes charrue arrosoir pulvérisateur




ANNEXE 2

FICHE DE SUIVI PARCELLAIRE

[) Données générales

1) Fiche n°:
2) Nom de l'exploitant :
3) Catcgorie d'exploitation :
4) Village / Quartier :
5) Nombre de personnes sur l'exploitation:
6) Position topographique du jardin
7) Superficie du jardin :
8) Nombre de planches :
9) Taille d’une planche :
10) Source d'irrigation :
* Motopompe :
* Puits :
* Barrage :
* Autres :

1) Pépiniere

1) Faites-vous une pépiniére ?
2) Si oui, la taille de la pépiniere :
3) Quantité de semences utilisées :
4) Origine des semences :
* Achat de graines :
* Achat de plants :
* Autoproduction de graines et depuis quand ?

5) Mode de semis :

6) Fertilisation minérale / quantité :
*Urée .
*N.PK. :

7) Fertilisation organique /quantité :
8) Problemes phytosanitaires et traitements :

OI) Culture

1) Comment est fait le travail du sol?
*Traction animale?
*Labour manuel?
*Autre?
2) Le mode de repiquage:
3) La date de repiquage:
4) La densité de repiquage:
5) Le taux de mortalité:
* au bout d'une semaine:

* au bout de 15 jours:



6) Les problémes phytosanitaires et dates de traitement:
7) Fertilisation minérale /quantité:

“Urée:

*N.IP.K::

8) Fertilisation organique /quantité:

IV Irrigation

1) L'irrigation varie-t-elle en fonction du cycle de la plante?
2) L'intervalle d’irrigation:

“pépiniere

*planche
3) Observation des problemes de stress hydrique:

V Les composantes du rendement

1) La date de récolte:

2) I.e nombre de bulbes par planche:
3) Le poids moyen d’un bulbe:

1) Le rendement final:

VI La main d’oceuvre

1) Le nombre de permanents familiaux:
2) Le nombre de permanents non familiaux:
3) Le nombre de journaliers et la période:



ANNEXE 3

ENQUETE COMMERCIALISATION
(Fiche d’enquéte adressée aux producteurs)

I Production
1) Quelle quantité d’oignon avez-vous récolté l'année derniére?

2) Quelle était la destination de cette production et leur quantité?
*Vente
*Autoconsommation
*Dons
3) Avez-vous stocké une partie des oignons?
*Si oui,quelle quantité et quelle durée?

1) A quel prix avez-vous vendu?

lére

PERIODE QUANTITE PRIX

Janvier-Février

Mars-Mat

Juin-Juillet

Aout-Septembre

5)Appartenez-vous a une organisation de producteurs?
6) Comment vendez-vous vos oignons?
*Individuellement?
*Avec toute la famille?
*Avec un groupement?
*Autrement?

7) A qui vendez-vous vos oignons?
*A une organisation de commergants?
*A des commergants privilégiés?
*A n'importe quel commergant?
*Autre?
8) Ou vendez-vous les oignons?
*Sur place au champ?
*Sur le marché local?
*Sur le marché urbamn? préciser
9) Relations entre producteurs et commergants:
*Les commercants vous fournissent-ils des intrants?
*Leur accordez-vous des crédits?
*Faites-vous du troc?



IT Colts de production

1) Colts de production

} Bl

OI GNON

. DESIGNATION

QUANTITE

PRIX UNITAIRE

PRIX TOTAL

INTRANTS

* Semences

* Urée

*N.P.K.

* Fumure
organique

* Produits phvto

MAIN
D'OEUVRE
Journaliére

AMENAGEMENT

* Puits

* Cloture

AUTRES

PRODUCTION

VENDUE

2) Avez-vous constaté des changements avec Ja dévaluation?

*Si oui,lesquels?

3) Avez-vous constaté des changements avec la construction du barrage?

*Si oul,lesquels?

4) Avez-vous des difficultés pour la commercialisation des oignon?

*Si oul lesquelles?
5) Avez-vous des projets par rapport a la culture des oignons? lesquels?
6) Quelles sont vos suggestions?

111 Autres productions

1) Le cheptel: *bovins:
*caprins:

*ovins:

*asins:

) Le nombre de membres dans la famille:

2
3) Le nombre d’actifs:
4

) Les autres productions et leur quantite:




ANNEXE 4

Suivi du stockage

1) Description du local de stockage:

2) L’aération du local:
*bien aéré?
*moyennement aéré?
*pas d’aération?
3) Les précautions prises pour les bulbes avant le stockage:

4) La technique du stockage:
*a méme le sol?
* sur des étageres?
* autres?
5) La durée du stockage:
6) Les dégats constatés et leurs causes:

7) Le taux de perte:



SAININDEAL O

ENOUETE COMMERCIALISATION
(Fiche d’enquéte adressée aux commergants)

1) Identification

1) Fiche n°:

2) Nom de l’'enquété:

3) Etes-vous: *Grossiste?
*Demi-grossiste?
*Détaillant?

4) Quelle autre activité exercez-vous a part le commerce des oignons?

5) Etes-vous membre d’une organisation de commergants?

II) Commercialisation

1) Ol vous approvisionnez-vous en oignons?
*Aupres de producteurs privilégiés?
*Aupres de groupements de producteurs?
*Autres?
2) Relations entre commergants et producteurs:
*Fournissez-vous les producteurs en intrants?
*Leur accordez-vous des crédits?
*Faites-vous du troc?
3) Faites-vous un tri de la qualité des oignons lors de votre approvisionnement?
1) Pourquoi commercialisez-vous cette variété d’oignon?
5) Quels moyens de transport utilisez-vous et leur coGt?
*Camion:
*Charrette:
*Autres:
6) Ou vendez-vous les oignons?
“Marché local:
“Marché urbain:
*Extérieur(préciser):
7) évolution des prix:

ACHAT VENTE
PERIODE QUANTITE PRIX QUANTITE PRIX

Janvier-Février

Mars-Mai

Juin-Juillet

Aout-septembre

8) Qui sont vos clients?
*Vendeuses détaillantes?
*Consommateurs(ménages)?
“Extérieur(préciser)?
9) Avez-vous constaté des changements avec la dévaluation? Lesquels?
10) Quelles sont vos suggestions?





